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Er komen diverse marktsignalen dat 
de economie opnieuw begint aan 
te trekken.  Des te beter voor onze 
klanten patissiers, horeca zaken en 
cateraars die eindelijk het licht zien 
aan het eind van de tunnel.  Ons 
nieuw magazine zal u hierbij zeker 
ondersteunen!
Het boek OLTRE van de Italiaanse 
jonge dame Loretta Fanella bracht 
ons veel inspiratie met tal van 
vernieuwende technieken voor de 
gastronomie. 
We presenteren u een uitbreiding op 
de heel kwaliteitsvolle taartbodems 
en hoorntjes die het nog beter doen 
dan verwacht  in de verkoop.  Voor de 
ijsbereiders zijn er de uitmuntende 
smaken en krokanten die iedereen in 
huis wenst.  U ontdekt ook wederom 
nieuwe vormen, kant en klare 
originals, convenience bereidingen, 
cup cakes die natuurlijk ook niet 
mogen ontbreken, enz…  
Fabio Tachella zorgt voor zeer 
praktische carta fata bags. 
Ontdek het allemaal in ons fantastisch 
nieuw cnudde magazine n° 25 !



1. 2. 3. 4. 5.

PATISSERIE CONVENIENCE

Met dit pakket  ‘patisserie convenience ‘ bedoelen we producten die zo goed zijn dat u ze niet meer zelf hoeft te maken.  De tijd en de energie die u erin  steekt, 
wegen niet op tegen het aankopen van deze kant en klare producten. We keren terug naar de originals : producten die vroeger top waren en die eigenlijk terug 
keren, zij het dan in een 'modernere' versie.  
Nieuwe, verbeterde productie technieken en logistieke verbeteringen zorgen ervoor dat u op deze producten blindelings kan vertrouwen om uw gamma uit 
te breiden.
Er zijn de fingers (lange macarons de paris schelpen), de savarins (maar dan in een nieuw kleedje), de babas die doordrenkt zijn met likeur, de decor macarons 
en de génoises.  
Al deze producten worden diepgevroren aangeleverd en gestockeerd om de houdbaarheid en de kwaliteit te garanderen.

De lange fingers zijn uitstekend om uw gamma fingerfood patisserie uit te 
breiden.  De fingers worden diepgevroren aangeleverd zodat de ‘moëlleux’ 
heel intens aanwezig is als u er uw vulling inspuit.

Het bedrijf dat deze savarins maakt, mikt hiermee op het 
uitbrengen van klassiekers maar ook op nieuwe creaties, zoals 
de individuele savarin in vierkant vorm.

DE SAVARINS

DE FINGERS (diepvries)

Soorten

ref. MACA 38 

ref. MACA 39

ref. MACA 40

ref. MACA 41

ref. MACA 42

ref. MACA 43

ref. MACA 44

ref. MACA 45

Mini natuur

Mini chocolade

Mini framboos

Mini pistache

Groot natuur

Groot chocolade

Groot framboos

Groot pistache

 672 st / doos

672 st / doos

672 st / doos

672 st / doos

360 st/ doos

360 st/ doos

360 st/ doos

360 st/ doos

 1 x 300 st / doos

 1 x 300 st/ doos

 1 x 72 st/doos 

 1 x 100 st/doos

 1 x 120 st/doos

diam. 40 mm

diam. 35 mm

diam. 90 mm
∅40 à 50 mm - h. 70 mm

65 x 65 mm

Savarin cocktail 

 met schoteltje

Savarin mini cocktail

 met schoteltje 

Savarin restaurant 

Savarin bouchon

Savarin vierkant 

1. ref. CG 002  

2. ref. CG 003

    

3. ref. CG 004 

4. ref. CG 005   

5. ref. CG 006    

Finger framboos Finger pistache

Finger chocoladeFinger natuur

Soorten

6 x 3.5 cm

6 x 3.5 cm

6 x 3.5 cm

6 x 3.5 cm

12 x 3,5 cm

12 x 3,5 cm

12 x 3,5 cm

12 x 3,5 cm

Smaken

Smaken

Referentie

Referentie

Afmeting

Afmeting

Verpakking

Verpakking
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DE BABAS (diepvries)

DE MACARONS (diepvries)

Macaron natuur Macaron chocolade Macaron framboos Macaron pistache

Smaken

Smaken

Smaken

Referentie

Referentie

Referentie

natuur 

chocolade

framboos

pistache

natuur 

chocolade

framboos

pistache

ref. MACA 30

ref. MACA 31

ref. MACA 32

ref. MACA 33

ref. MACA 34

ref. MACA 35

ref. MACA 36

ref. MACA 37

Afmeting

Afmeting

Afmeting

Verpakking

Verpakking

Verpakking

diam. 3,5 cm 

diam. 3,5 cm 

diam. 3,5 cm

diam. 3,5 cm

diam. 5,5 cm

diam. 5,5 cm

diam. 5,5 cm

diam. 5,5 cm

896 st/doos

896 st/doos

896 st/doos

896 st/doos

280 st/doos

280 st/doos

280 st/doos

280 st/doos

DE GéNOISES (diepvries)

Soorten

De babas worden diepgevroren aangeleverd en zijn helemaal doordrenkt 
met likeur. U hoeft ze alleen maar af te werken.  Wat een tijdsbesparing !

We worden overspoeld met macarons, daarom mogen deze producten 
niet ontbreken in de serie ‘convenience patisserie’.  U kunt ze gebruiken 
om ze gewoon te vullen maar ook als decor.  Doordat ze diepvries worden 
aangeleverd is de  ‘moëlleux’ perfect : harde schijf, zachte binnenkant!

De génoises zijn er om u het leven makkelijker te maken.  Een lekkere ‘fraisier’ 
of een luchtige 'zwartewoud taart' worden gemaakt met deze standaard 
génoises.  Van ronde modellen tot 60 x 40 versies.

ref. 7101  Génoise naturel   diam. 18 cm  1 x 16 st/doos 

ref. 7102  Génoise naturel diam. 22 cm  1 x 12 st/doos

ref. 7103   Génoise naturel diam. 24 cm   1 x 6 st/doos

ref. 7104  Génoise naturel  diam. 28 cm  1 x 6 st/doos

ref. 7105   Génoise naturel 60 x 40 cm  1 x 2 st/doos

ref. 7111  Génoise cacao diam. 18 cm  1 x 16 st/doos

ref. 7112  Génoise cacao diam. 22 cm  1 x 12 st/doos

ref. 7114  Génoise cacao diam. 28 cm  1 x 6 st/doos

ref. 7115  Génoise nest  diam. 22 cm  1 x 12 st/doos

ref. 7116  Génoise nest  diam. 24 cm  1 x 6 st/doos

ref. 7117  Génoise nest  diam. 28 cm  1 x 6 st/doos

ref. 7118  Génoise voor buches l. 58 cm-br. 4 cm-h. 1,5 cm  1 x 10 st/doos

ref. CG 010           Baba patissier rhum   1 x 48 st/doos                  diam. 65 mm

ref. CG 011           Baba patissier café   1 x 48 st/doos                  diam. 65 mm

ref. CG 012           Baba patissier pistache  1 x 48 st/doos                  diam. 65 mm

ref. CG 020           Mini baba rhum in schoteltje 1 x 154 st/doos                diam. 40 mm

ref. CG 021           Mini baba café in schoteltje 1 x 154 st/doos                diam. 40 mm

ref. CG 022           Mini baba pistache in schoteltje 1 x 154 st/doos                diam. 40 mm

ref. CG 030           Mini baba rhum bulk  1 x 270 st/doos                diam. 40 mm

ref. CG 031           Mini baba café bulk  1 x 270 st/doos                diam. 40 mm

ref. CG 032           Mini baba pistache bulk 1 x 270 st/doos                diam. 40 mm

ref. CG 040          Baba vierkant rhum in schoteltje     1 x 48 st/doos                   65 x 65 mm
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HET UITGEBREID ASSORTIMENT  HOORNTJES

Chocolade

ref. CCH83

afm. h: 8cm, diam. 3cm

6gr/stuk

83 st/doos 

Groene thee

ref. CGT 83

afm. h: 8cm, diam. 3cm

6gr/stuk

83 st/doos 

Witte chocolade

ref. CSW 83

afm. h: 8cm, diam. 3cm

6gr/stuk

83 st/doos 

Sesam zwart

ref. CSA 83

afm. h: 8cm, diam. 3cm

6gr/stuk

83 st/doos 

Spinazie

ref. CSP 83

afm. h: 8cm, diam. 3cm

6gr/stuk

83 st/doos 

Curry

ref. CCU 83

afm. h: 8cm, diam. 3cm

6gr/stuk

83 st/doos 

Tomaat

ref. CTO 83

afm. h: 8cm, diam. 3cm

6gr/stuk

83 st/doos 

Inktvis inkt

ref. CBC 83

afm. h: 8cm, diam. 3cm

6gr/stuk

83 st/doos 

Wat een succes! In het vorige magazine kon u al kennis maken met de neutrale, de chocolade en de hartige versie (met sesam zaadjes). Nu komen er tal van 
nieuwe smaken bij. Alle hoorntjes zijn gecoat met een natuurlijke film die ervoor zorgt dat ze heel lang super krokant blijven.  De coatings zijn gemaakt op 
basis van chocolade (witte en donkere) voor de zoete versies en op basis van eiwit (met smaken geparfumeerd) voor de hartige versies.  Elk hoorntje bevat 
een papieren houdertje voor de hygiëne (de gouden papiertjes zijn voor de zoete, de zilveren zijn voor de hartige).  Dit assortiment wordt diepgevroren 
aangeleverd zodat u de maximale krokantheid kunt behouden als u ze vult en serveert.  Uit de diepvries bewaren ze nog enkele maanden ongevuld in de 
verpakking. Ook aan de stockage werd gedacht: de hoorntjes zitten mooi verzameld in een blister en er zitten 2 blisters (omgekeerd) in elkaar geschoven 
zodat er maar een minimum aan plaats nodig is om ze te stockeren.  

Al deze briljante ideeën zijn afkomstig van Gerard Dubois, eigenaar en 
productontwikkelaar van ‘La Rose Noir’.
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CARTA FATA BAGS

Chef Fabio Tachella is een genie als het erop aankomt om nieuwe ideeën naar voor te brengen in de gastronomie.  Zelf chef zijnde 
(in Italië werd hij enkele jaren geleden verkozen tot chef van het jaar) is hij iedere dag bezig om andere toepassingen te vinden met 
bestaande materialen.  Hij is de uitvinder van de carta fata (FAbio TAchella), de bakfolie die tot 220°C alle warmte verdraagt om erin 
te koken. En nu zijn er de CARTA FATA BAGS.  Dit zijn vacuüm zakken gemaakt uit dezelfde materie als de carta fata! 
TECHNOLOGISCH MAGISCH !
De CARTA FATA BAGS hebben dus alle karakteristieken en eigenschappen van de carta fata maar dit vacuüm en het bruint terwijl 
men kookt. 

Voordelen :

- is bestand tegen warmte van 220° C, optimaal koken dus tussen 
   170 en 200° C
- een unieke ‘mise en place’ voor het bewaren, koken en regenereren 
   van voeding
- het heeft alle voordelen van het vacuüm koken
- vermindert de kooktijd
- ideaal om te bakken op een frytop  plaat  of op een grill van 180° C
- perfekt om te koken op sandwich platen langs beide kanten, gegrild 
  à 180° C

- het bruint en grillt perfekt à 180° C (maillard reactie)
- verhindert vloeistoffen te verdampen
- het bezorgt aan voeding minder verlies in tegenstelling tot 
  andere kooktechnieken
- het verhindert oxidatie van delicate voeding
- minder dressings moeten worden gebruikt
- minder vuile pannen platen (zoals frytops) 
- maakt het mogelijk om vlees en vis te bakken op dezelfde
  bakplaat

In de pan In de frituur In kokend 
water

Op een fry  
top

In de 
steamer

Op de grill Nooit in 
aanraking 
met vuur

WAT IS ER MOGELIJK MET DE FATA BAGS :

In de 
oven

Soorten

ref. CFBG123050 fata bags 12 x 30 cm, 

verp. 1 x 50 stuks

ref. CFBG203050 fata bags 20 x 30 cm, 

verp. 1 x 50 stuks

ref. CFBG304050 fata bags 30 x 40 cm,

verp. 1 x 50 stuks

ref. CFBG 405050 fata bags 40 x 50 cm,

verp. 1 x 50 stuks
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DE HOUTEN CAKE DOOSJES

Take away op zijn best!  Een originele uitvinding van Agriland, onze 
leverancier van gekonfijte producten.  
De recepten zijn afkomstig van Lionel Lallement, meilleur ouvrier de 
France.
Er zijn 2 versies : een pain de gêne van sinaasappel met bergamote en een 
combinatie van chocolade met amandelen en hazelnoot.  
Met elk recept kunnen 30 cakedoosjes worden gevuld!
Als u de producten uit de actiekader bestelt, krijgt u de doosjes met het 
papier erbij en natuurlijk ook de 2 recepten.

TWEE INDIVIDUELE CAKES, TAKE AWAY 

ACtiE rEf. CNU79

Bij BEstElliNg VAN :

- 1 x 10 kg amandelmarsepein 65/35   ref. M0445

- 2 x 3 kg pâte van sinaasappel    ref. 02228

- 2 x 3 kg kubusjes van gekonfijte sinaasappel  ref. 02222

- 3 x 2 kg hazelnootstukjes geroosterd Piemont  ref. 05005

- 10 x 500 gr sambirano chocolade 100 %   ref. CAO 0136

- 1 x 5 kg cacao poeder aromatico Domori   ref. CAO 0139A

grAtis:

- 2 recepten
- 100 houten cake doosjes met bakpapier   ref. E8850

  afmetingen
  bodem : diam. 8,2 cm  – h. 2,5 cm
  deksel : diam. 8,7 cm  – h. 2 cm

  bakpapier : diam 8,2 cm – h. 2,5 cm
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DE MINI SERIES
648 CHOCOLAATJES GEPERSONALISEERD MET UW LOGO OF NAAM, ENKEL VOOR U

NV Cnudde en PCB Creation stellen u een nieuw en goedkoop systeem voor van personalisatie : de mini series!

Kies een vorm naar keuze: rond, ovaal of vierkant (zie voorbeelden)…  We plaatsen uw logo of uw naam in goudkleur op donkere chocolade en u ontvangt 
in totaal 648 gepersonaliseerde chocolaatjes die u kunt gebruiken om op uw desserts of gerechten te plaatsen.

Dit product is perfect om hele speciale gelegenheden op te fleuren : een speciaal evenement, een huwelijksfeest, een unieke voorstelling …
ER ZIJN GEEN CLICHé / AANMAAKKOSTEN.  De prijs voor dit alles is 82 euro excl. BTW !

 - Ofwel hebt u reeds een logo op een visitekaartje of op een  
   doos of een afbeelding van een drukker : stuur ons dit dan op  
   en we kunnen starten.
 - Ofwel hebt u nog geen logo, geef ons dan één van de 6   
   schrijfwijzes op onderaan en hetgeen u zou willen op uw   
   chocolaatje.

 648 stuks van diameter 3 cm

Ofwel rond Ofwel vierkant

648 stuks van 3 x 3 cm

Ofwel ovaal

648 stuks van 3,6 x 2,5 cm

HOE GAAT U TE WERK? KIES DAN HET FORMAAT DAT U WENST:
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GECHOCOLATEERDE MINI TAARTBODEMS
UNIEK DOOR DE RECHTOPSTAANDE RAND

ref. MRCH 192

Mini rechthoek

Verp. : 192 st/doos  Afm. : 5,3 x 2,4 x h 1,6 cm

ref. MRCH 210

Mini rond

Verp. :210 st/doos  Afm. : diam. 3,3 - h 1,9 cm 

 

ref. MDCH 180

Mini diamant

Verp. : 180 st/doos Afm. 2,8 x  7 x h 1,6 cm

ref. MSCH 216

Mini vierkant

Verp. : 216 st/doos  Afm. : 3,2 x 3,2 x h 1,4 cm

ref. MHCH 252

Mini hartje

Verp. : 252 st/doos Afm. : 3,5 x 4,2 x h 1,6 cm

ref. MTCH 210

Mini driehoek

Verp. : 210 st/doos  Afm. : 4 x 4,4 x h 1,6 cm

Na de officiële lancering van het assortiment taartbodems in cnudde magazine n° 24 (pagina 25) waar 
we de zoete en hartige bodems voorstelden, presenteren we in dit magazine de mini taartbodems 
met chocoladecoating.
De mini taartbodems zijn met de hand gefonçeerd (in vormen geduwd) en dus niet machinaal 
gemaakt. 
Het deeg is zeer lekker van smaak (net zoals u het zelf zou maken) en de zijkanten van de bodems 
staan rechtop in tegenstelling tot alle machinaal gemaakte bodems.  Iedereen die deze bodems heeft 
gekocht, bestelt ze opnieuw. We hebben dit zelden meegemaakt met een nieuw product.
Probeer ze uit of proef ze. Onze vertegenwoordigers komen hiervoor graag bij u langs.  Alle bodems 
worden diepgevroren en zijn nadien luchtledig getrokken in hun blister.  U kunt gerust de bodems uit 
de diepvries laten als ze bij u worden aangeleverd.  Ze blijven nog wekenlang uiterst krokant.
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SNACKING:  DE MINI TAPAZ

De mini tapaz hapjes zijn nieuwe, op te warmen fingerfood hapjes in houten ringetjes.  
Een briljant idee om kaas en desserts op een vernieuwende manier te serveren.
Er bestaan 8 hartige kaashapjes, elke smaak apart verpakt in één bulkdoos.  
En idem voor de zoete tapaz. In een bulkdoos zitten 108 stuks.

De kaas tapaz zijn werkelijk outstanding.  De combinaties zijn gewoon perfect: munster mirabel, schimmelkaas 
met peren of andere zoals feta tomaat of geitenkaas met olijven zijn echte toppers.  Heerlijk bij een lekker glaasje 
wijn of als verwengerechtje bij een frisse aperitief.  
De grootte en het gewicht van de tapaz zijn ideaal (diam. 4 cm - 16 gr. per stuk). 

U hoeft ze uit de diepvries gewoon op te warmen (150°C) en warm te houden om te serveren (à 90 °C).

Ook hier zijn de combinaties verbluffend.  
De grootte en het gewicht van de tapaz zijn ideaal (diam. 4 cm - 16 gr. per stuk). 
Elke tapaz nodigt uit om een andere te proeven. Heerlijk om een mooie receptie af te sluiten of om te presenteren 
bij de verwenkoffie of de high tea.

DE ZOETE DESSERT TAPAZ SOORTEN

ref. 1510.0

Feta/tomaat

ref. 1510.4

Tartiflette reblochon

ref. 1520.7

Compôte mirabel

veenbes

ref. 1520.1

Chocolade 

sinaasappel

ref. 1510.1

Geitenkaas olijven

ref. 1510.7

Schimmelkaas peren

ref. 1520.4

Sabayon amaretto

ref. 1520.6

Compôte peer vanille

ref. 1510.3

Risotto 3 kazen

ref. 1510.6 

Munster mirabel

ref. 1520.5

Sabayon kirsch

ref. 1520.3

Crumble rood fruit

ref. 1510.5

Irish tartiflette

ref. 1510.2

Camembert provencaal

ref. 1520.0

Chocolade hazelnoot

ref. 1520.2

Crumble rabarber

DE HARTIGE (KAAS) TAPAZ SOORTEN
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NIEUW, KLEIN EN HANDIG THERMOSEALING APPARAAT

Bij tal van voedingszaken, horeca, catering, enz… staat de hygiëne op de eerste plaats.
Veel producten moeten worden afgewogen en klaargezet om gebruikt of verkocht te worden.
De verpakking hiervoor moet goed zijn maar dient altijd om direct te worden weggegooid.  Het opnieuw schoonmaken 
van deze verpakkingen zou teveel geld gaan kosten.
Op deze pagina presenteren we u een eenvoudig maar heel handig sealing apparaat met folie, om diverse 
PETschalen volledig hygiënisch af te sluiten.
De mal om de schotels te sluiten is op maat gemaakt om 5 verschillende PET schalen mee te sealen.

Stappen:
1. Leg de polythyleen schaal in de mal.
2. Duw de mal vooruit tot tegen de magneetband.
3. Draai met de hendel de folie naar beneden en seal.
4. Trek de mal terug.
5. De schaal is geseald.

REFERENTIES, AFMETINGEN EN VERPAKKINGEN VAN DE POLYTHYLEENSCHALEN        

1. ref. LVE 250

Schaal 250 gr

afm. 100 x 140 x 35 mm

verpakt per 500 stuks

Deksel: ref. LVEC 250

verpakt per 500 stuks

2. ref. LVE 375

Schaal 375 gr

afm. 100 x 140 x 45 mm

verpakt per 500 stuks

Deksel: ref. LVEC 375

verpakt per 500 stuks

3. ref. LVE 500

Schaal 500 gr

afm. 100 x 140 x 60 mm

verpakt per 500 stuks

Deksel: ref. LVEC 500

verpakt per 500 stuks

4. ref. LVE 750

Schaal 750 gr

afm. 140 x 200 x 45 mm

verpakt per 500 stuks

Deksel: ref. LVEC 750

verpakt per 500 stuks

5. ref. LVE 1000

Schaal 1000 gr

afm. 140 x 200 x 55 mm

verpakt per 500 stuks

Deksel: ref. LVEC 1000 

verpakt per 500 stuks

ref. THM

Seal apparaat SR180

Afmetingen :  l. 50 x br. 24 x h. 34 cm

Ref. THM 01 

Mal voor polythyleen schalen klein en groot
 
De mal op maat gemaakt voor polythyleen schalen 
kan aan beide kanten gebruikt worden. Aan de ene 
kant om de polythyleen schalen met ref. LVE 250 / 

375 en 500 in te zetten en aan de andere kant (door 
te draaien) de polythyleen schalen met ref. LVE 750 

en LVE 1000.

Ref. THM 02  Afsluitfolie
Folie afmetingen : l. 10 m x br. 15 cm

AktiE rEf.CNU 80

Bij BEstElliNg VAN :

- het seal apparaat     Ref. THM

- de mal voor het seal apparaat SR180    Ref. THM 01 
  
grAtis : 

- 1000 polythyleen schalen naar keuze
- 1 rol folie       ref. THM 02

MET INTERESSANTE MOOIE DOORZICHTIGE GOURMET – POLYTHYLEENSCHALEN (PET)MET INTERESSANTE MOOIE DOORZICHTIGE GOURMET – POLYTHYLEENSCHALEN (PET)
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DELICIOUS SNACKS

Delicious snacks is het nieuwe gamma siliconemallen.  
In deze vormen kan worden gebakken tot temperaturen 
van +280° C en worden ingevroren tot –40° C zodat er een 
ganse nieuwe wereld opengaat van mogelijkheden van 
vullingen, krokanten en afwerkingen.  
Met deze delicious snacks kunnen honderden combinaties 
worden gemaakt in zoete en hartige bereidingen.

Enkele combinatiemogelijkheden :

Ref. PAV DS01

Buitenafmetingen :17,5 x 28,5 cm

Afm. vormen in de mal : 90 x 30 x 19 mm hoogte

Aantal vormen per mal : 15 

Ref. PAV DS02

Buitenafmetingen : 17,5 x 28,5 cm

Afm. vormen in de mal : 90 x 30 x 19 mm hoogte

Aantal vormen per mal : 15

Hoe te gebruiken / voorbeeld :

- Met behulp van een spuitzak de vormen vullen met een   
   zanddeeg en bakken (de vormen zijn bakbestendig tot +280° C).
- Laten afkoelen en vullen met een cremino gianduia crème en
  stukjes rice crispy.
- Ontvormen.
- In de gleuf bovenaan een gelei, ganache, confituur of jam 
  inspuiten.
- Doorhalen met chocolade en afwerken.
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INGREDIëNTEN VOOR IJS
DE STABILISATOR ‘BASIS 300 IJS’

Agrimontana lanceert de nieuwe ijsstabilisator voor klanten - patissiers en ijsbereiders - die veeleisend 
zijn op het gebied van kwaliteit en rentabiliteit.
Met deze 2 argumenten indachtig heeft Agrimontana een voorgemengde samenstelling ontworpen: 
de basis 300 ijs .  Dit product moet u toelaten perfect gestabiliseerd ijs te produceren met als voordelen:
- veel minder afweegwerk
- minder voorraad van diverse soorten ingrediënten (er zitten 8 verschillende ingrediënten in die soms     
  moeilijk te vinden zijn).

De stabilisator ‘basis 300 ijs’ verwerkt zich koud (uitgezonderd voor ijs op basis van de chocoladecouvertures) 
en biedt het voordeel dat uw ijs veel langer zal bewaren.  En het ijs dat per bol of spatel wordt geschept zal 
dezelfde textuur hebben alsof het vers uit de machine komt.

Vanilleroomijs : infuseer vanillestokjes in kokend water,  mix alles samen en filter door een niet te dunne zeef. 
Alle aroma’s kunt u hierdoor recupereren. Of voor een vetter ijs, gepasteuriseerde eidooiers en eventueel room 
toevoegen.  
Chocoladeroomijs : laat het water koken, voeg er de cacao pâte bij en het cacao poeder, mixen en herkoken. 
Voeg er de basis 300 ijs bij en mix alles. Turbineer. Hierna nog tal van andere recepten.

Chocolade roomijs 

2400 gr water
600 gr suiker
700 gr basis 300 ijs
100 gr cacao poeder aromatico Domori ref. CAO 0139A

200 gr pure cacao pâte Domori 100 % naar keus

Chocolade sinaasappel roomijs

2400 gr water
500 gr suiker
700 gr basis 300 ijs
200 gr pure cacao pâte Domori 100 %  naar keus
200 gr sinaasappel pâte Agrimontana ref. 02228

Gianduia roomijs 

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
90 gr cacao pâte Domori 100 % naar keus
230 gr hazelnootpâte Piemont Agrimontana ref. 05042

Hazelnoot roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
700 gr basis 300 ijs
300 gr hazelnootpâte Piemont Agrimontana ref.  05042

Rocher Ferrero Rubiroch roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
250 gr ferrero rocher rubiroch ref. F073

Pistache roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
700 gr basis 300 ijs
300 gr pistache bronte Agrimontana ref. 00562

Amandel roomijs 

2300 gr water
600 gr suiker
700 gr basis 300 ijs
400 gr amandelpasta val di noto Agrimontana ref. 05065

Marron glacé roomijs

2200 gr water
100 gr suiker
300 gr room
650 gr basis 300 ijs
750 gr crème de marron Agrimontana ref. 03210

Koffie roomijs

2200 gr water
580 gr suiker
300 gr room
670 gr basis 300 ijs
250 gr koffie pasta Agrimontana ref. 05050

Petit beurre biscuit roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
150 gr petit beurre biscuit ref. F104

Nieuw in ons assortiment zijn de verschillende soorten variegato om op het ijs te doen als krokant en als decor !

VOORBEELDEN :

RECEPTEN :

VARIEGATO

Ref. 08206

Basis 300 ijs
Verpakking : 3 x 2 kg

Ref. F335   
variegato biscuit

verp. 1 x 3 kg

Ref. F328 

variegato bianco krokant

verp. 1 x 3 kg 

Ref. F317

   variegato rubiroch

verp. 1 x 3 kg

Ref. F306

Variegato hazelnoot 
profiterolles

verp. 1 x 2 kg

Ref. F340 

variegato pop corn

verp. 1 x 3 kg

Ref. F307   
variegato apple pie 

verp. 1 x 3 kg
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INGREDIëNTEN VOOR SORBETS 
MET FRUITPUREES SICOLY 10 % GESUIKERD

Voor het bereiden van sorbets op basis van fruit hebben we ook een kant en klare 
stabilisator nl. basis 300 fruit.

Ref. P10 05A limoen      1000 gr + 774 gr stab 300 fruit + 1558 gr water

Ref. P10 28A citroen      1000 gr + 825 gr stab 300 fruit + 1508 gr water

Ref. P10 09A passievrucht     1000 gr + 440 gr stab 300 fruit  + 782 gr water

Ref. P10 04A cassis   1000 gr + 656 gr stab 300 fruit + 844 gr water

Ref. P10 12A aalbes    1000 gr + 593 gr stab 300 fruit + 907 gr water

Ref. P10 08A framboos    1000 gr + 531 gr stab  300 fruit + 691 gr water

Ref. P10 06A aardbei   1000 gr + 420 gr stab 300 fruit + 580 gr water

Ref. P10 02A ananas    1000 gr + 455 gr stab 300 fruit + 636 gr water

Ref. P10 20A sinaasappel   1000 gr + 324 gr stab 300 fruit + 343 gr water

Ref. P10 14A mandarijn    1000 gr + 554 gr stab 300 fruit + 729 gr water

Ref. P10 01A abrikoos   1000 gr + 396 gr stab 300 fruit + 604 gr water

Ref. P10 21A witte perzik   1000 gr + 412 gr stab 300 fruit + 588 gr water

Ref. P10 25A peer william   1000 gr + 369 gr stab 300 fruit + 631 gr water

Ref. P10 17A braambes   1000 gr + 733 gr stab 300 fruit + 733 gr water

Ref. P10 03A  banaan   1000 gr + 614 gr stab 300 fruit + 886 gr water

Ref. P10 13A  kiwi   1000 gr + 383 gr stab 300 fruit + 617 gr water

Ref. P10 15A  mango   1000 gr + 417 gr stab 300 fruit + 583 gr water

Ref. P10 11A  krieken   1000 gr + 480 gr stab 300 fruit + 742 gr water

Ref. P10 30A  mirabel   1000 gr + 330 gr stab 300 fruit + 661 gr water

Ref. P10 29A  pompelmoes (grapefruit)  1000 gr + 500 gr stab 300 fruit + 722 gr water

Ref. P10 16A  meloen   1000 gr + 257 gr stab 300 fruit + 169 gr water

Ref. P10 24A  groene appel  1000 gr + 378 gr stab 300 fruit + 622 gr water

Ref. P10 18A  bosbes   1000 gr + 520 gr stab 300 fruit + 702 gr water

Ref. P10 504 cranberry   1000 gr + 514 gr stab 300 fruit + 486 gr water

Ref. P10 494  advocado   1000 gr + 530 gr stab 300 fruit + 970 gr water

Ref. P10 93  granaatappel   1000 gr + 400 gr stab 300 fruit + 600 gr water

Ref. P10 10  goyave   1000 gr + 432 gr stab 300 fruit +568 gr water

Ref. P10 26  litchi   1000 gr + 420 gr stab 300 fruit + 580 gr water

Ref. P10 27A  papaya   1000 gr + 399 gr stab 300 fruit + 601 gr water

Ref. P10 19A kokosnoot   1000 gr + 851 gr stab 300 fruit + 1483 gr water

RECEPTEN VOOR 1 KG FRUITPUREE

Ref. 08207 

Basis 300 fruit 
Verpakking : 3 x 2 kg

Amandelmelk roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
250 gr amandelmelk ref. F050

Apple pie roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
150 gr applepie ref. F905

Popcorn roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
250 gr popcorn ref. F735

Rubibaileys roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
250 gr rubibaileys ref. F084

Snickers roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
250 gr snickerone ref. F095

Mascarpone roomijs

2400 gr water
600 gr suiker
680 gr basis 300 ijs
150 gr mascarpone plus ref. F092

Ref. F050  

 variegato amandelmelk
verp. 1 x 3 kg

Ref. F084   

variegato rubbibayley
verp. 1 x 3 kg

Ref. F312 

variegato crunch crème 
nougat

verp. 1 x 3 kg
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EINDEJAARSBUCHES 2010/2011
RESERVEREN NOODZAKELIJK, BEPERKTE OPLAGES

Na het enorme succes van de surprise buche van vorig 
eindejaar en de lancering ervan reeds in het voorjaar, 
gaan we opnieuw reeds vroeg op het jaar mooie en 
lekkere buches presenteren.  

De vorm blijft dezelfde en het concept dus ook, enkel 
veranderen we de inhoud.
Er zijn 2 buches : 
- de buche ‘fleur de marron’
- de buche ‘exotique 2010’

De buche fleur de marron bestaat uit :
- een crumble chocolade
- een chocolade mousse blend 75 %
- een lichte crème van mascarpone met kastanjehoning
- een gelifieerde crème van kastanje
- een amandelbeslag met chocolade
- een ganache met blendchocolade Domori 75 %

De buche exotique 2010 bestaat uit:
- een boter cake beslag van mango
- een exotische crème met stukjes semi geconf. exotisch fruit
- een chocolade mousse blend 75 %
- een krokantje met passievruchtenstukjes

Wilt u deze concepten toepassen dan moet u nu reeds de reservering doen.  Alles zal maar worden geleverd vanaf september.  Er zijn slechts een 
beperkt aantal series gemaakt dus wees er vlug bij om deze bûches, net zoals vorig jaar, in uw zaak te laten schitteren tijdens het eindejaar.

ACtiE flEUr DE MArrON rEf. CAO 5064

Bij BEstElliNg VAN :

- 1 x (2 x 5 kg) marsepein 65/35    ref. MO444

- 1 x 6,020 kg grove stukken geconfijte kastanjes  ref. 01411

- 1 x 2,5 kg kastanje honing Agriland  ref. 00685 

- 1 x 5 kg crème de marron (kastanje) Agriland  ref. 03210

- 6 x 10 x 500 gr chocolade Domori blend 75 % ref. CAO 0144

- 1 x 5 kg cacaopoeder aromatico    ref. CAO 139A

grAtis : 

- 1 x recept fleur de marron
- 25 x vormen buche fleur de marron afmetingen 230 x 100 mm
- 25 x zilverkartons voor buche fleur de marron  240 x 110 mm

ACtiE BUCHE EXOtiQUE  rEf. CAO  5065

Bij BEstElliNg VAN :

- 1 x 10 kg mengeling Belgische cake   ref. BC01

- 1 x 3 kg mango pâte Sosa    ref. SS343

- 6 x 1 kg puree martinique Sicoly   ref. P10 40

- 1 x 1 l extract exotique Grand Marnier   ref. GM009

- 1 x 3 kg semi gekonfijte exotische stukjes    ref. DI 22

- 1 x 10 x 500 gr chocolade Domori blend 75 %  ref CAO 0144

- 1 x 5 kg progianduia hazelnoot Sosa   ref. SS332

- 1 x 500 gr stukjes gevriesdroogde passievrucht ref. SS109A

grAtis :

- 1 x recept exotique 2010
- 25 x vormen buche exotique 2010  afmetingen 230 x 100 mm

- 25 x zilverkartons voor buche exotique 2010 afmetingen 240 x 110 mm

UITLEG RECEPTEN 

ACTIEPAKETTEN 
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TULIP CUP CAKE

De mooie dagen komen eraan.  Dus hebben we iets ontwikkeld rond de tulp.  
We zochten een typische verpakking en onze chefs zorgden voor de recepturen : 
een tulip cake gefourreerd met caramel met walnootstukjes.
Het resultaat is een lekker drooggebakje dat uit het vuistje kan worden 
geconsumeerd.  
De papieren zijn gevouwen zodat de cakes mooi als een tulp kunnen worden 
gepresenteerd.  We zorgden ook voor roestvrijstalen platen waar de tulip cake kan 
worden ingebakken.  De kartonnen trays zijn gemaakt voor het stockeren of het 
transporteren van de tulip cakes.

- 600 gr. tulpmassa
- 400 gr. suiker
- 400 gr. boter
- 450 gr. water
- Vold. hoev. walnoot caramelvulling

- tulip cake papier
- tulip cake roestvrijstalen bakplaat
- tulip cake kartonnen om te stockeren

ACtiE rEf. CNU 81

Bij BEstElliNg VAN :

- 1 x 25 kg tulp massa    ref. 60004

- 1 x 6 kg walnoot caramel massa   ref. CAO 2010

fACUltAtiEf: 

- roestvrij stalen bakplaat   ref. 60006

- papieren tulipcups    ref. 60008

grAtis: 

- recept walnoot caramel tulpen
- 10 x 1 kartonnen tray voor 24 tulip cakes ref. 60007

DE MATERIALEN :

HET RECEPT

GRONDSTOFFEN

Ref. 60004

Tulpmassa

Verpakking : 1 x 25 kg

Ref. CAO 2010

Walnoot caramel massa

Verpakking : 1 x 6 kg

Ref. 60008

Tulip cup bruin diam. 5 cm

Verpakking : 1 x 1000 stuks

Ref. 60006

Roestvrijstalen bakplaat

Verpakking : 1 stuk

Ref. 60007

Eenmalige kartonnen backtray 

voor 24 tulpen

Verpakking : 1 x 100 stuks

- alle producten uitgez. de walnoot caramelmassa,  
  samen doen en 20 minuten laten rusten
- met een klopper 4 minuten opkloppen bij matige 
  snelheid
- 100 à 120 gr. massa in tulp cake papier doen en een 
  hoeveelheid  walnoot-caramel erop doen 
- afbakken aan 180° C gedurende 25 minuten
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PACOJET 
DE GECONCENTREERDE BASISSEN

Dat Pacojet het beste op de markt is voor het serveren van ijs en sorbets is reeds lang geweten.
De structuur van het ijs kan niet verbeterd worden.
Ook in de reportages van onze volgende cnudde magazines zullen we u aantonen dat het werken met de 
pacojet nog veel meer voordelen biedt dan dat sommigen denken.
In deze reportage tonen we u het idee van de geconcentreerde basissen voor het maken van sauzen.  

- basis voor saus om te serveren met zeevruchten
- basis voor saus om te serveren met rood vlees
- basis voor saus om te serveren met ganzenlever 

Deze ideeën komen er in samenwerking met Frédéric Bruneel  van restaurant Le Clos 
des Récollets in Durbuy waarvoor onze dank.

Het grote voordeel van de Pacojet is dat men alles op voorhand kan klaarmaken om 
te stockeren in de diepvries en af te draaien naargelang er de behoefte voor is.  Dit is 
ideaal voor gastronomische restaurants die een uitgebreide à la carte kaart hebben.
Op onvoorziene momenten worden porties afgedraaid om als basis saus te gebruiken 
bij een  gerecht.
De structuur van de saus bepaalt men zelf door het inkoken en door al of niet texturen 
of room bij te voegen.

1/ de basis voor saus te serveren met zeevruchten

1. Doe de gehele rivierkreeftjes, 
de wortels, selder, ui, peterselie, 
laurier in een pan. Doe er 
aangelengde visfond bij, half 
uur laten trekken. Doe bij deze 
reductie cognac om te flamberen 
en doe alles in de Pacojetbeker
Vries in tot - 20°C.

2. Pacosseer hetgeen wat u 
nodig hebt (bvb 1 dosis of 2).

3. Neem dit poeder en voeg er 
vocht bij en laat 10 min intrekken. 
Voeg eventueel wat gelcrema 
bij om te binden. Ofwel er room 
bijvoegen indien gewenst. 
Zeef alles en serveer

2/ de basis voor saus om te serveren met rood vlees 3/ de basis voor saus om te serveren met ganzenlever

DE GECONCENTREERDE BASISSEN
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BELGISCHE CAKE

In samenwerking met een specialist ter zake hebben we recepten ontwikkeld voor het maken 
van de beste cake, namelijk de Belgische cake.  
Belgen zijn echte Bourgondiërs dus werden enkel de beste ingrediënten geselecteerd voor deze 
mengeling.  Bij deze mengeling wordt er gesmolten echte boter (natuurlijk !!) bijgevoegd, water 
en gestoomd fruit.   De soorten gestoomd fruit vindt u onderaan.  Het lekkere en aangename is 
dat er veel meer smaak zit in het fruit doordat het gestoomd werd en dus niet in vocht gekookt 
en gepasteuriseerd.

Een mooi en lekker product moet natuurlijk ook in een 
mooie en originele verpakking. Daarom selecteerden 
we enkele houten ringen waar het papier al inligt.  
U kunt deze gratis bekomen als u de producten 
bestelt die in de actiekaders staan.

Dit fruit zit verpakt in blik met een weinig siroop. De krokantheid van het fruit is uniek en dit komt doordat het fruit gestoomd werd. Laat het uitlekken 
en verdeel het op de ongebakken cake massa.

ACtiE  rEf. BC 100

Bij BEstElliNg VAN :

- 3 x 10 kg Belgische cakemengeling     ref. BC01

- 1 karton van (3 x 5 kg ) peer william kubus met framboos   ref. TDG 0103

grAtis:

- Ofwel 50 ringen met papier, diam. 20 cm x 3,5 hoog     ref. PLN29

- Ofwel 80 ringen met papier, diam. 16 cm x 3,5 hoog    ref. PLN27

- Ofwel 10 x ( 1x 20 ) rechthoeken ind. bakvormen, Afm. 55,5 x 36,5 cm ref. NC 01

  afmeting individuele rechthoek 8 x 4 x h. 4 cm

Ref. TDG 0102

Peer 'William' in schijfjes 

Verpakking : 4 x 4,6 kg

Ref. TDG 0103

Peer William kubus met framboos

Verpakking : 3 x 5 kg

Ref. TDG 0100

Appels 'Granny Smith' in schijfjes

Verpakking : 4 x 4,6 kg

Ref. TDG 0101

Appeltjes/ rozijntjes

Verpakking : 4 x 4,6 kg

Ref. TDG 0105

Reine claude  

Verp : 6 x 3 kg

Ref. TDG  0104

Pruimen ontpit AGEN

verp: 1 x 4,2 kg

Ref. BC 01

Belgische cake

Verpakking : 1 x 10 kg

SOORTEN GESTOOMD FRUIT
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PAPILLOTES IN PAPIER MET DEKSEL
SOBERE PRESENTATIE

Juist die sobere presentatie maakt van de papillotes een schitterend product.  We hebben ze in diverse groottes telkens met houder en deksel :
- voor de mise en bouches in mini formaat
- voor het voorgerecht in medium formaat
- voor het hoofdgerecht in groot formaat

Ref. PPM 01 Papillote mini

Afmetingen : 5 x 5 cm, h. 2,5 cm

Verpakt  : 1 x 200 stuks

Ref. PPM 02 Papillote medium

Afmetingen : 8,2 x 8,2 cm x 4 cm hoog

Verpakt : 1 x 200 stuks

Ref. PPM 03  Papillote groot

Afmetingen : 16 x 8,2 cm x 4 cm hoog

Verpakt : 1 x 200 stuks

De papillotes kunt u vullen met uw gerecht en daarna 
invriezen. Voor degustatie kunt u de papillotes opwarmen 
in de magnetron met 750 Watt gedurende 1 à 7 min. 
naargelang het formaat.  
Het deksel slechts afhalen na 1 min.

We hebben voor het medium en het groot formaat ook gevulde 
papillotes gemaakt die diepgevroren worden aangeleverd.

GROOT FORMAAT (FOTO B) 
'Papillote van kabeljauw, groenten wortel en venkel, citrussaus'
ref. PPM 51

verpakking : 12 stuks x 300 gr

MEDIUM FORMAAT ( FOTO A)
'Papillote origami van kabeljauw'
ref. PPM 50

verpakking : 24 stuks x 180 gr

GROOT FORMAAT ( FOTO C)
'Papillote van schelvis en courgetten, tomaat en pestosaus'
ref. PPM 52

verpakking : 12 stuks x 300 gr

DE LEGE PAPILLOTES

   DE GEVULDE PAPILLOTES

A

B C
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PAVOFLEX 
NIEUWE MODELLEN

De silicone matten (60 x 40 cm) zijn heel populair door de ongeziene design die in een patisserie kan worden 
aangebracht.
Bij de nieuwe soorten zijn er heel wat originele mini versies maar ook sommige heel aparte grotere modellen.

Ref. PX043 ‘ log mini ‘

Volume : 29 ml

72 vormen per mat

Lengte 60 mm x br. 24 mm x h. 21 mm

Ref. PX047  ‘flow mini’

Volume : 25 ml

72 vormen per mat

Lengte 60 mm x br 24 mm x h. 23 mm

Ref. PX048  ‘vertigo mini’

Volume : 25 ml

54 vormen per mat

Diam. 42 mm x h. 26,48 mm

Ref. PX046  ‘ savarin quadro’

Volume : 14 ml

77 vormen per mat

Basis 38 x 38 mm x h. 13,5 mm

Ref. PX045 ‘savarin tondo’

Volume : 13 ml

77 vormen per mat

Diam. 40 mm x h. 13,5 mm

Ref. PX039  ‘bocciolo’

Volume : 130 ml

24 vormen per mat

Diam 70 mm x h. 42 mm

Ref. PX040  ‘intreccio’

Volume : 130 ml

24 vormen per mat

Diam. 70 mm x h. 40 mm

Ref. PX041  ‘caesar’

Volume : 130 ml

24 vormen per mat

Basis 70 x 70 mm h. 50 mm

Ref. PX042  ‘twist’

Volume : 100 ml

20 vormen per mat

Lengte 122 mm x br. 32 mm x h. 33 mm

Ref. PX044  ‘round mini’

Volume : 25 ml.

72 vormen per mat

Lengte 60 mm x br. 24 mm x h. 22,5 mm
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KANT EN KLARE CONVENIENCE PRODUCTEN HARTIG

Ook hier is er opnieuw een uitbreiding in ons gamma van kant en klare topproducten die niet te vinden zijn in de groothandel.
Het hartig assortiment stijgt in verkoop, daarom bieden we u nog meer keuze.

PETITS FOURS CANAPéS
Een mengdoos van 4 verschillende 
soorten canapés, nieuwe versie
Ref. SYM 104 - 64 mini canapés x 10,6 gr 

4 verschillende canapés (groenten, gegrilde groenten, 

hesp gekonfijte tomaat, zalm) 

16 stuks van iedere soort

GAMMA MINI BROCHETTES

Ref. SYM 100 - 80 mini brochettes appel granny, 

geitenkaas en zachte abrikozen (13 gr)

Ref. SYM 101 - 80 mini brochettes gerookte zalm, 

geitenkaas met maanzaad (13 gr)

Ref. SYM 102 - 80 mini brochettes everzwijn, 

gekonfijte tomaat en mozarella.

DE LINGOTS APERITIEF ASSORTIMENT
Ref. SYM 109 - 96 lingots (ong. 9 gr), 4 verschillende soorten, 24 stuks van elke soort. 

zalm op miebrood, tomaat en peper-kaasbereiding, seronoham op een stukje granenbrood, 

geitenkaas op granenbrood.

DE GANZENLEVER KROKANTJES
Na ontnerving wordt de foie gras 
in stukken gesneden. Ieder stukje is 
verpakt in een brikdeeg en individueel 
ingevroren.
Ref. CND 50

25 stuks per zakje

8 zakjes per karton

DE MINI WRAPS

Ref. SYM 103 - 48 mini wraps x 14,6 gr, 4 verchillende wraps 

(met gerookte zalm, met ricottakaas, met groenten, met hesp)

12 stuks van elke smaak.

DE PLATEAU PETITS FOURS HARTIG ‘LE GOURMET’  
48 hartige petits fours gepresenteerd op een  houten plateau. 
Ref. SYM 108 Mille feuilles van comté en bressaola, horizontale raviolis uit Royans met wortelsap, 

gerookte zalm met wasabi en nori, mille feuille van ganzenlever en thym, tapenade van een 

groene asperge en gekonfijte tomaat, écrevisse met mozzarella en pesto, gedroogd rundsvlees met 

gekonfijte tomaat, mini madeleine met tomaat en mozzarella.

DE HARTIGE CUPCAKES
De cup cakes maken furore in de zoete sectoren, maar wij presenteren ze hartig.  Deze hartige cupcakes van 
60 gr worden verkocht om bij een soepje of salade te presenteren of gewoon als take away gerecht op een 
buffet.  Of als garnituur bij traditionele restauratie… Verpakking : 24 stuks per soort in een doos.

Ref. SYM 105 
cup cake hartig met la vâche qui rit

Ref. SYM 106 

cup cake hartig met ketchup tomaat

Ref. SYM 107 

cup cake hartig met guacamole
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CHOCOLADE ZOMER ACTIES

Ons gamma Cacao & Co (het totale pakket chocolade producten uit ons assortiment) kan men vergelijken met het assortiment 
van een wijnhandelaar.  
Er zijn de chocolades afkomstig van de verschillende originelanden en terroirs en ook van verschillende cacaosoorten.  
Elke cacao heeft zijn eigen type en uitleg en zijn specifiek karakter.  Sommige wijnen zijn er om dagelijks te drinken en dat 
kunnen we ook zeggen van onze budget chocolades.  Zeer goed uitgebalanceerde couvertures die budgetmatig perfekt zijn om 
er dagelijkse bereidingen mee te maken. 
Deze budgetcouvertures  worden geproduceerd door het chocoladehuis Weiss te St Etienne.  Ze zijn zeer prijsvriendelijk en 
goed gecalibreerd in smaak : niet te bitter , niet te zoet !

Een dessertglaasje bestaande uit gecarameliseerde appelstukjes met 
pistachenoten, een crème van donkere chocolade en een mousse van witte 
chocolade als afsluiting.  
De afwerking is een gecarameliseerde hazelnoot en een zwarte spiegel.

Een taartje met een hazelnootdacquoise, crème patissière van chocolade 
en praliné crème patissière, het krokantje is van hazelnoten die lichtjes zijn 
geroosterd.  Er is ook een versie als dessert op bord voor de gastronomie.

Een typische tarte au chocolat maar met een insert van een bavaroise van 
vanille afgespiegeld met  een gelei van cacao.

ACtiE rEf. CAO 5067

Bij BEstElliNg VAN :

- 2 x 5 kg nevea witte chocolade   ref. CAO 0280A

- 4 x 5 kg Cacao & Co donker 55%  ref.CAO 0300A

- 1 x 1,5 kg gehakte geroost. pistachestukjes  ref. T02654

grAtis :

- 1 x 3 kg appel rozijn kaneel semi confit  ref. DI 18

- 1 x recept TRANSPARANCE

ACtiE rEf. CAO 5066

Bij BEstElliNg VAN : 

- 4 x 5 kg Cacao & Co donker 55%  ref. CAO 0300A

- 1 x 5 kg praliné hazelnoot 60%   ref. CAO 0600

grAtis :

- 6 x 1l room 35% UHT Elle & Vire   ref. CRE 02 
- 1 x recept Emaux 

ACtiE rEf. CAO 5068

Bij BEstElliNg VAN :

- 4 x 5 kg Cacao & Co donker 55%   ref. CAO 0300A

- 4 x 2,5 kg cacao spiegel   ref. GCH 1675

grAtis :

- 1 x 250 gr vanille stokjes Oeganda  ref. VAN 17

- 1 x recept DUALITé

TRANSPARENCE

EMAUX

DUALITé
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sosa
gastronomíamoderna

SOSA : ALWEER NIEUWE PRODUCTEN
ONVERSTELBARE CREATIVITEIT

Sosa is en blijft een fenomeen!  Constante vernieuwing met leuke producten voor de moderne gastronomie en patisserie.
Ditmaal stellen we u de gearomatiseerde zouten voor, de gearomatiseerde suikers, de bio olie soorten, tal van nieuwe gevriesdroogde items 
(Sosa investeerde in een gloednieuw machinepark om heel veel soorten verscheidene producten die gevriesdroogd zijn te commercialiseren) , 
de culinaire fonds, de natuurlijke vloeibare kleurstoffen (waar nu heel veel om te doen is!) , de bloem van olijven…

Zout van limoen of cabernet of parmesanzout!  Interessant, toch?

Voor de creatieve chocolatier of patissier…

GEAROMATISEERD ZOUT

GEAROMATISEERDE SUIKERS DE BIO OLIëN

ref. SS4944

Citroenzout 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102008

Mandarijnsuiker  

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102012

Kaneelsuiker

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4949

Uien zout 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102024

Muntsuiker  

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102028

Rozensuiker 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4940

Limoenzout  

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102000

Suiker met vanille 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4945

Gerookt zout 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102004

Limoensuiker 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00351012

Bio olie van argan 

verp. 250 gr

ref. SS00351004

Bio olie van 

kokosnoot

verp. 250 gr

ref. SS00351014

Bio olie van sesam 

geroosterd

verp. 250 gr

ref. SS00351008

Bio olie van 

pecannoten

verp. 250 gr

ref. SS 00351016

Bio olie van rozen-

bottel

verp. 250 gr

ref. SS00351010

Bio olie van 

macadamianoten 

verp. 250 gr

ref. SS00351000

Bio olie van 

pompoenpitten

verp. 250 gr

ref. SS00351006

Bio olie van 

hazelnoten

verp. 250 gr

ref. SS00351002

Bio olie van 

amandelen 

verp. 250 gr

ref. SS00102010

Ananassuiker

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102014

Koffiesuiker

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102026

Sinaasappelsuiker 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102032

Theesuiker 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4941

Mandarijnzout

 verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102002

Kokosnootsuiker 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4946

Parmesaanzout  

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102018

Passievruchtensuiker 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4942

Truffelzout 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102016

Citroensuiker

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4947

Gemberzout 

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102020

Toffeesuiker

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4943

Perenzout

verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102006

Aardbei suiker

verp. 1 x 500 gr

ref. SS4948

Cabernet sauvignon 

zout, verp. 1 x 500 gr

ref. SS00102022

Chocoladesuiker 

verp. 1 x 500 gr

Recept semi sorbet met 

bio olie

700 gr water
100 gr procrema
60 gr glycerine
300 gr bio olie naar keuze
4 gr emulsiepasta sosa
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Het cruciale thema bij Sosa is het streven naar de optimale smaak in de producten.  Wel, bij vriesdrogen wordt 
het vocht helemaal uit het product gehaald zodat enkel de smaak overblijft.  Heel interessant als crunchy item 
bij een gerecht of dessert.

Dit is de gedroogde rest na een eerste koude 
persing van de olijven. 

Om natuurlijke kleurstoffen is heel veel te doen.  De zgz AZO kleurstoffen, waar kinderen 
hypergevoelig kunnen van worden, worden binnenkort door een nieuwe wetgeving verboden.  
Daarom zijn natuurlijke kleurstoffen aan te raden in het gebruik van voeding.

DE GEVRIESDROOGDE PRODUCTEN

DE CULINAIRE FONDS

DE BLOEM VAN OLIJVENDE NATUURLIJKE VLOEIBARE KLEURSTOFFEN

ref. SS 49010020

Donkere truffelstukjes 

verp. 1 x 5 gr

ref. SS49010024

Donkere gehele truffel 

verp. volgt

ref. SS124

Vijgen stukjes

verp. 300 gr

ref. SS59400012

Geel citroen

Verp. 100 gr

ref. SS59400040

Rood naturel

Verp. 100 gr

ref. SS59400042

Roze naturel 

Verp. 100 gr

ref. SS 59400006

Geel stro 

Verp. 100 gr

ref. SS59400034

Rood kersen

Verp. 100 gr

ref. SS59400044

Magenta naturel

Verp. 100 gr

ref. SS59400008

Geel banaan 

Verp. 100 gr

ref. SS59400032

Rood hibiscus

Verp. 100 gr

ref. SS59400054

Blauw naturel

Verp. 100 gr

ref. SS59400010

Geel mosterd 

Verp. 100 gr

ref. SS59400038

Rood bordeaux

Verp. 100 gr

ref. SS59400050

Bruin caramel

Verp. 100 gr

ref. SS59400020

Oranje cristal

Verp. 100 gr

ref. SS59400030

Bladgroen

Verp. 100 gr

ref. SS59400052

Mout bruin

Verp. 100 gr

ref. SS59400018

Oranje wortel

Verp. 100 gr

ref. SS59400028

Groen kiwi

Verp. 100 gr

ref. SS59400048

Zwart steenkool

Verp. 100 gr

ref. SS59400016

Oranje schil

Verp. 100 gr

ref. SS59400024

Groen munt

Verp. 100 gr

ref. SS59400046

Wit naturel

Verp. 100 gr

ref. SS59400022

Oranje paprika

Verp. 100 gr

ref. SS59400026

Pistache groen

Verp. 100 gr

ref. SS131

Aardbei brokjes 

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS160

Schijfjes van 

eekhoorntjes brood 

verp. 1 x 200 gr

ref. SS142

Asperges groen 

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS156

Visfonds pasta

verp. 600 gr

ref. SS155

Fond van rund

verp. 600 gr

ref. SS 170

Bloem van groene olijven

verp. 700 gr.

ref. SS153

Groentenfond pasta  

verp. 600 gr

ref. SS154

Fond van varken 

verp. 600 gr

ref. SS157

Uienfond pasta, 

verp. 600 gr

ref. SS158

Fond van kip

verp. 600 gr

ref. SS49010022

Donkere truffel schijfjes 

verp. 1 x  5 gr

ref. SS140

Broccoli

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS127

Braambessen

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS128

Bosaardbeien 

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS125

Gehele krieken  

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS126

Aalbessen

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS141

Maïs

verp 1 x 500 gr.

ref. SS129

Perenschijfjes 

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS161

Gehele boleet 

verp. 1 x 60 gr.

ref. SS143

Asperges wit

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS162

Champignon 

Llanega wit

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS123

Aardbei pitjes

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS163

Champignon 

Llanega donker

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS130

Gehele aardbeien  

verp. 1 x 500 gr.

ref. SS120

Appelpoeder 

verp. 1 x 700 gr.

ref. SS121

Mangopoeder 

verp. 1 x 700 gr.
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DE SUGGESTIE VAN ...
DESSERT BOEK “OLTRE” VAN LORETTA FANELLA

“Oltre” betekent “verder gaan, veel erover”.  
Het is een top boek gemaakt door een jonge dame die 
enkele jaren gewerkt heeft in de patisserie afdeling van 
El Bulli bij Ferran & Albert Adria, die trouwens ook hun 
stempel drukten op de recepten.
Het dessert boek bestaat uit 36 recepten tegelijkertijd 
uitgelegd in de Italiaanse, Engelse, Franse en Spaanse taal.  
Het zijn eenvoudig te maken ideeën maar waar toch heel 
wat boeiende technieken inzitten die we eigenlijk nergens 
voorheen zagen. 

De foto’s zijn bijzonder sober maar heel geslaagd.  Telkens 
waar het nodig is, zijn er ‘stap voor stap’ foto’s gebruikt om 
het makkelijker uit te leggen.

Ref. OLTRE
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