Wlélgle 7€

Dit jaar bestaat de firma La Rose Noire van Gérard Dubois 20 jaar!

Als eerbetoon presenteren we heel veel producten van dit fantastische
bedrijf waar kwaliteit en precisie heel belangrijk zijn

in de bedrijfsstrategie.

Voor ijsbereiders en banketbakkers die artisanaal ijs maken is er

het Exkimos ijsconcept, ontworpen door MOF Stéphane Augé.
Het wordt steeds moeilijker om hoogwaardige ingrediénten en
convenience producten te vinden, maar toch slagen we er nog
prima in om u een schitterend assortiment aan te bieden.
Denk maar aan de elite ‘label rouge’ bloem van Foricher,

de fruit nuggets, de nieuwe Sosa lijn,

de tortelloni van La Tua Pasta, A‘F
de nieuwe chocolade frozen shells, enz... .
U vindt heel originele presentaties in het nonfood
gamma. En er is ook de nieuwe Noon pro compact,
het summum onder de apparaten wat betreft
het garen onder lage temperatuur.

Geniet ervan en als u meer

uitleg wenst dan staat ons

verkoopsteam klaar om u

alle bijkomende informatie

te bezorgen.

PHOTO REGISTERED BY
N.V. CNUDDE LA ROSE NOIRE
Pontstraat 4 - B-8791 Beveren-Leie - Belgié - Tel : 0032(0)56/35.84.15 - Fax : 0032(0)56/35.06.68 GERARD DUBOIS

E-mail : info@cnudde.com - Website : www.cnudde.com



BLOEM LABEL ROUGE BAGATELLE “T45" EN "T65’

Deze producten worden gemaakt door de Franse firma I DE LABEL ROUGE BAGATELLE BLOEM T65
FORICHER, alom geprezen als producent van de beste bloem VOOR AUTHENTIEK FRANS BROOD

ter wereld voor het maken van brood en viennoiserie.

Het ‘Label Rouge’ logo wordt door het Ministerie van De bagatelle bloem T65 is van superieure kwaliteit, zonder
Landbouw maar uitgereikt, als het gaat om een superieure additieven en afkomstig van CRC* granen (‘culture et
kwaliteit en een product dat voldoet aan de strengste ressources controélées; dus cultuur en afkomst gecontroleerd).
controles. Wat zijn CRC granen?

ze worden gecultiveerd op gronden die ver van
vervuilingsgebieden liggen

ze worden slechts bewerkt indien de plant het nodig heeft
ze worden na de oogst bewaard zonder insecticiden

ze worden getraceerd en opgevolgd vanaf de afkomst van
het perceel tot het verwerken in de bloemmolens

ze worden constant gecontroleerd door een

wettelijk gecertificeerd organisme

er is een continue aanzet om toe te zien op

een lange termijn ontwikkeling met respect

voor de natuur

* Elk lot granen wordt perfect getraceerd,
getest en opgevolgd door een extern
gecertificeerd organisme. In Frankrijk
vertegenwoordigt de productie van granen
die voldoen aan de CRC eigenschappen
‘slechts’ 0,5 % van de totale graanproductie.

ref. T65 - Bloem voor brood
Verpakking : 1 x 25 kg

Il DE LABEL ROUGE BAGATELLE BLOEM T45
VOOR VIENNOISERIE EN PATISSERIE

"De bagatelle bloem T45 is het antwoord op de vraag om aan de
echte huisgemaakte franse viennoiserie een kwaliteit te bezorgen,
zoals we gedaan hebben met de bloem T65 voor de broodproducten.
Deze bloem is perfect gekalibreerd voor de banketbakkerij en door
de kwaliteit van de proteinen (eiwitstoffen) die in de kern van de
graankorrel zitten, uiterst geschikt voor producten zoals bladerdeeg
of gerezen deeg". Dit volgens Yvon Foricher, president van de
bloemmolens Foricher.

De bloem is 100 % afkomstig van
gecertificeerde CRC granen (uitleg zie
hierboven).

Er wordt niks anders bijgevoegd dan wat
afkomstig is van de originele graankorrel.
Er worden enkel granen gebruikt die

zich karakteriseren door hun kwaliteit en
hoeveelheid proteinen afkomstig van de  ,ef 745 - Bloem voor viennoiserie
kern van elke graankorrel. Verpakking : 1 x 25 kg




CHOCOLADE DESSERTS DOMORI

Klanten die er al mee gewerkt hebben weten dat deze producten enorm verschillend zijn van

wat er reeds verkrijgbaar is in chocolade.

Domori heeft 4 verschillende origines die we hier nog eens voorstellen. We ontwikkelden
met deze fantastische origines 3 heerlijke desserts voor lente en zomer.

SURPRISE CHOCOLADEBOL

Een bol gevuld met chocolade mousse met daaronder
een vloeibare minestrone van exotische vruchten.

Dit dessert kan niet worden ingevroren maar moet direct
worden verbruikt. (3 dagen houdbaar in koeling)

BIJ BESTELLING VAN :

- 2x 3 kg sinaasappelkubusjes ref. 02222
Agrimontana gekonfijt

- 1x3 kg ananas stukjes gekonfijt ref. 02249

-20x 500 gr Arriba melk 50 % ref. CAO 0403

GRATIS :

- 1x80halve bollen diam. 7 cm ref. BRC 637

SOORTEN

Arriba Nacional

Couvertures afkomstig uit Ecuador uit de

provincie Bolivar.

ref. CAO 0132, Arriba 75% - donker
ref. CAO 0403, Arriba 50% - melk
ref. CAO 0141, Arriba - wit

it

ref. CAO 0145, Arriba enrobage 56% - donker

ref. CAO 0146, Arriba enrobage 32% - melk
Verpakking : 10 x 500 gr.

ref. CAO 0131A, Arriba 100%
Verpakking : 2 x 2,5 kg

ref. CAO 0147, Arriba 62% - donker
Verpakking : 4 x 3 kg

A/aumma c
Afkomstig uit het zuiden van Péru,
pure trinitario variéteit

ref. CAO 0130, Apurimac 75% - donker
ref. CAO 0135, Apurimac 100%

Sur del Lago

Deze couverture is afkomstig uit Venezuela
waar Domori enkele hectares plantages bezit
in het zuiden van het meer van Maracaibo.
Sur del Lago is een mengeling van

trinitario variéteit en criollo.

ref. CAO 0134, Sur del Lago 75% - donker

Verpakking : 10x 500 gr. "
ref. CAO 0137, Sur del Lago 100%

Verpakking : 2 x 2,5 kg
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Sambirano

Afkomstig uit Madagascar uit de vallei
met dezelfde naam. Trinitario variéteit
met criollo.

ref. CAO 0133 - Sambirano 75% - donker

M

Verpakking : 10 x 500 gr. -]
ref. CAO 0139A, Apurimac 100% - cacao poeder
Verpakking : 1 x 5 kg

F

B VOELLEUX VAN ": Py~
CHOCOLADE *~ &=~

B
d
“ v
,__

=l _'.E:].'- — -
MOELLEUX VAN CHOCOLADE
Deze moélleux wordt afgebakken in houten ringen waarin
het bakpapier (op rol) vooraf werd aangebracht. Gebakken
kan dit koud of warm worden gedegusteerd.

BIJ BESTELLING VAN :

-20x500gr Arriba 75 % (Ecuador) ref. CAO 0132
FACULTATIEF :

- 1 xrol bakpapier breedte 5 cm, lengte 500m  ref. BAK 200
GRATIS :

- 50 houten ringen diam. 7 h. 3 cm ref. PLN 33B

Verpakking : 10x 500 gr.
ref. CAO 0136, Sambirano 100%
Verpakking : 2x 2,5 kg

FINGERGOOD AMANDELBROOD -

CITROEN / FRAMBOOS
Dessert te presenteren op bord of als fingerfood voor
banketbakkers!

BIJ BESTELLING VAN :

- 1 x 3 kg pate van citron gekonfijt ref. 02232

- 1 x 3 kg pate van sinaasappel gekonfijt ref. 02228

- 1 x 3 kg sinaasappelkubusjes ref. 02222
Agrimontana gekonfijt

- 1x5 kg marzipan ref. MO444

- 10x500gr Sur del Lago 75 % ref. CAO 0134

FACULTATIEF :

-2x2,5 kg cacao pate Sur del Lago 100 % ref. CAO 0137

- 1x 3 kg prosorbet Sosa ref. $5200

GRATIS :

- 1x 17 transferts ref. FG3348



FOIE GRAS VAN DE FIRMA MASSE

‘LA MAISON DU FOIE GRAS DEPUIS 1884

In magazine 24 hadden we als primeur de presentatie en voorstelling van de firma MASSE en zijn
ganzen- en/of eendenlever producten.

Masse is een familiebedrijf en totaal onafhankelijk van de grote industrie. Ze hebben een heel nauwe
band opgebouwd met generaties van producteurs die houden van hun vak. Hun succes ligt in het feit
dat zij altijd ‘de smaak’ centraal stellen.

In dit magazine stellen we enkele nieuwigheden voor die u zeker zullen verrassen.

GREENCOOK - ALCOHOL COOKAL
EN BROCHETTES VAN MASSE

Reeds enkele jaren vertegenwoordigen wij het bekende gamma COOKAL. Dit gamma bestaat uit suiker en alcohol
van 96°C om zonder brander creme brilée te carameliseren. Nu ontwikkelde de fabrikant Cookal ook andere
toepassingen met dezelfde alcohol, ditmaal zonder gebruik van de suiker.

Daarvoor werd beroep gedaan op de firma MASSE. Zij stelden brochettes samen die door de Cookal alcohol worden
gebakken, zonder rook en zonder vet!

Dit zorgt voor spektakel in de zaal, aan tafel of op een banket. Er is geen rookverspreiding noch specifieke geur.

DE GREENCOOK ALCOHOL COOKAL

Dit is fijne alcohol van 96° specifiek
voor koude flambering! Geen enkele
voorverwarming is nodig met het
product Cookal.

Het resultaat is verbluffend. Er is
respect voor het product dat volledig
zijn moélleux behoudt. Deze manier
van bakken is ook puur ecologisch: er
wordt geen beroep gedaan op één of
andere energiebron.

Doseringen van 20 ml

ref. FLAM 400

verp.: 250 x 20 ml.

Dit is een apparaatje dat
speciaal is ontwikkeld om

de brochettes in te leggen.
De cookal alcohol wordt

er over gegoten en deze
zorgt voor het garen van de
brochettes en het overtollige
vet wordt verwijderd.

ref. GRC - set van 3
onderkanten en 3 deksels

PASTILLA VAN FOIE GRAS

van de duif is vervangen door eendenlever. Het zijn rolletjes brickdeeg
met binnenin 41 % eendenlever, kruiden (koriander, peterselie...) en
pijnboompitten. Het is een zeer lekkere combinatie van krokantheid en
moélleux.

De rolletjes wegen 80 gr en zijn diepgevroren. U moet ze enkel terug
opwarmen zonder te ontdooien. Deze portie is ideaal als

voorgerecht maar kan ook in stukjes worden gesneden (20 gr
ongeveer) om als hapje of tapas te serveren. Gebruik dit product

om een animatie te creéren rond eendenlever of als onderdeel

van een degustatiebord met eendenlever.

ref. CND 62

verp.: doosjes van 6 x 80 gr, 10 doosjes per karton

TERRINES

Deze terrines zijn er in 3 gewichten : 250 gr, 450 gr, 1000 gr.
De eendenlever is enkel en alleen afkomstig van eenden uit
het zuidoosten van Frankrijk. Deze geografische bescherming
betekent niet alleen dat de eenden uitsluitend in deze regio
gekweekt zijn, maar bovendien dat ze enkel gevoed worden
met mais.

Bewaring : max. 12 maanden, gekoeld.

Test ze absoluut uit want dit is een topproduct van Masse.

H‘m

Terrine van 1000 gr
ref. CND 63
Verp.: 6 x 1 stuk/doos
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Terrine van 450 gr
ref. CND 64
Verp.: 12 x 1 stuk/doos

Terrine van 250 gr
ref. CND 65

Deze pastilla is gemaakt naar het traditionele recept maar waarbij het viees

"

Verp.: 24 x 1 stuk/doos

BROCHETTES MINI ESCALOPES (DIEPVRIES)

8 mini escalopes eendenlever van
ongeveer 15 gr op een bamboestokje.
Perfect om te bakken met het cookal
systeem! De kern blijft soepel

en aan de juiste temperatuur.

Baktijd : 8 min.

ref. CND 60

Verp.:doos van 1,7 kg

(12 a 14 brochettes per doos)

BROCHETTES GEMIXT (DIEPVRIES)

Afgewisseld 4 eendenlever blokjes
(ong. 40 gr) en 5 eendenborst
blokjes (ong. 40 gr) op een
bamboestokje.

Speciaal samengesteld

om simultaan gebakken te
worden.

Baktijd : 10 min.

ref. CND 61

Verp. : doos van 1,7 kg

(12 a 14 brochettes per doos)




LA ROSE NOIRE: TART SHELLS
HANDGEMAAKT: ZOET, HARTIG EN GECHOCOLATEERD

De met de hand gemaakte TART SHELLS zijn een ware innovatie!
Van wie komt dit idee anders dan van LA ROSE NOIRE?

Handige en zeer lekkere, met puur boter gemaakte taartpunten
vormen een andere manier om een dessert, of een hartige
éénpersoons te presenteren.

Er zitten 12 punten in een verpakking (totaliteit 24 cm diameter).
ledere portie weegt 25 gr. Er zijn 3 verschillende soorten:
vanille, chocolade en hartig. Alle punten zijn ingecoat zodat het
vocht niet in het deeg komt. Er zit ook een deksel bij om de 12
stuks, die in de blister zitten, af te dekken en gemakkelijker te
verpakken.




FRUITPLATEN SICOLY

RATIONEEL EN GEMAKKELIJK TE GEBRUIKEN
VOOR DAGELIJKS BANKET

De fruitplaten van Sicoly worden meer en meer gebruikt in de patisserie
voor dagelijkse verkoop.

We raden elke banketbakker aan hiermee te werken omdat eerst en
vooral de kwaliteit TOP is, maar bovendien het heel gemakkelijk is om
rationeel te produceren (door de afmeting 570 x 370 x 10 mm).

Hierdoor kunt u een eindproduct aanbieden dat naast niet duur, ook zeer
lekker is en daardoor gemakkelijk kan verkocht worden, en dan vooral
tijdens de week.

Onze banketbakkers maakten een fantastisch recept in kaders van
60 x 40 cm die u beslist moet uitproberen.

ACTIE REF. CNU 106

BIJ BESTELLING VAN :
- 5 kartons fruitplaten naar keuze

GRATIS :
-1x 15 kg broyage 50-50 (amandelpoeder/suiker) ref.T10155

SOORTEN

AR A B

ref.PLK 11 ref. PLK 10 ref. PLK 12 ref. PLK 13 ref. PLK 14

Fruitplaat rood fruit (met stukjes rood Fruitplaat exotisch (met stukjes passie Fruitplaat framboos met stukjes framboos, Fruitplaat citroen (met zestes van Fruitplaat aardbei (met stukjes aardbei)
fruit), 80 % fruit, zonder aroma en en mango), 80 % fruit, zonder aromaen 80 % fruit, zonder aroma en zonder citroen), 80 % fruit, zonder aroma en 80 % fruit, zonder aroma en zonder
zonder kleurstof zonder kleurstof kleurstof zonder kleurstof kleurstof

Afmetingen : 570 x 370 x 10 mm Afmetingen : 570 x 370 x 10 mm Afmetingen : 570 x 370 x 10 mm Afmetingen : 570 x 370 x 10 mm Afmetingen : 570 x 370 x 10 mm
Gewicht: 2,2 kg per plaat Gewicht: 2,2 kg per plaat Gewicht: 2,2 kg per plaat Gewicht: 2,2 kg per plaat Gewicht: 2,2 kg per plaat

Verpakking : 3 x 1 plaat per doos Verpakking : 3 x 1 plaat per doos Verpakking : 3 x 1 plaat per doos Verpakking : 3 x 1 plaat per doos Verpakking : 3 x 1 plaat per doos

WERKWIJZE

Maak een zanddeeg met amandelen.

Etaleer deze zanddeeg, in een roestvrij stalen kader van

60 x 40 cm, met een dikte van 3 a4 mm.

Bak de zanddeeg in de kader a 160°C gedurende 10 a15 minuten
(voorbakken).

Ontvorm de fruitplaat uit zijn blister en leg deze op de
voorgebakken zanddeeg.

Maak een méringue met eiwitten en suiker en voeg er
amandelpoeder, poedersuiker, bloem en niet opgeklopte eiwitten
aan toe (dacquoise beslag).

Strijk deze massa uit op de fruitplaat en bestrooi met
sesamzaadjes of andere producten.

Afbakken a 160° C gedurende 45 minuten.

U kunt dit versnijden in blokjes van 3 x 3 cm, of individuele
blokken, of eenpersoons rechthoeken...
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INDIVIDUELE FROZEN SHELL ROND

OPVOLGER VAN DE RECHTHOEKIGE FROZEN SHELL

Het succes van de éénpersoons rechthoekige frozen shell was en is nog altijd zo groot dat
onze fabrikant besloten heeft een nieuwe soort te presenteren nl. de ronde eenpersoons
chocolade frozen shell.

Wat is een frozen shell? Dit is een product gemaakt met een speciale matrijs die in bevroren
toestand wordt gedompeld in een chocoladebad. Direct daarna wordt dit onder druk
ontvormd zodat er een heel dunne chocoladecup ontstaat. Het voordeel is dat dit zo dun

is dat uw uiteindelijk chocolade dessert heel krokant wordt en dat de chocolade niet zal
overwegen in het totale product.

Onze demonstrateurs-patissiers realiseerden 4 verschillende recepten om u toe te laten
ideeén op te doen wat betreft vulling en presentatie.

Bovendien hebt u de mogelijkheid de frozen shells gratis te bekomen als u producten bestelt
uit de acties.

1 NAVAN / AARDBEI TAARTJE
Chocolademousse melk zonder eieren (!!) — dit door het
gebruik van promousse - met semi gekonfijte vruchten
en vanille mousse met likeur van Navan Grand Marnier,
decor marshmallow van mandarijn.

BIJ BESTELLING VAN :
- 3x 2 kg maracaibo melk Felchlin 38 % ref. CAO 0201
- 1 x 3 kg promousse ref. $5229
- 1x51 Navan ref. GM 019
1w
FACULTATIEF - PR e
- 10x 500 gr Arriba wit Domori ref. CAO 0141 r 4R -
- 1 x 6 kg geklarifieerd sap van mandarijn ref. PCI 03 - L .4 =
(voor marshmallow)
- 1x500grovoneve ref. SS202A IJSTAARTJE PETIT BEURRE / ABRIKOOS
- 1x500 gr passievruchtensuiker ref. $500102018 lJstaartje met petit beurre smaak, semi gekonfijte abrikoosblokjes
eronder, als bodem is er een gebakken méringue van abrikoos.
GRATIS
- 1x 48 frozen shells rond individueel melk ref. CAO 1093 BIJ BESTELLING VAN :
-3x2 kg basis 300 voor ijs ref. 08206
- 1 x 3 kg petit beurre pasta ref. F104
- 1x500gr ovoneve ref. SS202A
- 1 x 3 kg abrikoosblokjes half gekonfijt ref. DI 02
- 1x 1 fles glycerine ref. $5203
FACULTATIEF
- 1 x440 stuks macarons aardbei ref. MACA 08
- 1x21. frambozen op alcohol ref. GUI 12
ref. CAO 1093 - 1x21.braambes op alcohol ref. GUI 14

frozen shell rond
individueel melk
Diam.6cm, h.3,5cm
Aantal stuks per doos : 48

-i-.?
.-'l'l'j

DONKERE CHOCOLADE

——

GRATIS

- 1 x 48 frozen shells rond individueel melk ref. CAO 1093

F PINA COLADA : DESSERT OP BORD
Gelei van ananas, met een mousse van pina colada,
‘ krokantje van kokosmarzipan, ijs van vanille, semi

gekonfijte mengeling van ananas, kokosnoot, gember.

BIJ BESTELLING VAN :

- 1 x 3 kg semi gekonfijte mengeling ref. DI 23

van ananas blokjes, gember en kokosnoot
- 1x500gr gellan Sosa ref. $5222
- 1x 1 flesje van 50 ml extract ananas Sosa ref. $546102046
- 1x6 kg kokosmarzipan ref. OD1587
-6x 1 kg puree pina colada Sicoly ref. P10 47

GRATIS

- 1 x 48 frozen shells rond individueel donker ref. CAO 1094

]

vk T
'i s e
TAARTJE MONTECITO
Chocolade mousse van Apurimac Domori, mousse met krokante
nougatstukjes.
BIJ BESTELLING VAN :
-2 x 10x 500 gr Apurimac (origine Peru) 75 % ref. CAO 0130
- 1 x 3 kg créme de nougat Montélimar ref. T02620
- 1x 2 kg brisures grof van nougat ref. T02600

ref. CAO 1094

frozen shell rond
individueel donker
Diam.6cm, h.3,5cm
Aantal stuks per doos : 48

- 1x 3 kg spiegel gianduia ref. GCH 1690

GRATIS

- 1 x 48 frozen shells rond individueel donker ref. CAO 1094



GENIUS

DE NIEUWE GENERATIE BANKETBAKKERSROOM: DE UNIEKE ALLIANTIE SMAAK EN KLASSE

Door jarenlang continu onderzoek naar verbetering en vooral door het vinden
van nieuwe ingrediénten (pectines, zetmelen, enz.) heeft onze leverancier een
nieuwe creme patissiere poeder op de markt gebracht die KOUD kan verwerkt
worden.

Ontdek GENIUS, de nieuwe revolutionaire preparatie, die uw banketbakkersroom
klaarmaakt in slechts 3 minuten in de klopper.

VOORDELEN

» De benaming‘puur boter’ kan gebruikt worden in uw
afgewerkt product.

» Uw banketbakkersroom is perfect DIEPVRIESBESTENDIG :
deze kan rauw of gebakken worden ingevroren.

» De textuur is vast, licht gegelifieerd maar in de mond

zeer zacht en zalvig.

Klaar in 3 minuten.

Eris de unieke smaak van vanille uit Tahiti.

De banketbakkersroom heeft een perfecte vastheid en is

goed voor elke bereiding.

De kleur is eigeel, goudkleurig en zeer gastronomisch.

Dit product verdraagt elke aromatisatie en kan perfect

worden gemengd met andere ingrediénten.

Zelfs bij het bakken is het resultaat evenwaardig als een

banketbakkersroom die warm werd klaargemaakt.

GEBRUIKS-/ VERWERKINGSPROCEDURE

1.Voeg 400 gr Genius banketbakkerspoeder toe bij 1 liter koud water en
homogeniseer goed.

2. Klop deze massa 3 minuten goed op, op volle snelheid in de klopper

3.ldeaal door 10 a 15 minuten te laten rusten op kamertemperatuur.

4. Na gebruik, bewaar in de koeling en meng lichtjes terug op bij het
volgende gebruik.

TIPVOOR HET MAKEN VAN EEN FLAN:

Gebruik melk i.p.v. water en bak a 180°C in een geventileerde oven, a 200 °Cin

een banketbakkersoven.

SMAAK

De smaak wordt beschreven door een bekende experte Anne
Unbekand uit Frankrijk :

“Vanaf het opnemen in de mond komt er een zoete smaak vrij
met zuivelaroma’s van room en melk, daarna komen smaken vrij
van volle room, vanille, lichte karamel en ei.

De vanille is licht en fruitig.

Op het einde komt de vanille, room en gekookte suiker - karamel,
helemaal tot zijn recht.

Voor mij heeft Genius een evenwichtige smaak waar de aroma’s
van vanille, verse room en suiker drager zijn zonder te domineren’.

ref. MAR 16278
Verpakking : 1x 10 kg
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LA ROSE NOIRE: DE ELEGANTE MINI HOORNTIJES

De mini hoorntjes worden gemaakt uit een zeer krokante deeg en
worden opgerold en gecoat binnenin. Zodoende kan het vocht
niet onmiddellijk binnendringen in het deeg.

Ze wegen slechts 3 gr per stuk en zijn allemaal voorzien van een
papiertje errond, dit voor de hygiéne.

De afmetingen zijn h. 65 mm, diam. 25 mm. Er zitten 2 trays in een
karton (totaal 140 stuks).

Ze worden luchtledig verpakt en diepgevroren aangeleverd.
Eigenlijk kunt u ze uit de diepvries laten als u ze ontvangt. Collega
distributeurs van La Rose Noire uit andere Europese landen, die -
ref. MCSW140 geen diepvries stockage hebben, verkopen ze onder normale =L

temperatuur. i )
ref. MCPE140 ¥ - i
Er bestaan 2 types: zoet en hartig! De smaken zijn verbluffend en !

de kleuren zijn heel naturel.
De zoete zijn er in volgende smaken: chocolade, witte chocolade,

ref. MCLE140  citroen en aardbei. De hartige in sesam, pesto en soja saus. L
Wees creatief want met deze mini hoorntjes kunt u uw klanten J T
ongeziene, aantrekkelijke producten aanbieden. -, {
Ook de displays zijn ontworpen door La Rose Noire! ref. MCSY140 -'J.' m—
Zowel voor een voorstelling op een buffet als voor een e

ref. MCST140  €énpersoons presentatie, we hebben alles wat u verlangt.
Hieronder vindt u enkele prachtige voorbeelden.

ref. MCCH140 ref. MCSA140

ref. RN20
Display 24 mini hoorntjes
Afm:33,5x10cm, h.22 cm

ref. RN21
Display 24 mini hoorntjes
Afm:36x 10 cm, h. 24,5 cm

Display 34 mini hoorntjes
Afm:35x31,h.25cm

ref. RN18
Display 72 mini hoorntjes
Afm:43x31,h.25cm




GRAND MARNIER
Grand Marnier

Nicolas Boussin, de persoon die verantwoordelijk is bij Grand Marnier voor alle receptenontwikkeling heeft (rifr.lrf(;"f'ffﬁ.n".i'a"f;'
een klassebak in zijn team genomen nl. Franck Michel. { JHF -
Hij was 'beste franse vakman patisserie in 2004’ en werd wereldkampioen patisserie in 2006. ;—-—-—‘

Zijn creaties zijn, net als deze van Nicolas Boussin, echte toppers! U zult versteld staan van de lekkere
smaken en heel goed bij elkaar passende combinaties.

De creaties die Franck Michel ontwikkelde voor ons Cnudde Magazine zijn de volgende :
- Caramelo
- Kussen Cherry Marnier
- Tartelette kiruna

Deze entremet wordt gemaakt in vormen van diam. 160 h. 45mm.

Het taartje bestaat uit een streusel, een lichte bavaroise van sinaasappel, een creme van caramel
en een dacquoise met sinaasappel.

De afwerking gebeurt met een mooie spiegel en vierkante macarons.

De vormen die we gebruiken maken al een heel tijdje deel uit van ACTIE REF. GRM 020
ons assortiment. Het zijn namelijk plastieken scheurvormen in 4 BlJ BESTELLING VAN :
verschillende diameters (140, 160, 180, 200 mm) met hoogte 45 -Gl liarediag: ref. GM 004
i, Grand Marnier 50 %
Vele bekende patissiers in het buitenland werken met deze
vormen wegens de vele voordelen. GRATIS :
- 50 scheurvormen ref. CRI 16045
Wat zijn de voordelen ? diam. 160 h. 45 mm
* hygiéne: eenmaal ontvormd worden de vormen telkens
weggegooid, dus geen contaminatie en geen kosten van afwas ™
» de mousse zakt niet in tijdens het invriezen W"
* geen investering in dure, roestvrij stalen vormen “\
» mogelijkheid om zeer grote hoeveelheden te maken en in m
te vriezen 1

gemakkelijk te stockeren in de diepvries

L

Dit origineel taartje is gemaakt in vormen van 8 x 8 x h. 3 cm.
Het bestaat uit een krokant speculoos, een amandelbavaroise met Cherry Marnier
geparfumeerd, een garnituur van krieken en een bavaroise van amandelen

ACTIE REF. GRM 021

BIJ BESTELLING VAN :

-6x 1 liter extrait Cherry Marnier 50 % ref. GM 008

- 1 x4 kg krokant speculoos ref. MAR 246

- 1 x 3 kg semi confit krieken ref. DI 01

- 1 x5 kg amandelpasta 60 % Agriland ref. M0444

- 1x 10 kg désiméringue ref. MAR 2750
GRATIS :

- 1 x kit van 20 vormen ref. KT281

ACTIE REF. GRM 022

Schitterend taartje met de basis zanddeeg

van La Rose Noire, fondant met cognac, BIJ BESTELLING VAN :

.. kloot | -2 x 1 liter cognac Grand Marnier ref. GM 018
rozijnen en opgekiopte caramel. -6x 1 liter extract Café Marnier ref. GM 011
- 1 x5 kg grote rozijnen ref. SS4050007
GRATIS :
- 1 x 70 rechthoekige tartelettes ref. LRSW070

La Rose Noire




TORTELLONI

VAN LA TUA PASTA

La TUA PASTA (betekent'uw pasta’) werd gesticht door een Italiaan, Francesco Boggian, die
uitgeweken is naar London. Waarom is zijn pasta (tortelloni’s ) zo speciaal?

Het is een combinatie van het gebruik van de allerbeste ingrediénten en het handmatig
produceren. Alle tortelloni’s worden met de hand gevouwen en niet met de machine.

De vullingen zijn geen mousse of créme maar de textuur van het oorspronkelijk ingrediént
wordt volledig behouden.

In Londen worden de beste horeca zaken reeds voorzien van de producten van La Tua Pasta vb
Sketch Gallery by Pierre Gagnaire, Maze van Gordon Ramsay, Savoy hotel, Dorchester hotel, The
Landmark, Four Seasons Canary Wharf, enz... Ook de beste cateraars werken met zijn producten
zoals British Airways first class, Chelsea football club en de cateraar die het Arsenal stadium levert.
In het buitenland levert La Tua Pasta ook aan enkele franse topklasse zaken en dus nu ook in de
Benelux.

ref.: TLO1
Tagliatelli
verpakking: 1 x 3 kg

GEBRUIK EN VERPAKKING :

Alle producten worden diepgevroren aangeleverd.

De tortelloni's moeten slechts 4 / 5 minuten in kokend water en zijn dan
‘al dente’ Ze springen niet open!

Dus zijn ze perfect te gebruiken als voorgerecht of hoofdgerecht.

Gewicht per tortelloni: 20 a 25 gr (40 stuks per kg)
Afm. 5 x 3 cm.
Verpakking : 1 x 3 kg per karton

i e

WILDE CHAMPIGNONS GORGONZOLA WALNOOT RICOTTA SPINAZIE
ref. TLOO3 ref. TLOO9 ref. TLOO1

|8

EVERZWIIN
ref. TLO10

L

De tagliatelli van La Tua Pasta hebben een zeer
lichte en soepele textuur en moeten slechts 4
min. worden gekookt. Ze worden klaargemaakt
met verse eieren en een speciale mengeling
van italiaanse bloemsoorten van harde granen
en zachte granen type 00. De breedte is 1 cm.

TAGLIATELLI MET EIEREN

TORTELLONI

= |

POMPOEN RAD/CCH/O
ref. TL0O02 ref. TLOO7

18 '8

ASPERGES PROVENCALE
ref. TLO15 ref.TLO16

oo B

ZWARTE TRUFFEL RUNDSVLEES
ref. TLO17 ref.TLO18
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MINIVRUCHTEN
DECORFRUIT OP SIROOP

De mini vruchtjes op siroop zullen vele bakkers / banketbakkers graag gebruiken.
Het gamma dat we hier presenteren is niet alleen heel attractief maar ook
zeer lekker.

MINI APPELTJES MET STEEL MINI ABRIKOZEN

ref. FRUMO1
17 a 23 mini appeltjes per blik
24 blikken per karton

(213 gr netto)

ref. FRUMO02

34 a 36 mini appeltjes per blik
12 blikken per karton
(426 gr netto)

ref. FRUMO3

25 a 30 abrikozen per blik
12 blikken per karton
(480 gr netto)

ref. FRU M04

33 mini schijven per blik

24 blikken per karton

(460 gr netto)

ref. FRU M05

110 a 120 mini schijven per blik
6 blikken per karton

(1600 gr netto)

ref. FRU M06

14 a 16 mini peertjes per blik
12 blikken per karton

(420 gr netto)

ref. FRUMO7

50 a 60 mini peertjes per blik
3 blikken per karton

(1500 gr netto)

-3
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MINI HARTIGE COCKTAIL PRODUCTEN

UNIEK IN DE BENELUX

In dit nieuwe gamma convenience producten presenteren we u warme en koude originals!

Deze nieuwe lijn producten importeren we exclusief in de Benelux. U kunt er dus zeker van zijn dat u deze niet zal vinden in de detailhandel of in één
of andere cash and carry winkel want de firma Cnudde levert alles rechtstreeks naar u!

Deze mini luxe hapjes worden met de meeste zorg bereid handmatig! De allerbeste ingrediénten worden hiervoor gebruikt. Ze worden op zeer lage

temperatuur ingevroren (cryogenie: invriezen met stikstof tot -20 °C in minder dan 10 minuten zodat er geen uitdroging ontstaat bij het ontdooien).

DE WARME MINI COCKTAIL PRODUCTEN

Miniatuur modellen van heel gekende klassiekers maar geproduceerd met een ‘french touch’ De presentatie gebeurt op speciale biologisch afbreekbare
bakplaten die ovenbestendig zijn. (per 35 a 48 stuks)
Laat gedurende 6 uren ontdooien a 4 °C. Verwarm de oven a 150°C, doe er de folie af en verwarm 7 a 8 minuten a 110°C.

ref. SV026E
1 Mini hot dogs

Brood, worst van gevogelte,
. bechamel, kaas, mosterd,
gefrituurde uien.

ref. SV023C
Mini cheese burger

Brood, rundsvlees, kaas, ajuin,
ketchup, mayonnaise,
sesampitten.

ref. SV090C
Mini burger kip
Briochebrood,
gevogelte, kaas, salade.

45 stuks per plateau

40 stuks per plateau - 45 stuks per plateau (720 gr)

(675 gr)

ref. SV029

Panini allumette
Paninibrood, hesp,
~ mozzarella, tomaat,
olijfolie, basilicum.

ref. $V020C

Mini pizza reine
Joghurtbrood,
champignon, hesp,
mozzarella,

| pizzasaus,
pizzakruiden.

ref. SV019C
Mini pizza 3 kazen
Joghurtbrood, gei-
tenkaas, mozzarella,
roquefort, room, piz-
zakruiden.

- ref.5V027C
o Mini kebab
Kébab halalvlees,
salade, tomaat, ajuin,
witte saus, kruiden.

35 stuks per plateau

l (630gr)

DE KOUDE MINI COCKTAIL PRODUCTEN

Alliantie van smaak, textuur en delicate aroma’s.
Deze mini koude cocktail producten worden per 40 a 77 stuks verpakt per soort.
Laat gedurende 6 uren de hapjes ontdooien a 4°C.

- e

' ref. SV051

48 stuks per plateau
(950 gr) 35 stuks per plateau
35 stuks per plateau (595 gr)

(595 gr)

ref. SV055 ref. SV054 ref. SV092C
Opéra bloc Macaron Roulé de comté Tortillas met kip
ganzenlever ganzenlever Comté, smeerkaas, tikka (indisch)

Gekruide macaron
met ganzenlever.

Kruidenkoek en gan-
zenlever.

zachte peper. Tarwedeeg, kip

op Indische wijze
75 stuks per plateau & ‘tikka’
(600 gr)

| 54 stuks per plateau

77 stuks per plateau (485 gr)

; '= (539 g1)
. ’ i ]

40 stuks per plateau
(440 gn)
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DE MINI CHOUX DEGEN

GEKLEURDE KLASSIEKERS

HARTIGE MACARONS

Het kant en klare gamma van diepgevroren chouxdegen met
bijpassende decors is niet alleen top van kwaliteit in smaak maar
onderscheidt zich ook door zijn heel chique uitstraling met
schitterende kleuren.

Er zijn 2 assortimenten: de ‘mini religieuses en de ‘mini carolines.

Ze worden diepvries aangeleverd, nog altijd de beste technologie
voor het natuurlijk bewaren van patisserie en het behouden van de
beste kwaliteit.

Laat ze 3 uren ontdooien in de koeling (0 tot 4°C) of 1 uur op
kamertemperatuur (17 a 20 °C).

SOORTEN

ref. SYM 65 ref. SYM 66

Doos van 12 schotels met 6 mini Doos van 12 schotels met 6 mini
religieuses gemengd, citroen en carolines gemengd, koffie en
framboos (2 smaken per plateau) chocolade (2 smaken per plateau)
72 stuks per doos 72 stuks per doos

Macarons blijven goed scoren! We ontdekten een nieuw bedrijf dat diepgevroren macarons maakt met hartige vullingen. De macarons wegen 12 gr per stuk en zitten per
soort heel mooi verpakt in plastieken trays met deksel. We starten met u 5 smaken aan te bieden. Wat dacht u van :
® macaron met vulling op basis van geitenkaas met piment d'espelette en tomaat
® macaron met vulling op basis van vijgen en uiencompote perfect te combineren met een terrine van ganzenlever

® macaron van wortel met komijn, zalvige boter met safraan

® macaron met roquefort, heerlijk met een glaasje wijn of te serveren bij een gesofistikeerde kaasschotel
® macaron van groenten met parmesan en poeder van paprika voor bij een lekkere salade

" 5 =
T A
- ;I | : i ] l'_.,.-
ey i g o
| o i
| R f
Macaron geitenkaas met Macaron vijgen met
piment despelette compéte van rode uien
ref. SYM 40 ref. SYM 41
Verpakking : 1 x 70 st. Verpakking : 1 x 70 st.
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Macaron wortel komijn
ref. SYM 42
Verpakking : 1 x 70 st.

€y ik
| - '8 -
Macaron roquefort Macaron paprika met
ref. SYM 43 parmesan
Verpakking : 1 x 70 st. ref. SYM 44

Verpakking : 1 x 70 st.



LA ROSE NOIRE: DE EXTRA MINI RANGE

LA ROSE NOIRE

Gérard Dubois van La Rose Noire is erin geslaagd een gamma ‘extra mini'taartbodems (4 a 5 gr!l) te produceren die ontzettend veel nieuwe
mogelijkheden bieden voor tal van bedrijven:

» Chocolatiers : dit gamma vormt een uitdaging om nieuwe producten te lanceren met bonbonvullingen en dit als alternatief voor de klassieke
praline. Deze bonbons kunnen diepgevroren bewaard worden en hebben na ontdooiing voldoende (bewaar) tijd om te worden verkocht.
De traiteurwinkel, slagerij of kaaswinkel: vul deze mini bodems met uw specialiteit die in mini grootte kan worden geproefd (warm of koud) en/of
verkocht.

* lJsproducent : maak pralines in ijs of parfait voor deze zomer.

e Enz...

Deze extra mini range bestaat in 3 vormen (rond, zeshoek en druppel) en ook in 3 smaken (vanille, chocolade en hartig).

Ze zijn allemaal gecoat van binnenin zodat het vocht er niet doorkomt.

Alle blisters worden luchtledig verpakt en diepgevroren. Zeer belangrijk : u hoeft ze niet in de diepvries te bewaren (bvb als u te weinig plaats zou
hebben), ze blijven zeer lang goed omdat ze luchtledig verpakt zijn.

Extra mini druppel ’ Extra mini zeshoek ’ Extra mini rond

ref. MDRSW315 ref. MHXSW343 ref. EMRSW392

Afm. :4,6x2,3cm, h. 1,4cm et Afm: diam.3cm h. 1,4cm Afm.:diam. 2,7 cm h. 1,4cm
Gewicht:4gr. Gewicht:5gr. Gewicht:4gr.

Verpakking : 1x 315 stuks Verpakking : 1 x 343 stuks Verpakking : 1 x 392 stuks

Extra mini druppel Extra mini zeshoek o Extra mini rond

ref. MDRCH315 ref. MHXCH343 ref. EMRCH392

Afm. :4,6x2,3cm, h. 1,4cm Afm : diam.3cmh. 1,4cm Afm. :diam. 2,7 cm h. 1,4cm
Gewicht:4gr. Gewi . Gewicht: 4 gr.

Verpakking : 1x 315 stuks lerpakking : 1 x 343 stuks Verpakking : 1 x 392 stuks

Extra mini druppel

ref. MDRSA315

Afm. :4,6x2,3cm, h. 1,4cm
Gewicht:4gr.

Verpakking : 1x 315 stuks

Extra mini zeshoek

ref. MHXSA343

Afm: diam.3cmh. 1,4cm
Gewict

Verpakking : 1 x 343 stuks

Extra mini rond

ref. EMRSA392
Afm.:diam. 2,7 cm h. 1,4cm
Gewicht:4gr.

Verpakking : 1 x 392 stuks




MISE EN BOUCHES / VERPAKKINGEN

Nieuwe disposables met nadruk op het bio composteerbare!

We selecteerden voor u wederom een pak nieuwe producten om u te onderscheiden zij het als cateraar, banketbakker, ijsbereider, traiteur,...
Aandacht wordt besteed aan originele vormen, design, natuur (biologisch afbreekbaar en/of composteerbaar).

PLASTIEKEN WECKPOTTEN

.r"-‘.
wy

ref. BU60000 - 1 x 240 st.
Plastieken potje 45 ml
Afm. : diam. 48, h. 6Tmm

ref. BU60050 - 1 x 240 st.
Plastieken potje 80 ml
Afm. : diam. 48, h. 83mm

ref. BU60100 - 1 x 60 st.
Plastieken potje 300 ml
Afm. : diam. 105, h. 65 mm

PLASTIEKEN FLESJES THE MUG
OM CREMES TE SPUITEN

‘ _,.-—" I‘ ref. GM03300- 1 x 90t
] | Mug 400 ml
ref. GM03106 - 1 x 450 st.
Deksel
. Afm. : 125x90x110mm

&
3 ref. 130/0005 - 1 x 50 st. ref. CM03101 - 1 x 500 st.
- ‘ .
—_— Coulisfles 125 ml Vork Mug

Afm. :diam. 4,5, h. 14cm . ref.CM03102- 1 x500st.

ref. 130/0006 - 1 x 50 st. | Lepel Mug

Coulisfles 250 m/ Afm. : 180x30x17mm

Afm. :diam. 5,5, h. 155cm

ref. PL208 - 1 x 500 st.
Zalftube 25 ml i
Afm :diam. 3, h.8cm .

ref. PL146 - 20 x 100 st.
Wasknijper groot
Afm. : lengte 10cm

ref. GL216 - 1 x 288 st.
Glas dubbele bodem ovaal
Afm.:7x5cm, h.3,5¢cm
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MACARON DOOS

00Q
20¢

. L
Q0 &

ref. MKS12- 1x 100 st.
Macaron KSet BOX
Afm. : 200x40, h. 250 mm

MISE EN BOUCHE

ref. BP30X - 1 x200st.
Bol Perla open 300cc
Afm. :diam. 110 mm, opening 70mm

ref. SF50000 - 1 x 100 st.

O2 transparant 90 ml

Afm. : diam. 60, h. 55 mm

ref. SF50009 - Deksel- 1 x 200 st.

ref. CTA11- 1 x200st.
Lepel Tasty plastiek
Afm. : 115x25mm

GLAZEN SERVEERBORD

b

~

réf. 100/0049
Glazen serveerbord
Verp : 1 x 6 piéces - Afm. : 1. 300, br. 75mm

VIERKANTEN GLAZEN WECKPOTTEN

ref.BVL70- 1x24st.
Weckbokaal vierkant
Afm. : 8x8cm, h. 7 cm - 350 ml

ref.BVL105 - 1 x 12 st.
Weckbokaal vierkant
Afm.: 8x8cm, h. 10,5 cm, 500 ml

ref.BVL135-1x6st.
Weckbokaal vierkant
Afm. : 8x8cm, h. 13,5¢cm, 750 ml

-

ref. BP5X - 1x200st.
Bol Perla open 60cc
Afm. : diam. 60 mm, opening 40mm

ref. SF80010 - 1 x 100st.
Aera transparant 200 ml
Afm. : 110x70x55mm

ref. FS150 - 1 x 100 st. - Sfera flesje 15 c/
ref. SPR15 - 1 x 50 st. - Spray voor sfera

ref. SF80000 - 1 x 200 st.
Aera transparant 30 m/
Afm. : 70x45x35mm

ref. SF50030- 1 x 10st.

O2 transparant 700 ml

Afm. :diam. 110, h. 105 mm

ref. SF50039 - Deksel-1x 100 st.

ref. SF50020 - 1 x 50 st.

O2 transparant 180 ml

Afm. : diam. 70, h. 70 mm

ref. SF50029 - Dekse/- 1 x 200 st.

ref. CC100- 1 x 100 st. ref. BC3B - 1 x 200 st. ref. GOB8GV - 1 x 500 st.

Clip spoon Zetel/chair zwart Beker barok

Afm. : diam. 100mm Afm :diam. 70, h. 68mm, 5 cl. Afm. : diam. 80, h. 95mm - 25¢/
ref. MB16C - 1 x 200 st.

Hydra glass

Afm. :diam. 35, h. 75 mm

HOUTEN HOUDER

ref. B731 - Houten houder - 20 x 25 st.
Afm. :diam. 6,3cm, h. 3cm
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SPHAIR GLAS

ref. SVY00001
SPhairglas 75 ml
1x72st.

Afm. : diam. 59, h. 44 mm

ref. V00010

SPhair glas 150 ml
1x72st.

Afm. : diam. 75, h. 52 mm

SNACKING BOXES / KARTON

ref. ES32802

Kubus 300ml - 1x 500 st.
Afm. :80x80x60mm

ref. ES32801
Kubus 650 ml - 1x500 st.
Afm. : 100x100x80mm

SPHAIR PLASTIEK

ref. SFO0050

SPhair transparant 130ml
1x 100 st.

ref. SF01003

SPhair zwart 130ml

1x 100 st.

Afm. : diam. 65, h. 48 mm

ref. SFO1000

SPhair transparant 150ml
1x100st.

ref. SFO1003

SPhair zwart 150ml
1x100st.

Afm. : diam. 70, h. 50 mm

ref. ES32800
Kubus 1200 ml - 1 x 500 st.
Afm. 120x120x100mm

ref. PS35053

SPhair zwart 30 ml
1x300st.

ref. PS35050

SPhair transparant 30 ml
1x300st.

Afm. : diam. 45, h. 30 mm

ref. SFO0003

SPhair zwart 75ml
1x200 st.

ref. MEB 597

SPhair transparant 75ml
1x200 st.

Afm. : diam. 57, h. 40 mm

ref. KN220 - 1 x 400 st. ref. KN60 - 1 x 200 st.

Kova naturel Kova naturel

ref. CKV75 - Deksel - 1 x 400 st. ref. CK50 - Deksel - 1x 300 st.
Afm. : 72x72x72mm Afm. : 50x50x45mm

ref. ES32606

Kubus 750 ml - 1 x 500 st.
Afm. : 140x140x65mm

ref. ES32805
Driehoek 360 ml

1x500st.

Afm. : 155x110x45mm

AFBREEKBARE PULP VAN RIET
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ref. ES32806
Tartelette 500 m/
1x500st.

Afm. : 120x120x40mm

ref. VO17001
Druppel -1x 200 st.
Afm. : 92x61x17mm

ref. VO17004
Blad - 1x200st.
Afm. : 100x60x10mm

ref. ES32803 ref. BB80O
Tartelette 700 m/ 1x200st.
Natural basket + deksel
Afm. : 140x140x40mm Afm. : 190x140, h. 50mm
1

ref. VO17002
Trio - 1x200st.
Afm. : 205x72x10 - 1

"

ref. VO17007 ref. VO17000
Ovaal -1x200st. Blad - 1x200st.
Afm. : 83x54x35mm Afm. : 92x61x17mm



NIEUWE MATERIALEN

We hebben voor u altijd iets nieuws in petto :

 nieuwe materialen voor het toepassen van de moderne gastronomie,

* |leuke en vooral praktische zaken die uw productiviteit kunnen verhogen,
* mooie apparaten en gadgets die u onderscheiden tegenover collega’s!

—_— .

NOON PRO COMPACT

Na het zeer succesvol introduceren van de Noon Pro, top apparaat voor het
garen onder lage temperatuur, hebben we nu de geintegreerde versie:

de NOON PRO COMPACT.

Bij de klassieke NOON PRO wordt het apparaat op elke soort bain marie
geplaatst. Het voordeel is dat dit zeer flexibel is en dat u zelf de grootte en

de soort bain marie kunt kiezen.
Deze combinatie hebben we nog altijd en wordt ook door sommige
klanten verkozen.

Daarnaast is er nu ook de NOON PRO COMPACT: de versie waar de bain

marie al geintegreerd zit in het totaalpakket.

P

- =

7

Buitenkant: 320 mm x 340 mm x 680 mm
Binnenkant: 200 mm x 300 mm x 500 mm
Capaciteit: 27 liter

Vermogen: 2000 W

P Gewicht: 20,5 kg

s Nauwkeurigheid: 0,1 °C

Pompkracht: 115 mbar

Pompvolume: 12 liter/min

ref. 80/0047 - Noon Pro Compact 27 liter

Buitenkant: 320 mm x 680 mm x 680 mm
Binnenkant: 200 mm x 600 mm x 500 mm
Capaciteit: 54 liter

Vermogen: 3200 W

Gewicht: 32,5 kg

Nauwkeurigheid: 0,1 °C

Pompkracht: 115 mbar

Pompvolume: 12 liter/min

ref. 80/0048 - Noon Pro Compact 54 liter

VOORDELEN VAN DE NOON PRO STANDAAARD EN/OF COMPACT:

 De temperatuur wordt zeer strikt gemeten nl. tot op 0,1 graad precies.
* Beter gebruik maken van de ruimte dankzij de diepere bassins.

« 27 liter Noon Pro Compact: 35% meer bruikbare werkcapaciteit in
vergelijking met andere merken.

* 54 liter Noon Pro Compact: 25% meer bruikbare werkcapaciteit in
vergelijking met gelijkaardige modellen.

« Een isotherm bassin bekleed met isolatie zorgt voor een betere stabiliteit,
hogere snelheden en een lager energieverbruik.

« Versterkte ventilatie binnenin het elektronisch gedeelte.

 Waterrecirculatie is gegarandeerd in het volledige bassin door middel van een
krachtige pomp. Een hoge graad van nauwkeurigheid wordt bereikt,
ongeacht het werkniveau. Bovendien voorkomt zijn speciale filter elke
verstopping van de circulatiepomp, is het gemakkelijk uit elkaar te nemen en
schoon te maken.

EASYGREEN

ref. 140/0001

De easygreen is een ingenieus apparaat, de enige in zijn soort.
Hiermee kunt u uw eigen micro cress produceren, in elk klimaat,
op elk moment van het jaar - met of zonder grond.

Dit model is stapelbaar.

Afmetingen : 56 x 42 x 18 cm

* Veiligheid en comfort: met slechts een druk op de knop zal het bassin automatisch worden geledigd
door middel van de pomp. Nooit meer zeulen met emmers water: het toestel ledigt en vervangt het
water zo vaak als nodig is.

« Zorgvuldig ontwerp van het chassis. Alle aansluitingen zijn afgedekt zodat kabels, verbindingen, enz.
beschermd worden. U kan het toestel tegen een muur plaatsen om ruimte te winnen op de werkplek.

* Inox deksel met handvat, stoomkraan en speciale ingang voor de sondekabel.

* Het compact, roestvrijstalen chassis behoudt zijn vorm, is gemaakt zonder
naden of klinknagels. Rubber, anti-slip voetjes zijn onderaan met schroeven
vastgezet. Gaat een eeuwigheid mee.

* Een uitgebreide garantie van 1 jaar en een technische dienst in meer dan
11 landen, dit om ervoor te zorgen dat uw Noon de nodige service
kan krijgen wanneer nodig.

« Er zit altijd een sonde bijgeleverd die de kerntemperatuur kan meten
van het product dat wordt gegaard.

SIPHON HOUDER

ref. NF233

Op de laatste beurs Sirha te Lyon werd de siphon
houder gepresenteerd en ook uitgeroepen tot één
van de meest innovatieve producten.

Hoeveel tijd gaat er niet verloren om tijdens een
shift te schudden met de siphon (espuma fles).
Telkens men de siphon nodig heeft wordt die
enkele keren omgedraaid geschud om de massa (in
omgekeerde toestand) onderaan te krijgen.

Vanaf nu is dit niet meer nodig dankzij de nieuwe
siphonhouder. U wint er niet alleen veel tijd mee
maar u zult bemerken dat u ook veel meer massa
haalt uit uw siphon (lediging tot op de bodem!).
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LA ROSE NOIRE: DE DRIEDIMENSIONELE TARTELETTES

In het vorige magazine nr. 26 stelden we u de driedimensionale tartelettes voor in 3 vormen: mini rechthoek,
mini vierkant en mini rond 3D.

Deze tartelettes bestaan in de zoete versie : natuur en gechocolateerd en in de hartige versie.

Nu presenteren we u niet enkel nieuwe hartige smaken maar ook een nieuwe vorm, nl. de druppel.

De nieuwe smaken zijn: tomaat, spinazie, curry. Deze nieuwe hartige smaken zijn verkrijgbaar in 3D druppel
enin 3D rond. Ook de 3 dimensionale tartelettes worden luchtledig verpakt en diepvries aangeleverd.

3D druppel 3Drond

6 gr./ 35 stuks per tray - 3 trays per doos - 105 stuks 6 gr./ 60 stuks per tray - 3 trays per doos - 180 stuks
Lengte 4,6 cm - hoogte links 1,3 cm - hoogte rechts 2,7 cm Diam. 2,7 cm - hoogte laag 1,1 cm - hoogte hoog 34 cm
ref. 3DMDCU105 ref. 3DMRCU180
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3D druppel 3D rond

6 gr./ 35 stuks per tray - 3 trays per doos - 105 stuks 6 gr./ 60 stuks per tray - 3 trays per doos - 180 stuks
Lengte 4,6 cm - hoogte links 1,3 cm - hoogte rechts 2,7 cm Diam. 2,7 cm - hoogte laag 1,1 cm - hoogte hoog 34 cm
ref. 3DMDTO105 ref. 3DMRTO180
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3D druppel 3D rond
6 gr./ 35 stuks per tray - 3 trays per doos - 105 stuks 6 gr./ 60 stuks per tray - 3 trays per doos - 180 stuks
Lengte 4,6 cm - hoogte links 1,3 cm - hoogte rechts 2,7 cm Diam. 2,7 cm - hoogte laag 1,1 cm - hoogte hoog 34 cm

ref. 3DMDSP105 ref. 3DMRSP180



CROQUANT SPECULOQOS

AMANDEL PRALINE PASTA MET INCLUSIE VAN
KROKANTE SPECULOOSSTUKIJES

Na de lancering van de créme speculoos in ons vorig magazine
(meer geschikt om massa’s te aromatiseren), brengen we een
nieuw product in omloop nl. de croquant speculoos.

De ‘croquant speculoos’is een praliné pasta, op basis van witte
chocolade met inclusie van krokante stukjes speculooskoekjes.
Deze massa is zeer gemakkelijk te gebruiken en gaat perfect

in combinatie met chocolade maar ook met fruit waar dit een
heerlijke biscuit krokantheid bijbrengt.

De ‘croquant speculoos’ is een aanvulling op de 3 feuilletine
producten die we reeds in ons assortiment hebben: de praliné

feuilletine, de witte chocolade feuilletine en de pistache feuilletine.

CROQUANT SPECULOOS

GEBRUIKSVOORDELEN
« Tijdswinst: u hoeft niet meer afzonderlijk alles
af te wegen en de chocolade te smelten.

« Perfecte alliantie: geeft een heel aparte
krokante toets aan uw recepten maar ook
een originele biscuitsmaak.

VERWERKING:

Verwarm de croquant speculoos via de
magnetron om hem soepel te maken en
etaleer heel dun op een biscuitplak of spuit een
dun laagje in een éénpersoonsdessert.

U kunt de croguant speculoos ook gebruiken
in een bonbon (praline) om een krokant laagje
aan te brengen.

BEREIDINGSWIJZE

ANDERE SMAKEN

ref. MAR 239
Croquant pistache
Verp. 1 x4 kg

ref. MAR 246

| verpakking :
- Ix4kg

NEGRESCO

Bij dit zeer lekker gebakje wordt de aandacht gelegd op de texturen.

Bovendien wordt het gepresenteerd in het enorm succesvol, rechthoekig frozen shell
bakje.

De onderlaag is een krokant van speculoos die lichtjes wordt opgewarmd en in de
rechthoekige bakjes wordt gegoten. Daarop komt er een zalf van citroen en een
mousse van praliné 60 % hazelnoot.

BIJ BESTELLING VAN :

- 1 x4 kg croquant speculoos ref. MAR 246
- 1x500 gr gelcrema koud ref. $5212

- 1x5 kg praliné 60 % hazelnoot ref. CAO 0600
-6x 1 kg puree citroen Sicoly ref. P10 28A
GRATIS :

- 1x42 frozen shell rechthoek donker ref. CAO 1088

ref. MAR 244 ref. CAO 2009
Croquant witte chocolade Gianduia hazelnoot
Verp. 1 x4 kg krokant

Verp. 1x6 kg



TAKE AWAY DESSERTS

IDEAAL VOOR DE ZOMER!

Desserts hebben we al gepresenteerd op alle mogelijke manieren.

Ditmaal vonden we bij onze leverancier een heel mooie eenpersoons cup ‘de KOSMO'.

In deze cups kunt u desserts maken om te laten degusteren op het strand, bij de barbecue of
op een trendy evenement.

Het is een bolvormige vorm met een apart deksel dat er kan worden opgedraaid.

De inhoud is 200 cc. Het deksel is in grijze kleur (metaal).

&=

De diameter is 90 mm en de hoogte 77 mm (met het schroefdeksel bijgerekend). .
Deze KOSMO cup kan ook met uw naam gepersonaliseerd worden. & h
Onze patissiers maakten 4 eenvoudige recepten voor deze KOSMO cups (2 x patisserie en 2 X ijs).

We hebben hieraan ook acties verbonden (zie actiekaders).

--—'."'

KOSMO FRUIT BIO KOSMO TRIO CHOCOLADE

Sicoly levert ook fruitpurees die biologisch
worden gekweekt en ongesuikerd zijn.
Voorlopig zijn er 5 smaken beschikbaar
(cassis, abrikoos, citroen, aardbei en
frambozen).

In deze actie worden onze budget-
chocolades gebruikt.

In ons gamma Cacao & Co hebben we

nl 3 couvertures die heel interessant zijn
qua prijs en kwaliteit: de Cacao & Co 55 %,
de Cacao & Co melk 32 % en Cacao & Co

De Kosmo fruitdessert is gemaakt met
wit 29%.

een cremeux van abrikozen, een crumble
natuur en een mousse van aardbeien
Senga Sengana.

ACTIE REF. CNU 107 ACTIE REF. CNU 108

BIJ BESTELLING VAN : BIJ BESTELLING VAN :

- 12x 1 kg puree abrikoos BIO ref. P10 BO1 -2x5kg Cacao & Codonker 55 %  ref. CAO 0300A
- 1x 10 kg crumble mengeling ref. PT1010  -2x5kgCacao&Comelk329% ref. CAO 0301A
- 12x 1 kg puree aardbeien BIO ref. P10 B02 . -2x5kgCacao&Cowit 29%  ref. CAO 0280A
- 1x 10 kg désiméringue ref. MAR 2750 - 1x2,5 kg krokante rijstbolletjes - ref. CAO 0950
GRATIS : GRATIS :

- 1x 100 Kosmo cups met deksel ref. KOS20 - 1x100 Kosmo cups met deksel - ref. KOS20

- 1 xrecept - 1 xrecept

KOSMO 1JS KOSMO 1JS
FRAMBOOS / MANGO / CITROEN MASCARPONE / GROENE APPEL

IJs van mascarpone, sorbet van groene
appel Granny Smith, variegato van
popcorn en knetterparels met chocolade!
Fantastisch!

2 soorten sorbets worden afgewisseld met
een laagje semi gekonfijte mangoblokjes
die zacht blijven in de sorbet.

ACTIE REF. CNU 109 ACTIE REF.CNU 110

BIJ BESTELLING VAN : BIJ BESTELLING VAN :

-6 x 1 kg puree framboos Sicoly ref. P10 08A - 1x3 kg mascarpone plus ref. F092

-3x2kg base 300 fruit ref. 08207 -3 x2kg basis 300 ijs ref. 08207

- 1x3 kg mango semi gekonfijt ref. DI 16 -6x 1 kg puree Sicoly groene appel - ref. P10 24A

- 1x 1 /. exotique Marnier ref. GM 009 - 3x2kg basis 300 sorbet ref. 08206
- 1xTlglycerine ref. 55203 - 1x 3 kg variegato popcorn ref. F340

-6x 1 kg puree citroen Sicoly ref. P10 28A - 1x 1 kg knetterparels chocolade  ref. KNT 02

- 1x3 kg engelenhaar half ref. DI 08

gekonfijt Sosa GRATIS :
- 1x100 Kosmo cups met deksel  ref. KOS20
GRATIS :

- 1 x recept
- 1x 100 Kosmo cups met deksel  ref. KOS20

- I x recept

d -
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KAVIAAR VAN TRUFFEL

TRUFFEL OP EEN ANDERE MANIER

De truffelkaviaar is een zeer innovatief product: het ziet er uit als kaviaar maar
de smaak is van zwarte wintertruffel (melansporum nero).

De truffelkaviaar is gemaakt van verse truffel, nl. van het kookvocht dat los
komt tijdens het kookproces.

Dit sap wordt gereduceerd tot zwarte pareltjes door een zeer gesofistikeerde
techniek nl. de sferificatie.

Het resultaat is fantastisch: kleine pareltjes met de textuur en de kleur van
echte kaviaar maar de superlekkere smaak van zwarte wintertruffel.

GEBRUIKSMOGELIKHEDEN

De gebruiksmogelijkheden zijn enorm: zowel aan heel goedkope producten
als aan zeer exclusieve ingrediénten kan de truffelkaviaar een heel interessante
meerwaarde bieden:

- bij tonijn en mascarpone

- bij aardappel op alle mogelijke manieren

- met tartaar van kalf

- bij alle soorten carpaccio

- bij gerookte vis

- als garnituur op toasts, crostinis

- bij gebakken ganzenlever of terrine van ganzenlever

-enz...

VERPAKKING

De truffelkaviaar bestaat in 2 verschillende verpakkingen:
potjes van 50 gr en bokalen van 340 gr.

ref, 023PT50 ref. 023PT340
12x50gr. 12x340gr.
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EXKIMO® CONCEPT

Grote en bekende ijsfabrikanten (industriélen) hebben een enorm

succes met ijsjes op een stokje. Befaamde merken lanceren ieder jaar nieuwe
smaken met allerlei krokanten (denk maar aan de populaire Magnum).
Agrimontana, gekend voor allerlei TOP grondstoffen zoals o.a.

de gekonfijte kastanjes, de amarena’s, de ijspasta’s en ook de perfecte ijsstabi-
lisatoren, werkte samen met Stéphane Augé, een M.O.F. (meilleur ouvrier de
France) om een gelijkaardige concept te ontwikkelen.

Deze creéerde voor de artisanale ijsbereiders een concept dat uniek en kwali-
tatief hoogstaand is, nl. de Exkimo®.

Een ander belangrijk argument is dat grote ijstaarten (waar heel veel
aandacht wordt besteed aan verschillende smaken en texturen in één taart)

OStecco®
FLEX

ref. E8825 )
steccoflex classic
(volume 90 ml, 93 x 48,5 x 25 mm)

De steccoflex is een nieuw product dat bestaat uit 2 silicone mallen van

elk 6 Exkimo® op een tray van 30 x 40 cm en 50 houten stokjes.
Hiernaast ziet u de stap voor stap-werkwijze om deze te vullen.

steeds minder worden verkocht.
En het nu, met dit nieuwe individuele Exkimo® concept, toch mogelijk is -

=

om diverse texturen, krokanten, gegelifieerde coulis en vooral parfums te #3
combineren in een éénpersoons product! -
A
ref, E8827 ref. BAG 01 ref. WAY 01
500 stokjes perkament zakje 45 gr voor isomodoos Exkimo

(afm. 114x 98 x 2,1 mm) verpakken van Exkimo arfm. 278 x 228 x 56 mm

SAVEURS D'AUTOMNE

- ijs van kastanje

- sorbet plein fruit peren

- gekonfijte perenstukjes

- coating van melkchocolade en bladgoud

CHOCOLATEE DU PIEDMONT

- hazelnoot ijs

- chocolade ijs Apurimac 75 %

- coulis van caramel

- sablé koekje

- coating Apurimac met geroosterde hazelnoten

SOLEIL DE PROVENCE

- amandelijs Val di Nato

- sorbet plein fruit abrikoos
- pate de fruit van abrikoos
- macarons

- coating oranje

ACTIE REF. SAVEURS D’AUTOMNE
BIJ BESTELLING VAN :

ACTIE REF. CHOCOLATEE DU PIEDMONT
BIJ BESTELLING VAN :

ACTIE REF. SOLEIL DE PROVENCE
BIJ BESTELLING VAN :

- 1x5 kg créme van kastanje ref. 03210 -6x 1 kg puree abrikoos Sicoly ref.P1001A - 3x2 kg hazelnoot stukjes geroosterd Piedmont ref. 05006

- 1 x 6 kg gekonfijte stukjes kastanje ref.01411 -6x 1 kg confit abrikoos ref. 03614 -4x2,5 kg hazelnootpasta Piedmont ref. 05042
-6x 1 kg puree Sicoly peren ref. P10 25A - 1x 10 kg amandelpoeder Agrimontana ref. M0445 - 1x 10 kg amandelpoeder Agrimontana ref. M0445

- 1 x 3 kg gekonfijte peren ref.DI 14 -4x2,5 kg amandelcréme Val di Nato ref. 05065 - 20x 500 gr couverture Domori Apurimac 75 % ref. CAO 0130
- 10x 500 gr couverture Domori melk 50 % ref. CAO 0403 - 1 x 3 kg couverture chocolade bianco ref. CAO 0141 FACULTATIEF :

FACULTATIEF : FACULTATIEF : - Usstabilisator 50 of 300 (ijs of sorbet)

- Usstabilisator 50 of 300 (jjs of sorbet) - Usstabilisator 50 of 300 (jjs of sorbet) GRATIS :

GRATIS : GRATIS : - recept chocolatée du piedmont

- recept saveurs d'automne - recept soleil de provence - 1 x steccoflex vormen classic ref. E8825

- 1 x steccoflex vormen classic ref. E8825 -1 x steccoflex vormen classic ref. E8825



Agrimontana (de naam Agriland is ontwikkeld voor de exportlanden)
is fabrikant van prachtige kwaliteitsproducten voor de ijsbereider,
restaurateur of patissier/chocolatier. Naast de gekonfijte producten

is er ook het totaalgamma chocolades van Domori (couvertures en
gianduia’s) die ook door Agrimontana wordt verdeeld. (Domori en -

ref. E8826

Een display in polycarbonaat om het gamma
te presenteren in de ijsvitrine. Alle Exkimo
producten worden recht geplaatst om beter en
mooier tot uiting te komen.

afm. 235 x 360 x 48 mm

Y

VELOURS ACIDULE VAN SICILIE

- pistache ijs Bronte

- sorbet framboos

- confit van framboos

- sablé koekje met framboos

- velours (afspuiten) groen pistache

Agrimontana behoren tot dezelfde groep llly).

|
Stéphane Augé

De stabilisatoren die Agrimontana Italié ontwikkelde zijn speciaal gemaakt om de kwaliteit, de textuur
en vooral het luchtig maken te verbeteren. Het is ook zo dat het de bedoeling is om de hoeveelheid
suiker en vet te verminderen in de recepturen. Belangrijk is dat er geen producten inzitten op basis van

palmolie (E471) maar op basis van natuurlijke sojalecithine!

ref. 08203

Basis 50 fruit : een product speciaal ontwikkeld voor de
professional die het delicaat afwegen van stabilisatoren en
emulsiefieer producten vervangt (en dit voor alle recepten
op basis van fruit)

ref. 08205
Basis 50 créme : idem zoals de basis 50 fruit maar voor
alle recepten met room

TORONNE AL CAFFE

- roomijs van nougat

- roomijs van llly koffie

- biscuit marzipan met sinaasappel pate

- chocolade plakje Arriba met koffie en
gedroogde zestes van sinaasappel

- gekonfijte sinaasappel blokjes

- Arriba coating

ref. 08207

Basis 300 fruit ‘easy weight fruit: voor professionals die geen
pasteurisator of machine hebben om het ijs te laten rijpen,

een compleet product bijna identiek als de basis 50 maar met
bijvoeging van suikers. Een gemakkelijk te gebruiken product, zeer
technologisch maar perfect! (voor recepten op basis van fruit)

ref. 08206
Basis 300 créme ‘easy weight créme’: idem zoals de basis 300
fruit (maar voor recepten op basis van room)

: D |

PASSION UIT EQUATEUR

- roomijs van passiefruit

- chocoladeroomijs Arriba 75 %

- coulis caramel met mango

- krokant met Arriba stukjes

- coating van Arriba chocolade

- velours (afspuiten ) geel

- gecarameliseerde stukjes noten

ACTIE REF. VELOURS ACIDULE VAN SICILIE
BIJ BESTELLING VAN :

- 3x 1 kg pistache pasta Bronte ref. 00564
-6x 1 kg frambozen puree Sicoly ref. P10 08A
- 1x 10 kg amandelpoeder Agrimontana ref. M0445

- 10x 500 gr. couverture Domori bianco ref. CAO 0141
FACULTIEF :

- Usstabilisator 50 of 300 (jjs of sorbet)

GRATIS :

- recept acidulé van Sicilié

- 1 x steccoflex vormen classic ref. E8825

ACTIE REF. TORRONNE AL CAFFE
BIJ BESTELLING VAN :

-4x2,5 kg pate van nougat torroncino ref. 05048
-4x2,5 kg pate van koffie llly ref. 05070
-2x2,5kg marzipan ref. M0444
- 2x 3 kg sinaasappel pate gekonfijt ref. 02228
-2 x 3 kg gekonfijte sinaasappelblokjes 6x6mm ref. 02222

- 10x 500 gr. arriba couverture 75 % ref. CAO 0132
FACULTATIEF :

- lUsstabilisator 50 of 300 (jjs of sorbet)

GRATIS :

- recept torrone al caffé

- 1 x steccoflex vormen classic ref. E8825

ACTIE REF. PASSION UIT EQUATEUR
BIJ BESTELLING VAN :

- 10x 500 gr. arriba Domori 75 %

-6.x 1 kg puree passievruchten Sicoly

-6x 1 kg puree mango Sicoly

-4x 500 gr. arriba stukjes geroosterd grué

- 3x2 kg hazelnootstukjes Piedmont geroosterd
FACULTATIEF :

- Usstabilisator 50 of 300 (jjs of sorbet)
GRATIS :

- recept passion uit Equador

- 1 x steccoflex vormen classic

ref. CAO 0132
ref. P10 09A
ref. P10 15A
ref. CAO 0709
ref. 05006

ref. E8825



OStecco®

FLex

Naast het ‘classic’model stecco flex hebben we als variant de chocostick
en de hartvorm in silicone.

Zodoende kunt u de recepten van de Exkimo® uit vorige pagina’s ook
gaan presenteren in deze vormen.

CHOCOSTICK HART STICK

ref. GEL02 ref. GELO3

Bestaat uit set van 2 steccoflex vormen (2 x 6) chocostick met Bestaat uit set van 2 steccoflex hartvormen (2 x 4)
onderplaat 30 x 40 cm en 50 houten stokjes met onderplaat 30 x 40 cm en 50 houten stokjes
Volume 90 m! Volume 96 ml

Afmet: 92 x 48 h. 24 mm Afmet : 91 x85x h.23 mm

@Coolci@@

FLEX

De ‘cookieflex vormen'zijn speciaal gemaakt zonder stick om met ijskoekjes te presenteren.
De cookieflex vormen bestaan in rond en rechthoek.
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\\'\-. ‘_"//‘f Cookieflex discotto 5 . Cookieflex rechthoekig 'slim’ /oolqeﬂex rechthoekig classic
- ref. BISCO2 o ref. BISCO3 o ref. BISCO1 _
Bestaat uit set van 2 . Bestaat uit set van 2 cookieflex Bestqat uit set van 2 cookieflex recht-
cookieflex ronde vormen (2 x 6) rechthoekige vormen slim (2x 6) hoekige vormen (2 x 7)
met onderplaat 30 x 40 cm met onderplaat 30x 40 cm met onderplaat 30 x 40 cm
Volume 114 ml Volume 110 ml Volume 97 m!
Afmet : diam 76,5 h. 25 mm Afmet: 120 x 45, h. 20 mm Afmet : 87 x 48, h. 24 mm
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@Torto®

FLeX

De nieuwe lijn ‘tortaflex’ vormen zijn gemaakt in silicone.

We hebben 5 verschillende modellenin diverse afmetingen. U kunt erin bakken en ze ook gebruiken in de diepvries.
Onze patissiers ontwierpen een taartje dat speciaal gemaakt is in deze tortaflex vormen !

@ 100 MM

ref. TOR100 .

Setvan 60 x40 cm tray met daarop 15 individuele silicone vormen diam 100 h.

50 mm -volume 389 ml

D115 MM

ref. TOR115
Setvan 60 x 40 cm tray met daarop 12 individuele silicone vormen diam.
115 h.40 mm -volume 413 ml

@ 135 MM

=

ref. TOR135 =

Setvan 60 x 40 cm tray met daarop 8 individuele silicone vormen diam. 135
h.40 mm - volume 570 m/

@ 160 MM

ref. TOR160
Set van 60 x 40 cm tray met daarop 6 individuele silicone vormen
diam. 160 h. 40 mm - volume 800 m!

@180 MM

»~

ref. TOR180 =
Set van 60 x 40 cm tray met daarop 6 individuele silicone vormen diam. 180
h. 40 mm -volume 1013 ml

ACTIE ENTREMET POIRE CARAMEL TORTAFLEX

BIJ BESTELLING VAN :

- 1x51.Grand Marnier cordon rouge 40°

- 10x 500 gr coulis caramel

- 2 x 3 kg semi gekonfijte perenstukjes

- 1x 6 vormen + tray tortaflex diam. 180 mm h. 40 mm

GRATIS :

- 1 x tray en 6 vormen tortaflex diam 160 mm H. 40 mm

7@

1. Ontvorm de vooraf
diepgevroren mousse met de
biscuit (vorm diam. 160 mm).

.
4. Goed aandrukken zodat de randen
gevuld worden met de gebonden
perenstukjes en vries in.

E"

2. Doe de gebonden
semi-gekonfijte perenstukjes in de
vorm diam. 180mm.

5.Ontvormen.
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ref. GM 016
ref.COL 18
ref. DI 14
ref. TOR180

ref. TOR 160

Fia

3. Duw de mousse erin.

'ﬂ

L

6. Afspiegelen.



@Tortcf’

FLeX

HALVE BOLLEN

Eris veel vraag naar halve bollen in ijstaartjes of gebak

(patisserie). Daarom dit nieuwe gamma vormen in silicone

met diverse diameter en volume. Door de verschillende
afmetingen is het mogelijk om de ene halve bol die
ontvormd is, te gebruiken als interieur in een andere,

grotere vorm.

Onze patissiers / demonstrateurs maakten 2 taartjes: één in

ijs en één in patisserie.

We laten u kennis maken met deze taartjes via 2 acties.

@115 MM

ref.ZUC115

12 halve bollen in silicone + tray van 60 x 40 cm
Diam 115 h.57,5mm

Volume : 409 ml

@135 MM

ref.ZUC135

8 halve bollen in silicone + tray van 60 x 40 cm
Diam 135 h.67,5mm

Volume : 654 ml

@ 160 MM

ref. ZUC160

6 halve bollen in silicone + tray van 60 x 40 cm
Diam 160 h. 80 mm

Volume: 1108 ml

@180 MM

ref. ZUC180

6 halve bollen in silicone + tray van 60 x 40 cm
Diam. 180 h. 90 mm

Volume : 1570 ml

IJSTAARTJE FERRERO ROCHER

BIJ BESTELLING VAN :

- 3x 2 kg ijsstabilisator basis 300

- 1 x 3 kg ferrero rocher pasta

- 1x2,5 kg hazelnootpasta
Piedmont Agrimontana

- 1 x 3 kg semi confit ananas gember

- 1 x5 kg marsepein agrimontana

- 1 x 3 kg variegato

- 1x 6 tortaflex halve bollen
diam 160 h.80 mm (1108 ml)

GRATIS :
- 1 x 6 tortaflex halve bollen
diam. 135 h. 67,5 mm (654 ml)

ijs ferrero rocher

variegato biscuit

compote ananas/
gember

hazelnootijs

biscuit speciaal ijs

—

© ® O

ref. 08206
ref. FO73
ref. 05042

ref. DI 04
ref. M0444

ref. F335
ref. ZUC160

ref. ZUC135

A

o s s
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ENTREMET FRAICHEUR
Taartje met een luchtige mousse van frambozen, melkchocolade mousse, feuilletine van witte
chocolade, cremeux van banaan - passie - mango, streuzel. De afwerking is een frambozenspiegel.

BIJ BESTELLING VAN :

-6x 1 kg puree framboos Sicoly ref. P10 08A
- 1x 10 kg désiméringue ref. MAR 2750
- 10x 500 gr melkchocol. Domori ref. CAO 0403 frambozenmousse

-6x 1 kg puree bapamanga Sicoly  ref. P10 36

- 1 x4 kg croquant feuilletine wit ref. MAR 244
- 1 x 6 kg spiegel framboos ref. CGB 182060 BB E TS
- 1x 6 tortaflex halve bollen ref. ZUC135
diam. 135 h. 67,5 mm (654 ml) croquant wit
dacquoise
GRATIS :
b
- 1x 6 tortaflex halve bollen ref. ZUC160 ML EPEIMEN
diam. 160 h. 80 mm (1108 ml) streuzel

£

ﬂ,\
1.Vul de halve bol diam 135 mm 2.0Ontvorm. 3. Afspiegelen met gesmolten
variegato biscuit.

met hazelnoot ijs en onderaan
compdte en vries in.

-

b .
4.Vul halve bol diam 160
mm met ferrero rocher ijs.

>
e —

5. Duw de ontvormde bol van diam
135 in het ferrero rocher ijs.

6. Glad maken.




PERLES GOURMET OF COCKTAIL PARELS

NU OOK IN VERPAKKINGEN VAN 25 GR

De ‘perles gourmet ' producten presenteerden we reeds in een vorig magazine.
De vepakkingen bestaan in 60 gr en 365 gr.

Maar nu zijn er ook 2 smaken die bestaan in hele kleine porties nl. 25 gr en dit om
bij een gerechtje per klant te serveren, zoal bij :

- plateau met oesters

- salade met gerookte vis

- koude deegwaren

- sushi

-enz.

WAT ZIJN COCKTAIL PARELS?

Dankzij de sferificatie techniek, ontworpen door chefs als Ferran Adria
of Heston Blumenthal, krijgt men pareltjes die een explosie bezorgen in N
de mond! Het sap is in vioeibare toestand in elke parel en zorgt bij het \
openspatten voor een ware surprise van smaken. Deze parels bezorgen
veel gerechten een nieuwe dimensie.

U kunt ze in alle gerechten gebruiken: in een salade of op een hapje, in F
voor- of hoofdgerecht, koud en warm, zoet en hartig.

60 GR EN 365 GR

Ap ; pJ & « jem} Er Limoén & cf[foen | @héﬂ(;[ﬂ & dzifn Limoén & pepe P A9 rdbei
ref. SC-050, 12 x 60 gr ref. SC-051,12 x 60 gr ref, SC-053, 12 x 6(5/gr ref. $C-052,12 x 60 gr ref. SC-054,12 x 60 gr
ref. SC-060, 4 x 365 gr ref. SC-061, 4 x 365 gr ref. SC-064, 4 x 365 gr ref, SC-063, 4x 365 gr ref. $C-062, 4 x 365 gr

25 GR

ehillob & fzify Limoen & peper
ref.SC-070 ref. SC-071
200x 25 gr. 200 x 25 gr.

NIEUWE RECEPTEN

* Ravioli met foie gras, vinaigrette van gedroogd fruit en
cocktailparels met appel en gember

* Eendenborstfilet met een confituur van rode vruchten
en cocktailparels van aardbei

+ Creme van linzen met parels van azijn en echalotten
* Mojito met cocktailparels van citroen en gember

* Bloody Mary met guacamole gevulde ansjovis en
cocktailparels van limoen en citroen
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DE GIANDUIA'S VAN DOMORI

DOMORI, alom geprezen en gekend voor zijn super chocolade couvertures, lanceert een nieuwe lijn gianduia producten.

Gianduia is gemaakt met hazelnoten. Daar de groep llly (waar Domori, Agrimontana, enz.. toebehoren) enkel met top

ingrediénten werkt en vooral ook met lokale grondstoffen, werd er natuurlijk gekozen voor de hazelnoten afkomstig van de PIEMONT
streek. Deze hazelnoten vallen onder de benoeming IGP = identité géographiquement protégé, of geografisch beschermd product.
De variéteit is Tonda gentile de la Langhe.

REFERENTIES

ref. CAO 05036 gianduia pasta wit

ref. CAO 05037 gianduia pasta melk (met Domori chocolade en Piedmont hazelnoten)
ref. CAO 05038 gianduia pasta donker (met Domori chocolade en Piedmont hazelnoten)
Deze gianduia's zitten allen verpakt in mooie emmertjes van 3 kg (4 x 3 kg per karton).

DE GIANDUIOTTI VORM

Onze demonstrateurs maakten 3 verschillende originele bereidingen met deze gianduia's. Daarvoor werd gekozen voor de specifieke originele
vorm GIANDUIOTTI die wordt gebruikt om chocoladebonbons in te maken. Deze gianduiotti vormen bestaan in 3 verschillende groottes en
hiervoor creéerden we volgende recepten :

- recept confiserie : gianduia met yoghurt stukjes

- recept eenpersoons taartje : gianduia / exotisch

- recept 8 a 10 personen taart : gianduia / framboos

— ——

&

GIANDUIA MET YOGHURT STUKJES EEN PERSOONSTAARTJE GIANDUIA EXOTISCH ENTREMET GIANDUIA FRAMBOOS
Bonbon van witte gianduia met feuilletine en Mousse van melkgianduia, hart van passievruchten, kro- Mousse van donkere gianduia, créme van chocolade
yoghurt stukjes. kant gianduiafeuilletine, biscuit vanille, glagage gianduia. Sambirano, confit van framboos, biscuit gianduia.
BIlJ BESTELLING VAN : BIJ BESTELLING VAN : BIJ BESTELLING VAN :
- 1 x 3 kg gianduia pasta wit ref. CAO 05036 - 1 x6 kg gianduia feuilletine hazelnoot ref. CAO 2009 - 1x 12,5 kg odenbake plus ref. OD1277
-9x200 gr feuilletine ref. FLTO1 - 1x 1 1. exotique Grand Marnier ref. GM 009 -4x 3 kg gianduia donker ref. CAO 05038
- 1x200 gryoghurtstukjes gevriesdroogd ref.$S102A - 1x500 grgel crema koud ref. 55212 -2x 10x500gr Sambirano 75 % ref. CAO 0133
- 1x 3 kg gianduia Domori melk ref. CAO 05037

GRATIS : - 1 x 3 kg glagage gianduia ref. GCH 1690 GRATIS :

- 1 moule silicone gianduiotti ref. SF125/N - 6.x 1 vorm grote gianduiotti ref. TOR25080

24 empreintes GRATIS : op tray van 60 x 40 cm

pervorm :50x 18x 23,5 mm, volume 14 m/ - 3x 1 moule silicone gianduiotto ref. SF126/N pervorm : 250x 80 x h. 90 mm, volume 1,2 1.

9empreintes

pervorm:93,5x 31,5x 42,5 mm, volume 85 m/

¢ <@
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CHOCOGANG

Heel moderne vormen om in chocolade te gieten!
Etaleer deze chocolade dieren in uw vitrine en maak iedereen
gelukkig bij het zien van deze mooie chocoladewerkjes.

Verpakking Chocogang
ref. KS36
Afm. :220x 75 x h. 180mm,
Verpakking : 1 x 20 stuks

y ._,—IF =
L %
T, L) L
. g i
F ] I e '

Koe Carolina Beer Bruno Konijn Giulio

ref. KT99A ref. KT96A ref. KT97A

Afm. : 200 x160mm, gewicht 400 gr. Afm. : 200 x 135mm, gewicht 320 gr. Afm. : 140 x190mm, gewicht 300 gr.

Schaap Dolly Schildpad Ruga Slak Polly
ref. KT100A ref. KT104A ref. KT103A
Afm. : 200 x 140, gewicht 320 gr. Afm. : 210 x 140, gewicht 360 gr. Afm. : 200 x 160, gewicht 380 gr.
w |
Olifant Hella Neushoorn Rino | Tijger Charlie
ref.KT101A ref. KT105A ref. KT98A
Afm. : 180 x 140mm, gewicht 350 gr. Afm. : 210x 125mm, gewicht 300 gr. Afm. : 135 x 190mm,
gewicht 250 gr.
Egel Nicola
ref. KT102A

Afm. 180 x 135mm,
gewicht 250 gr.




THERMOMIX EN ELLE & VIRE

GEMAAKT MET IDEE-RECEPTEN VAN ELLE & VIRE ZUIVELPRODUCTEN 5)9 SMﬂfEr
(S

Thermomix
TARTARE

Schitterende hapjes om te serveren bij het aperitief.
Gebruik hiervoor de producten van de groep Elle & Vire :
St. Méret, Chavroux en Tartare.

Alle recepten werden gemaakt in de Thermomix. GASPACHO VAN ERWTEN MET SINAASAPPEL

Je kan de bereidingen smeren op de kleurrijke broodplakken EN ST MORET

(zie cnudde magazine pag. 38), of gebruiken in de siphon of ’

in de spuitzak (glaasjes of canapés), of met een lepel mooie In de thermomix het sinaasappelsap binden met agar en gelatine en in glaasjes gieten.
quenelles maken. Bijvullen met gaspacho van erwtjes en afwerken met quenelle van St. Moret.

KUBUS VAN KOMKOMMER,
ROSACE VAN TARTAAR

In de thermomix het sap van komkommer
en het sap van citroen binden met agar en
gelatine, storten in archifood vorm
vierkant ref. LS02 en afwerken met
een rosace van Tartaar.

CREMEUX VAN MATS,
CHAVROUX EN GEROOKT
SPEK

Mais mixen met de thermomix, op smaak
brengen en uitgieten op laagje Chavroux
aangelengd met room.

ACTIEPAKKET REF. CNU 111

BIJ BESTELLING VAN :

n -, -3x 1 kg St Méret tartiner et cuisiner ref. CRE 28

GELEE MOELLEUSE VAN AARDBE|EN EN -6 x 500 gr Chavroux tartiner et cuisiner ref. CRE 32

-6 x 11.room excellence ref. CRE 02

C H A\/ R O U X -6x 500 gr Tartare tartiner et cuisiner ref. CRE 33
In de thermomix het sap van aardbeien binden met agar en gelatine. GRATIS :

Afwerken met stukjes aardbei, quenelle van Chavroux en basilicumblaadje. R ——



BROODPRODUCTEN VAN LA ROSE NOIRE

VERTROUWELIJKE KWALITEIT

LA ROSE NOIRE |

ledereen weet ondertussen dat de producten van La Rose Noire de beste zijn van wat er op de markt te vinden is. lemand die al de hoorntjes, taartbodems
of cups heeft gekocht uit het gamma van LA ROSE NOIRE is een tevreden klant. De kwaliteit is immers top, zoals men de producten zelf zou maken.

We vinden het dan ook een hele eer om u, in PRIMEUR, enkele broodproducten van La Rose Noire voor te stellen.
Alle producten zijn handgemaakt en ook hier worden de beste ingrediénten gebruikt.

We starten met 4 producten van 27 a 28 gr per stuk: de zwarte olijven ciabatta, de witte ficelle,

de meergranen ficelle en de'bacon & mustard’ stengel.

Alle producten worden diepgevroren geleverd en moeten nog kort worden afgebakken.

FICELLE MEERGRANEN FICELLE WIT
Gewicht per stuk: 28 gr Gewicht per stuk: 28 gr
Aantal stuks per doos : 55 Aantal stuks per doos : 60
ref. RWWF55 ref. RWF60

'BACON & MUSTARD” /WARTE OLIJVEN
STENGEL CIABATTA

Gewicht per stuk: 28 gr Gewicht per stuk: 27 gr

Aantal stuks per doos : 50 Aantal stuks per doos : 45

ref. RBMB50 ref. RBOC45
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SOSA

GASTRONOMIA MODERNA

Toen we met het ganse verkoopsteam van de firma Cnudde enkele maanden geleden een bezoek brachten aan de firma Sosa, kregen we - als invoerder
van dit bedrijf voor de BENELUX - weer een karrenvracht aan informatie en toepassingen mee voor het gebruik van hun nieuwe of reeds bestaande
producten.

Hierbij gaan we dieper in op het gebruik van de volgende producten : sucre emul, glice emul, pro-pannacotta, konjac, pro mousse, agar agar,

guar en protempura.

Volgens velen zijn de moleculaire trends voorbij, maar deze toepassingen zijn zeer innovatief om een tikkeltje verrassing in gerechten te steken.
Ze zorgen voor heel aangename smaaktexturen!

SUCRE EMUL GUAR

e
Guar geeft aan een massa =y

stevigheid en dikte zonder

dat deze elastisch wordt. Het
bezorgt ook veel finesse aan een
textuur. Het is heel belangrijk

de massa goed te mengen op
hoge snelheid en daarvoor is ‘
het gebruik van de thermomix
aangewezen.

Valse mayonaise van
passievruchten: doe puree

van passievrucht Sicoly,
druivenpittenolie, emulsiepasta
Sosa en guar in de thermomix
TM3T (eerst de puree en de
emulsiepasta,

dan de olie en de guar.

40 sec. mixen op snelheid 6 a 8).

Dit is een product om olie (of producten met veel vet) of alcohol te laten
opschuimen. Wat niet lukt met lecithine kan wel met sucre emul.

1. Schuim van olijfolie:
neem water, olijfolie en sucre emul en schuim op met de staafmixer.

2. Schuim van alcohol:
neem alcohol, suikerstroop en sucre emul en schuim op met de
staafmixer.

e

ref. $5254- Sucre emul ref. $§251- Guar
Verp: 1x 500 gr. Verp: 1x 500 gr.

PRO-PANNACOTTA AGAR AGAR

Dit is wellicht één van de meest
interessante textuurproducten die
gebruikt kunnen worden om room of -
gelatine te vervangen in zoete of hartige
bereidingen.

Banketbakkers kunnen dit gebruiken om
zeer luchtige laagjes aan te brengen in
hun gebak.

Ook is pro-pannacotta geweldig om
glaasjes te vullen met pannacottastructuur
maar dan met hartige smaken.

|deaal is pro-pannacotta in combinatie
met producten waar veel calcium in zit
(zoals bv. met melk).

Alle hartige cremes bindt u met melk en
pro-pannacottal

Het dessert hierbij is gemaakt met:

- mousse van citroen

- cremeux pannacotta
4 dulce de leche

- croustillant crumble

Fo Agar Agar gebruiken we als vervanger van pectine in een pate
b de fruits hetzij zoet of hartig.

ref. $5253- Pro-pannacotta Werk met de S_/‘co/y purees die niet gezoet zijn en gebruik deze agar l =
agar om blokjes te maken van groenten zoals tomaat, peper, wortel,

Verp: 1x 800 gr. pompoen, eglantien. H

ref. $§221- Agar Agar
Verp : 1x 500 gr.
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Jesa

GLICE EMUL KONJAC

Emulsioneert en bindt (texturiseert)
perfect vettige ingrediénten!

1. Legin een gebak een onderlaagje
van pindanoot créme door een
emulsie te realiseren van pasta van
pinda met glice emul.

2. Maak een 'boter'van olijfolie,
smeer dit op een geroosterd
broodje en werk af met ‘bloem van
olijven’ref. $$170 (zie assortiment
en cnudde magazine 25 blz. 23).

-

Dit is een verdikkingsmiddel, een bindmiddel dat tot kookpunt moet worden
gebracht om een goed resultaat te bekomen.
Het behoort tot de familie van de ‘tubercule’ (wortel). De smaak is neutraal.

_ﬂmtf‘q
-

De textuur is te vergelijken met een 'vloeibare aspic”,
de nappeerkracht is schitterend.
Het is heel erg aan te raden om de thermomix te gebruiken om

h L% dit product te verwerken. .
8 ref. $§58050060- Konjac
Verp : 1x 500 gr. y

ref. $§256- Gilce emul
Verp : 1x 500 gr.

PRO MOUSSE PROTEMPURA

Dit product is enorm geschikt
om het vocht niet door te
laten bij het gebruik van een
beignetdeeg.

Werkwijze :

Meng de protempura en de
bloem samen.

Neem het te paneren product
(vis - vlees - gevogelte - enz.),
wikkel alles in bloem, en
vervolgens in het eiwit.
Wikkel daarna in de
tempurabereiding die vooraf
werd gemaakt.

Frituur a 180 °C.

Voordelen :

- Alles kan perfect vooraf
worden gemaakt en zelfs
ingevroren.

- Wanneer terug wordt
opgewarmd in de oven blijft

Het product pro mousse bezorgt aan uw patisserie enorm veel luchtigheid door het weglaten de krokant heel mooi op het
van de eieren in het recept. Eieren zorgen voor een zwaar gevoel maar vooral nemen ze product en zal de
ontzettend veel smaak weg. beignetdeeg niet

Denk maar aan de recepten op basis van procrema in ijs waar we ook geen eieren gaan loskomen.

gebruiken, de smaak wordt enorm versterkt.

Met pro mousse werken betekent ook :

« geen gevaar met hygiéne, contaminatie
« betere bewaring

- super textuur

« alles kan koud worden verwerkt

\In

Onze demonstrateurs maakten voor u dit taartje (heel gemakkelijk E:-"_""
te maken): mousse van melkchocolade 38 % Felchlin, cremeux van
bapamanga, croustillant pistache.

Melk, room, promousse, instantgel koud mixen, gesmolten chocolade

toevoegen en opgeklopte slagroom doorspatelen.

ref. $§233- Protempura
Verp: 1x 500 gr.

Deze werkwijze met promousse is perfect voor cateraars die een
chocolademousse op hun buffet willen plaatsen. Blijft perfect stabiell ref. $§229- Pro Mousse
Verp:1x3kg
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LA ROSE NOIRE: BASKETS

UITBREIDING VAN HET ASSORTIMENT

Beetroot Chocolate  Black Sesame Om/fge

RODE BIETEN (HARTIG) WITTE CHOCOLADE DONKERE CHOCOLADE ZWARTE SESAM (HARTIG) SINAASAPPEL (ZOET)

ref. PBT120 ref. PSW120 ref. PCH120 ref. PSA120 ref. POR120

Afmetingen : diam. 4, h. 2,5 cm Afmetingen : diam. 4, h.2,5 cm Afmetingen : diam. 4, h.2,5 cm Afmetingen : diam. 4, h. 2,5 cm Afmetingen : diam. 4, h. 2,5 cm
Verpakking : 1 x 120 stuks Verpakking : 1 x 120 stuks Verpakking : 1 x 120 stuks Verpakking : 1 x 120 Stuks . e 10 = Verpakking : 1 x 120 stuks

een vorig magazine.

) . * .
Nu komen er enkele nieuwe smaken bij:
rode bieten en sinaasappel.

* Elke cup weegt 4 gr. Er zitten 30 stuks per tray en
er zijn 4 trays per karton.

* ledere cup heeft een diameter van 40 mm, de
hoogte is 25 mm.

* Ze zijn allemaal gecoat zodat er geen vocht door
het deeg kan.

* De cups zitten verpakt in een vetvrije onderkant
voor het manipuleren (hygiéne).

* De levering gebeurt diepvries zodat er een
optimale houdbaarheid is.




BROODPLAKKEN ZOET EN
HARTIG %

VERWERKBAAR IN VELE TOEPASSINGEN

De diepgevroren broodplakken zijn gemaakt via een uniek
productie procédé dat zorgt voor het behoud van de
versheid en de perfecte houdbaarheid na ontdooiing.

De broodplakken zijn zonder korst wat een optimaal
rendement bezorgt voor het maken van wraps, rolls, hapjes...

Er ligt tussen elke broodplak een vel zodat het gemakkelijk is
om elke plak appart te verwerken. 7
Deze broodplakken zijn zeer gemakkelijk te versnijden in alle W .

gewenste vormen : rond, rechthoek, ruit, vierkant, banden... w * e
Maak een aantrekkelijke presentatie met de verschillende e

kleuren bv. rolletjes van citroenbrood met compote van
aardbeien. '\

i 1l
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Maak zoete en hartige bereidingen : verdun het brood met een deegrol, bestrijk het en rol het goed
samen. Verpak in plasticfolie en plaats enkele uren in de koelkast. Versnij in kleine rolletjes.

KENMERKEN

- de afmeting is 300 x 400 mm
= een oneindig aantal
gebruiksmogelijkheden

- een dikte van 9 mm

- 5 plakken per soort : 5 x 250 gr = 1250 gr

- 3 verschillende mengdozen van 4 soorten
(x 5 plakken per soort)

DE KLASSIEKERS DE SPECIALE SMAKEN DE SPECIALE KLEUREN
(MIXDOOS) (MIXDOOS) (MIXDOOS)

ref. BPL 4082 ref. BPL 4199 ref. BPL 4198

Verpakking : 4 x 5 plakken / doos Verpakking : 4 x 5 plakken / doos Verpakking : 4 x 5 plakken / doos

* donker brood 5x250gr * walnoot 5x250gr * rood (tomaat) 5x250gr
* campagne 5x250qr * olijven 5x250qr * groen (spinazie) 5x250qgr
* 6 granen 5x 250 gr * vijgen 5x 250 gr * geel (mais) 5x 250 gr
* tomaat 5x250gr e campagne 5x250gr * violet (mais Peru) 5x250gr

DE TRADITIONELE BROODPLAKKEN

pain de campagne / meergranenbrood (1 soort / doos)
ref.BPL 1223 ) x 5x250gr/doos

pain de mie / broodkruim (1 soort / doos)
ref.BPL9098 4 x 5 x 250 gr/ doos
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FRUIT NUGGETS

DE GROTE FRUITINNOVATIE

Het assortiment ‘fruit nuggets'is een ware innovatie voor heel veel klanten die creativiteit, textuur en smaak hoog in het vaandel dragen.
Het is een nieuw gamma dat door iedereen kan worden gebruikt.
De fruit nuggets bestaan tot 60 % uit fruitpuree en10 tot 30 % uit appelsap en alginaat (vooral om ze bakstabiel te maken).

SOORTEN

e E S CARAMEL GEZOUTEN BOTER 3 T L FRAMBOOS
Yy ¥ (3a5mm) p Eal -'.t“!*ﬁ..._ 4 (3a5mm)
ref. PF576901 - 6 x 500 gr. : e s i s ref. PF575601 - 6 x 500 gr.
ref. PF626401-1x 10 kg ref. PF681701-1x 10kg
CITROEN ‘ R MUNT
ry (3a5mm) i "'—W (143 mm)
ref. PF578001 - 6 x 500 gr. i ref. PF576301 - 6 x 500 gr.

ref. PF631601 - 1 x 10 kg

AARDBEI BOSBES
1 3a5mm) v 5 (3a5mm)
ref. PF579201 - 6 x 500 gr. ref. PF578801 - 6 x 500 gr.
ref. PF583001 - 1 x 10 kg . ref. PF626401 - 1 x 10 kg
ARGUMENTEN EN MEERWAARDEN: WIE KAN HET GEBRUIKEN?

- bakstabiel en ook diepvriesbestendig - chocolatiers (als gebruik in pralines of bij de florentines of in tabletten,...)
- klonteren niet - koekjes fabrikanten
- enorme aromasterkte - roomijs (als inclusie)
- heel natuurlijk product - banketbakkers (om mee te bakken in biscuits of als krokantje in glaasjes, ...)
- een attractief product - bakkerijen (speciale broodsoorten, muffins,...)

- kan gebruikt worden als inclusie of als decoratie
- unieke textuur

- viennoiseries (ideaal in ontbijtkoeken)

VERPAKKINGEN:

De fruit nuggets worden diepgevroren aangeleverd (om de maximale houdbaarheid te garanderen) maar u kunt ze gemakkelijk bewaren uit de diepvries.
We verkopen ze in verpakkingen van 500 gr (6 x 500 gr per doos) of in bulk van 10 kg.

ANDERE SMAKEN

Onze fabrikant kan tal van andere smaken ontwikkelen. De minimumproductie van de niet standaard smaken is 250 kg.

Pépites Pépite Pépites Pépite Pépies




FLORENTINE MET AARDBEI FRUIT NUGGETS

In een flexipan ref. 1141 de desicroq, pistache stukjes geroosterd, rauwe
macadamias en amandelschijfjes strooien en bakken a 170 °C gedurende 10 min.
Uit de oven halen en er de aardbei nuggets overstrooien en indrukken, laten
afkoelen.

Chocolade tempereren en de onderkant instrijken.

DIAMANT KOEKJE MET

MUNT NUGGETS NUGGETS

GLAASJE MET CARAMEL h.'

¥
Gelei van Grand Marnier likeur
gegarneerd met caramel
nuggets, pro pannacotta van
dulce de leche pasta, afgewerkt
met mini fruit op siroop.

Zanddeegkoekje met vanille,
vanille likeur en munt nuggets.
Rond de koekjes de muntsuiker
aanbrengen.

T . i e

HOORNTJE VAN BRETOENSE ZANDDEEG
APPELSORBET MET MET FRAMBOZEN
CARAMEL

Zanddeeg met nuggets van
frambozen ingebakken, créeme
van frambozen en gedecoreerd
met frambozen

Groene appelsorbet gemaakt
met prosorbet in de pacojet,
gepresenteerd in La Rose Noire
hoorntjes en afgewerkt met
caramel nuggets.

I I S

A

- CROISSANT DEEG MET
BOSBES NUGGETS

BROODJE

Zuurdesembroodje met stukjes
aardbei nuggets

Opgerolde croissant

deeg bespoten met
banketbakkersroom, en
bestrooid met bosbesnuggets.
Laten rijzen en afbakken in
houten ringen.
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LA ROSE NOIRE : MICRO-BASKETS

In dit magazine kunt u vaststellen dat La Rose Noire wel heel goed bezig is. Zo zijn er de zoete zanddeeg (harde wener)

taartbodems die een immens succes hebben bij de betere banketbakkers .

Daarnaast zijn er de grote en kleine hartige bodems, die cateraars en restaurateurs enorm appreciéren.

Basilicum

Aardbel

h

"Ook zeer succesvol zijn de hoorntjes en baskets (cups) die al bestonden in gewoon formaat, maar er nu ook zijn in micro.

De micro-baskets (cups) zijn beschikbaar in zoet en hartig. De afmetingen zijn diam. 3,5 cm en hoogte 2 cm.
Het gewicht is 3 gr. per stuk. Er zitten 42 stuks in een tray, 7 identieke trays in een karton. Ze worden per tray
luchtledig verpakt en ingevroren aangeleverd. Alle micro baskets zitten in een handig papiertje gewikkeld.

Zoete soorten zijn: micro vanille, micro chocolade, micro aardbei.
Hartige soorten zijn: micro tomaat, micro basilicum, micro curry.

ref. MPCB294
Afm :diam. 3,5, h. 2 cm
Verpakking : 1 x 294 stuks

ref. MPCU294
Afm :diam. 3,5, h. 2 cm
Verpakking : 1 x 294 stuks

ref. MPSW294
Afm :diam. 3,5, h. 2 cm
Verpakking : 1 x 294 stuks

ref. MPST294
Afm :diam. 3,5, h. 2 cm
Verpakking : 1 x 294 stuks

ref. MPCH294
Afm : diam. 3,5, h. 2 cm
Verpakking : 1 x 294 stuks

ref. MPTO294
Afm : diam. 3,5, h. 2 cm
Verpakking : 1 x 294 stuks

Niets uit deze uitgave mag worden verveelvoudigd of gekopiéerd zonder de uitdrukkelijke goedkeuring van N.V. CNUDDE



