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We hebben u terug heel wat te vertellen in dit 40 bladzijden tellend magazine n° 29.
In het vorig nummer introduceerden we 3 producten die een BAANBrEKEr AWArD 
kregen tijdens de Horeca beurs te Gent. Na zo’n succesvolle editie is het altijd een 
uitdaging om opnieuw interessante nieuwigheden te vinden voor ons nieuwsgierig 
publiek. 
zo staken we de grote plas over en vonden er de firma Polyscience in Chicago met 
het fantastische toestel SoUS VIDE ProFESSIoNAL, waarmee kan gegaard worden 
onder lage temperatuur.
We presenteren u ook de THErmoSPATEL. Dit is het ideale hulpmiddel om op een 
heel gemakkelijke manier marshmallows, in allerlei geuren en kleuren, te maken 
met de THErmomIX.
In dit magazine lanceren we het verbluffend product QImIQ uit oostenrijk. Het is 
het eerste roombasis product met gelatine en het beste zuivelproduct sinds de 
ontdekking van de melk.
Voor alle PACoJET-aanhangers is er een nieuw boek met een 90tal prachtige 
recepten, gemaakt door topmichelin chefs uit Frankrijk.
Verder creëerde de Parijse chef AoKI een sublieme cake, hebben we tal van 
nieuwe materialen en verrassende presentatiemogelijkheden, is er de suprise 
club,...
U leest het al, het wordt weer een creatieve ontdekkingstocht.
We zijn benieuwd naar uw reacties! 



SoUS VIDE ProFESSIoNAL
nauwkeurig  ‘temperatuurkoken’

SouS ViDe koken is een kookmethode waarin voedsel, luchtledig geseald in 
een plastic zak, wordt gegaard aan een precieze temperatuur in een waterbad. 
Vergeleken met andere kookmethodes bezorgt het meer controle en worden 
telkens perfecte en steeds opnieuw dezelfde resultaten bereikt. Het is zeer 
gemakkelijk aan te leren en neemt veel stress weg. De methode is uitgevonden 
door de Franse chef george pralus, gekend voor zijn resultaten met het 
klaarmaken van foie gras (ganzenlever).
Vandaag wordt het sous vide koken toegepast door enorm veel chefs wereldwijd 
en dit om een betere smaak en textuur te verkrijgen. Sous vide vervangt niet het 
traditionele koken, integendeel het verbetert alleen maar uw recepten.

poLYSCienCe is één van de grootste producenten ter wereld van laboratorium 
materialen. gesticht in 1963, polyscience core business is ‘designing’ en maken van 
extreem precieze temperatuur gecontroleerde oplossingen. De zaakvoerder van 
polyscience, philip preston, is een gepassioneerd home chef en hij gebruikte zijn 
ervaringen om een uiterst nauwkeurig apparaat op de markt te zetten voor de 
meest veeleisende chefs. Deze culinaire technologie maakt van polyscience een 
zeer belangrijke speler op het gebied van ‘sous vide koken’ apparatuur.

VoorDeLen Van SouS ViDe koken

enkeLe mogeLiJkHeDen

VergeLiJking Van traDitioneeL koken 
VerSuS SouS ViDe koken

weLk waterbaD?
CuLinair:
•	 voor delicate voeding is het belangrijk om iets te koken op exact de juiste temperatuur
•	 uiterst vochtige en malse textuur
•	 verhoogde smaaksensaties
•	 perfecte resultaten die zeer gemakkelijk en op dezelfde manier herhaalbaar zijn
•	 behouden van nutritionele waarden
•	 mogelijkheid om voedsel te behouden aan dezelfde serveer temperatuur voor een   
 langer dan voorziene tijd zonder dat het overgaard is

eConomiSCH:
•	 minder ineenkrimpen en tot 30 % meer opbrengst
•	 tweederangs stukken vlees worden omgetoverd en komen even zacht als de zeer   
 dure originele versnijdingen
•	 geen verspilling en verlies door over te garen / koken / bakken
•	 mogelijkheid om voor te koken / garen zodat de werkoverlast in evenwicht komt
•	 perfecte portie controle
•	 zeer gemakkelijk aan te leren zonder veel training

korst korst
te ver gebakken  
perfect perfect
te weinig gebakken

De sous vide professional van polyscience heeft het voordeel dat het op 
alle baden kan worden geïnstalleerd, zelfs een grote soepkom kan worden 
gebruikt.
Het is wel belangrijk dat voor lange kooktijden, de waterbak wordt 
afgeschermd met een deksel!
Daarom presenteren we een speciale policarbonaat bak met een op maat 
uitgesneden deksel.

ref. VID 02 - Polycarbonaat bak
Afmetingen: l. 45 x br. 30 x h. 23 cm

ref.  VID 04 - Polycarbonaat deksel
Afmetingen:  l. 45 x br. 30 cm

ref. VID 01A
Afmetingen: 35,2 x 9,5 x 17 cm -  2,1 kg

eenDenborSt gepoCHeerDe eieren

ref. VID 05 - Polycarbonaat bak + deksel

CNUDDE mAGAzINE 292



ProFESSIoNEEL VACUüm APPArAAT
Zeer Lage priJS / uitStekenDe kwaLiteit

in combinatie met de sous vide polyscience presenteren we een heel handig en 
voordelig vacuüm apparaat, model S460r.

waarom moet VoeDSeL worDen VaCuüm getrokken biJ Het gebruik in De SouS 
ViDe proFeSSionaL Van poLYSCienCe?

teCHniSCHe karakteriStieken Van 
De S460r

Zakken

SeaLen op 2 manieren

•	 gebrevetteerde magnetische sluiting
•	 roestvrijstalen versie
•	 automatische opening 
•	 13 sealing niveaus
•	 de zakken worden 3 x geseald (triple soudure): ideaal om vloeistoffen niet te laten  
 openspringen (zie foto)

ref. SV S460R
Afmetingen: 585 x280 x 115 mm 
Gewicht: 13 kg

De sleutel / kernidee van sous vide koken is om het beste van de voeding zoveel mogelijk te behouden en de sappen en smaken te bewaren. om smaakverlies te vermijden 
tijdens het koken in een warmwaterbad, bestaat sous vide koken erin dat het voedsel wordt verpakt in een voedingsgeschikte en hittebestendige plastic zak. De hoofdreden 
om voedsel te vacuümeren is alle lucht eruit te halen. een strakke film rond het voedsel maakt een perfecte overgang mogelijk van hitte en verhindert de zak rond te drijven 
aan de oppervlakte.. ook zorgt een goed gesealde zak er voor dat alle kanten van het voedsel perfect worden gegaard.

SEAL moGELIJKHEID 1
Voor HET SEALEN VAN 
VLoEIBArE mASSA’S:

Steek de zak met de vloeibare massa 
in de machine, sluit en duw op de 
sealing knop (rode knop). Hij zal 
de massa niet compleet luchtledig 
maken maar gedeeltelijk.

SEAL moGELIJKHEID 2
Voor HET SEALEN VAN VASTE 
ProDUCTEN:

Steek de zak met het product in 
de machine, sluit en duw op de 
schakelaar on / off en de zak zal 
automatisch de perfecte sous vide 
verrichting maken en volledig dicht 
maken op 3 niveaus.

Op alle zakken kunt u de datum invullen voor HACCP.

ref. SV 130x230  sous vide zakken 130 x 230 (per 100)
ref. SV 150x350  sous vide zakken 150 x 350 (per 100)
ref. SV 160x250  sous vide zakken 160 x 250 (per 100)
ref. SV 200x300  sous vide zakken 200 x 300 (per 100)
ref. SV 250x350  sous vide zakken 250 x 350 (per 100)
ref. SV 300x400  sous vide zakken 300 x 400 (per 100)
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DE SUrPrISE CLUB EN DE LUNCH VErSIE
nieuwe ontwikkeLingen na De mini CoCktaiL proDuCten

Het bedrijf dat de mini koude en warme cocktailproducten maakt, heeft nieuwe schitterende ontwikkelingen klaar: 
De SurpriSe CLub en enkele cocktailproducten in LunCH VerSie.

De LunCH proDuCten

De SurpriSe CLub: een gaStronomiSCH DeSign proDuCt

SurpriSe CLub
Bestaat uit 20 vierkanten plakjes sandwich van 7 gr, 
de vijf smaken zijn: framboos-cassis, pistache, 
praliné-hazelnoot, chocolade en vanille (4 plakjes 
van elk)
ref.  SV030C
Afmetingen club:  8 x 8 x 8 cm
Verpakking: 4 x 1 surprise club per doos
Gewicht 1 club: 140 gr.

DE SANDWICH CLUBS DE CHEESE BUrGEr EN HoT DoG VAN KIP 

Door het grote succes van de mini cocktail producten (finger food) was er veel vraag om dit gamma aan te vullen met een lunch versie.
Dit mooi en smakelijk gamma is uiterst geschikt om te gebruiken op brunchen, tijdens business pauzes of op all-in evenementen waar ’s middags iets korts wordt aangeboden.

er zijn 2 categorieën: 
•	 de SanDwiCH CLubS: 18 gr koud te serveren
•	 de CHeeSe burger & Hot Dog Van kip: 50 gr warm te serveren 

pLateau CHeeSe burger 
grote broer van de mini cheese burger die zo 
succesvol is!
plateau van 20 cheese burgers x 50 gr per stuk
gewicht: 1000 gr/plateau
karton van  4 x 20 stuks
ref. SV101C

pLateau Hot Dog Van kip
Lunch versie van de zeer lekker mini 
hot dog van kip!
plateau van 20 hot dogs x 50 gr per stuk
gewicht: 1000 gr/plateau
karton van  5 x 20 stuks
ref. SV102C

2 verschillende plateaus: eVaSion en gourmet met elk 3 variëteiten

pLateau SanDwiCH CLub gourmet
plateau van 30 sandwiches hartig: 30 stuks (10 x 3 variëteiten) x 18 gr
gewicht: 540 gr
Variëteiten: 
Sandwich tomaat gekonfijt
Sandwich ganzenlever met magret van canard (eendenborst) - bruin brood
Sandwich gemixt (hesp / emmenthal)
ref. SV033C

pLateau SanDwiCH CLub eVaSion
plateau van 30 sandwiches hartig: 30 stuks (10 x 3 variëteiten) x 18 gr
gewicht: 540 gr
Variëteiten: 
Sandwich gerookte zalm citroen / dille
Sandwich kip tikka
Sandwich gemixt (hesp / emmenthal)
ref. SV032C

De SurpriSe CLub zijn dessertplakjes in diverse 
smaken en kleuren die met een speciale machine 
worden versneden. Ze zijn gevuld met crèmes 
gemaakt met de beste grondstoffen. Ze worden 
opgebouwd in plexi doorzichtige houders die finaal 
als een kubus worden gepresenteerd. Deze plexi 
houder heeft een design look en is zeer hygiënisch, 
alleen daarvoor zou men dit product kopen.
De CLubS worden diepgevroren aangeleverd. Laat ze 
ontdooien à 4 °C gedurende 6 uren. 
Het idee is de CLubS in te zetten tijdens koffiebreaks, 
in Vip hotelkamers (room-service), bij een verwenkoffie 
of high tea evenement of gewoon te presenteren op 
een buffet of een party als cocktailhapje. 

Lunch versie van de mini bestsellers.
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NIEUWE ééNPErSooNS FACoNNABLE
De HaLVe boL

‘Faconnables’ zijn chocolade bakjes gemaakt in een bepaalde vorm via de 
frozen shell techniek.  Dwz dat een speciaal gemaakte mal in diepgevroren 
toestand wordt gedompeld in getempereerde chocolade. Via een welbepaalde 
techniek worden de bakjes uit de mal gestampt en krijgt men een zeer dun 
laagje chocolade. onderaan vindt u al de individuele soorten die we in ons 
assortiment aanbieden.
nu presenteren we de nieuwe faconnable nl. de halve bol!
Het gewicht van de volledige bol (2 x halve bol) is 25 gr.
Ze worden verpakt per 30 halve bollen in één doos.
De diameter van een halve bol is 70 mm. 
Ze zijn beschikbaar in donkere couverture van 72 % en in witte couverture.

ACTIE WIT rEF. CNU 128

CoUPELLE mET FrUIT
Pain de gênes van kokosnoot, mousse 
van speculoos, krokant van pistache en 
rode vruchten.

ACTIE DoNKEr rEF. CNU 129

CoUPELLE CITroEN
Biscuit citroen, crème van citroen,  
mangoblokjes en gelei van citroen

BIJ AANKooP VAN: 
1 x 6 kg kokosmarsepein                           ref. OD1587
8 x 900 gr speculoospasta                        ref. SPS 01
1 x 4 kg croquant pistache                       ref. MAR 239

GrATIS:
1 x 30 halve bollen witte chocolade      ref. CAO 1097

BIJ AANKooP VAN: 
2 x 3 kg pâte van citroen Agrimontana           ref. 02232
12 x 850 gr mangoschijven op siroop              ref. FRU M09
1 x 6 kg citroenspiegel                                             ref. CGB 182030

GrATIS:
1 x 30 halve bollen donkere chocolade     ref. CAO 1098

oVerige 1 perSoonS FaConnabLeS

ref. CAO 1098
Halve bol donkere chocolade
Afmetingen: diam. 70 mm - Gewicht : 25 gr
Verpakking: 1 x 30 halve bollen

ref. CAO 1097
Halve bol witte chocolade
Afmetingen: diam. 70 mm Gewicht : 25 gr.
Verpakking: 1 x 30 halve bollen

Verpakking

ref. CAO 1052
Croissant donker
Afm.: diam. 4,5, h. 5 cm
Verpakking: 1 x 40 stuks

ref. CAO 1051
Croissant wit
Afm.: diam. 4,5, h. 5 cm
Verpakking: 1 x 40 stuks

ref. CAO 1061
Kubus donker
Afm.: 4,1 x 4,1 x 4,1 cm
Verpakking: 1 x 40 stuks

ref. CAO 1057
Druppel wit
Afm.: 7,5 x 4,5, h. 3,5 cm
Verpakking: 1 x 32 stuks

ref. CAO 1055
Druppel donker
Afm.: 7,5 x 4,5, h. 3,5 cm
Verpakking: 1 x 32 stuks

ref. CAO 1056
Druppel melk
Afm.: 7,5 x 4,5, h. 3,5 cm
Verpakking: 1 x 32 stuks ref. CAO 1046

Komma donker
Afm.: 10 x 5, h. 3,5 cm
Verpakking: 1 x 32 stuks

ref. CAO 1047
Komma melk
Afm.: 10 x 5, h. 3,5 cm
Verpakking: 1 x 32 stuks ref. CAO 1048

Driehoek melk
Afm.: l. 6,8, h. 4 cm
Verpakking: 1 x 40 stuks

ref. CAO 1090
Driehoek wit
Afm.: l. 6,8, h. 4 cm
Verpakking: 1 x 40 stuks

ref. CAO 1049
Driehoek donker
Afm.: l. 6,8, h. 4 cm
Verpakking: 1 x 40 stuks

ref. CAO 1087
Rechthoek melk
Afm.: 12 x 2,5 cm, h. 3 cm
Verpakking: 1 x 42 stuks

ref. CAO 1088
Rechthoek donker
Afm.: 12 x 2,5 cm, h. 3 cm
Verpakking: 1 x 42 stuks

ref. CAO 1062
Kegel donker
Afm.: diam. 4,5, h. 6,5 cm
Verpakking: 1 x 24 stuks

ref. CAO 1050
Eclips donker
Afm.: diam. 4,5, h. 6,5 cm
Verpakking: 1 x 20 stuks

ref. CAO 1054
Eclips wit
Afm.: diam. 4,5, h. 6,5 cm
Verpakking: 1 x 20 stuks

ref. CAO 1053
Eclips melk
Afm.: diam. 4,5, h. 6,5 cm
Verpakking: 1 x 20 stuks

ref. CAO 1093
Rond melk
Afm.: diam. 6 cm, h. 3,5 cm
Verpakking: 1 x 42 stuks

ref. CAO 1094
Rond donker
Afm.: diam. 6 cm, h. 3,5 cm
Verpakking: 1 x 42 stuks
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QImIQ CLASSIC
De eerSte room baSiS met VoLLe Smaak met SLeCHtS 15 % Vet!

QimiQ CLaSSiC is de eerste room basis, geschikt voor hartige en zoete gerechten, dat minder dan 50% vet bevat vergeleken met traditionele room, maar toch 
volle smaak geeft.
QimiQ heeft een unieke celstructuur dat het mogelijk maakt te binden met olie, met boter en met vloeistoffen én het verlies en migratie van vochtigheid 
vermindert.

QimiQ moet eigenlijk in een afzonderlijke categorie geplaatst worden van zuivel omdat :
•	 het vloeistoffen, olie, zuren en alcohol kan binden
•	 het gedeeltelijk of geheel eieren, room, boter, gelatine en / of zetmeel kan vervangen
•	 het de houdbaarheid enorm kan verlengen zonder kleurverandering, vochtverlies of velvorming

Deze specifieke kwaliteiten zijn vervat in een QimiQ patent. 

VoorDeLen Van QimiQ CLaSSiC, 
De eerSte room baSiS:

VergeLiJking Van QimiQ CLaSSiC met anDere room

•	 het is een echt zuivelproduct
•	 bevat al de voordelen van melk
•	 bevat lactose, promoot calcium opslorping
•	 bevat melkvet dat gemakkelijk verteert
•	 bevat vitamine a / b12 / calcium en fosfor
•	 bevat slechts 15 % vet en geen transvet (onverzadigde vetzuren)
•	 ideaal product voor goede gezondheid en wellness trends

Doe de crème van pancetta met olie en de Qimiq Classic met peper en zout in de 
thermomix en mix alles. De binding gebeurt perfect met de olie en de massa blijft 
goed stevig.
De mini baskets zullen niet vochtig worden omdat de Qimiq het vocht ophoudt.

Doe de boter met kruiden en Qimiq Classic in de thermomix en mix tot een 
zalvige compositie. Doe dit in een flexipan en vries in. De boter zal tijdens het 
bakken samen blijven, de saus zal niet schiften. er wordt veel minder vet gebruikt 
dan met pure boter. Zeer interessant om vooraf klaar te hebben en tijdens het 
service à la minute, geportioneerd te gebruiken.

 Qimiq classic andere room
proDuCt karakteriStieken 
Hoeveelheid vet  15 % 31 - 36 % vet 
bijvoegbaar vocht evenveel geen
nietgekoeld stockeren ok nee
geheel natuurlijk product ok ok
Zuurstabiel ok onmogelijk
alcohol stabiel ok  onmogelijk
warmte / bak stabiel ok onmogelijk
bindt met vloeistoffen en olie ok onmogelijk

VoorDeLen
geheel natuurlijke en neutrale drager van smaken ok onmogelijk
Volle smaak -50 % minder vet ok onmogelijk
geschikt voor de meeste diëten ok onmogelijk
Simpele en kortere bereiding ok onmogelijk
Verhindert vocht verlies ok  onmogelijk
Vermindering van velvorming ok onmogelijk
goede stabiliteit ok onmogelijk
kan dubbele room vervangen ok onmogelijk
kan gelatine vervangen ok  onmogelijk
kan eieren vervangen ok onmogelijk
kan nooit te ver geklopt worden ok onmogelijk
maakt alle eindproducten vriesstabiel ok onmogelijk

CommerCiëLe VoorDeLen
tijdbesparend ok onmogelijk
Lagere prijzen per portie ok onmogelijk
Langere houdbaarheid ok onmogelijk
minder verlies ok onmogelijk

mouSSe panCetta kruiDenboterSauS

ref. QIMIQ 01
Qimiq classic
Verpakking: 12 x 1 kilogram

SLECHTS 15 % VET
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maak een crème patissière (banketbakkersroom) met Qimiq Classic. De massa zal 
minder vet bevatten en veel langer blijven na het bakken. ongelooflijk resultaat, de 
soufflé zakt niet in!

SouFFLé granD marnier

De eerste roombasis volledig bewezen product met slechts 
15 % vet om te gebruiken als een smaakdrager voor producten 
die volume wensen, zowel zoet als hartig, zoals crèmes, 
vullingen en mousses.

•	bindt vloeibare producten met olie, alcohol of zuren
•	 vriesstabiele eindproducten
•	 voor zoet en hartige gerechten
•	 volle smaak met slechts 15 % vet
•	 geen additief of toevoegsel: hoeft niet op een etiket vermeld     
   te worden
•	bevat melk, room en gelatine
•	bevat 0 % onverzadigd vet

INSTrUCTIES
•	 klop de ongekoelde QimiQ CLaSSiC zacht.
•	 Voeg er ingrediënten aan toe.

appLiCatie
gebruik QimiQ CLaSSiC om recepten te 
stabiliseren, te verfijnen en als smaakdrager: 
(bakstabiele) vullingen, terrines, dips, 
smeerpasta’s en dressings.

uw reCepten ZiJn aL perFeCt: 
wiJ maken Ze makkeLiJker en meer winStgeVenD!

beSLuit

normale zuivel
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QImIQ WHIP
De eerSte opkLopbare room baSiS met VoLLe Smaak met SLeCHtS 17 à 19 % Vet!

QimiQ wHip is de eerste opkLopbare room basis met slechts 17 à19 % vet, geschikt voor hartige en zoete gerechten, dat minder dan 50 % vet bevat 
vergeleken met traditionele room, maar toch volle smaak geeft.
QimiQ wHip heeft een unieke celstructuur dat het mogelijk maakt op te kloppen met olie, met boter en met vloeistoffen en het verlies/migratie van 
vochtigheid vermindert. alle ingrediënten kunnen samen opgeklopt worden in één beker.

QimiQ moet eigenlijk in een afzonderlijke categorie geplaatst worden van zuivel omdat:
•	 het vloeistoffen, olie, zuren en alcohol kan binden
•	 het gedeeltelijk of geheel eieren, room, boter, gelatine en / of zetmeel kan vervangen
•	 het de houdbaarheid enorm kan verlengen zonder kleurverandering, vochtverlies of velvorming
Deze specifieke kwaliteiten zijn vervat in een QimiQ patent.

VoorDeLen Van QimiQ wHip,
De eerSte room baSiS

VergeLiJking Van QimiQ  wHip met anDere room

•	 het is een echt zuivelproduct
•	 zal niet in de schift gaan of stollen
•	 kortere verwerkingstijd – langere presentatietijd
•	 is echte room, topkwaliteit
•	 bevat lactose, promoot calcium opslorping
•	 gluten vrij product
•	 bevat vitamine a / b12 / calcium en fosfor
•	 bevat slechts 19 % vet en geen transvet (onverzadigde vetzuren)
•	 ideaal product voor goede gezondheid en wellness trends
•	 ideaal product voor diëten

 Qimiq whip andere room
proDuCt karakteriStieken 
Hoeveelheid vet  19 %  31 – 36 % vet
op te kloppen volume driemaal  éénmaal
bijvoegbaar vocht dubbel  geen
ongekoeld stockeren (wel gekoeld gebruiken!) ok  nee
geheel natuurlijk product ok  ok
Zuurstabiel ok  onmogelijk
alcohol stabiel ok   onmogelijk
bindt met vloeistoffen en olie ok  onmogelijk

VoorDeLen
geheel natuurlijke en neutrale drager van smaken ok  onmogelijk
Volle smaak -50 % minder vet ok  onmogelijk
geschikt voor de meeste diëten ok  onmogelijk
Simpele en kortere bereiding ok  onmogelijk
gaat tegen vocht verlies ok   onmogelijk
Vermindering van vliesvorming ok  onmogelijk
goede stabiliteit ok  onmogelijk
kan dubbele room vervangen ok  onmogelijk
kan gelatine vervangen ok   onmogelijk
kan eieren vervangen ok  onmogelijk
eén beker verwerking ok  onmogelijk
kan nooit te ver geklopt worden ok  onmogelijk
maakt alle eindproducten vriesstabiel ok  onmogelijk

CommerCiëLe VoorDeLen
tijdbesparend ok  onmogelijk
Lagere prijzen per portie ok  onmogelijk
Langere houdbaarheid ok  onmogelijk
minder verlies ok  onmogelijk

Doe de gekoelde Qimiq whip in de klopper en leng aan met de melk, suiker, 
dooiers en klop op. Doe er daarna de gesmolten chocolade bij en klop verder 
op. alles gebeurt in dezelfde beker / klopper en kan niet te ver worden geklopt. 
Het vocht van de chocolademousse zal niet vlug in de hoorntjes gaan. Langere 
houdbaarheid en geen verkleuring! Veel groter volume dan met gewone room.

HoorntJe met CHoCoLaDemouSSe
mousse van krieken die wordt opgeklopt allemaal in dezelfde beker. er is enorme 
tijdswinst en ook meer volume. Daarop komt een chantilly Qimiq whip!  De chantilly 
kan gemakkelijk worden ingevroren door gebruik te maken van de Qimiq whip!  ook 
de houdbaarheid van de chantilly zal veel langer zijn. De chantilly kan gemakkelijk 3 
dagen in de winkel VerS blijven staan.

DeSSertgLaS Foret noir

ref. QIMIQ 02
Qimiq Whip
Verpakking: 12 x 1 kilogram

SLECHTS 17 À 19 % VET
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•	
•	
•	
•	
•	
•	
•	
•	
•	
•	

De eerste roombasis om gekoeld op te kloppen met slechts 
17 à 19 % vet te gebruiken als smaakdrager van producten die 
volume wensen. Zoet en hartig: crèmes, vullingen, mousses. 

•	 geen gelatine die moet worden opgelost
•	alle ingrediënten kunnen opgeklopt worden in één beker
•	 tot 3 x meer opgeklopte massa, het kan 3 pakken room of   
 plantaardige room vervangen
•	 kan niet worden teveel geklopt (overkloppen)
•	 kan volle room, vet en ei gedeeltelijk of geheel vervangen
•	 voor zoete en hartige gerechten
•	bindt vloeibare producten met olie
•	 volle smaak met slechts 19 % vet
•	 geen additief of toevoegsel: hoeft niet op een etiket worden  
 vermeld
•	bevat melkeiwit, room en emulgeermiddel
•	bevat 0 % onverzadigd vet

INSTrUCTIES
•	 klop de gekoelde QimiQ wHip zacht.
•	 Voeg er ingrediënten aan toe.

appLiCatie
gebruik QimiQ wHip in alle recepten waar 
volume is vereist: mousses, crèmes en 
vullingen die volume wensen.

uw reCepten ZiJn aL perFeCt: 
wiJ maken Ze makkeLiJker en meer winStgeVenD!

normale zuivel

Deze entremet bestaat uit een mousse van kwark / framboos en onderaan 
mango. alles wordt in dezelfde klopper gedaan en opgeklopt: dus veel vlugger 
werken en het volume is veel groter dankzij de Qimiq whip. ook is er veel minder 
vet aanwezig in deze patisserie!

entremetS SoLeiL beSLuit
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QImIQ SAUzENBASIS
De eerSte room baSiS met VoLLe Smaak met SLeCHtS 15 % Vet

QimiQ SauZenbaSiS is de eerste room basis geschikt voor hartige en zoete sauzen en soepen dat minder dan 50 % vet bevat vergeleken met traditionele 
room, maar toch volle smaak geeft.
QimiQ heeft een unieke celstructuur dat het mogelijk maakt te binden met olie en boter, met vloeistoffen en vermindering teweeg brengt van vochtigheid 
migratie / verlies

QimiQ moet eigenlijk in een afzonderlijke categorie geplaatst worden van zuivel omdat:
•	 het vloeistoffen, olie, zuren en alcohol kan binden
•	 het gedeeltelijk of geheel eieren, room, boter, gelatine en / of zetmeel kan vervangen
•	 het de houdbaarheid enorm kan verlengen zonder kleurverandering, vochtverlies of vliesvorming
Deze specifieke kwaliteiten zijn vervat in een QimiQ patent.

VoorDeLen Van QimiQ SauZenbaSiS, 
De eerSte room baSiS:

VergeLiJking Van QimiQ SauZenbaSiS met
 anDere room

ref. QIMIQ 03
Qimiq sauzenbasis
Verpakking: 12 x 1 kilogram

•	 voor fluweelzachte en crèmeachtige sauzen en soepen
•	 hitte bestendig
•	 kan bloem, zetmeel of roux gedeeltelijk of geheel vervangen
•	 maakt sauzen vriesstabiel
•	 vermindert het vormen van een vlies op sauzen
•	 het is een echt zuivelproduct
•	 bevat al de voordelen van melk
•	 bevat lactose, promoot calcium opslorping
•	 bevat melkvet dat gemakkelijk verteert
•	 bevat vitamine a / b12 / calcium en fosfor
•	 heeft een volle smaak en bevat slechts 15 % vet en geen transvet   
 (onverzadigde vetzuren)
•	 ideaal product voor goede gezondheid en wellness trends

 Qimiq sauzenbasis andere room
proDuCt karakteriStieken 
Hoeveelheid vet  15 % 31 – 36 % vet
bijvoegbaar vocht evenveel (verdubbelen)  geen
niet gekoeld stockeren ok nee
geheel natuurlijk product ok ok
Zuurstabiel ok onmogelijk
alcohol stabiel ok  onmogelijk
warmte / bak stabiel ok onmogelijk
bindt met vloeistoffen en olie ok onmogelijk

VoorDeLen
geheel natuurlijke en neutrale drager van smaken ok onmogelijk
Volle smaak – 50 % minder vet ok onmogelijk
geschikt voor de meeste diëten ok onmogelijk
Simpele en kortere bereiding ok onmogelijk
Verhindert vocht verlies ok  onmogelijk
Vermindering van vliesvorming ok onmogelijk
kan dubbele room vervangen ok onmogelijk
geen bloem, of roux vereist ok onmogelijk
maakt alle eindproducten vriesstabiel ok onmogelijk

CommerCiëLe VoorDeLen
tijdbesparend ok onmogelijk
Lagere prijzen per portie ok onmogelijk
Langere houdbaarheid ok onmogelijk
minder verlies ok onmogelijk

kruiden worden geblancheerd en in pacojetbekers gedaan, bijgevuld met groentenfond Sosa.
er wordt een poeder gemaakt met de pacojet en dit poeder wordt gebonden met de 
Qimiq sauzenbasis. Het voordeel is: perfecte binding (zelfs met toevoeging van olie!!), 
betere emulsie en gemakkelijk te reduceren dankzij de QimiQ SauZenbaSiS. Veel minder 
vet dan gewone sauzen.

Crème Van kruiDen met paCoJet
ui en groenten laten aanstoven in de boter, tomaten bijdoen met kruiden, bouillon 
toevoegen met QimiQ SauZenbaSiS en inkoken. De voordelen zijn: prachtige 
consistentie en structuur, veel meer smaak ondanks weinig vettoevoeging, kan 
gemakkelijk weer opgewarmd worden, geen vliesvorming en geen reactieprobleem 
op de zuurtefactor.

VeLouté Van tomaten

SLECHTS 15 % VET
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De eerste roombasis volledig bewezen product met slechts 
15 % vet, te gebruiken om soepen of sauzen in een 
handomdraai een smeuïge consistentie te geven. 

•	 kookstabiel, geen schifting
•	 toevoeging van bloem, maïzena of roux is niet meer   
 noodzakelijk
•	 vriesstabiele eindproducten (sauzen)
•	 voor zoete en hartige gerechten
•	 volle smaak met slechts 15 % vet
•	 volwaardig room / zuivel product
•	bestaat uit room en ‘clean label’ (dit is zonder e-nummer)    
   zetmeel met neutrale smaak

INSTrUCTIES
•	 De Qimiq sauzenbasis in de saus,             
 fond of soep doen.
•	 goed mengen en volledig   
 laten inkoken tot de gewenste   
 consistentie is bereikt.

appLiCatie
gebruik QimiQ CLaSSiC om vooral sauzen 
en soepen fluweelzacht en crèmeachtig te 
maken.

uw reCepten ZiJn aL perFeCt: 
wiJ maken Ze makkeLiJker en meer winStgeVenD!

normale zuivel mais zetmeel

QimiQ SauZenbaSiS inkoken met geraspte cheddar en met zout en peper kruiden.
op de witloofrolletjes met ham gieten en laten gratineren in oven. QimiQ 
SauZenbaSiS vervangt het gebruik van eieren, bloem of zetmeel. Dit is een perfect 
gebonden saus die veel minder vet bevat dan gemaakt op de klassieke manier.

gratin Van witLooF beSLuit

origineel

CNUDDE mAGAzINE 29 11



DomorI rETAIL
De CHoCoLaDe Suprematie 

Het gamma Domori retail producten heeft de laatste tijd een volledige metamorfose ondergaan. De firma Domori kreeg namelijk een serieuze financiële 
injectie bij de overname door illycaffè, een bedrijf met een passie voor excellentie. De formule prijs / kwaliteit werd helemaal herzien, wat maakt dat het 
exclusieve gamma van Domori heel toegankelijk is geworden.

proDuCten

CrioLLoSingLe originS

ref. DOM 06133 
Napolitains 3 gianduia
38% (7,4 gr.) 
Verpakking: 
2 x 18 stuks / doos
Afm. display: 12,5x11,5x11 cm

Het beste van het beste, slechts 0,001 % vertegenwoordigt de criollo van de totale 
wereldproductie van cacao. De criollo’s bestaan uit 6 verschillende variëteiten, met 
telkens een niet imiteerbaar aroma.
CHuao:  gouden prijs in 2010 op het salon du chocolat. Zeer  zeldzame   
  variëteit geoogst op de plantages van Domori in Venezuela sinds 2002.  
  Heel witte bonen met een aroma van honing, noten en melkroom.
puertomar:  gouden prijs in 2006 / 7 / 8 en 2009, extraordinaire ‘cru’ met noties van  
  amandel, kruiden, room, kersenconfituur. Zeer zacht en rond.
porCeLana:  gouden prijs in 2003 en 2011. De eerste gecommercialiseerde criollo  
  door Domori, noties van brood, boter en confituur.
puertoFino:  gouden prijs in 2004. een echte symfonie van aroma’s zoals caramel, 
  tabak, walnoot, champignons en dadels.
JaVabLonD:  noties van tabak, rood fruit, pikant en zacht.
Canoabo:  noties van crème van melk, dadels , amandel…. extraordinaire rondheid.

5 originelanden die elk een heel fruitig en aromatische typische smaak geven, zacht 
en rond.  naargelang het origineland telkens anders...
apurimaC (peru):  bloemen, caramel en crème van melk, zeer delicaat  
  en discreet een beetje zuur.
arriba (eCuaDor):  hazelnoot, bananen en citrusfruit. Zeer fris en delicaat.
rio Caribe (VeneZueLa):  rijp fruit, noten, druiven, tabak en chlorofyl, zeer   
  grote rondheid.
Sambirano (maDagaSCar):  rood fruit gecombineerd met een aangename   
  zuurheid.
Sur DeL Lago (VeneZueLa):  amandel en koffie, grote finesse, rond en persistent.
teYuna (CoLombie):  cashewnoot en honing, heel aparte zachtheid.

ref. DOM CL07270 
Napolitains 6 criollos 
(4,7 gr.)
Verpakking: 
2 x 18 stuks / doos
Afm. display: 12,5x11,5x11 cm

ref. DOM 00102
Napolitains 6 single origins
(4,7 gr.)
Verpakking: 
2 x 18 stuks / doos
Afm. presentoir: 12,5x11,5x11 cm

ref. DOM GD0105
Gianduiotti (50 gr.)
Verpakking: 
10 stuks / doos
Afm. doosje: 9,5x5,5 x 8 cm 

ref. DOM CM001
Cremini fior di sale 300 stuks
+ 15 zakjes
Verpakking: 
1 x 3 kg

ref. DOM GD0100
Gianduiotti 500 stuks 
+ 25 zakjes
Verpakking: 
1 x 5 kg
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CrioLLo : De tabLettenSingLe originS : De tabLetten

ref. DOM 07107
Single origin 
Arriba 70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM 07108
Single origin 
Rio Caribe 70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM 07106
Single origin 
Apurimac 70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM 07111
Single origin 
Teyuna 70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM 07109
Single origin
Sambirano 70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM 07110
Single origin 
Sur del Lago 70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM 04142
Criollo Puertofino
70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM CL07251
Criollo Javablond
70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM 04122
Criollo Porcelana
70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM 04112
Criollo Puertomar
70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM CL07258
Criollo Chuao
70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm

ref. DOM CL07252
Criollo Canoabo
70% (25 gr.)
Verpakking: 
3 x 12 stuks / doos
Afm. display: 11,5x11,5x8cm
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mArSHmALLoWS mET DE THErmomIX
met gebruik Van De tHermoSpateL

Door het gebruik van de nieuwe thermospatel is het nu mogelijk om marshmallows te maken in de thermomix en dit met alle 
mogelijke smaken. Voor de smaken verwijzen we naar alle pâtes ontwikkeld door Sosa (zie onderaan rechts).

•	 Doe in de vorm eskimo ‘ berenklauw ‘ ref. GEL 06  
    kokosnootpoeder.
•	 Doe bovendien in de 4 holtes de pâte à glacer Felchlin  
 ref. CAO 0476.
•	 Steek de houten stick groot ref. E8827 in de vorm.
•	 De de marshmallow massa in een spuitzak en spuit in  
 de vorm.
•	 goed met de spatel aandrukken.
•	 Laten opstijven (het beste is enkele momenten in de  
 diepvries).

•	 Zeef de codineige ref. MAR 315 en doe dit op      
    een siliconenmat.
•	 Doe de marshmallow massa in een spuitzak   
 voorzien van spuitmondje n° 11.
•	 banden spuiten van 60 cm lang op codineige              
•	 Zeef codineige en doe nu een fijn laagje op de   
 banden.
•	 Drogen gedurende 1 uur, snijden en decors maken.

•	 De siliconenmat met reliëf 
 ref. NV10 - 5 minuten in de oven  
 steken à 150 °C.
•	 met de spatel de marshmallow  
 massa (bvb met citroen smaak  
 ref. SS44600019 in de   
 siliconenmat strijken (eerste laag).
•	 Laten opstijven (de tijd om  
 de tweede smaak bvb met  
 bosaardbei ref. SS44600003  te 
 maken is voldoende) en direct in 
 de mat uitstrijken.
•	 Snijden en rond de chocolade  
 decor ref. H65 (48 stuks) 
 aanbrengen.

•	 Doe in de vorm mini eskimo ref. GEL 01M het   
 houten staafje ref. E8828.
•	 Doe de marshmallow massa in een spuitzak en vul  
 de vorm.
•	 goed aandrukken om de lucht eruit te halen en in  
 diepvriezer steken (1 à 2 uur).

•	 De siliconenmat met reliëf ref. NV10 5 minuten in                                              
 de oven steken à 150 °C.
•	 met de spatel een roze marshmallow (bvb met   
 frambozen smaak) instrijken.
•	 Laten opstijven (gaat heel vlug), zet een kader op de  
 siliconenmat van 60 x 40 cm, hoogte 4,5 cm    
 ref. CAD45.
•	 giet een tweede marshmallow massa (met violet   
 smaak/ pasta ref. SS4610000 in de kader tot op 3    
 cm hoogte.
•	 Doe de codineige op de massa en laat drogen.
•	 in blokjes snijden en verpakken.

reCepten

ref. NAP 12 - Thermospatel
Afmetingen: lengte 32 cm
Gewicht: 90 gr.

berenkLauw

bLokJeS Van 
marSHmaLLow

mini LoLLY’S VLeCHten

DeCorbanDen 
marSHmaLLow
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Soorten SoSa paSta’S

bLoemen

Verpakking: 1 x 1,25 kg
ref. SS41600002 - rozen
ref. SS41600000 - violet

kruiDen

Verpakking: 1 x 1,25 kg
ref. SS48000400 - vanille
ref. SS48000408 - kaneel
ref. SS47000000 - groene munt
ref. SS47000010 - witte munt
ref. SS48000412 - zoethout

Fruit

Verpakking: 1 x 1,25 kg
ref. SS44600001 - aardbei
ref. SS44600003 - bosaardbei
ref. SS44600004 - rode vruchten
ref. SS44600006 - braambes
ref. SS44600009 - framboos
ref. SS44600010 - kersen
ref. SS44600012 - amarena
ref. SS44600013 - bosbes
ref. SS44600014 - sinaasappel
ref. SS44600019 - citroen
ref. SS44600020 - pompelmoes
ref. SS44600022 - mandarijn
ref. SS44600024 - yuzu
ref. SS44600026 - kiwi

ref. SS44600029 - watermeloen
ref. SS44600030 - banaan
ref. SS44600031 - passievruchten
ref. SS44600034 - mango
ref. SS44600036 - ananas
ref. SS44600039 - meloen
ref. SS44600042 - groene appel
ref. SS44600045 - perzik
ref. SS44600047 - abrikoos
ref. SS44600048 - peer
ref. SS44600050 - dadel
ref. SS44600053 - vijgen
ref. SS44600056 - limoen

Verpakking: 1 x 1 kg
ref. SS44600049 - kokos

Doe vloeibare eiwitten in de thermomix 
en klop op met de vlinder: stel in 20 min. / 
snelheid 2,5.

goed mengen zodat de gelatine perfect is 
opgelost.

giet de gekookte suiker met de gelatine op de 
opgeklopte eiwitten terwijl er nog een 13 tal 
minuten te gaan zijn, verhoog naar snelheid 3.

Voeg er een smaak aan toe, goed mengen en verwerken.

Doe er de ovoneve bij. kook ondertussen de suiker met het water tot 
121 °C met behulp van de thermospatel.

pers de gelatine, vooraf geweekt in water,  
goed uit en doe in de gekookte suiker.

koFFie / CarameL

Verpakking: 1 x 1,25 kg
ref. SS52000000 - caramel
ref. SS52000004 - toffee
ref. SS45500400 - koffie arabica
ref. SS00153025 - capuccino

aLCoHoLSmaak (beVat geen aLCoHoL)

Verpakking: 1 x 1,25 kg
ref. SS00405000 - malaga
ref. SS00405050 - variegato malaga
ref. SS00405002 - rhum rozijnen
ref. SS00405004 - mojito
ref. SS00405006 - bier
ref. SS00405008 - gin tonic
ref. SS00405010 - camparini
ref. SS00405012 - pina colada (ananas colage)
ref. SS00405014 - whisky
ref. SS00405016 - marc de champagne
ref. SS00405018 - bloody mary

DeSSert

Verpakking: 1 x 1,25 kg
ref. SS52000010 - tiramisu
ref. SS00153020 - sabayon
ref. SS00153017 - catalaanse crème
ref. SS52000020 - pannetone

Verpakking: 1 x 1,50 kg
ref. 00153013 - dulce de leche

Stappen
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HomE CHEF SoSA
uitStekenDe retaiL proDuCten

Voor de gespecialiseerde distributie (voedingswinkels, kookshops, verkoop via internet, enz.) heeft Sosa, onze huisleverancier voor moderne gastronomie 
producten, een volledige lijn ontwikkeld in kleine verpakkingen. we hebben dit onderverdeeld in diverse categorieën.

Zout

granen en ZaDen

pLanten

CaCao

SuikerS

koFFie

CaCao DeCor

bLoem

noten

ref. SS02000000
Gerookt vikingzout - 12 x 80 gr.

ref. SS02040001 
Salcedo 100% - 15 x 125 gr.

ref. SS02100001 
Muntpasta - 15 x 300 gr.

ref. SS02070002 
Mosterzaadjes - 12 x 180 gr.

ref. SS02070000 
Maanzaad - 12 x 60 gr.

ref. SS02060000  - 8 x 370 gr.
Amandelen marcona cru 

ref. SS02060012 - 15 x 180 gr.
Stukjes gegrilde amandelen

ref. SS02060024 - 15 x 250 gr.
Pure pistachepasta

ref. SS02050002  - 15 x 150 gr.
Gepofte rijst witte chocolade

ref. SS0201001
Dextrose - 15 x 200 gr.

ref. SS02030001 - 8 x 300 gr.
Bloem voor pannenkoek 

ref. SS02000001
Palm Islandzout - 12 x 80 gr.

ref. SS02040002 
Guayas donker 61% - 8 x 400 gr.

ref. SS02100002 
Muntcrispy - 12 x 40 gr.

ref. SS02070003 
Sesam ruw - 12 x 70 gr.

ref. SS02060003  - 8 x 320 gr.
Hazelnoot geroosterd geheel

ref. SS02060014  - 15 x 150 gr.
Stukjes gegrilde hazelnoten 

ref. SS02060025 - 15 x 250 gr.
Macadamiapasta

ref. SS02050003 - 15 x 150 gr.
Gepofte rijst melkchocolade

ref. SS0201002
Fondantsuiker - 15 x 200 gr.

ref. SS02030003
Bloem T45 - 8 x 350 gr.

ref. SS02000003
Mediteranees  zout -15 x 200 gr.

ref. SS02040004 
Ecuador extra 80% - 8 x 400 gr.

ref. SS02100003 - 12 x 30 gr.
Poeder groene thee Matcha 

ref. SS02070004 
Zwarte sesamzaadjes - 12 x 70 gr.

ref. SS02060004
Walnoot geheel - 8 x 220 gr.

ref. SS02060015 - 15 x 150 gr.
Stukjes pistachenoten

ref. SS02060026  - 15 x 250 gr.
Walnootpasta

ref. SS02050004 - 15 x 150 gr.
Gepofte rijst donkere chocolade

ref. SS02010003
Fructosesuiker - 15 x 200 gr.

ref. SS02030004
Bloem voor alle gebruik - 8 x 350 gr.

ref. SS02000004
Ebrezout - 15 x 180 gr.

ref. SS02040005 
Naupan 32% - 8 x 400 gr.

ref. SS02100010  - 12 x 15 gr.
Geliofiliseerde rozemarijn

ref. SS02070005 
Pompoenzaadjes - 12 x 180 gr.

ref. SS02060005
Macadamianoten - 8 x 320 gr.

ref. SS02060020 - 15 x 320 gr.
Pure amandelpasta

ref. SS02060027  - 15 x 250 gr.
Pijnboompittenpasta

ref. SS02050006 - 15 x 70 gr.
Gemarmerde copeau

ref. SS02010004
Glucose suiker - 15 x 180 gr.

ref. SS02030006 - 8 x 350 gr.
Pastabloem 

ref. SS02000006
Red Alae zout - 12 x 80 gr.

ref. SS02040006
Esmeralda 35% - 8 x 400 gr.

ref. SS02100011 
Geliofiliseerde thym - 12 x 10 gr.

ref. SS02070006 
Zonnebloempitten - 12 x 180 gr.

ref. SS02060006
Pijnboompitten - 15 x 190 gr.

ref. SS02060021  - 15 x 250 gr.
Gegrilde amandelpasta

ref. SS02060028  - 15 x 250 gr.
Nougatpasta met stukjes

ref. SS02050008 - 15 x 225 gr.
Gechocolateerde knetterparels

ref. SS02010006
Icing suiker - 15 x 180 gr.

ref. SS02030007
Tempura - 8 x 320 gr.

ref. SS02001002
Truffelzout - 8 x 170 gr.

ref. SS02040007 
Chocolade hazelnootcrème - 15 x 300 gr.

ref. SS02100012 
Geliofiliseerde anijs - 12 x 10 gr.

ref. SS02070007  - 15 x 180 gr.
Biologische granenmix

ref. SS02060007
Pistachenoten Iran - 15 x 200 gr.

ref. SS02060022 - 15 x 250 gr.
Pïemont hazelnootpasta

ref. SS02060030 - 15 x 300 gr.
Pure amandelpraliné

ref. SS02010007
Invertsuiker - 15 x 300 gr.

ref. SS02011001
Vanillesuiker - 8 x 270 gr.

ref. SS02030008
Gist - 12 x 80 gr.

ref. SS02001003
Gerookt zout- 8 x 300 gr.

ref. SS02040010
Progianduia wit - 15 x 270 gr.

ref. SS02100013 
Geliofiliseerde dragon - 12 x 10 gr.

ref. SS02070010 - 15 x 150 gr.
Gecarameliseerde sesam 

ref. SS02060011 - 15 x 150 gr.
Cantonese gecarameliseerde walnoot 

ref. SS02060023 - 15 x 250 gr.
Pure pindanootpasta

ref. SS02060031 - 15 x 300 gr.
Hazelnootpraliné

ref. SS02010020
Palmsuiker - 15 x 200 gr.

ref. SS02011002
Aardbeisuiker - 8 x 220 gr.

ref. SS02001004
Gemberzout - 8 x 300 gr.

ref. SS02040011 
Progianduia donker - 15 x 270 gr.

ref. SS02100014 
Geliofiliseerde bacilicum - 12 x 8 gr.

ref. SS02080001
Crispy koffie - 12 x 20 gr.

ref. SS02070011 - 15 x 180 gr.
Gecarameliseerde zonnebloem

ref. SS02070022 - 15 x 300 gr. 
Pasta van pure gegrilde sesam

ref. SS02010021
Muscovadosuiker - 15 x 175 gr.

ref. SS02011003
Kaneelsuiker - 8 x 260 gr.

ref. SS02001005
Rode wijnzout - 8 x 200 gr.

ref. SS02040012
Xocotassa wit - 8 x 500 gr.

ref. SS02080002
Crispy capuccino - 12 x 30 gr.

ref. SS02070020 - 15 x 300 gr.
Pasta van pompoenpitten 

ref. SS02070030 
Araganolie - 8 x 80 gr.

ref. SS02010030
Caramelpasta - 15 x 300 gr.

ref. SS02011004
Citroensuiker - 8 x 260 gr.

ref. SS02001006
Uienzout - 8 x 300 gr.

ref. SS02080003
Arabian koffiepasta - 15 x 300 gr.

ref. SS02070021 - 15 x 300 gr.
Pasta van zonnebloempitten

ref. SS02070032 
Gegrilde sesamolie - 10 x 80 gr.

ref. SS02010040
Caramel crispy - 15 x 175 gr.

ref. SS02011005
Sinaasappelsuiker - 8 x 230 gr.

ref. SS0201106
Violetsuiker - 8 x 230 gr.

ref. SS02040013
Xocotassa zwart - 8 x 400 gr.
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paDDeStoeLen

Fruit

groenten

oorSprong/worteLS ZuiVeL

SpeCeriJen bLoemen

rook

texturen

kLeuren

ref. SS02090012 
Jamaica peper - 12 x 40 gr.

ref. SS02160023 
Pasta van peren - 15 x 390 gr.

ref. SS02160012  - 15 x 350 gr.
Pasta van bosaardbeien

ref. SS02110001 
Artisjokpoeder - 12 x 30 gr.

ref. SS02150001 
Rookpoeder - 15 x 20 gr.

ref. SS02120001 
Kamomillebloemen - 12 x 8 gr.

ref. SS02130001 
Cantharellen - 15 x 5 gr.

ref. SS02170000 
Melkpoeder 1% VG - 15 x 300 gr.

ref. SS02170012 
Parmesanpoeder - 15 x 150 gr.

ref. SS02140001 - 15 x 100 gr. 
Gedroogde gemberschijfjes

ref. SS02200001 
Kleurstofpoeder brons - 15 x 15 gr.

ref. SS02090025 
Tandoori masala - 12 x 50 gr.

ref. SS02160041 
Crispy abrikoos - 15 x 80 gr.

ref. SS02180041 
Gelcrema - 15 x 150 gr.

ref. SS02110018 
Gedroogde ajuin - 15 x 80 gr.

ref. SS02090013 
Java peper - 12 x 40 gr.

ref. SS02160024 
Pasta van ananas - 15 x 350 gr.

ref. SS02160014  - 15 x 350 gr.
Pasta van passievruchten

ref. SS02180001 
Airbag poeder - 15 x 150 gr.

ref. SS02110003 
Wortelpoeder - 12 x 30 gr.

ref. SS02120002 
Violette - 12 x 5 gr.

ref. SS02130002 
Boleet - 15 x 15 gr.

ref. SS02170002 
Kokosnootmelkpoeder - 15x125 gr.

ref. SS02170020 
Med. yoghurtpoeder - 15 x 125 gr.

ref. SS02140002  - 12 x 40 gr. 
Organische gemberpoeder 

ref. SS02200002 
Kleurstofpoeder goud - 15 x 15 gr.

ref. SS02090030 
Kaneelpasta - 15 x 300 gr.

ref. SS02160043 
Crispy ananas - 15 x 85 gr.

ref. SS02180042 
Soja lecithine - 15 x 125 gr.

ref. SS02090014 
Roze peper - 12 x 30 gr.

ref. SS02160025
Pasta van banaan - 15 x 360 gr.

ref. SS02160016 
Pasta van frambozen - 15 x 300 gr.

ref. SS02110004 
Tomatenpoeder - 15 x 225 gr.

ref. SS02110004 - 12 x 70 gr.
Gekristaliseerde jasmijnbloemen

ref. SS02130003 - 15 x 35 gr.
Eekhoorntjesbrood poeder 

ref. SS02170003 
Melkpoeder - 15 x 100 gr.

ref. SS02170021 
Crispy yoghurt - 15 x 100 gr.

ref. SS02140003 
Zoethoutpoeder - 12 x 125 gr.

ref. SS02200003 
Kleurstofpoeder zilver - 15 x 15 gr.

ref. SS02090031 
Vanille Bourbonpasta - 15 x 300 gr.

ref. SS02160044 
Crispy banaan - 15 x 75 gr.

ref. SS02180043 
Glycerine - 15 x 250 gr.

ref. SS02090015 
Sechuan peper - 12 x 30 gr.

ref. SS02160026   - 15 x 350 gr.
Pasta van groene appel

ref. SS02160017 
Pasta van limoen - 15 x 350 gr.

ref. SS02180040 
Gelespessa - 15 x 150 gr.

ref. SS02110006 
Selderpoeder - 12 x 30 gr.

ref. SS02120011
Gekristaliseerde rozen - 12 x 30 gr.

ref. SS02130005 
Copeau van truffel - 15 x 5 gr.

ref. SS02170010 - 15 x 150 gr.
Blauwe schimmelkaaspoeder 

ref. SS02170031 
Pasta van slagroom - 15 x 350 gr.

ref. SS02140005 
Wasabi - 12 x 40 gr.

ref. SS02090000 
Steranijs - 12 x 20 gr.

ref. SS02160045 - 15 x 25 gr
Frambozen geliofiliseerd 

ref. SS02180050 
Ovoneve - 15 x 125 gr.

ref. SS02090020 
Kaneelpoeder - 12 x 40 gr.

ref. SS02160027 
Pasta van perzik -  15 x 350 gr.

ref. SS02160018 
Pasta van citroen - 15 x 350 gr.

ref. SS02180002 
Fizz poeder - 15 x 75 gr.

ref. SS02110010 
Geliofiliseerde erwten - 15 x 60 gr.

ref. SS02120020 
Rozenpasta - 15 x 300 gr.

ref. SS02130006 
Trompeta de la muerte - 15 x 5 gr.

ref. SS02170011 
Mascarponepoeder - 15 x 100 gr.

ref. SS02170032 
Toffeepasta - 15 x 370 gr.

ref. SS02140010 
Zoethoutpasta - 12 x 350 gr.

ref. SS02090001 
Vanille bourbon  - 20 x 6 stuks

ref. SS02160046 - 15 x 20 gr
Schijfjes aardbei geliofiliseerd 

ref. SS02150060 
Procrema - 15 x 175 gr.

ref. SS02090021 
Kruidenkoekpoeder - 12 x 50 gr.

ref. SS02160028 - 15x350 gr.
Pasta van watermeloen 

ref. SS02160019 
Pasta van aardbeien - 15 x 350 gr.

ref. SS02110012 
Geliofiliseerde maïs - 15 x 50 gr.

ref. SS02120021 
Violetpasta - 15 x 300 gr.

ref. SS02090002 
Kaneelstok - 20 x 1 stuk

ref. SS02160047 - 15 x 90 gr.
Crispy frambozenstukjes

ref. SS02180061 
Prosorbet - 15 x 175 gr.

ref. SS02090005 
Muskaatnoot - 12 x 40 gr.

ref. SS02160004 
Gedroogde appel - 15 x 100 gr.

ref. SS02180064 
Promousse - 6 x 175 gr.

ref. SS02090022 
Curry madras - 12 x 40 gr.

ref. SS02160029 
Pasta van sinaas - 15 x 360 gr.

ref. SS02160020 
Pasta van mandarijn - 15 x 340 gr.

ref. SS02110015 - 15 x 20 gr.
Geliofiliseerde groene asperges 

ref. SS02090003 
Cardamone - 12 x 40 gr.

ref. SS02160001 
Gedroogde abrikozen - 15 x 200 gr.

ref. SS02180062 
Proespuma warm - 15 x 175 gr.

ref. SS02090010 
Witte peper - 12 x 50 gr.

ref. SS02160006 - 15 x 200 gr.
Gedroogde witte rozijnen 

ref. SS02090023 
Paprika - 12 x 50 gr.

ref. SS02160040 
Crispy kersen - 15 x 90 gr.

ref. SS02180023 
Kit PH - 15 x 30 gr.

ref. SS02180010 
Gelatine végétale - 15 x 150 gr.

ref. SS02180011 
Gelburger - 15 x 250 gr.

ref. SS02180030 
Maltosec - 15 x 25 gr.

ref. SS02180012 
Instangel - 15 x 150 gr.

ref. SS02180013 
Gellan - 15 x 100 gr.

ref. SS02180014 
Appelpectine - 15 x 250 gr.

ref. SS02180020 
Alginaat - 15 x 30 gr.

ref. SS02180022 
Gluconolactaat - 12 x 60 gr.

ref. SS02180021 
Chlorur - 15 x 30 gr.

ref. SS02160021 
Pasta van mango - 15 x 250 gr.

ref. SS02160022 
Pasta van braambes - 15 x 350 gr.

ref. SS02110017 - 15 x 10 gr.
Geliofiliseerde jonge look 

ref. SS02090004 
Kruidnagels - 12 x 35 gr.

ref. SS02160002 
Geraspte kokosnoot - 8 x 200 gr.

ref. SS02180063 
Proespuma koud - 15 x 175 gr.

ref. SS02090011 
Cayennepeper - 12 x 20 gr.

ref. SS02160011 
Kokosnootpasta - 15 x 300 gr.

ref. SS02180000 
Airbag granulaat - 15 x 200 gr.
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AGrILAND: NIEUWE CAKES
reCepten Van 2 bekenDe CHeFS, meiLLeurS ouVrierS De FranCe

Drooggebak blijft goed scoren bij de banketbakkers vooral in de verkoop tijdens de week. Het blijft lang houdbaar en men kan het maken in grote 
hoeveelheden om daarna in te vriezen. 
ook de klant apprecieert dit uitermate omdat het gemakkelijk kan worden geconsumeerd (men heeft geen bestek nodig!) en bovendien is het heel 
gemakkelijk transporteerbaar. Vooral tijdens de warmere periodes is er geen gevaar voor afbreuk aan de kwaliteit.  in Frankrijk wordt dit soort patisserie ook 
genoemd  ‘gateaux de voyage’, letterlijk vertaald ‘gebak om mee te nemen op reis’.

we presenteren 2 cakes van 2 verschillende chefs nl. Sadaharu aoki 
en Lionel LaLLement, beide m.o.F.

Cake met marronS 

Cake met SinaaSappeL, meLkCHoCoLaDe en HaZeLnoot

SADAHARU AOKI
Deze chef is afkomstig uit Japan en scoort enorm goed in Frankrijk. in parijs heeft hij verschillende winkels met 
extreem groot succes.
Cakes uit Japan zijn de beste die er te vinden zijn. Japanners hebben de techniek om ze heel smeuïg te maken 
door toevoeging van suikersiroop met heel weinig alcohol. De alcohol is niet te bespeuren.
we maakten 2 versies: één voor de kleine gianduiotto siliconevormen en één voor de grote siliconenvormen.

LIONEL LALLEMENT
Deze chef is meester in basiskennis van patisserie. Hij is de patissier van de parijse traiteur Saint Clair.
Hij maakte een recept dat gemakkelijk kan aangepast worden naar gelang het seizoen bvb:
de confit van sinaasappel kan vervangen worden door confit van braambes of confit van frambozen.

we maakten 2 versies: één in de kleine éénpersoons silicone vorm en één in de grote silicone bakvormen.

BIJ AANKooP VAN:
6 x 1 kg pâte de marron ref. 03642
2 x 5 kg chocolade arriba donker 62% ref. CAO D00817
1 x 1 l. rhum Marnier ref. GM 014
2 x 6,70 kg marrons stukken ref. 01411

GrATIS :
1 x 6 vormen gianduiotti groot op plaat 60 x 40 cm ref. TOR250x80
(afm.  één vorm: 250 x 80 x h. 90 mm)

BIJ AANKooP VAN:
2 x 3 kg pâte van sinaasappel ref. 02228
2 x 5 kg chocolade arriba melk 36%  ref. CAO D00898
1 x 5 kg gianduia melk ref. CAO 05037
1 x 10 kg cacao boter in stukjes ref. CAO 00805
1 x 2 kg stukjes hazelnoot Piemont geroosterd ref. 05006
2 x 3 kg sinaasappelblokjes Agrimontana ref. 02218

GrATIS:
1 x 6 vormen gianduiotti groot op plaat 60 x 40 cm ref. TOR250x80
afm. één vorm: 250 x 80 x h. 90 mm)

BIJ AANKooP VAN:
6 x 1 kg pâte de marron ref. 03642
2 x 5 kg chocolade arriba donker 62% ref. CAO D00817
1 x 1 l. rhum Marnier ref. GM 014
2 x 6,70 kg marrons stukken ref. 01411

GrATIS:
4 x 1 vorm gianduiotti klein van 9 gianduiotti’s per vorm ref. SF126/N
(afm één kleine gianduiotti:  93,5 x 31,5 x h. 42,5 mm) 

FACULTATIEF: 
1 x 500 papieren caissettes om cake in te zetten ref. B724F+ 
Afmetingen: 120 x 35 x h. 25 mm

BIJ AANKooP VAN:
2 x 3 kg pâte van sinaasappel ref. 02228
2 x 5 kg chocolade arriba melk 36%  ref. CAO D00898
1 x 5 kg gianduia melk ref. CAO 05037
1 x 10 kg cacao boter in stukjes ref. CAO 00805
1 x 2 kg stukjes hazelnoot Piemont geroosterd ref. 05006
2 x 3 kg sinaasappelblokjes Agrimontana ref. 02218

GrATIS:
4 x 1 vorm gianduiotti klein van 9 gianduiotti’s per vorm ref. SF126/N
(afm. één gianduiotti: 93,5 x 31,5 x h. 42,5 mm)

FACULTATIEF: 
1 x 500 papieren caissettes om cake in te zetten ref. B724F+ 
Afmetingen: 120 x 35 x h. 25 mm

ACTIE rEF CNU 130

ACTIE rEF CNU 132

ACTIE rEF CNU 131

ACTIE rEF CNU133
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SILICoNENmALLEN Voor IJS EN PATISSErIE
nieuwigHeDen en aCCeSSoireS

De mogelijke realisaties in de ijs- en patisseriebranche, dankzij het werken met 100 % goedgekeurde silicone, zijn ongelooflijk. gedaan met de vormen in 
aluminium, de gasbrander om te ontvormen of de inox ringen. we presenteren hier opnieuw een aantal nieuwe vormen die niet alleen geschikt zijn om ijs of 
patisserie in te doen, maar waar u ook kunt in bakken tot 230 °C max.

Vul de vormen met 
het ijs.

Vul de vorm met de 
ijsroom. 

Steek de stokjes 
erin.

Strijk de vorm effen.

Vries in en ontvorm. 

Zet de hoorntjes 
erop. 

ontvormen.

werk af. 

Zet in de 
shockvriezer.

werk af in de 
chocolade glaceer 
massa.

ref. GEL 04 - Tango
Volume 90 ml
Afmetingen: 92 x 45 h. 27,5 mm
Set van 2 siliconenvormen, een 
tray van 30 x 40 cm en 50 houten 
sticks, om 12 stuks te maken.
 

ref. GEL 07 - Smile
Volume 100 ml
Afmetingen: diam. 83 x 22,5 mm
Set van 2 siliconenvormen, een 
tray van 30 x 40 cm en 50 houten 
sticks, om 8 stuks te maken

ref. GEL 04M - Mini tango
Volume 36 ml
Afmetingen: 67 x 32 x h. 22 mm
Set van 2 siliconenvormen, 2 trays 
van 12 x 40 cm en 100 mini sticks, 
om 16 mini tango’s te maken.

ref. GEL 03M - Mini hart 
Volume 45 ml
Afmetingen: 55 x 68 h. 18 mm
Set van 2 siliconenvormen, 2 trays van 
12 x 40 cm en 100 mini sticks, om 12 
mini harten te maken

ref. 25.425.86.0000
1 tray en 1 deksel in polycarbonaat 
extreem stevig, voor stockage in de 
diepvries en ook stapelbaar
Afmetingen: 600 x 400, h. 55 mm

ref. GEL 05M - mini chic
Volume 38 ml
Afmetingen: 69 x 38 h. 18 mm
Set van 2 siliconenvormen, 2 trays van 
12 x 40 cm en 100 mini sticks, om 16 
mini chics te maken

ref. E8830
Presentatietray voor mini ijslolly’s.
Afmetingen: 235 x 360 x h. 48 mm
voor 4 x 6 mini sticks.

ref.  E8831
Pesentatietray voor mini cones
afmetingen: 235 x 360 x h. 48 mm
voor 5 x 7 mini cones.

ref. CONO1M
Set 3 siliconenvormen x 26 ijsbolletjes voor mini cones per vorm, 
1 tray van 30 x 40 cm 
Voordelen:
•	 zelfde afmeting en grootte voor iedere mini cone
•	 perfecte invloeing van het ijs met het hoorntje
•	 heel gemakkelijk te maken.

Stappen maLLen met StiCkS Stappen iJS Voor ConeS/HoorntJeS
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NoUGATINE 
in aLLe Varianten

nougatine is een kooksel / caramelisatie van suiker met heel veel amandelen. Het koken van de suiker is heel precies en 
bezorgt de nougatine een unieke smaak en een heel mooie kleur.
we werken met 2 fabrikanten waarvan de ene zijn producten diepvries levert in luchtledige verpakkingen en in blisters, 
zonder breukmogelijkheid en de andere fabrikant reeds gemonteerde stukken levert.

niet DiepVrieS

DiepVrieS

tartelettes van 75 mm
ref. COR 85
Verpakking diepgevroren: 10 plateaus van 10 stuks
Blijven perfect krokant in de speciaal ontworpen 
blisters (luchtledig verpakt) in de diepvries.
Spuit er een praliné crème op en werk af met 
sinaasappel partjes op siroop (uitgelekt).

Hoorn van 300 mm
ref. COR 87
Verpakking 1 x 6 stuks / doos
Diepgevroren: hoorn links, hoorn rechts en 
basis, zelf in elkaar te zetten.
Blijven perfect krokant in de speciaal 
ontworpen blisters (luchtledig verpakt) in de 
diepvries

gevlochten mandje 
ref. COR 57
Verpakking: 1 x 4 stuks
Afm. : diam 15, h. 10 cm

mini schaaltjes van diam 32 mm
ref. COR 86
Verpakking: emmer van 3 kg
Maak een lekker product voor bij de koffie, 
spuit er een ganache op van chocolade.

Hoorn van 220 mm
ref. COR 80
Verpakking 1 x 5 stuks / doos
Diepgevroren: hoorn links, hoorn rechts en 
basis, zelf in elkaar te zetten
Blijven perfect krokant in de speciaal 
ontworpen blisters (luchtledig verpakt) in 
de diepvries.

nougatine plaat 310 x 220 x 40 mm
ref. COR 83
Verpakt per 5 stuks
Kunnen gebruikt worden om zelf decors te maken 
met speciale uitstekers of om zelf stukken te maken.
Deze plakken kunnen in de oven verwarmd worden 
om ze daarna een vorm te geven of uit te steken.

tartelettes van 45 mm
ref. COR 84
Verpakking diepgevroren: 10 plateaus / schalen 
van 24 stuks. 
Blijven perfect krokant in de speciaal ontworpen 
blisters (luchtledig verpakt) in de diepvries.
Maak een citroencrème en werk af met vers fruit.

marmiet met deksel
ref. COR 81
Verpakking diepgevroren: 5 stuks/doos
marmiet zonder deksel
ref. COR 82
Verpakking diepgevroren: 8 stuks/doos
Blijven perfect krokant in de speciaal ontworpen 
blisters (luchtledig verpakt) in de diepvries.

nougatine brésilienne 2 - 4 mm
ref. COR 70
Verpakking: emmer van 5 kg
Maak een klassiek crème au beurre taartje en werk 
af met nougatine brésilienne (perfect krokant).

Hoorn des overvloeds groot 
reeds opgebouwd
ref. COR 51
verpakking: 1 x 3 stuks
Afm. : l. 35 x h. 17 cm

Hoorn des overvloeds 
klein reeds opgebouwd
ref. COR 50
Verpakking: 1 x 6 stuks
Afm. : l. 26 x h. 12 cm

Spiraal
ref. COR 52
Verpakking : 1x20 stuks
Afm. : lengte 14, diam. 1,9 cm

krullen klein
ref. COR 53
Verpakking : 1x42 stuks
Afm. : diam. 4, h. 3,5 cm

tasjes klein
ref. COR 55
Verpakking : 1x80 stuks
Afm. : diam. 4, h. 4 cm

tasjes groot
ref. COR 56
Verpakking : 1x48 stuks
Afm. : diam. 5,5, h. 4,5 cm 

krullen groot
ref. COR 54
Verpakking : 1x20 stuks
Afm. : diam. 6, h. 4,5 cm
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CrEmIrCA
tHermoreSiStent

De nieuwe crèmes van irca zijn thermosresistent dwz. dat ze kunnen gebruikt worden tijdens of na het bakken. u kunt ze dus puur gebruiken als afwerking 
of fourrage of u kunt ze spuiten op een rauw gebak om samen mee af te bakken in de oven.  Ze zijn temperatuursbestendig.

Cremirca bestaat uit 5 verschillende smaken: 
•	 ref. GCH 2410 - Vanille
•	 ref. GCH 2411 - Chocolade
•	 ref. GCH 2409 - gianduia
•	 ref. GCH 2406 - Citroen
•	 ref. GCH 2509 - Yoghurt bosvruchten
De cremirca vanille kan gebruikt worden als kant en klare 
banketbakkersroom vulling of om mee te bakken.

Verpakking: 1 x 6 kg per soort.

beLgiSCHe Cake met
CremirCa CHoCoLaDe

YogHurt Cake met CremirCa 
YogHurt boSVruCHten

ACTIE rEF. CNU 1349

BIJ BESTELLING VAN:
3 x 6 kg cremirca chocolade  ref. GCH 2411
1 x 10 kg Belgische cakemengeling ref. BC 01

GrATIS:
105 stuks houten stapelbare bakvormen met bakpapier
diam.: 9cm (basis), hoogte: 2,5 cm ref. PLN 06C

ACTIE rEF. CNU 140

BIJ BESTELLING VAN:
3 x 6 kg cremirca yoghurt bosvruchten ref. GCH 2509
1 x 10 kg yog’in mengeling ref. GCH 1695

GrATIS:
1 x 100  stuks rechthoekige bakvormen  ref. FDR 01
in karton (scheurbaar !) 
Afmetingen: 140 x 47 x 20 mm
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HArTIGE HoorNTJES oP SToKJE
HanDgemaakt Door La roSe noire

De hartige koekdeeg wordt gemaakt met de beste ingrediënten en daarna wordt er telkens een soort crumble opgestrooid van dezelfde 
gebakken deeg. Dit resulteert in een zeer knapperig en vers gebakken koekje om te vullen met uw uitstekende ingrediënten.
De hoorntjes worden diepgevroren geleverd en zitten in een mengdoos.
De soorten zijn:
•	 tomaat hoorntje met tomaten flakes errond
•	 bamboe charcoal hoorntje met flakes errond
•	 zwart sesam hoorntje met flakes errond
•	 italiaanse pesto hoorntje met pesto flakes errond
•	 curry hoorntje met flakes errond
•	 soya saus hoorntje met flakes errond
De hoorntjes zijn allemaal gecoat vanbinnen!
gebruik voor de vulling een crème op basis van Qimiq zodat het vocht niet gemakkelijk in het deeg gaat en langer krokant blijft.

DiSpLaYS

HoorntJeS op StokJe mix DooS
met Donkere CHoCoLaDe

HoorntJeS op StokJe mix DooS
met witte CHoCoLaDe

HoorntJeS op StokJe mix DooS Hartig

na de zoete hoorntjes die we reeds in het gamma hebben (en die u nogmaals hieronder kunt terugvinden), presenteren we 
nu de hartige hoorntjes op stokje.

De displays die we voorstellen zijn in acrylic.

ref. RN50
Display voor 32 hoorntjes

ref. RN55 ref. RN56 ref. RN57

ref. RN53
Display voor 24 hoorntjes

ref. RN52
Display voor 32 hoorntjes

ref. RN54
Display voor 6 hoorntjes

ref. RN51
Display voor 10 hoorntjes

ref. CSTD83
Aantal per verpakking: 83
Aantal soorten per verpakking: 6
Afmetingen verpakking:40 x 20 cm
Totale hoogte hoorntje met stokje inbegrepen:
h. 6,5 cm, diam. 2,5 cm, stick: 10 cm

ref. CSTW83
Aantal per verpakking: 83
Aantal soorten per verpakking: 6
Afmetingen verpakking: 40 x 20 cm
Totale hoogte hoorntje met stokje inbegrepen:
h. 6,5 cm, diam. 2,5 cm, stick: 10 cm

ref. CSTS83
Aantal per verpakking: 83
Aantal soorten per verpakking: 6
Afmetingen verpakking: 40 x 20 cm
Totale hoogte hoorntje met stokje inbegrepen:
h. 6,5 cm, diam. 2,5 cm, stick: 10 cm
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HALVE BoLLEN ArCHIFooD
nu in 25, 35, 45 en 55 mm Diameter

presentatie in bollen is zeer populair. Het oogt heel mooi en kan gemakkelijk gebruikt worden in zoete en hartige toepassingen. De vormen, gemaakt in 
silicone, bestaan uit 2 delen.
De buitenafmeting van de silicone is 30 x 20 cm. Het aantal uitsparingen is afhankelijk van de diameter van de bol.
De siliconevorm kan in de diepvries worden geplaatst of kan ook worden gebruikt om iets te bakken in de oven. Juist daarom is de aanschaf van deze 
vormen zo interessant!

Diam 25 mm Diam 35 mm

Diam 45 mm Diam 55 mm

onze chefs maakten 4 verschillende receptideeën in de 4 verschillende afmetingen gebruik makende van onze specifieke ingrediënten:
•	 vruchtenbolletjes met de confits van agrimontana
•	mousse van ganzenlever met Qimiq whip en een spaghettigelei met onze sliertenmaker ref. COS01

•	 gebakken, gemarbreerde en gefoureerde cake bollen
•	 éénpersoonsdessert met melkchocolade mousse met gember met een streuselkrokant binnenin, gepresenteerd op een basis met feuilletine

archifood 1/2 bol 
diam. 4,5 cm
ref. LS11
11 uitsparingen 
van 4,5 cm

archifood 1/2 bol diam. 2,5 cm
ref. LS05
75 uitsparingen van 2,5 cm

archifood 1/2 bol diam. 3,5 cm
ref. LS12
18 uitsparingen van 3,5 cm

archifood 1/2 bol
diam. 5,5 cm
ref. LS10
8 uitsparingen
van 5,5 cm
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ISAmACAroN
kant en kLare mengeLing om maCaronS te maken

na de désiméringue (excellent product om italiaans schuim te maken), de isagénoise (om lekkere génoise beslag te maken) en
de désicroq (om florentiners te bakken) lanceren we nu de iSamaCaron. 
Het is een nieuwe mengeling die u toelaat in heel weinig tijd fantastische macarons zelf te maken.
u maakt uw macarons zoals ze echt moeten zijn: een krokante effen schijf, een textuur die super moëlleux is en een heel lekkere 
amandelsmaak. u maakt het klaar op enkele seconden: gewoon de massa mengen met warm water (50 °C) op lage snelheid om dan 
verder te gaan gedurende 4 min. op hoge snelheid. kleuren kunt u zelf bijdoen.
u hoeft ze enkel nog te spuiten op een siliconenmatje met een spuitmondje van 10-14 mm.
Het bakken kunt u in een vloeroven à 160 °C gedurende 20 à 25 min (dubbele bakplaten) of een ventileeroven à 140 °C gedurende 
10 à 14 min (enkele bakplaten).

De VoorDeLen ZiJn:
•	 Heel rap te maken zodat u heel veel tijdwinst hebt.
•	 Constante kwaliteit: op elk ogenblik maakt u de beste producten.
•	 invriesbaar: eenmaal gebakken kunt u de macarons perfect invriezen, ze zullen net zo  
 krokant zijn éénmaal ontdooid.
•	 gebruik onze kleurstoffen in poeder om alle soorten kleuren te maken.
ref. COLOR01 - citroengeel  ref. COLOR09 - violet lila         ref. COLOR16 - koffiebruin 

ref. COLOR02 - eigeel  ref. COLOR10 - hemelblauw         ref. COLOR17 - caramelbruin 

ref. COLOR03 - orange mandarine ref. COLOR11 - zwart réglisse         ref. COLOR18 - kersenrood 

ref. COLOR04 - bruin hazelnoot ref. COLOR12 - rood framboos      ref. COLOR19 - bosbes rood 

ref. COLOR05 - bruin chocolade ref. COLOR13 - goudgeel         ref. COLOR20 - pistache groen 

ref. COLOR06 - rood aardbei  ref. COLOR14 - ananasgeel         ref. COLOR21 - olijfgroen 

ref. COLOR08 - groen munt  ref. COLOR15 - oranje goud         ref. COLOR22 - blinkend zwart 

De tarte folie bestaat uit:
- een vanillezandddeeg
- een frangipane met kokosnoot 
- een mousse vanille
- rood fruit van Sicoly

WErKWIJzE:
Fonceer een taartvorm met zanddeeg en vul met de frangipane 
van kokosnoot. bak gedurende 30 min. à 180 °C en laat afkoelen. 
Dresseer tot op 1 cm van de boord de vanille mousse. Doe 
eveneens tussen de macarons de vanille mousse en plaats ze 
rondom aan de buitenkant. afwerken met rood fruit van Sicoly en 
napperen met neutrale spiegel.

Daar de thermomix een perfecte mixer is die bovendien ook kan warmen, is 
het uiterst makkelijk om de isamacaron massa klaar te maken in de thermomix.

- Zet de vlinder op het mes van  
 de thermomix.
- Doe water in de beker (200 ml).
- Stel in 3 min / 50 °C / snelheid 1.

- Doe 1000 g isamacaron  
 massa bij het water.
- Voeg eventueel   
 kleurstof toe.

- Spuit op    
 siliconenmatje.
- bak af volgens de 
  richtlijnen (zie boven).

- Stel in: 4 min / snelheid 3.

maak een amandelmousse en spuit dit in het midden van een macaron schijf. 
plaats rondom rond Sicoly frambozen en sluit met een tweede macaronschijf.

tarte FoLie

maCaronS kLaarmaken met De tHermomix

maCaronS VeLiko

ref. MAR10438
1 x 4 kg
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KroKANTEN / GrIGNoTAGE
aCtie met gratiS DiSpLaYS

Dit assortiment krokanten bestaat uit geroosterde noten omhuld met een laagje chocolade of gianduia. De chocolade of gianduia is al of niet op smaak 
gebracht. we verkopen ze in bulk per 2 kg of in een gepersonaliseerde flow pack verpakking (zie onderaan). Het zijn ideale producten om in de zomer te 
gebruiken omdat ze, in tegenstelling tot pralines (bonbons) niet zullen wit uitslaan (fatbloom effect).

bewaring & preSentatie

buLk

geperSonaLiSeerDe krokanten

Voor de presentatie in uw winkel of de bewaring in uw brasserie of restaurant hebben we speciale displays  
met deksel die de producten zeer goed afsluiten.
Deze displays kunt u verkrijgen in 3 verschillende afmetingen:
ref. PS33550  display kubus plexi ‘small’, afmetingen 100 x 100 x 100 mm, verpakt per 20
ref. PS33559  deksel transparant voor kubus small, afmetingen 100 x 100 x 4 mm, verpakt per 20

ref. PS33500  display kubus plexi ‘medium’, afmetingen 150 x 150 x 150 mm, verpakt per 12
ref. PS33509  deksel transparant voor kubus ‘medium’, afmetingen 150 x 150 x 4 mm, verpakt per 12

ref. PS33450  display kubus plexi ‘large’, afmetingen 200 x 200 x 200 mm, verpakt per 12
ref. PS33459  deksel transparant voor kubus ‘large’, afmetingen 200 x 200 x 4 mm, verpakt per 12

u kunt deze gratiS bekomen als u de producten aankoopt uit de actiekader.

wenst u een origineel en vooral heel lekker product te serveren bij de koffie dan kunt u gebruik maken 
van dit voorstel. indien u 5000 gepersonaliseerde grignotage bestelt (1 soort), dan krijgt u éénmalig 1000 
gepersonaliseerde grignotage gratis erbij. De flowpack zakjes zijn altijd in het wit, voor de bedrukking kunt u 
kiezen tussen zwart, groen, rood en blauw, zie voorbeelden:

ref. CAO 4030

Chatines bulk natuur
amandelen geroosterd, omhuld met een laagje 
chocolade en cacao poeder.
Verpakking: 1 x 2 kg

ref. CAO 4037 

amandelen met donkere chocolade en gianduia 
amandelen geroosterd, omhuld met een laagje chocolade 
met gianduia en poedersuiker errond.
Verpakking: 1 x 2 kg

ref. CAO 4034 
Chatines bulk caramel en zout van guérande 
amandelen geroosterd, omhuld met een laagje 
chocolade dat geparfumeerd is met caramel en zout 
uit guérande en cacaopoeder errond.
Verpakking: 1 x 2 kg

ref. CAO 4039

amandelen met melk chocolade 
amandelen geroosterd, omhuld met een laagje 
melkchocolade en vernislaagje errond.
Verpakking: 1 x 2 kg

ref. CAO 4038

amandelen met donkere chocolade
amandelen geroosterd, omhuld met een laagje 
donkere chocolade en vernislaagje errond.
Verpakking: 1 x 2 kg

ref. CAO 4046 
walnoten met donkere chocolade en gianduia 
walnoten geroosterd, omhuld met een laagje 
chocolade met gianduia en poedersuiker errond. 
Verpakking: 1 x 2 kg

ACTIE rEF. CNU 134

BIJ AANKooP VAN: 
- 1 x 2 kg chatines natuur ref. CAO 4030
- 1 x 2 kg chatines caramel en zout van Guérande ref. CAO 4034 
- 1 x 2 kg amandelen met donkere choc gianduia ref. CAO 4037
- 1 x 2 kg amandelen met donkere chocolade ref. CAO 4038
- 1 x 2 kg amandelen met melkchocolade ref. CAO 4039
- 1 x 2 kg walnoten donkere chocolade gianduia ref. CAO 4046

GrATIS:
- 1 doos displays kubus plexi met bijbehorend deksel naar keuze
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FrUIT oP SIrooP
nieuwe Soorten

Het fruit op siroop dat wij u presenteerden in een vorig magazine heeft door zijn uitstekende kwaliteit heel veel tevreden klanten opgeleverd.  
Het fruit wordt speciaal geselecteerd om te kunnen gebruiken als decor op patisserie of om borden origineel af te werken.

in dit magazine presenteren we u 3 nieuwe soorten die het in de banketbakkerij heel goed doen vanwege de stevigheid en de originaliteit.
onze patissiers realiseerden 3 prachtige recepten.

nieuwe Soorten

oVerige Soorten

Lychees
12 blikken per karton (567 gr netto)
ref. FRU M08
De lychees worden geleverd zonder pit en blijven heel stevig. 
Een bekende Parijse patissier heeft er een wereldberoemd 
taartje mee gemaakt. Als decor een grote aanrader!

‘ INDIVIDUEEL TAARTJE LyCHEE GIANDUIA’

- biscuit cake belge
- krokant van melkchocolade met praliné
- mousse van gianduia en chocolade Domori
- mousse van lychee
- afwerking spiegel gianduia
- lychee met gekristaliseerde rozenstukjes

‘ TAARTPUNT MET GANACHE VAN GIANDUIA EN 
MANGOSCHIJFJES, MACARON NUTELLA’
- La Rose Noire taartbodem chocolade
- ganache gianduia donker met Domori chocolade
- mangoschijfjes
- decor macaron met Nutella

‘SINAASAPPEL TAART MET GRAND MARNIER’

- dacquoise beslag 
- crème patissière met Grand Marnier extract
- afwerking met sinaasappelpartjes met neutrale spiegel

mangoschijfjes
17 à 23 schijven per blik
12 blikken per karton (850 gr netto)
ref. FRU M09
De mangoschijfjes zijn heel lekker van smaak en perfect zoet.

Sinaasappelpartjes zonder vel
3 blikken per karton (2650 gr netto)
ref. FRU M10
Deze sinaasappelschijfjes noemen ze in het Frans ‘pelés à vif ’ 
dwz dat de velletjes rond de partjes allemaal verwijderd zijn. 
Heel smakelijk en verfijnd!

ref. FRU M01
17 à 23 mini appeltjes per blik
24 blikken per karton
(213 gr netto)

ref. FRU M02
34 à 36 mini appeltjes per blik
12 blikken per karton
(426 gr netto)

ref. FRU M03
25 à 30 abrikozen per blik
12 blikken per karton
(480 gr netto)

ref. FRU M04
33 mini schijven ananas per blik
24 blikken per karton
(460 gr netto)

ref. FRU M05
110 à 120 mini schijven ananas per blik
 6 blikken per karton
(1600 gr netto)

ref. FRU M06
14 à 16 mini peertjes  per blik
12 blikken per karton
(420 gr netto)

ref. FRU M07
50 à 60 mini peertjes per blik
3 blikken per karton
(1500 gr netto)
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BABA CHoCoLADE
mini en éénperSoonS

onze fabrikant spendeerde heel wat tijd om de baba van chocolade ZonDer aLCoHoL helemaal op punt te zetten zodat het 
een groot succes zou worden. Het is een toevoeging aan de bestaande soorten baba producten die we reeds hebben: 
rhum, pistache en koffie zowel in mini versie van diam. 40 mm als éénpersoons van 65 mm of in vierkant van 65 x 65 mm.

De baba’s in chocolade zijn zeer praktisch in gebruik, niet gealcoholiseerd en reeds geimbibeerd met siroop en chocolade. 
Ze worden diepvries aangeleverd en moeten alleen nog worden afgewerkt. er bestaan 2 versies nl. mini en éénpersoons.

mini

éénperSoonS

De mini baba van chocolade is ideaal om te gebruiken bij een verwenkoffie of 
op een buffet als mini patisserie.
onze patissiers presenteerden de mini baba als mise en bouche versie nl. in 
een cocktail line ‘mini perla open’, diameter 60 mm met deksel met opening 
van 40 mm.
De mini baba werd gedompeld in een filling van mangonosa. onderaan liggen 
de semi gekonfijte exotische fruitstukjes. De afwerking is gebeurd met een 
chocolademousse van Domori chocolade 62 %.

ref. CG 033 - mini baba, diameter 40 mm, 23 gr per stuk, verpakt per 270 stuks

De éénpersoons baba van chocolade is een klassieker die terug zijn intrede doet in de moderne 
patisserie.
onze patissiers presenteerden het in een speciaal ontworpen gepersonaliseerde caissette (zie 
uitleg kader) en werkten de baba af met een schijf van frambozen gelei met daarop een crème 
van frambozen. in de bol bovenaan zit een cremeux van limoen, gemaakt in een archifood 
siliconebol van 3,5 cm afgewerkt met zilver pépites (korrels).

ref. CG 013 - eenpersoonsbaba, diameter 65 mm, 80 gr per stuk, verpakt per 48 stuks

om uw baba’s of andere patisserie heel origineel te presenteren, hebben we een 
nieuw concept. u kunt nl. op een heel eenvoudige manier uw caissettes met een 
gepersonaliseerde rand afwerken. 
De kartonnen bandjes worden gemonteerd geleverd en kunnen worden 
gepersonaliseerd vanaf 3000 stuks.

ACTIE rEF. CNU 135

ACTIE rEF. CNU 136

BIJ AANKooP VAN: 
5 x 270 mini baba chocolade ref. CG 033
2 x 5 kg arriba 62%  ref. CAO  D00817
1 x 3 kg semi-confit exotische vruchten ref. DI 22

GrATIS:
1 x 200 mini perla open ref. BP5X

BIJ AANKooP VAN: 
6 x 48 baba éénpersoons chocolade ref. CG 013

GrATIS:
1 x 100 caissettes neutraal met gouden rand ref. CAB 001
afm: 70 x 90 x 34 mm

moGELIJKHEID ToT PErSoNALISATIE

cremeux van limoen en basilicum, omgeven met zilverstukjes
ref. DC077

crème van frambozen (spaghetti)

gelei van frambozen

baba van chocolade
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LA PASSIoN DU GoUT
HeeL origineLe en VerraSSenDe proDuCten

Cateraars slagen er steeds minder in om zelf hapjes te maken aan correcte prijzen en dit wegens een acuut gebrek aan 
gekwalificeerd personeel. toch moet alles vernieuwend blijven en vooral heel lekker zijn. wij stellen u producten voor die én 
origineel én uitstekend zijn van smaak.

Hartige LingotS

CLaFoutiS

bouCHonS CarréS CouLanDS

De lingots van 30 gr doen het uitstekend om te serveren bij een salade, als entrée of als bijvoegsel bij een voorgerecht. niet te onderschatten 
is de uistraling op een buffet door zelf nog een garnituur aan te brengen (zie foto boven met een mousse van tonijn met Qimiq).

Clafoutis hebben we in een zoete en in een hartige versie. Het zijn hapjes te gebruiken bij de verwenkoffie of als amuse of bij een receptie wat de hartige versie betreft.

Dit zijn kleine zoete friandises (10 à 12 gr) die zeer lekker zijn 
als koffiegarnituur.

Deze mini carrés coulands wegen 30 gr en moet u enkele seconden (5 indien ontdooid, 15 indien bevroren) 
in de microgolf steken om een ideale structuur te verkrijgen.
ideaal formaat (vierkant !!) en presentatie om te serveren bij de verwenkoffie.

ref. SYM 250
Clafoutis kersen / 
krieken
Gewicht: 20 gr
64 stuks per doos

ref. SYM 70
Crème van kastanjes
50 stuks per doos

ref. SYM 71
Hazelnoot
50 stuks per doos

ref. SYM 75
Abrikoos met amandelmelk
50 stuks per doos

ref. SYM 74
Citroen met stukjes 
gekonfijte cedrat
50 stuks per doos

ref. SYM 72
Chocolade ‘extra noir’
50 stuks per doos

ref. SYM 73
Koffie met chocolade stukjes
50 stuks per doos

ref. SYM 251
Clafoutis 
frambozen 
Gewicht: 20 gr
64 stuks per doos

ref. SYM 252
Clafoutis mirabelle 
pruimen
Gewicht: 20 gr
64 stuks per doos

ref. SYM 210
Clafoutis 
parmezaan met 
girolles
Gewicht: 20 gr
64 stuks per doos

ref. SYM 211
Clafoutis meloen 
met ham
Gewicht: 20 gr
64 stuks per doos

ref. SYM 212
Clafoutis garnalen 
met bieslook
Gewicht: 20 gr
64 stuks per doos

ref. SYM 200
Linzen ‘petit salé’
Gewicht: 30 gr
36 stuks per doos

ref. SYM 261
Chocolat ‘extra noir’
48 stuks per doos
Gewicht per stuk: 30 gr

ref. SYM 260
Caramel gezouten boter
48 stuks per doos
Gewicht per stuk: 30 gr

ref. SYM 262
Citroen
48 stuks per doos
Gewicht per stuk: 30 gr

ref.  SYM 201
Risotto chorizo paprika 
Gewicht: 30 gr
36 stuks per doos

ref. SYM 202
Risotto krab met mango
Gewicht: 30 gr
36 stuks per doos

ref. SYM 203
Creoolse tonijn met risotto
Gewicht: 30 gr
36 stuks per doos 

zoET HArTIG
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LA CULTIVADA
naturaL oLiVe JuiCe

La CuLtiVaDa is een bedrijf dat de fijnste verse en vooral natuurlijke olijfolies produceert.
Het is een familiebedrijf gelegen in anDaLuSie (provincie CorDoba) waar de olijfbomen een optimaal klimaat hebben.  De roots van het bedrijf liggen 
eigenlijk in het kweken van olijfbomen. een dertigtal jaren geleden heeft het bedrijf de arbequina boom weggeplukt uit Catalonië om te planten in 
andalusië. Het resultaat is een zachte, veel minder pikante olijfolie.

La CuLtiVaDa betekent geen massaproductie of industrieel product. De olijven zijn allemaal van één origine en afkomstig van één bedrijf (single origin, 
single estate !!) nl. moLino De Santana.
Het bedrijf verwerkt zijn extra Virgin oLiJFoLie koud, niet via persing maar via een molen. er zijn heel wat anti oxydanten in deze olijfolie omdat er heel 
vroeg wordt geoogst (reeds in oktober waar de hoeveelheden olie per kg veel minder zijn). er worden absoluut geen chemicaliën gebruikt of pesticiden op 
de bodem.
er zijn 2 variëteiten nl. La Cultivada arbeQuina en La Cultivada HoJibLanCa.

La CuLtiVaDa arbeQuina

La CuLtiVaDa HoJibLanCa

De arbequina van La Cultivada is een ‘single origine’ en is van een ‘single estate’ (domein) 
met een gelimiteerde productie.
kleur:  groen goud, licht, gefilterd
aroma: florale toetsen, achtergrond van groene appel, primaire noties van tomaat.
Smaak: goed gestructureerd, zacht in de mond. nootachtig met een aangename toets  
 van bitterheid gecombineerd met zachte attractieve pepernoties. 
               Zeer goed gebalanceerd en complex, elegante olie. 

ideaal voor een Spaans ontbijt, perfect bij witte vis, rood vlees of gewoon met aardappel. 
Schitterend voor huisgemaakte mayonaise bereidingen. Verrassend goed bij een stukje 
kwaliteits donkere chocolade.
beschikbaar in 250 ml, 500 ml en 3 liter.

De Hojiblanca variëteit is traditioneel gekweekt in de province Cordoba waar La 
Cultivada is gelegen. De naam betekent hoja = blad, blanca = wit.
De Hojiblanca olijfolie van La Cultivada is ook een ‘single origin - variëteit’ en van een 
‘single estate’ (domein), ook een zeer gelimiteerde productie met bio principes.
De Hojiblanca olijfolie zal niet verbeteren door lang te stockeren. om zijn beste 
gourmet karakter te appreciëren, bewaar het in een koele ruimte en consumeer snel.
kleur: groen, gefilterd
aroma: medium - hoog intense neus van groen, vettig bijgestaan van noties van  
 appel en groene amandel.
Smaak: zeer vers in de mond, complex met noties van zoetheid met bitter en een  
 lichte peper, intensieve nasmaak. 

ideaal voor aperitief gerechten met artisanaal brood. exceptioneel in gazpacho, 
groene salades en groenten. uitmuntend voor pasta gerechten.

ref. OLI A01
verpakt per 24 x 250 ml

ref. OLI H01
verpakt per 24 x 250 ml

ref. OLI A02
verpakt per 12 x 500 ml

ref. OLI H02
verpakt per 12 x 500 ml

ref. OLI A03
verpakt per 2 x 3 liter
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GASTroNomIE moDErNE / NIEUWE mATErIALEN
innoVatie, kwaLiteit en VooraL CreatiViteit

in deze rubriek stellen we enkele nieuwe fantastische materialen voor om vooral heel creatief te zijn. 
Het zijn tevens materialen die niet duur zijn in aanschaf en u toelaten onderscheidend te werken.

Het is ook mogelijk om deeg rond de staven te doen en te frituren.

Dit sealing apparaat is speciaal gemaakt voor de voedingsindustrie. maak 
uw eigen creaties voor de catering met dit apparaat. Het kan sousvide 
zakken, plastic zakken, rollen of andere materialen sealen.
ref. 50/0005 - model C200
Lengte 210 mm
Seal breedte 2 mm
gewicht: 2,7 kg
ref. 50/0006 - model C200
Lengte 310 mm
Seal breedte 2 mm
gewicht: 3,8 kg

met de turningkit maakt u de mooiste 
spiraalvormen van caramel, decorsuiker, 
chocolade of andere preparaties. in de 
turning kit zit er geen elektrische boor. 
we raden aan een eenvoudige, goedkope 
elektrische schroevendraaier te gebruiken 
want u hebt geen krachtige motor nodig.
ref. 50/0004

kit bestaat uit: cilinder van 4 cm diameter, 
cilinder van 1,5 cm diameter, kegel van 1 
cm top en 4 cm diameter als basis + 3 inox 
staafjes om in elkaar te steken.

ideaal om noten, truffels of krokanten te coaten met getempereerde chocolade of andere coatings of poeders. 
u kunt amandelen, noten, granen, enz… omtoveren tot de mooiste dragées.
De confikit is aan te passen op gelijk welk model van hetzij kenwood of hetzij kitchen aid. een nieuwe snack 
wereld gaat voor u open!

ref. 50/0003 - confikit voor op kenwood
ref. 50/0002 - confikit voor op kitchen aid
De inox beker heeft volgende afmetingen: diam 40 x 24 cm, 1280 gr
De basis heeft volgende afmetingen: 28 x 42 x 17 cm, 1800 gr
om optimaal te werken gebruik de bijgeleverde inox plaat met 30° hoek.

maCaroni kit

turning kit

ConFi kit

SeaLing apparaat

ref. 50/0001
Macaroni kit
Afm.: 20 x14cm, diam. 0,06 cm

Het perfecte materiaal om tubes of cilinders te maken met op smaak gebrachte gelatine. Snel en 
eenvoudig te produceren met verschillende gebruiksmanieren.

maak een ijsbad en dompel 
de macaroni kit in een bad 
met gelatine 
vegetale ref. SS204A

Voeg hierbij een smaak toe. Haal de gelatine cilinders 
van de inoxen staven en 
versnij.
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LUXE TAFELBoTEr

SmoKING GUN

in exCLuSieVe Houten Verpakkingen

een gemakkeLiJke manier om aan uw FaVoriet gereCHt een rookSmaak te geVen

De boter is ambachtelijk en van topkwaliteit!  bovendien kunt u ze hebben met eigen label.
De boters worden diepgevroren geleverd en verpakt in onze houten ringen met speciaal papier, 
‘beurre du chef’.
De ringen hebben een diameter van 5 cm en zijn 2,5 cm hoog. een houten ring bevat 45 gr boter, 
genoeg voor 2 personen.

De min. hoeveelheid om de papiertjes te laten personaliseren is 12 dozen van 5 x 35 stuks. De 
leveringstijd bedraagt 3 à 4 weken.

naast de anti griddle (zie Cnudde magazine 28) en de sous vide professional (zie pagina 3) ontwikkelde polyscience ook een heel interessante gadget nl. the smoking gun.
De smoking gun produceert koude rook zodat het kan gebruikt worden voor elke soort vast voedsel of vloeibaar voedsel. Het is een heel handig ding dat voor vele gerechten 
kan ingezet worden. enkele voorbeelden:
•	 bij een gegrilde kip: doe deze in een afsluitbare kom en doe er rook bij. Laat het voedsel de rook absorberen gedurende 1 minuut en herhaal 2 à 3 keer om een fellere   
 rooksmaak te krijgen.
•	 aan tafel: vul een drinkglas met rook en zet dit omgekeerd op een gerecht. Doe het glas weg voor uw gasten.
•	 gerookte boter: vul een zak met boter en doe er rook in. Serveer gerookte boter op een broodje.
•	 in een blender: vul de blender met een vloeistof (soep, saus, marinade) en sluit af. Doe de rook door het gat  
 van het deksel en mix de vloeistof.
•	 in cocktails: maak uw favoriete cocktail, steek de slang van de smoker in de vloeistof en laat de rook erin.

De smoking gun wordt geleverd met enkele kleine samples van hout. u kunt 3 verschillende kits van hout 
bijbestellen telkens met 4 verschillende houtchips.
•	 ref. SG2-CSW: kit met 4 soorten houtchips (hickory, mesquite, appelhout, kersenhout)
•	 ref. SG2-VGC: kit met 4 soorten houtchips (cabernet eik, whisky eik, witte eik, druivelaar)
•	 ref. SG2-FRW: kit met 4 soorten houtchips (perzik, nectarine, abrikoos en peer)

StanDaarD geperSonaLiSeerD

ref. BEUR 50
Boter in houten ring 
Verpakking: 1 x 5 x 35 stuks

ref. SG2-CSW
Houtchips Classic Smokehouse:
hickory, appelhout, kersenhout, mesquite 
doosje met 4 x 60 gr.

ref. SG2-PSC
Smoking gun (kit bestaat uit een pistool, siliconeslang, batterij en 
2 monsters houtsoorten)

ref. SG2-FRW
Houtchips Fruit Orchard:
 perzik, nectarine, abrikoos en peer
doosje met 4 x 60 gr.

ref. SG2-VGC
Houtchips Vintage Cellar:
cabernet eik, whisky eik, witte eik en 
druivelaar - doosje met 4 x 60 gr.
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mISE EN BoUCHE ProDUCTEN
VerSCHeiDenHeiD aLom (pVC, gLaS, aLuminium, karton,...)

iedereen weet dat ons bedrijf heel sterk is gespecialiseerd in diverse zeer originele mise en bouche producten. in vorige magazines kon u al kennismaken 
met diverse soorten producten uit verschillende materialen. we proberen u opnieuw te verrassen!

aLuminium

karton

gLaS

mini aperitieF

nieuwe miSe en bouCHetubeCYLinDerS

kaLippo

ref. 100/0055 manuele ronde aluminiumsluiter

3. ref. MEB599
126 stuks
120 ml
105 x 64 x 30 mm

1. ref. 100/0057
100 stuks
50 ml
110 x 55 x 20 mm

2. ref. 100/0041
100 stuks
80 ml
diam.: 50 mm
hoogte: 35mm 

ref. FA250 - 1x100 st. 
Ampolia 25 cl
Afm.: d.74, h. 146mm
ref. BA12 - 1x100 st. 
Schroefdop 

ref. MNC5
Mini verre comptoir 5 cl
Afm.: d. 44, h. 56mm
Verp.: 1 x 180 stuks

ref. CPS16V
Verre comptoir 15cl vert 
d’eau
ref. CPS16
Verre comptoir 15cl cristal
ref. CPS16N
Verre comptoir 15cl zwart
Afm.: d. 54, h. 80mm
Verp.: 1 x 100 stuks

ref. GA6N
Mini galet 
Afm.: 65 x 40, h. 30mm
Verp.: 1 x 200 stuks

ref. KW64N
Bordje Kawai
Afm.: 64x64, h. 10mm
Verp.: 1 x 360 stuks

ref. GC17010
Mini champagneglas
Afm.: diam. 4, h. 8,5 cm
Verp. : 1 x 300 stuks

ref. 90/0020
7 ml
1 x 100 stuks

ref. 90/0021
15 ml
1 x 100 stuks

GEPErSoNALISEErD 
VANAF 10000 STUKS

ref. 100/0033
Mini ‘Mac Bit’
Afm.:  70 x 70, h. 50mm
Verp.: 1 x 100 stuks

1.

2.

3.

ref. GC17000
Mini martiniglas
Afm.: diam. 6,5, h. 7 cm
Verp. : 1 x 300 stuks

ref. FS120 - 1x100 st. 
Square 12 cl
Afm.:32 x 32,h. 166mm
ref. BA11 - 1x100 st. 
Schroefdop 

ref. FV180 - 1x100 st. 
Vinea 18 cl
Afm.: d. 45, h. 179mm
ref. BA11 - 1x100 st. 
Schroefdop

ref. MNS6N
Mini swiss zwart 6 cl 
Afm.: 48 x 48, h.55mm
Verp.: 1 x 400 stuks

ref. MNS6
Mini swiss 6 cl 
Afm.: 48 x 48, h.55mm
Verp.: 1 x 400 stuks

ref. PYB12
yoghurtpotje 12cl
Afm.: 63 x 63, h.65mm
Verp.: 1 x 200 stuks

ref. PC/65311
Mini colaflesje 5 cl
Afm.: d. 30, h. 115mm
Verp. : 1 x 40 stuks

ref. BLC50
Dopje voor colaflesje
Verp. : 1 x 80 stuks

ref.100/0043
Frietzakje klein
Afm.: d. 50, h. 135mm
Verp.: 1 x 100 stuks

ref. 100/0044
Frietzak groot
Afm.: d. 70, h. 175mm
Verp.: 1 x 100 stuks

ref.100/0046
Mini box pizza gemonteerd
Afm.: 90 x 90, h. 20mm
Verp. : 1 x 100 stuks

ref.100/0045
Mini box pizza niet gemonteerd
Afm.: 90 x 90, h. 20mm
Verp.: 1 x 100 stuks

ref. MBN18
Box Noodles 18 cl
Afm.:  d. 75mm, h. 65mm
Verp.: 1 x 246 stuks

ref. 100/0034
Mini box ‘Noodles’ 10 cl
Afm.:  d. 50, h. 60mm
Verp.: 1 x 100 stuks

ref.100/0063
Kalippo zwart met deksel
Afm.: 110 x 40mm - 70ml
Verp.: 1 x 100 stuks

ref.100/0062
Kalippo wit met deksel
Afm.: 110 x4 0mm - 70 ml
Verp.: 1 x 100 stuks
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BrooDPLAKKEN
CreatieVe ‘gebakken’ mogeLiJkHeDen

De broodplakken die gemaakt zijn via een exclusief productieproces presenteerden we reeds in een vorig magazine. Ze zijn diepgevroren en ideaal om te 
gebruiken voor het fabriceren van wraps, rolls, hapjes, zowel in zoete als in hartige versies.

De preSentatie 

iDeeën / reCepten

De Soorten: allemaal 300 x 400 mm, dikte 9 mm

Deze keer tonen we u andere gebruiksmogelijkheden dan in het vorige magazine (bestrijken 
met crèmes hartig en zoet). 
u kunt gebruik maken van roestvrijstalen vormen waar de voorgesneden banden brooddeeg 
in komen te liggen tijdens het bakken in de oven. Hierdoor bekomt men timbaaltjes die u 
kunt gebruiken om op te vullen met groenten, groenten in vinaigrettes, enz…

•	 snij de broodplakken in regelmatige banden
•	 zet de broodband in een roestvrijstalen vorm (inox) rond (ref. SMR36) of vierkant (ref. SMS52)

•	 bak de broodbanden in de oven (let op want deze gaan krimpen tijdens het bakken)
•	 gebruik als decor of vul met de groenten

KLASSIEKERS (mixdoos)
ref. BPL 4082

Verpakking: 4 x 5 plakken / doos 
Donker brood (5 x 250 gr), campagne brood (5 x 250 gr), 
6 granen brood (5 x 250 gr), tomatenbrood (5 x 250 gr)

SPECIALE SMAKEN (mixdoos)
ref. BPL 4199

Verpakking: 4 x 5 plakken / doos
walnoot brood (5 x 250 gr), olijvenbrood (5 x 250 gr), 
vijgenbrood (5 x 250 gr), campagnebrood (5 x 250 gr)

SPECIALE KLEUREN (mixdoos)
ref. BPL 4198

Verpakking: 4 x 5 plakken / doos
tomatenbrood rood (5 x 250 gr ), spinaziebrood groen (5 x 250 gr), 
maïsbrood geel (5 x 250 gr), maïsbrood peru violet (5 x 250 gr)

PAIN DE CAMPAGNE 
ref. BPL 1223

Verpakking: 2 x (5 x 250 gr)
meergranenbrood

PAIN DE MIE / BROODKRUIM
ref. BPL 9098

Verpakking: 4 x (5 x 250 gr)
gewoon wit brood

‘VIERKANTEN TOMATENBROOD, 
MET RISOTTO COQUILLES ST JACQUES, 

GEVRIESDROOGDE ASPERGES’

‘ROND GEROOSTERD MAïSBROOD PERU- VIOLET 
 MET HEERLIJKE SEIZOENSSALADE’

‘RONDDRAAIEND GEROOSTERD MAïSBROOD GEEL, 
MET GEBAKKEN GANZENLEVER ESCALOPES, 

MANGO SCHIJFJES OP SIROOP’
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NIEUWE GLAzEN PrESENTATIES, ALLADIN CD, oVNI EN 3D ProDUCTEN

gLaZen preSentatieS: meer Dan gewoon gLaS

3D proDuCten: LipStiCk en LoLLYpop

aLaDin CD oVni

ref. 160/0001
Dry glas met lepeldrager
ref. 160/0002
Dry glas zonder lepeldrager
Verp : 1 stuk - Afm : h. 17cm

ref. 160/0003
Aperitivo h. 17 cm
Verp. : 1 stuk

ref. 100/0050
Tapa cocktail glas h. 10 cm
Verp : 6 x 1 stuk

ref. 160/0004
ice bowl diam. 12 cm
Verp : 1 stuk

ref. 60/0001
lipstick 3D mal
Verp : 1 stuk

ref. 100/0008
Lipstick 
Verp : 1 x 100 stuks

ref. 60/0002
lollypop mal 3D 
Verp : 1 stuk

ref. 160/0007
Test shot glas
Verp : 1 x 4 stuks
Afm : h. 11 cm

ref. 160/0008 Cat cup h. 170 mm
ref. 160/0013 Cat cup h. 150 mm
Verp : 1 stuk

ref. 160/0011
Chardonay glas met lepeldrager
Verp : 1 stuk - Afm : h. 17cm
ref. 160/0012
Chardonay glas zonder lepeldrager
Verp : 1 stuk - Afm : h. 17cm

ref. 10/0024
Rubi cover kit
basis + mini stolp
diam.: 9 cm
hoogte: 6 cm
Verp : 1 x 6 stuks

ref. 160/0009
Bourgogne glas met lepeldrager
Afm : h. 17cm - Verp : 1 stuk

ref. 160/ 0010
Bourgogne glas zonder lepeldrager
Afm : h. 17cm - Verp : 1 stuk

ref. 160/0005
ovni diam. 23 cm - Verp : 1 stuk

ref. 160/0006
ovni diam. 28 cm  - Verp : 1 stuk

ref. 10/0029
alladin cd

alladin CD: hulpstuk om te gebruiken met de alladin Super om rook in glazen te 
doen en af te sluiten

Dry glas: gemaakt uit 
borosilicate glas. 
ideaal om gerechten te 
presenteren. is resistent 
tegen hitte, vuur, droogijs.

ovni: presentatiebord om 
onderaan stikstof of droogijs in te 
doen, speciaal serveer effect.

ice bowl: is een glas gemaakt met 
dubbele wand in borosilicate glas.
ideaal om te vullen met water en in 
te vriezen, om bvb roomijs of koude 
soep of salade in te presenteren.

opgelet: om breuk te voorkomen 
tijdens het vriezen (expansie) is het 
best in 2 x te vullen. Dit laat u toe 
om het glas te decoreren bvb met 
zeewier, of bloemen of kleuren.

tapa cocktail ‘Caballero’ glas : 
kan tegen thermische extreme 
koude (zoals met stikstof ).
elegant petit fours glas.

Cat cup en mini cat cup: is 
een ideaal glas om soepen 
of dranken te drinken in 
verschillende temperaturen en 
texturen met droogijs erin.

economische niet dure 3D vormen in pet om lipsticks te mouleren met fruitpurees, jellys of chocolade.  
resistent tegen vriezen (-20 °C) en vaatwas (max. 70°C).

De beLangriJkHeiD Van preSenteren
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BLINIS HArTIG, PANCAKES zoET
DiepgeVroren topkwaLiteit Voor De HeeL CreatieVe CHeF

Dit nieuwe gamma is een heel mooie aanvulling op ons bestaande gamma van tartelettes en baskets.
De blinis zijn hartige gebakken, kant en klare ongeVuLDe degen.
De pancakes zijn zoete gebakken, kant en klare ongeVuLDe degen. Ze worden allebei geleverd in diepgevroren toestand. we hebben ze allebei in 2 
afmetingen: cocktail 3,5 gr en medium 20 gr.  onze chefs maakten zowel zoet als hartig 2 mooie gerechten.

De hartige blinis zijn ideaal om uw creativiteit erop los te 
laten. Ze worden diepgevroren geleverd en hebben een 
lange houdbaarheid.

De zoete pancakes zijn zoals de engelsen dit noemen ‘scottish pancakes of american pancakes’. Ze worden diepgevroren aangeleverd en zijn de perfecte basis om een dessert of 
origineel nagerecht mee te maken.

SoorTEN:
ref. DDC 01 
blinis cocktail 
Diameter 4 cm
Gewicht 3,5 gr
Verpakt per 2 kg

ref. DDC 02
blinis medium
Diameter 8,5 cm
Gewicht 20 gr
Verpakt per 2 kg

SoorTEN:
ref. DDC 10
pancakes cocktail
Diameter 4 cm
Gewicht 3,5 gr
Verpakt per 2 kg

ref. DDC 11 
pancakes medium
Diameter 8,5 cm
Gewicht 20 gr
Verpakt per 2 kg

‘BLINIS MET ANSJOVIS MOUSSE, CAVIAR CITROEN ‘

rECEPT:
500 gr Qimiq Classic
500 gr ansjovis op olie
Vold. hoev. peper en zout

•	 Mix alle ingrediënten in de Thermomix TM 31 en vul een 
 siliconenvorm savarin rond ref. FR073 en vries in.
•	 Ontvorm, leg er fruitkaviaar in en plaats alles op de blinis.

‘MOUSSE VAN KASTANJE MET 
BLOEDSINAASAPPELGELEI’
rECEPT: 
Voor de gelei van bloedsinaasappel
300 gr puree van bloedsinaasappel Sicoly ref. P10 31A
40 gr Grand Marnier likeur cordon rouge 40 ° ref. GM 016
10 gr gelespessa Sosa ref. SS205A
•	 Mix alles samen in de Thermomix.

Voor de mousse van kastanje
450 gr Qimiq classic ref. QIMIQ 01
300 gr boter
40 gr rhum marnier ref. GM 016
210 gr crème van kastanje ref. 03210

•	 Doe de Qimiq classic in de klopper om los te maken (goed opletten   
 dat  hetgeen in de onderkant van de klopper zit goed vermengd wordt).
•	 Voeg er de gezalfde boter aan toe en de rest van de ingrediënten.
•	 Klop alles samen op.
•	 Gebruik de speciale spuitmond om op de pancake te spuiten.
•	 Vul de binnenkant met de gelei.
•	 Afwerken zoals op de foto met stukjes gekonfijte kastanje.

Hartige bLiniS

Zoete panCakeS

ref. 1663-2
Douille sultan
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EXCLUSIEVE CATErING
kant en kLare ConVenienCe Hartig: uitbreiDing Van Het exQuiSe gamma

Dit gamma is een uitbreiding op de hartige producten uit CnuDDe magaZine 25 pagina 20.
Het zijn niet alleen excellente producten maar u kunt er ook zeker van zijn dat deze producten exclusief 
door ons worden verdeeld in de benelux. en aangezien we voor een selectieve distributie zorgen mag u 
ze gemakkelijk als ‘home made ‘ producten beschouwen.

maki gamma

CarpaCCio Van
 ‘terre (LanD) et mer (Zee)’

aSSortiment tartaar

entreeS

3 VErSCHILLENDE mAKI’S oP ééN PLATEAU.
•	 maki met gerookte zalm, dille, california roll en crème met kruiden
•	 maki met kip, crème van chutney, california roll, soyaboon
•	 maki met tomaat basilic, mascarpone, caviar van tomaat, california roll 
 en puntje van groene asperge

2 VErSCHILLENDE CArPACCIoSCHAALTJES oP ééN PLATEAU
•	 carpaccio van groentjes met marinade en zalm
•	 carpaccio van rund met parmesan en marinade 
 (vorkjes worden erbij geleverd)

3 VErSCHILLENDE SoorTEN TArTAAr VAN VIS oP EEN DESIGN SCHoTELTJE 
SAmEN VErPAKT (VorKJES WorDEN ErBIJ GELEVErD)
•	 tartaar van zalm met zalm, gerookte zalm, citroensap, echalot, dille en bieslook
•	 tartaar van tonijn met hart van tonijnfilet, gember, bieslook en augurk
•	 tartaar van st. jakobsschelp met coquilles, sinaassnippers, sinaasappelsap en   
 pavot zaadjes 

FrAICHEUr VAN mASCArPoNE
Serrano ham, parmesan schilfers, 
broodplakken, crème van 
zongedroogde tomaten
ref. SYM 115
Verpakking: 1 x 20 stuks
Gewicht per stuk: 70 gr.

ref. SYM 111
Verpakking: 2 x 24 stuks

ref. SYM 112
Verpakking: 1 x 24 stuks

ref. SYM 113
Verpakking: 3 x 12 stuks

2 ENTrEES Voor EEN zomErS VoorGErECHT:
mILLEFEUILLE VAN zALm EN FrAICHEUr mASCArPoNE

mILLEFEUILLE VAN zALm
mousse van kwark met laagjes 
gerookte zalm, crème van 
groentjes, brood, artisjok, 
courgette en sojaboon
ref. SYM 114
Verpakking: 1 x 20 stuks
Gewicht per stuk: 70 gr.
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THErmomIX EN QImIQ
reCepten Voor warme SauZen oF mouSSeS in warmwaterbaD

De Sous vide professional dient niet enkel om te garen / koken op lage temperatuur maar is ook perfect 
om sauzen of mousses in de iSi siphons tijdens het service perfect op temperatuur te houden.

op de polycarbonaattank (afmetingen 30,5 x 46 x 23 cm) kan de sous vide professional worden 
aangebracht om 6 isi siphons van een ½ liter warm te houden tijdens het service. u kunt perfect uw 
sauzen voorbereiden om dan heel gemakkelijk warme sauzen te serveren die 
heel luchtig blijven dankzij de recepten met QimiQ.
onze chefs maakten 6 voorbeelden van sauzen die dankzij de QimiQ 
producten heel stevig en tegelijkertijd heel luchtig blijven. 
alle sauzen werden voorbereid in de thermomix tm31.

reCepten met QimiQ 

QimiQ Zorgt erVoor Dat:

opdat de siphons niet zouden omvallen in het 
warmwaterbad is er de siphon houder 
ref. 510-668 2 houders voor 2 siphons

1. de saus stevig blijft en niet zal inzakken (structuur geven)
2. de binding perfect gebeurt in combinatie met de siphon
3. de sauzen een langere bewaartijd hebben
4. de sauzen minder vet zijn
5. er een perfecte stabilisatie is tussen vet en vocht.

warme béarnaiSe SauS 
met QimiQ

warme granD marnier Crêpe 
SuZette SauS met QimiQ

warme moZZareLLamouSSe en 
parmeZaan met QimiQ

warme SauS Van 
ZongeDroogDe tomaten

gratin Van roDe VruCHten 
met QimiQ

warme mouSSeux Van aarDappeL 
met QimiQ
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TorTELLINI & TorTELLoNI
topkwaLiteit paSta nu ook in kLeine VerSie

na het lanceren van de torteLLoni met een stukgewicht van ongeveer 20 à 25 gr (40 stuks per kg) kwam de vraag om ook een hapklare kleinere versie aan 
te bieden en dit om te gebruiken als mise en bouche op een receptie.

De producten komen van La tua paSta uit Londen en worden gemaakt door Francesco boggian, een topfabrikant die alleen maar de beste ingrediënten 
gebruikt. De pasta bevat geen water (enkel bloem en eieren) en is met de hand gevouwen. De vullingen worden apart volgens traditionele wijze gemaakt 
zonder dat het een mousse of een crème wordt en dit in tegenstelling met bepaalde producten van andere fabrikanten. 

torteLLoni

torteLLini

WILDE CHAMPIGNONS
ref. TL003

SPINAZIE RICOTTA
ref. TL050

WILDE CHAMPIGNONS EN KAAS
ref. TL051

TRUFFEL
ref. TL052

POMPOEN
ref. TL053

ARTISJOK
ref. TL054

GANZENLEVER (FOIE GRAS)
ref. TL055

GORGONZOLA WALNOOT
ref. TL009

RICOTTA SPINAZIE
ref. TL001

POMPOEN
ref. TL002

RADICCHIO
ref. TL007

ASPERGES
ref. TL015

EVERZWIJN
ref. TL010

PROVENCALE
ref. TL016

ZWARTE TRUFFEL
ref. TL017

RUNDSVLEES
ref. TL018

De tortellini wegen ongeveer 11 gr per stuk, in een kg zijn er 80 à 90 stuks. Ze 
worden bulk verpakt per 3 kg per soort. Ze worden apart ingevroren en plakken 
niet aan elkaar (iQF principe). u moet ze slechts enkele minuten in kokend water 
zetten en ze zijn klaar voor gebruik.

Dit gamma presenteerden we reeds in een vorig magazine. 
De tortelloni’s doen het uitstekend bij onze klanten en kunnen 
gebruikt worden in een velouté, of als voorgerecht met een sausje of 
als ondersteuning van het hoofdgerecht.
kooktijd: slechts 4 / 5 minuten in kokend water
gewicht per stuk: 20 à 25 gr (40 stuks per kg)
afmetingen: 5 x 3 cm
Verpakking: 1 x 3 kg per karton
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LUIKSE WAFELS
in mini VerSie en DeSSert VerSie

er zijn de macarons de paris, de cannelés de bordeaux,.. en wij hebben onze eigen versie gemaakt van,... de Luikse wafels. aan onze siliconenfabrikant vroegen 
we speciale ‘wafel’ vormen te ontwikkelen. onze chefs maakten originele recepten die u toelaten de Luikse wafel anders te presenteren dan we gewoon zijn.
er is de mini wafelvorm als friandise gepresenteerd en de normale wafelvorm als dessert gepresenteerd. in beide gevallen kunt u gratis vormen krijgen als u 
de producten bestelt die in de actievoorwaarden staan.

maak een ‘cigarettedeeg’ geparfumeerd en gekleurd door gebruik te maken van 
gevriesdroogd fruit uit het gamma Sosa.
De vulling bestaat uit een kant en klare filling zodat u een friandise krijgt met een lange 
houdbaarheid.

bak in een siliconenvorm (ref. 1299) de belgische cake, maak een vanille 
crème met witte chocolade en framboos en leg dit op de uitgestoken cake. 
afwerken met een witte velours.

*SoorTEN GEVrIESDrooGD FrUITPoEDEr SoSA
ref. SS104A - Poeder van framboos - verp.: 1 x 500 gr.
ref. SS107A - Poeder van aardbei - verp.: 1 x 500 gr.
ref. SS115 - Poeder van citroen - verp.: 1 x 750 gr.
ref. SS4405411 - Poeder van bessen - verp.: 1 x 700 gr.
ref. SS120 - Poeder van appelen - verp.: 1 x 700 gr.
ref. SS44050407 - Poeder van ananas - verp.: 1 x 700 gr.
ref. SS44050409 - Poeder van passie - verp.: 1 x 700 gr.
ref. SS44050403 - Poeder van banaan - verp.: 1 x 700 gr.
ref. SS121 - Poeder van mango - verp.: 1 x 700 gr.

**SoorTEN FILLINGS FELCHLIN
Verpakking: 1 x 6 kg
ref. CAO 0265 - Frambonosa 
ref. CAO 0266 - Mangonosa
ref. CAO 0264 - Pistachosa (pistache)
ref. CAO 0263 - Pralinosa (hazelnoot)
Verpakking: 1 x 5 kg
ref. CAO 0255 - Almonosa (amandel)
ref. CAO 0256 - Capuccino (koffiemelk)
ref. CAO 0270 - Fraganosa (aardbei)
ref. CAO 0279 - Mascarponosa

ref. SF143/N
Afmetingen: 30 x 20 cm 

ref. SQ051
Afmetingen: 60 x 40cm 

mini waFeL

ééperSoonS waFeL

ACTIE rEF. CNU 137

BIJ BESTELLING VAN:
1 x 25 kg bloem T45 speciaal patisserie   ref. T45
6 x 500 gr gevriesdroogd fruit in poeder SOSA naar keuze * 
2 x 6 kg filling FELCHLIN naar keuze **

GrATIS:
4 x 1 siliconenvorm speciaal mini wafel afmetingen 30 x 20 cm, ref.  SF143/N
met 18 uitsparingen per vorm

ACTIE rEF. CNU 138

BIJ BESTELLING VAN:
1 x 10 kg Belgische cakemengeling    ref. BC 01
1 x 10 kg witte couverture Domori   ref. CAO 0150
4 x 250 gr vanillestokken Ouganda   ref. VAN 17
1 x 12 kg Qimiq Whip   ref. QIMIQ 02

GrATIS:
1 x siliconenmat 600 x 400 wafelvorm diam. 8,5cm, 18 uitsparingen  ref. SQ051
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BoEK PACoJET
‘inSpirationS De CHeFS’

ref. PAC 001
Pacobook

Jérôme JAEGLE ,
finalist Bocuse d’or

‘VELOUTé DE TERRE ET MER, NOIX DE ST JACQUES 
ET BLEU DU VERCORS, SORBET BETTERAVE ROUGE’

‘PARFAIT GLACé DE CITRON SUR 
MINESTRONE DE FRUITS FRAIS’

‘HARMONIE SUPRENANTE ENTRE LE CHèVRE FRAIS ET LA CAROTTE’

Jerome FAURE,

restaurant ‘le bois fleuri’
te Corrençon

Didier Arrandel

restaurant ‘La Verrière’  
te Pont de Beauvoisin

met plezier stellen we een splinternieuw paCoJet boek voor. Het is weliswaar enkel in het Frans maar het bezorgt iedereen 
ontzettend veel nieuwe ideeën om de pacojet nog veelzijdiger te gebruiken.
Velen maken enkel hartige en zoete sorbets en ijs maar dit boek toont aan dat met de pacojet veel meer kan worden bereikt.

Het boek telt 248 pagina’s met in totaal een 90 tal gevarieerde recept ‘revelaties’. Het is gemaakt door 80 Franse chefs die alles uit de 
kast halen om originele en vooral lekkere recepten voor te stellen. Sauzen, emulsies, creatieve ideeën met het snijset, sorbets, 
hors d’oeuvres,... alles komt werkelijk aan bod.
enkele namen van chefs die meewerkten zijn:
têtedoie Christian van restaurant ‘têtedoie’ uit Lyon
Les frères pourcel van restaurant ‘Le Jardin des Sens’ uit montpellier
régis marcon van restaurant ‘Le Clos des Cimes’ uit Saint-bonnet-le-Froid
enz...
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