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In dit magazine n°33 komen er heel wat leuke producten en acties op u af:

«  De ‘take away bol’ van Grand Marnier is voor hippe mensen die graag patisserie proeven op een niet klassieke manier.

- De Sfogliatella deeg is een bladerdeeg puur boter die in iedereens smaak zal vallen.

- Erzijn de ‘cantonese noten’ die gefrituurd zijn en toepasbaar zijn met zowat alles (chocolade, salades, krokanten, enz...).
+ U kunt kennis maken met de 3 dimensionele siliconevormen.

- Nade macarons, cannelés en éclairs is het de beurt aan het gamma ‘kougloff’s; grote specialiteit uit de Elzas.

«  We presenteren u ook een concept om uw eigen borrelsnacks te produceren.

We hopen uw nieuwsgierigheid te hebben gewekt en kijken uit naar een verdere succesvolle samenwerking.

N.V. CNUDDE
Pontstraat 4 - B-8791 Beveren-Leie - Belgié
Tel: 0032(0)56/35 84 15 - Fax: 0032(0)56/35 06 68
E-mail: info@cnudde.com - Website: www.cnudde.com



KNETTERSUIKER SPECIAL
GROTE UITBREIDING GAMMA

Het gamma knettersuiker is enorm geévolueerd. Daarom presenteren we u in deze special een overzicht van alle bestaande soorten.
Eris nog altijd het standaardgamma met en zonder chocolade en de knetterwafels maar nu is er ook een uitgebreid gamma met kleuren en smaken.
Vooral de gecoate knetters zijn heel interessant omdat ze wetproof zijn. Dwz dat u ze kunt gebruiken als interieur in producten of in een vloeistof.
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ref, $558500048 ref. $$58500050 ref. $558500046
Yoghurt Witte chocolade Limoen
Verp.: 1x900gr Verp.: 1x900 gr Verp.: 1x900gr

ref. 558500038 ref. 5558500032 ref. $$58500036
Zilver Goud Koper
Verp.: 1x 900 gr Verp.: 1x900 gr Verp.: 1x 900 gr

L4
ref. $S58500040 ref. $S58500044 ref. $S58500042
Aardbei Framboos Blauw
Verp. : 1x 900 gr Verp.: 1x900gr Verp.: 1x900gr

ref. KNT 04 ref. KNT 02 ref. KNT 01
Gechocolateerde Knetter crisps Knetter crisps neutraal
knettercéréales melkchocolade Verp.: 1x1kg

Verp.: 1x850gr Verp.: 1x1kg
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FRAMBOZEN SPECIAL
3 VERSCHILLENDE VOORSTELLEN

De firma CNUDDE heeft sedert het ontstaan van de firma (1984) altijd iets gehad met diepvries fruit en diepvries purees. En dan vooral met diepgevroren
frambozen (igf : individual quick frozen) die na ontdooiing geen vocht lossen.

SICOLY uit Lyon, is de ontbetwistbare nummer één in het kweken van rood fruit, en vooral van frambozen.
De Franse Mecker variéteit is nog altijd de beste kwaliteit maar jammer genoeg wordt deze alleen nog vers aangeboden en niet meer in diepvries.

Vandaag bieden we u 3 verschillende soorten aan :

« de framboos variéteit Mecker uit Servié, onder controle van Sicoly (de nieuwe codperatieve onderneming in Servié geleid door Sicoly)
- de framboos variéteit Mecker uit Servié, die we zelf importeren
- de framboos variéteit Mecker uit Chili

Deze 3 producten worden alle 3 zeer goed gekwoteerd qua vochtverlies. Aan u om te oordelen welke de beste is voor uw toepassingen.
Onze chefs maakten 3 taartjes waar deze frambozen centraal als decor worden aangewend.

DE FRAMBOOS VAN SICOBERRY UIT SERVIE

Deze framboos is iets kleiner maar heel mooi van
structuur en matig zoet.

Verpakt per 8 x 750 gr

ref. FRU 95

Deze frambozen worden hier gebruikt om een
macaron af te werken met onderaan een créme
van pistache.

DE FRAMBOOS EIGEN IMPORT UIT SERVIE DE FRAMBOOS UIT CHILI, OOGST 2014

Deze framboos is iets groter en perfect Deze framboos is gelijk gekalibreerd, heel lekker
gekalibreerd. De smaak is zeer aangenaam met de van smaak, ietsje kleiner dan de andere soorten.

nodige zoetheid. Verpakt per 8x 500 gr
Verpakt per 8 x 750 gr ref. FRU 125
ref. FRU 103 A

Deze frambozen uit Chili worden hier aangewend
in een entremet van framboos, met onderaan een
creme patissiere.

Onze chefs maakten met deze soort een
bladerdeeg carré, met een palet van
passievruchten (ref. PLK 10) en een créme van yuzu.
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SFOGLIATELLA
SPECIALITEIT UIT NAPELS: MICRO, MACRO EN MAX|

De firma Cnudde is gekend op de Benelux markt voor de continue innovatie op het gebied van
artisanale producten voor de horeca, patisserie, catering en take away sector.

We presenteren u hierbij 1 artisanaal product in 3 verschillende afmetingen en dit in zoet en / of hartig.
De klanten die op diverse beurzen al konden kennis maken met deze producten, waren allemaal onder
de indruk van deze TOP specialiteiten.

De sfogliatella zijn gevuld met ricotta (cottage cheese, lichte verse roomkaas) en sinaasblokjes voor de
zoete versie en ricotta en vlees voor de hartige versie.

De producten zijn allemaal gemaakt uit puur boter en worden diepgevroren geleverd. Alle soorten
moeten ongeveer 25 min. afgebakken worden a 200°C. Er moet niets aan toegevoegd worden.

SFOGLIATELLA MICRO SFOGLIATELLA MICRO

i !
ref. MSF014 zoet ref. MSFR13 rustica / hartig

Gewicht: 25 gr J Y Gewicht: 25 gr ’ aa
Verpakking : 7 kg (ongeveer 280 stuks) Verpakking : 7 kg (ongeveer 280 stuks)
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SFOGLIATELLA MACRO SFOGLIATELLA MAXI

ref. MSFR12 rustica / hartig - ref. ASFO13 zoet
Gewicht: 40 gr Gewicht: 110gr
Verpakking : 7 kg (ongeveer 175 stuks) Verpakking : 75 stuks/doos

g Viva
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NOTEN ‘CANTONESE STYLE" VAN SOSA
NIEUWE CARAMELISATIE TECHNIEK © wa

In een vorig magazine stelden we de gecarameliseerde noten voor van de firma Sosa.
Deze worden gewalst in koperen ketels en met suiker gecoat.

Bij de noten ‘cantonese’gaat de productie nog wat verder. De noten worden enkele dagen geweekt in een suikersiroop en worden dan gefrituurd. Door
het frituren komt de suiker eruit en gebeurt er ook een soort caramelisatie (aparte techniek). Het grote voordeel van deze techniek is dat de noten volledig
WETPROOF worden. Dwz dat het vocht er niet meer doorgaat. Er ontstaat een soort film die rondom de noot hangt. Ook de smaak is fantastisch. Het
eindproduct is niet te zoet zodat u de noten voor alle toepassingen kunt gebruiken: bij kazen, op pralines, in mousses - hartig of zoet, in salades, enz...

We hebben in totaal 9 soorten; van macadamia tot walnoten tot zelfs sesam. U moet ze beslist eens uitproberen! Eénmaal de verpakking geopend, blijven ze
nog lang krokant en gaan ze niet aan elkaar kleven of zacht worden.

SOORTEN CHOCOLADEMOUSSE MET CANTONESE
Cant hazelnot Cant pinda’s Cantonese macadamia M ACA DA M | A N OTE N
ref. S545151041 ref. $545151047 ref. $545151043
Verp.: 750 gr Verp.:850 gr Verp.: 750 gr

Cantonese amandelen Cant Inoten geheel
ref. $545151045 ref. 545151010
Verp.:850gr Verp.: 1,85 kg

Cantonese pistaches Cantonese pecan noten
ref. S545151042 ref. 5545151048
Verp. : 800 gr Verp. : 700 gr

GEBRUIK DE NOTEN IN DIVERSE SALADES:
MET GEITENKAAS, KIPL WALDORFSALADE...

s%e P

Cantonese zonnebloem pitten Cantonese sesam
ref. S545151044 ref. $545151046
Verp.:800 gr Verp.: 700 gr
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HOUTEN RINGEN
NIEUWE RECEPTEN EN SPECTACULAIRE ACTIES

De firma Cnudde staat meer en meer bekend voor het prachtige gamma houten ringen met de ontelbare toepassingen. De ringen bestaan in alle
afmetingen; diverse diameters met diverse hoogtes.

Onze chefs ontwikkelden 2 taartjes ter promotie van deze houten ringen.

Z0 kunt u een doos van 100 houten ringen diam. 180 mm, hoogte 25 mm zomaar gratis krijgen als u de producten bestelt die zich in de actiekaders
bevinden.

ABRIKOOS PRALINE TAART MET PRALICROQUE

Dit taartje van diameter 180 mm en hoogte 25 mm bestaat uit :

- een biscuit vanille met abrikozen op siroop

- een schijf praliné met pralicroque van hazelnoot
« macarons abrikoos

- een bol praliné

ACTIE REF. CNU 198

BlJ AANKOOP VAN :

1x 12 abrikozen op siroop (480 gr) ref. FRUMO03

2 x 3 kg praliné hazelnoot Piedmont ref. CAO 05028
2x 2,5 kg pralicroque hazelnoot ref. $S45351000
GRATIS :

1 x 100 houten ringen diam. 180, h. 25mm ref. PLN 130

1 x recept abrikoos praliné taartje met pralicroque

macaron

abrikoos < abrikoos
— = biscuit vanille met abrikozen
praliné met pralicroque hazelnoot -
bol praliné <

e

FRANGIPANE TAARTJE MET TORRONE EN AMARENA'S

Dit taartje van diameter 180 mm en hoogte 25 mm bestaat uit :
- een frangipane met amarena’s

« een krokante laag bovenop met noten naar keuze
- decor:amarena’s Agrimontana

ACTIE REF.CNU 199

BlJ AANKOOP VAN :

1x 2,5 kg pate torrone Agrimontana ref. 05048
1x 12,5 kg Odenbake Plus ref. OD1277
6x 1,1 kgamarena’s ref. 02025
GRATIS :

1 x 100 houten ringen diam. 180, h. 25mm ref. PLN 130

1 x recept frangipane taartje met torrone en amarend’s

amarena’s

. noten naar keuze

—— frangipane met amarena’s
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RED COCKTAIL

tﬁtﬂl‘ﬁlmmur

TRENDY RECEPT VAN GRAND MARNIER IN RODE COCKTAIL BOL ﬁrmwmmm
s

Voor wie houdt van een exclusief dessert als take away (om mee te nemen), of om te degusteren op
een terras of tijdens een speciaal catering menu/ evenement (bbg of poolparty) hebben we een zeer

exclusief concept.

Het is een plastic bol van 9,5 cm diameter, met daarop een afneembaar draaiend deksel met een

kleine opening voor het Grand Marnier rietje.

Het recept, dat zelf moet worden gemaakt, komt van Nicolas Boussin, Meilleur Ouvrier de France

Patisserie.

Het bestaat uit :
- onderaan een red cocktail

« daarop een creme van chantilly met mascarpone
« biscuitblokjes van amandelbrood (pain de génes)

- afwerking aardbeien en frambozen

STAP 1

pain de Génes (10 gr)

aardbei (20 gr)
en framboos (20 gr)

ACTIE REF. CNU 200

BlJ AANKOOP VAN :

2x6x 1 kg puree van aardbei Sicoly

1 x 500 gr gelespessa Sosa

4 x5 liter Grand Marnier likeur Cordon Rouge

GRATIS :

1x 120 bollen rood G.M.
1 x 120 rietjes rood G.M.
1 x recept red cocktail

STAP 2

thae

ref. P10 06A
ref. SS205A
ref. GM 016

ref. GM 514
ref. GM 513

STAP 3 STAP 4

rietje

mascarpone creme (50 gr)

red cocktail (150 gr)

ref. GM 513
Verp. : 1x 120 stuks
Afm. :lengte 12 cm

ref. GM 514
Verp.: 1x 120 stuks
Afm. :diam. 9,5 cm
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MISSION AFRICA CHOCOLADES &
MET GRATIS SILICONEVORMEN, RECEPT VOOR PATISSERIE EN RECEPT VOOR GASTRONOMIE

De 2 couvertures (melk en donker) van Mission Africa zijn schitterend
onthaald geweest sinds de lancering enkele maanden geleden.
WAAROM ?

- perfecte viscositeit, mooie krokantheid, blinkend en mooie kleur

- een sublieme smaak, heel intensief maar niet bitter

- een zeer toegankelijke prijs, dus om te gebruiken in alle recepten

In samenwerking met onze silicone fabrikant ontwikkelden we 2 recepten :

- tartelette Mission Africa melkchocolade 37 % voor de patisserie
- ijsparfait Mission Africa donkere chocolade 60 % voor de gastronomie

Als u de producten bestelt uit de actiekaders krijgt u gratis 4
siliconematten halve bol reliéf ref. FRo96

TARTELETTE MISSION AFRICA 37%
MELKCHOCOLADE

Dit recept bestaat uit :
- rond zanddeegtaartje La Rose Noire ref LRSW045

- clafoutis citroen
- melkchocolade mousse Mission Africa 37%

ACTIE REF. CNU 201

BlJ AANKOOP VAN :

2 x 45 taartbodems La Rose Noire rond ref. LRSW045
diam.8,1,h. 1,9cm

2 x 10 kg Mission Africa 37% ref. CAO D00802
GRATIS :

4x 1 siliconmat halve bol reliéf ref. FRO96

1 x recept patisserie tartelette

IJSPARFAIT MISSION AFRICA 60% MET GANACHE PASSION CHOCOLADE

Dit recept bestaat uit :
- ijsparfait chocolade met pralicrog amandel

- ganache passievruchten met chocolade
- krokante frambozen gefrituurd ' in de suiker

ACTIE REF. CNU 202

BlJ AANKOOP VAN :

6 x 1 kg puree passievruchten Sicoly ref. P10 09A

1x 2,5 kg pralicroque amandel ref. $545351000
1 x 1 kg frituursuiker ref. PEC 20

2 x 10 kg Mission Africa 60% ref. CAO D00803
GRATIS :

4x 1 siliconmat halve bol reliéf ref. FRO96

1 x recept dessert op bord
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FEUILLETE IN SCHELPVORM VIva
NIEUWE SOORT VIENNOISERIE GEMAAKT MET PURE BOTER i

ol B A

Op deze pagina presenteren we een specialiteit uit Itali€, meer bepaald uit de streek van Napels. Daar noemen ze het'coda daragosta’.

Het deeg bestaat uit 2 laagjes : enerzijds een choux deeg langs de binnenkant en anderzijds een bladerdeeg langs de buitenkant. Het deeg langs de
buitenkant is gemaakt van allemaal laagjes die op elkaar liggen. Bij het bakken komt er een holte vrij binnenin die dan kan opgevuld worden met een
zelfgemaakt créme recept. Ook wordt het product bij het bakken heel wat groter.

WERKWIJZE LANGE HOUDBAARHEID

U haalt de feuilleté in schelpvorm uit de diepvries en legt dit op een Eénmaal de feuilleté is gebakken, bewaart dit ongevuld gemakkelijk

bakplaat. U bakt die in diepgevroren toestand in een voorverwarmde een week zonder dat het deeg minder krokant wordt. Het is beter om

oven a 180°C gedurende 20 a 35 minuten naargelang de grootte. de feuilleté telkens vers te vullen om een maximale krokantheid te
garanderen.

MINIVERSIE

ref. AKA 014 feuilleté in schelpvorm mini
Gewicht: 25 gr
Aantal : 40 stuks per kg

Doos van 7 kg P b
Eénmaal gevuld weegt dit 40 gr. “'-:';.T _7."-..',.;.. -

U kunt deze mini versie vullen met een hartige of een zoete vulling.
RECEPT : hartige vulling van tonijncreme

-+ Neem 250 gr Qimiq Classic, 250 gr tonijn, 15 gr tomatenpoeder Sosa, zout en peper en
cayennepeper.

+ Mix alles in de Thermomix : 20 sec. / snelheid 6.

- Doe in een spuitzak voorzien van een spuitmondje en vul onderaan de feuilleté.

GROTE VERSIE

ref. AKA 011 feuilleté in schelpvorm groot
Gewicht: 60 gr

Aantal : ongeveer 17 stuks per kg

Doos van 7 kg

Eénmaal gevuld weegt dit ongeveer 110 gr.

RECEPT : 4 verschillende zoete vullingen:

CREME PISTACHE CREME VANILLE CREME CHOCOLADE
Voeg bij 500 gr creme patissiere 3 vanillestokken ref. vaN 17 Voeg bij 500 gr creme patissiere,
70 gr pistachepasta ref. 05052 1 1. melk 50 gr sambirano chocolade 100 %
Agrimontana 8 dooiers ref. CAO 00841
250 gr suiker
50 gr boter CREME FRAMBOOS
80 gr cremepoeder 1 kg frambozen puree Sicoly ref. P10 08A
1 1.room

Doe alles uitgezonderd de
boter in de Thermomix :
11 min./ 90 °C/ snelheid 3.

Zet apart en doe er aan Mix alles in Thermomix
35°C de boter bij. 1 min./ snelheid 7

200 gr suiker
60 gr gelcrema Sosa ref. $5212

CNUDDE MAGAZINE 33 | 9



SOUFFLE GRAND MARNIER : KOUDE ‘GLACE’- VERSIE /\
ORIGINEEL RECEPT ” GraiMarnier
) ? 2 .

=

In CM32 pag. 8 presenteerden we de warme authentieke soufflé Grand Marnier in een originele porseleinen soufflévorm.

Nu gebruiken we dezelfde porseleinen soufflévorm om er de soufflé glacé (ijsdessert) in te maken. De bovenkant van de soufflé glacé wordt gemaakt in de
pvc vorm bubbels. Deze past perfect in het poseleinen soufflépotje.

U kunt deze pvc vormen gratis verkrijgen als u de producten bestelt die in het actiepakket zitten (zie hieronder)

Dit is een prachtig dessert om te verkopen in een patisserie in de diepvriesvitrine of als afsluiter van een lente / zomer - menu.

Het bestaat uit :

- onderaan een laag semi gekonfijte framboos

« daarop een biscuit genoise gepuncheerd met framboos en Grand Marnier

- een laagje sorbet frambozen

- een parfait glacé van Grand Marnier 60°

- afgewerkt met een velours van witte chocolade en een framboos in frituursuiker

ACTIE REF. CNU 203

BIJ AANKOOP VAN :

2 x5 liter extract Grand Marnier 60° ref. GM 001
6 x 1 kg puree framboos Sicoly ref. P10 08A
2 x 3 kg semi gekonfijte framboos ref. DI 21
GRATIS :

25x 1vormvan 11 PVC bubble één persoon ref. 52002M

. velours witte chocolade en framboos
ref. 52002M
a parfait glacé Grand Marnier Verp.: 1x25 stuks

sorbet frambozen
biscuit genoise
ref. GM 512
semi gekonfijte framboos Diam.:9,5¢cmxh.5¢cm

Verp.: 1x 6 stuks
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SNACKS MAKEN
HARTIG EN ZOET

Wellicht is deze pagina de meest innovatieve van ons nieuw magazine. Maak uw eigen borrelnootjes met de smaak die u wenst!
Dankzij nieuwe technieken en nieuwe producten zijn de mogelijkheden enorm. Creativiteit ten top!

Om dit allemaal te realiseren hebt u het volgende materiaal nodig:
- een kitchen aid of een klassieke kenwood
- een speciaal gemaakte basis met daarbij een dragefieertrommel (ref. 50/0002 - Confi Kitchen Aid of ref. 50/0003 - Confi Kenwood )

HARTIGE BORRELNOOTIJES / SNACKS -
T
Stop met kant en klare, alledaagse borrelnootjes te serveren! Wees creatief en origineel en maak dit vanaf nu allemaal zelf!
Welke ingrediénten hebt u nodig?
- het product 'snackcover': dit is een coating die u rond het product laat draaien, samen met het bevochtigen met water
- frituurolie om deze snacks te frituren
« allerlei SOSA poeders om uw borrelnootjes op smaak te brengen, van umami (viees of vis) tot kaaspoeders, kruidenpoeders of specerijen in poeder.
Stappen :
w 1. selecteer uw noten (vraag ons noten assortiment !) en giet

deze in de dragefieertrommel
2.voeq er lepels snackcover (ref. $558600100) aan toe
3. bestuif met water
4. frituur alles
5. draai ze in de door u gekozen poeders

ENKELE VOORBEELDEN

pijnboompitten met tomaatpoeder, walnoten met
geitenkaaspoeder, pindanoten met kruidenpoeder, enz...

ref. $546500001 ref. 5509500006
Umami vlees Umamivan zee
Verp.: 1x200gr.  Verp.: 1x2504gr.

ZOETE CRISPIE PRODUCTEN

Maak zelf uw koffie garnituur als patissier of uw ijsgarnituur als ijsbereider met deze nieuwe techniek !
Welke ingrediénten hebt u nodig?

« gekookte suiker siroop (200 gr water en 500 gr suiker laten inkoken tot 117°)

- allerlei gevriesdroogde fruitpoeders of andere poeders van Sosa

Stappen :

1. selecteer uw noten en brand ze in de oven a 150 °C
gedurende 15 minuten

2. doe ze in de dragefieertrommel

3. giet er gekookte suikersiroop in

4. met een spatel de noten vrijmaken in de trommel (zodat
ze niet aan elkaar kleven)

5. doe er een fruitpoeder bij of ander poeder van Sosa

6. herhaal deze operatie enkele keren (suikersiroop en
fruitpoeder)

7. laat enkele uren rusten op een plaat

ENKELE VOORBEELDEN

amandelen met framboos, macadamianoten met groene
thépoeder, hazelnoten met sinaasappel, enz...
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EENVOUDIGE BRASSERIE DESSERTEN

BACKTO BASICS !

De ‘brasserie desserten’ die we hier voorstellen zijn heel eenvoudig en gemakkelijk te maken! Wij leveren u het hoofdproduct kant en klaar (aan zeer
interessante prijzen), aan u om ze aan te kleden. De hoofdproducten zijn basics die klanten nog altijd fantastisch vinden omwille van de eenvoud en de

herkenbaarheid.

KLASSIEKE WARME KOKOS ROCHER MET QUENELLE VAN CARAMEL EN SEMI CONFIT VAN

ANANAS MET GEMBER

Gebruikte producten en referenties :

« kokos rocher (60 gr) : ref. MLX 4801 Verp. : 1 x 48 stuks
- voor de caramel mousse :

coulis caramel ref. COL 18 Verp.: 1x 1 kg

qimiq whip ref. QIMIQ 02 Verp.: 12x 1 kg

kokospoeder Sosa ref. $S44050105 Verp. : 1 x 800 gr.
« voor de semi confit :

confit ananas met gember ref. DI 23 Verp.: 1 x 3 kg
- voor de quenelle : Flexipan ref. 1070

CHOUX XXL GEVULD MET CHANTILLY
NAVAN EN SCHIJFJES NECTAVIGNE

Gebruikte producten en
referenties :

« choux XXL (45 gr):
ref. MLX 3775 Verp.:1x24 st
- schijfies nectavigne:
ref. FRU36A Verp.:1x5kg
die u in een suikersiroop
met rozemarijn 10 min.
laat inkoken
- likeur Navan :
ref. GM 019 Verp.: 1 x5 liter
+ Qimig Classic :
ref. QIMIQ 01 Verp.:12x 1 kg
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Gebruikte producten en
referenties :

- choux amandel (40 gr) :

- vanille ijs met verse

- appelblokjes Sicoly :

= nougat torrone pasta:

CHOUX MET AMANDELSTAAFJES, VANILLE
1JS EN GEBAKKEN APPELTJES MET NOUGAT
TORRONE STUKJES

ref. MLX 3647 Verp. : 1 x 24 stuks

roomboter : ref. 1JS 7170
(of maken met de Pacojet)

ref. FRU 15 Verp.: 1 x5kg

ref. 05048 Verp.:1x25kg

Gebruikte producten en referenties :

- grote financier (35 gr) :
ref. MLX 8101 Verp.: 1x 72 stuks
- parels van granaatappel :
ref. FRU 110 Verp.:1x5kg
- voor de chantilly met vanille :
vanille pasta Sosa ref $$48000400 Verp.:1x1,5kg
Qimiq Classic ref. QIMIQ 01 Verp.:12x 1kg




INNOVATIES IN SILICONE
UNIEKE VORMEN

WEDDING STICK

ref. GELO9 - 25.319.87.0098

verpakt per kit (tray voor 8 stuks + 50 sticks)
afm. :85x83,h. 25mm

volume: 92 ml

Ook geschikt om te bakken

ARMONIA

ref. 28.202.87.0065
verpakt per 6 stuks

afm. :diam. 180, h. 50mm
volume: 1000 m!

STAPPEN

1. De vorm vullen met ijs-bereiding
2. De sticks insteken en invriezen

3. Ontvormen

4 - 5. Afwerken naar keuze

Ll

STAPPEN

1.1/3 van de vorm vullen met eerste
bereiding

2. De inserts plaatsen

3. De vorm opvullen en glad strijken

4. Een cake basis leggen

5. Ontvormen en versieren
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SOSA ®
NIEUWE PRODUCTEN : TARA, BUBBLE, FIZZ, WAX CONCEPT, EMULWHIP O (65711

In januari waren we uitgenodigd bij Sosa om in zijn nieuwe fabriek alle nieuwe producten te bekijken.
In dit magazine staan tal van deze verrassende nieuwigheden vermeld. Maar op deze pagina zullen we het speciaal hebben over 5 nieuwe textuurproducten :
tara, emulwhip, waxconcept, fizz powder en bubble.

EMULWHIP FIZZ POWDER

ref. $$59000050 Verp.: 1 x2kg ref. $558500020 Verp.: 1 x 700 gr
Emulwhip is een bindingsmiddel of Fizz powder behoort tot de knetter of
emulsieproduct dat vet en vocht prikkelend - gevoel producten.
samenhoudt. Onze chefs maakten Kook suiker en water tot 130 °C, haal
een mousse van vruchtenpuree van het vuur en laat doorkoken tot

(in dit geval van 135°C, doe er fizz bij samen met een

gevriesdroogd poeder en giet dit in
een roestvrijstalen ring bekleed met
bakpapier, op een

siliconemat.

Laat dit 1 nacht

rusten. Breekin
(kleine) stukken en
gebruik als decor of
smaakmaker.

passievruchten)
door vloeibare
room, suiker,
emulwhip en
fruitpuree gewoon
op te kloppen
zonder toevoeging
van enige gelatine.
Het resultaat is
perfect.

",
RS
£
.I‘.

.

[

WAX CONCEPT

ref. 59000068 Verp. : 1 x 500 gr

Dit is één van de meest innovatieve producten die Sosa op de
markt heeft gebracht.

Wax concept is een soort natuurlijke bijenwas die producten
een perfecte coating bezorgt.

Het zorgt ook voor een krokant laagje erbovenop.

U kunt het ook gebruiken ipv cacaoboter om een praliné in
te dikken.

U kunt gelijk welk gevriesdroogd product nemen (bvb
asperges of broccoli) en doorhalen in de vloeibare wax
concept, met peper en zout bestrooien en serveren bij een
gerecht.

TARA

ref. $558050058 Verp. : 1 x 700 gr ref. $500200522 Verp. : 1 x 500 gr

Dit product behoort tot de familie Gedaan met de lecithine om schuim te
textuur / verdikkingsproducten. maken. Gebruik nu‘bubble’. Gebruik
Als dosage gebruikt men 1-8 gr / kg. Kan het pompje (ref.01100120) om mooie
koud en warm gebruikt worden. reuze bubbels in uw saus, of vocht (met
Onze chefs maakten een kippenfond met aroma op smaak gebracht) te maken.

curry en bonden het met de tara (warm a
80 °C) om als saus te naperen. Het bezorgt
het eindproduct een beschermlaag.

x naf
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INNOVATIES IN SILICONE

Deze vorm is gemaakt volgens een nieuwe 3D
techniek.

De silicone is onderaan ietjes teruglopend zodat
er een ronding ontstaat.

ref. SF163 - 36.163.87.0065
afm. : diam. 65 mm, h. 30mm
volume : 85 ml

Verp. : 1 stuk

—
2 ref. SF165 - 36.165.87.0065
afm. :82 x43 mm, h.32mm
‘f' volume : 81 ml
— Verp. : 1 stuk
» >
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INNOVATIES IN SILICONE
UNIEKE VORMEN

STELLA DEL CIRCO

STAPPEN

1/3 van de vorm met eerste bereiding vullen

- 3. Bijvullen met 2de bereiding en dan ontvormen
De steun in de vorm steken

-6.1/3 van de vorm vullen gevolgd door de insert
- 8- 9. De steun uithalen, ontvormen en versieren

1
2
4
5
7

ref. 25.938.87.0065
verpakt per kit (2 vormen, 1 steun, 1 mat decor bollen)
afm.vorm 1:270x 50, h. 50mm
volume : 584 ml
afm. vorm 2:280x 60, h. 7Tmm
volume: 1000 m!
afm. bollen : diam. 32mm, h. 28mm
volume : 20m|

Vorm 1 Steun
S 7
w 1 '
Vorm 2 Decor bollen
I e
ECLIPSE
ref. 28.201.87.0065 STA P P E N

verpakt per kit (vorm + deksel’) - 6 vormen per kit
afm. :diam. 180mm, h. 19,5mm

volume : 1000 ml 1.1/3 van de onderste vorm vullen

2. De cake inleggen

3. De vorm dicht doen met deksel

4. De vorm bijvullen

5 - 6. Bedekken met cake en ontvormen
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ORIGINELE KAASJES : UITBREIDING VAN HET GAMMA
LOLLYPOPS, PAILLASSONS, ROULADE MET KOEIENKAAS...

In ons vorig magazine presenteerden we voor het eerst geitenkaasjes met vloeibare vulling. Nu zijn er 2 nieuwe smaken bijgekomen nl. geitenkaasjes met
cognac en geitenkaasjes met rozen, framboos en litchee.
Tip : coat ze met groentenpoeders van Sosa of met sesamzaadjes gebakken in de honing (ref. $545151046)

GEFOUREERDE BILLES
ref. FAM 2574 ref. FAM 2567

. : ‘
"‘ i ' 1 e Gewicht: 5 gr./stuk Gewicht : 5 gr./stuk
. Aantal stuks per zakje : 200 (1 kg) ~ Aantal stuks per zakje : 200 (1 kg)
— -
_-‘

- o -

X/

METZALMVULLING — MET TOMATEN

BILLES VAN GEITENKAAS MET COGNAC BILLES VAN GEITENKAAS MET ROOS, FRAMBOOS

ref. FAM 0342 EN LITCHEE

Gewicht : 5 gr./stuk ref. FAM 0380 MET OLIJVENPESTO MET HONING

Aantal stuks per zakje : 200 (1 kg) Gewicht: 5 gr./stuk ref. FAM 2550 ref. FAM 2543

Aantal per verkoopseenheid : 4kg (800 stuks) Aantal stuks per zakje : 200 (1 kg) Gewicht : 5 gr./stuk Gewicht : 5 gr./stuk

Aantal per verkoopseenheid : 4kg (800 stuks) Aantal stuks per zakje : 200 (1 kg) ~ Aantal stuks per zakje : 200 (1 kg)
LOLLYPOPS PAILLASSONS

Lollypops zijn geitenkaasjes met vulling gepresenteerd op een stokje. Dit is een vegetarisch gerecht op basis van

De ideale producen om te verkopen als fingerfood. groenten en aardappel, afgewerkt met
geitenkaas.
U kunt dit serveren warm als bijgerecht of als
voorgerecht.

Het gewichtis 125 gr.

LOLLYPOP GEITENKAAS MET PAPAYA LOLLYPOP GEITENKAAS MET ZONNEBLOEM EN AARDAPPEL PAILLASSON GROENTEN, GEITENKAAS,

ref. FAM 0366 TOMAAT TOMAAT

Verp.:4x430g ref. FAM 0359 ref. FAM 0373

Gewicht: 7 gr/stuk Verp.:4x380g - Gewicht : 7 gr/stuk Verp.:2x 750 g - Gewicht per stuk : 125 gr
BOUCHONS GEFOUREERDE GALETTEN (WARM TE SERVEREN)

BOUCHON VAN GEITENKAAS GALETTEN VAN GEITENKAAS GEVULD MET HONING ~ GALETTEN VAN GEITENKAAS GEVULD MET

EN MET GECARAMELISEERDE ZONNEBLOEMPITTEN — GEKONFIJTE TOMAAT EN MET BIESLOOK GECOAT
ref. FAM 7043

GECOAT
Gewicht: 5 gr./stuk ref. FAM 9658 ref. FAM 9573 E
Aantal stuks per zakje : 200 (1 kg) Gewicht: 25 gr./stuk Gewicht: 25 gr./stuk “u
Aantal per verpakking : 4 x 1 kg (800 stuks) i} Aantal stuks per doosje : 8 stuks (200 gr) * . Aantal stuks per doosje : 8 stuks (200 gr) ¥ 2
I i ‘, Aantal per verpakking : 12 x 200 gr (96 stuks) %, J 4 " Aantal per verpakking : 12 x 200 gr (96 stuks) ‘

DE MINI'INVOLTINI

MINIINVOLTINI VAN GEITENKAAS MET SPEK ERROND

- ROULADE

DE ROULADE IS EEN KOEIENKAASJE MET
ERROND EEN LAAGJE SPEK

ref. FAM 1355

Gewicht: 5 gr./stuk
Lengte:2,5cm

Aantal stuks per zakje : 200

Aantal per verpakking : 4 x 1 kg (800 stuks) ﬁ

ref. FAM 7166

Gewicht: 23 gr./stuk
Lengte:7,5cm

Aantal per verpakking : 4 x 1 kg
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INNOVATIES IN SILICONE
UNIEKE VORMEN

GLOBE

VORTEX

ref. VOR180 - 27.848.87.0065
afm. :diam. 180mm, h. 48mm
volume : 960 ml

verpakking : 6 vormen

STAPPEN

1. De vorm vullen
2. Ontvormen
3. Versieren
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ref. SF164 - 36.164.87.0065
afm. : diam. 45mm, h. 20mm
volume : 26 ml

Verpakking : 1 vorm met 15 globes

STAPPEN

1.1/3 van de ‘globe’vorm vullen

2 - 3. Bijvullen met rood fruit en ontvormen

4. 1/3 van de‘stone'vorm vullen en dan de insert op leggen
5. Bedekken met een cake laag

6. Ontvormen



INNOVATIES IN SILICONE
UNIEKE VORMEN

SUSHI ROLL SUSHI MAKI

ref. SUSO1 - 36.162.87.0065 = ref. SUSO2 - 36.175.87.0065 &

afm. : diam. 40mm, h. 25mm - - -‘. [ afm. :35x 35mm, h. 25mm -
-

volume : 29 ml - “- - --. " volume : 26,3 ml e

verpakking : 1 stuk = o

SUSHI NIGRI

ref. SUS03 - 36.176.87.0065
afm. :60x 30mm, h. 26mm - '-'.
volume : 28 ml -.. - - g

-
verpakking : 1 stuk - /‘l/ f

verpakking : 1 stuk

SUSHI GUNKAN

ref. SUS04 - 30.017.87.0065
afm. : 55 x33mm, h. 20mm
volume:30 m/

-
, =223
verpakking : 1 stuk = -,
-l
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INNOVATIES IN SILICONE

ref. MSTO1 ref. MST02 ref. MSTO3

Verpakt per kit or 15 stuks + 50 sticks) Verpakt per kit (2 trays voor 5 stuks + 50 sticks) Verpakt per kit (2 trays voor 5 stuks + 5
afm. : 20mm, h. 20mm C )mm, h. 18mm

volume : 24 ml a

ref. E8828

Mini sticks

1. De vorm vullen

2. Glad strijken

3. Afdekken met silicone laag (enkel voor kube)
4. De sticks inzetten

5. Silicone laag afhalen (enkel voor kube)

6. Versieren

Y . 4

\
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INNOVATIES IN SILICONE
UNIEKE VORMEN

MINIDONUT

ref. SF171 MINI DONUTS

afm. :diam. 45 x 15 mm, h. 18mm
volume: 22 ml

Verp. : 1x 15 mini donuts

DONUT

ref. SF170 DONUTS

afm. : diam. 75 x 25 mm, h. 28mm
volume : 98 ml

Verp. : 1 x 6 donuts

RECEPT -'DONUT VORM VIERUURTJE'

Ingrediénten :

1ei

42 gr bakkersgist

10 cl melk

40 gr gesmolten boter (om te bruinen)
50 gr boter

50 gr suiker

450 gr bloem

1 snuifje zout

Werkwijze :

« Warm de melk lichtjes op samen met de gist en een snuifje suiker :
2 min./37°C/Snelheid 1,5

« Laat enkele minuten rusten

« Voeg de suiker, melk, ei, zout en 50 gr gesmolten boter toe. Voeg
geleidelijk de bloem toe en kneed 3 min.

+ Leg het deeg in een schaal en laat 1 uur rusten

+ Kneed het deeg en laat dan opnieuw 10 min. rusten

« Voorverwarm de oven a 200°C

+ Vul de vorm tot het midden met behulp van een spuitzak

+ Bestrijk het deeg met de gesmolten boter en laat nog 20 min. rusten

- Bak8a 10 min.

- Versier dan naar wens (chocolade, glacage,..)

CNUDDE MAGAZINE 33 | 21



MISE EN BOUCHE
UITBREIDING GAMMA

GOURMET GASTRO TRAY

Combineer de Gastro tray met de Deli supports.
Deze supports kunnen gecombineerd worden
om verschillende presentaties te doen. Hieronder
enkele voorbeelden :

ref. 250/0100 - Basispaneel gastro tray - 53x32,5cm - 1 stuk

ref. 250/1001 - Delisupport fijne stokjes - 27x4x2cm - 9 posities

ref. 250/1010 - Delisupport frietzakjes - 27x4x2cm - 5 posities

ref. 250/1004 - Delisupport pipetjes recht - 27x4x2cm - 9 posities
ref. 250/1005 - Delisupport pipetjes conisch - 27x4x2cm - 9 posities
ref. 250/1006 - Delisupport labotubes - 27x4x2cm - 9 posities

ref. 250/1008 - Delisupport glaasjes - 27x4x2cm - 5 posities

ev®

=

_h||||1|.l||||I|l'l|.l-

BLIKJES

ref. 100/1004, 130 x 85 x 38 mm, 240 ml, per 50 stuks
ref. 100/1005, diam. 127 mm x h. 3 mm, 280 ml, per 50 stuks
ref. 100/1006, diam. 120 mm x h. 22 mm, 120 ml, per 100 stuks

LANGE BROCHETTE

ref. 200/0017 transparant
ref. 200/1017 wit

ref. 200/2017 zwart
Afmetingen : 200 x 3 mm

Verpakt per 500 stuks “'_*
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LANGE SCHAAL

ref. 200/0020 transparant

ref. 200/1020 wit

ref. 200/2020 zwart

Afmetingen : 200 x 70 mm, h. 8 mm
Verpakt per 100 stuks

MAC BIT BURGER BOX

Mini hamburger box. Aantrekkelijk, maar niet
duur. Wegwerp of herbruikbaar.

ref. 100/0098 zwart
ref. 100/0033 wit

Afmetingen : 9x8cm, h.5cm - basis 6x 7 cm
Verpakt per 100 stuks

STICK-IT-EASY'!

HALVE FLES

Een halve fles champagne of cava met een
gepolijste basis biedt een perfecte stabiliteit.
Ideaal voor het presenteren van gerechten en
desserts met champagne of cava als ingrediént.
Wij bieden ook de bordeaux halve flessen.

ref. 100/0088 : mini Champagne / Cava halve fles
Afmetingen :25x7cm, h.3,5¢cm

Volume : 130 m/ ;
Verpakt per 6 stuks

ref. 100/0049 : Champagne /
Cava halve fles

Afmetingen :30x8cm, h.4cm
Volume : 250 ml

Verpakt per 6 stuks

ref. 100/0087 : Bordeaux halve fles
Afmetingen :30x8cm, h.3cm

Volume : 100 m/

MINIMILK BOTTLE

ref. 100/0096
Afmetingen :h. 12 cm, diam. 3cm
Verpakt per 36 stuks

Personaliseer uw catering producten in kleine hoeveelheid en zeer resistent.

o
A5




MISE EN BOUCHE
UITBREIDING GAMMA

ref. 210PC480V : diam.150, h.45mm, 480 ml, groen
ref. 210PC480B : diam.150, h.45mm, 480 ml, wit

ref. 210PC580V : diam. 150, h. 50mm, 580 ml, groen
ref. 210PC580B : diam. 150, h. 50mm, 580 ml, wit

ref. 210PC750V : diam. 150, h. 60mm, 750 ml, groen
ref. 210PC750B : diam. 150, h. 60mm, 750 ml, wit

ref. 210PC1000V : diam. 150, h. 75mm, 1000 ml, groen
ref. 210PC10008B : diam. 150, h. 75mm, 1000 ml, wit

BUCKATY
.

E" \
& .._.._.l
MINI POTJES ZWART

ref. 210POC45N : diam.46xh.40mm, 45ml, per 20x50 stuks

ref. 210POC60N : diam.62xh.38mm, 60ml, per 20x50 stuks

ref. 210POC8ON : diam.74xh.39mm, 80ml, per 20x50 stuks
ref. 210POC120N : diam.74xh.50mm, 120ml, per 20x50 stuks
ref. 210POC150N : diam.80xh.47mm, 150ml, per 20x50 stuks
ref. 210POC180N : diam.90xh.50mm, 180ml, per 20x50 stuks
ref. 210POC270N : diam.95xh.62mm, 270ml, per 10x50 stuks
ref. 210POC320N : diam.90xh.72mm, 320ml, per 10x50 stuks

Verpakt per 8 x 45 stuks

Deksel apart beschikbaar.

DELI CARTON

ref. 210DELINEWS 12 : diam.114mm, 360 ml, Deli news
ref. 210DELIPOC12 : diam.114mm, 360 ml, Deli kraft
ref. 210DELINEWS 16 : diam.114mm, 480 ml, Deli news
ref. 210DELIPOCT16 : diam.114mm, 480 ml, Deli kraft
ref. 210DELINEWS20 : diam.114mm, 600 ml, Deli news
ref. 210DELIPOC20 : diam.114mm, 600 ml, Deli kraft
ref. 210DELINEWS24 : diam.114mm, 720 ml, Deli news AT

ref. 210DELIPOC24 : diam.114mm, 720 ml, Deli kraft 4 - [
Verp. : 10 x 50 stuks | . 1 &h ,_..;_,g“
ref. 210SOUPLPP116 : deksel plat, per 500 stuks
ref. 210GKLDZ 114 : deksel dome, per 500 stuks

PLATEAU MINI PERLA

ref. PP320 ronde plateau
Afm. : diam.320xh.15mm
Voor 42 mini perla’s

ref. CP36, voor 55 mini perla’s
Afm. : 360x360xh.36mm
ref. CP58, voor 91 mini perla’s

ref. CP35, driehoek plateau
Afm. : 390x390xh.30mm
Voor 35 mini perla’s

Per stuk Afm. : 580x580xh.45mm Per stuk ;
Per stuk ‘_ ‘1_
"
_'u' i ‘ e
-
w o P i_‘ri
i o
E r
ISEKO BOL ORGANIC
ref. VSK6C cristal ref. BGC25, 111x97xh.66 mm, 250 cc, per 200 st.
ref. VSK6B wit ref. BGC55, 144x125xh.85 mm, 550 cc, per 100 st.
ref. VSK6N zwart ref. BGC8S5, 166x144xh.98 mm, 850 cc, per 100 st.
Afmetingen : diam.58 mm, h.52 mm Een deksel is ook apart beschikbaar.
Volume:6cl
Per 300 stuks

4

/

NEWS PAPER WRAP BOX NOODLE

ref. MBN20, diam.75xh.65 mm, 20cl, per 300 st.
ref. MBN40, diam.82xh.108 mm, 40cl, per 500 st.
ref. 210ASIE27BL, diam.95xh.110 mm, 75¢/, 500 st.

Vetvrijpapier

ref. 210PAPOKNEWS13

Afm. : 130x130 mm

Verp. : per 1000 st. -
ref. 210PAPOKNEWS17 jr7 " -y -
Afm. : 170x170 mm :
Verp. : per 1000 st.

ref. 210PAPNEWSBL
Afm. : 270x350 mm
Verp. : per 1000 st.

—

ref. CCR8, diam.70xh.40 mm, 8 ¢, per 200 st.
ref. CCR25, diam.100xh.60 mm, 25 cl, per 50 st.

Afmetingen : 50 x 35 x 150 mm

BUCKATY DEKSELS —

ref. 210PCL1000L : deksel déme transparant RPET, voor koude bereidingen
diam. 155mm, per 8x45 stuks
ref. 210SOUPLPP156 : deksel transparant PR, voor koude en warme bereidingen “
diam. 155mm, per 10x50 stuks
ref. 210LSOUP155 : deksel carton wit, voor koude en warme bereidingen
diam. 155mm, per 20x25 stuks

SOEP OF IJS POTIES

ref. 210SOUPS8 : diam.90xh.61mm, 240ml, per 10x50 stuks
ref. 210SOUP12 : diam.90xh.85mm, 350m|, per 10x50 stuks
ref. 210SOUP16 : diam.96xh.95mm, 470m|, per 10x50 stuks
ref. 210SOUP24 : diam.96mm, 650ml, per 10x50 stuks

ref. 210SOUP33 : diam. 115mm, 940ml, per 10x50 stuks

ref. 210GPU350 : diam.116mm, 350ml, in ecru pulp, per 10x50 stuks
ref. 210GPU500 : diam.116mm, 500ml, in ecru pulp, per 10x50 stuks

Deksel apart beschikbaar.

ECO KRAFT

ref. 210BQKRAFTG6 : 245x165x40mm, 1200ml, per 500 stuks
ref. 210BQKRAFTS5 : 215x150x40mm, 800ml, per 500 stuks
ref. 210BQKRAFT4 : 170x125x26mm, 400ml, per 1000 stuks
ref. 210BQKRAFT3 : 160x120x25mm, 300ml, per 1000 stuks
ref. 210BQKRAFT2 : 135x100x23mm, 220ml, per 1000 stuks
ref. 210BQKRAFTT1 : 120x85x20mm, 100ml, per 1000 stuks

PLATEAU GALET

ref. PGN4, witte plateau met zwarte galets
ref. PGB4, zvvarte plateau met witte galets
ref. PGC4, zwarte plateau met cristal galets
Afm. : 355x255xh.70mm
Verp. : per 100 stuks

-

BODEGLASS SILVER

Karton, binnenste aluminium en PE

Niet voor in de microgolf-oven.
ref. BDGS6, diam.65xh.37 mm, 6 cl, per 300 st.
ref. BDGS30, diam.80xh.65 mm, 30 c|, per 300 st.

ﬁ

COCOTTE RONDE

Met deksel erbij.

BLACK BOARD TIKON
PRIKKER Tikon bamboo blackboard prikkers
ref. 209BBTIKON 9
ref. PC/68549 Afm. h. 90mm

Verp : 20 x 20 stuks

g 5o

Verpakt per 100 stuks

.
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THERMOMIX TM 31 L 4
2 INTERESSANTE RECEPTEN thermom 1 X

Thermomix is niet meer weg te denken uit de hedendaagse moderne keuken.

Velen denken soms dat de thermomix te klein is voor hun bereidingen.

In deze bijdrage tonen we hoe u 2 recepten kunt voorbereiden om grote hoeveelheden producten te realiseren :
- een lopende kaaskroket zonder bechamelsaus

- een aardappel dauphine !

LOPENDE SCHIMMELKAAS KROKET IN KROKANT AIRBAGJASJE

Neem 450 gr schimmelkaas en
50 gr mozzarellakaas : verwarm 5
min. a 80 °C, snelheid 2

Voeg er 70 gr bloem aan toe.

-

L

Voeg er 2 eieren toe. Spuit in siliconevormen en vries in.

Meng 20 sec. / snelheid 5 tot er een Dompel in eiwit en wentel in de

homogene massa ontstaat airbag ref.5558400000 stukjes en
frituur.

AARDAPPEL DAUPHINE
¥
<l =

Kook een dag vooraf 1 kg Voeg er 4 eieren aan toe.
aardappelen

Voeg 75 gr gelcrema warm ref.ss238  Mix op snelheid 5 tot er een
aan toe. Breng op smaak met peper  homogene massa ontstaat.

en zout. Schep een kleine hoeveelheid met
een lepel en frituur.
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DE MINIE KOUGLOFF
NIEUWSTE TREND UIT FRANKRIJK

Na de macarons, die er nu werkelijk in overvloed zijn, lanceerden we in ons vorig magazine de ‘cannelés de Bordeaux, hartig en zoet.
Nu stellen we een nieuw product voor en een nieuwe trend nl de mini kougloff, aftkomstig uit de Elzas streek.

Het zijn diepgevroren, kant en klare friandises van 12 gr die bestaan in verschillende smaken.

Om ze perfect te laten ontdooien, zet u ze 24 uur in een frigo van 6 graden. Daarna kan u ze nog 25 dagen gekoeld gebruiken.

Het voordeel van de mini kougloff is dat u ze gewoon kunt gebruiken zoals ze zijn (ongevuld), maar dat u ze ook kunt vullen met uw recept. Daardoor kan

iedereen een ander product realiseren.

We presenteren u 6 verschillende soorten, in zoete versie :

PISTACHE - KERSEN

y  ref.KGL 102
verpakt per 6 x 24 stuks
Afm.:Diam.4cm, h.2,5cm

suggestie om te vullen :
pistache créme met
amarena’s

L
26/ ya
- e
NATUUR
ref. KGL 101
verpakt per 6 x 24 stuks

Afm.:Diam.4cm, h. 2,5¢cm

suggestie om te vullen :
frambozen confit

AARDBEIPULP

ref. KGL 108
verpakt per 6 x 24 stuks
Afm.:Diam.4cm, h. 2,5¢cm

suggestie om te vullen :
gekonfijt aardbei kubus
(ref.DI 06)

CHOCOLADE

ref. KGL 104
verpakt per 6 x 24 stuks
Afm.:Diam.4cm, h.2,5cm

suggestie om te vullen :
chocolade coulis met yoghurt
knetters (ref.5S58800048)

CITRUSVRUCHTEN

ref. KGL 106
verpakt per 6 x 24 stuks
Afm.:Diam.4cm, h.2,5cm

suggestie om te vullen :
citroen crémeux

CITROEN - GEMBER

ref. KGL 109
verpakt per 6 x 24 stuks
Afm. :Diam.4cm, h.2,5cm

suggestie om te vullen :
appel-gember kaviaar
(ref.SC-050)

VR
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TERRA DEL TUONO
SPECIALIST IN BALSAMICO, 'DEL BALSAMICO DAL 1892’

Terra Del Tuono is een bedrijf in Modena, de meest gekende plaats ter wereld

voor wat betreft de verschillende soorten balsamico azijn.

Het is een familie bedrijf met jarenlange traditie in balsamico (onststaan in 1892)

maar vooral eigenaar van vele wijngaarden.

Hun bedoeling is unieke balsamico specialiteiten te produceren afkomstig uit de
artisanale productie. Alles gebeurt binnen het bedrijf, alle most komt uit eigen druiven.
Het sap wordt jarenlang in vaten, afkomstig van diverse houtsoorten, gestockeerd. Alle producten zijn 100% natuurlijk,

van premium kwaliteit, uitsluitend gemaakt van Italiaanse most, zonder additieven, kleurstoffen, zonder caramels en zonder suiker.

In de donkere balsamico zit een blend van 8 verschillende druiven, in de witte van 3 verschillende. De productie is gebaseerd op ‘low degree cooking’
(niet hoger dan 60°) om de beste kwaliteit te verkrijgen.

Van deze balsamico azijnen worden parels gemaakt. De balsamico hiervoor is min. 3 jaar oud.
De parels bestaan uit een heel dun vlies met een vioeibare kern. Daardoor komt het dat de toepassingen van deze producten zeer uitgebreid zijn. U kunt ze
gebruiken in voor-, hoofd- en nagerechten, bij fingerfood, kazen, charcuterie, ijs, enz. ..

DISPLAYS GIFTBOXEN
De displays, met 12 doosjes van 50 gr. zijn De giftboxen zijn het perfecte geschenk om
bestemd voor de delicatessenshops die dit bij iemand culinair te verrassen.
de kassa zetten of in geschenkmanden kunnen
presenteren.

L

Faile ddi dakanera

et

ref. SR-PERLESB&W - Giftbox 1 x witte parels en 1 x zwarte parels
Verpakking : 4 x (2 x 50 gr)

ref. SR-WHITE - Giftbox 1 x witte parels en 1 fles witte balsamico
. Verpakking : 50 gr- 100 ml

a4, ref. SR-BLACK - Giftbox 1 x zwarte parels en 1 fles zwarte balsamico
H_" - Verpakking : 50 gr- 100 ml

ref. PERLEN50AA
Display balsamico parels zwart - Verp. 12 x 50 gr
ref. PERLEB50AA

Display balsamico parels wit - Verp. 12 x 50 gr

BULKVERPAKKING

‘ . 1 —
Daarnaast is er ook de bulkverpakking van 380 gr voor cateraars of gastronomen -l

die dit willen gebruiken in gerechten. o
ref. PERLEN380AA - Balsamico parels zwart - Verp. 6 x 380 gr
ref. PERLEB380AA - Balsamico parels wit - Verp. 6 x 380 gr

‘ “
ZOETE AFWERKING HARTIGE AFWERKING
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TIKITOURTES
NIEUWE SMAKEN EN NIEUWE AFMETING

De TIKITOURTES (lunch versie) presenteerden we in Cnudde Magazine 30. Er waren 6 versies van 250 gr.

Het zijn tourtes gemaakt door een Nieuw Zeelander, gevestigd in Parijs.
Ze zijn heel artisanaal en zeer geliefd bij onze klanten.
Nu lanceren we 2 nieuwe smaken :

ZALM FLORENTINE

Tiki tourtes lunch ZALM FLORENTINE
Bestaat uit grote stukken zalm gecombineerd met spinazie.
Ziet er echt huisgemaakt uit.

Verwarmen a 175°C gedurende 10 a 15 minuten (het liefst uit de diepvries)
Een tourte wordt best warm gehouden en geserveerd a 60 a 80° C.

Na ontdooiing kunt u ze nog 7 dagen in de koeling houden.

ref. TIT 56

Verpakt per 8 stuks, 8 dozen per karton
Afmetingen : 120 mm diam, h. 35 mm

-d

STANDAARD GAMMA

T -

TOMAAT SOLEIL

Tiki tourtes lunch TOMAAT SOLEIL
Bestaat uit quinoa, tomaat, pesto en geitenkaas.

Verwarmen a 175 °C gedurende 10 a 15 minuten (het liefst uit de diepvries)
Een tourte wordt best warm gehouden en geserveerd a 60 a 80 ° C
Na ontdooiing kunt u ze nog 7 dagen in de koeling houden.

ref. TIT 57
Verpakt per 8 stuks, 8 dozen per karton
Afmetingen, 120 mm diam, h. 35 mm

ref. TIT 50 ref. TIT51 ref. TIT 52

lunch tourte montagnarde lunch tourte kip champignons lunch tourte rund emmenthal

(met aardappel en spek) (kip, champignons, aardappel, (gehakt rundsviees, wortel,
kruiden) tomaten, ...)

GAMMA 'PETITE’

Het NIEUWE gamma tourtes! ref. TIT 06 ref. TIT 07
Zalm Kip curry

Dit gamma van 105 gris ietsje
kleiner en meer bedoeld als
fingerfood voor cateraars. Ze zijn
meer geschikt om op een buffet te
plaatsen of om als voorgerecht te
serveren.

Ze zijn verpakt per 15 stuks, 8 dozen per karton.
Afmetingen : 90 mm diam., h. 35 mm.

We hebben 4 smaken voor u
geselecteerd :

ref. TIT 53 ref. TIT 54 ref. TIT 55
lunch tourte groenten / lunch tourte kip curry lunch tourte pécheur
vegetarisch (kip, aardappel, wortel, (colin vis, mosselen, garnalen,
(courgettes, wortelen, curry, ...) aardappel, groenten..)
aardappel, aubergines, pepers,
venkel,..)

ref. TIT 08 ref. TIT 09

Tomaat soleil : quinoa, tomaat, Empanada

pesto en geitenkaas
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GELATI & CO :
IEDERE CREATIE WORDT EEN MEESTERWERK Q]@W@ COOKI E

PAVONI ITALIA creéerde een volledig nieuwe lijn silicone vormen die gecombineerd met koekjes een fantastisch mooi nieuw concept vormen

nl PAVOCOOKIE.

Dit concept bestaat uit 8 verschillende silicone vormen (dieren) die moeten gevuld worden met ijs. EéEnmaal goed ingevroren ontvormt u ze en legt aan elke
kant een speciaal gemaakte biscuit in de vorm van een dier. Het volume varieert van 45 tot 90 ml.

U kunt dit gebruiken in de horeca als zelf gemaakt origineel kinderijsje of in de patisserie of gelaterie als éénpersoons ijsdessert.

DE SOORTEN SILICONE VORMEN (afmetingen 300 x 175 mm, hoogte 8 mm) EN DE KOEKJES

PINA DE HEN PINO HET KUIKENTJE
ref. CKO1 Pina de hen ref. CK0O2 Pino het kuikentje

Volume 80 ml Volume 90 m/

Afmetingen 80 x 90 mm Afmetingen 80 x 80 mm

Verpakt per 1 stuk Verpakt per 1 stuk

ref. koekjes : 101095281
Verpakt per 4,3 kg (370 stuks)

ref. koekjes : 101095282
Verpakt per 4,4 kg (430 stuks)

ROGER HET KONIN WENDY HET SCHAAP
ref. CKO3 Roger het konijn ref. CK04 Wendy het schaap
Volume 75 ml Volume 90 ml

Afmetingen 90 x 60 mm
Verpakt per 1 stuk

Afmetingen 75 x 75 mm
Verpakt per 1 stuk

ref. koekjes : 101095283
Verpakt per 4,5 kg (400 stuks)

ref. koekjes : 101095287
Verpakt per 6 kg (500 stuks)

PETRONILLA DE KOE FOSCO DE BEER

ref. CKO5 Petronilla de koe ref. CKO6 Fosco de beer
Volume 90 m! Volume 45 ml
Afmetingen 65 x 85 mm Afmetingen 70 x 85 mm

Verpakt per 1 stuk Verpakt per 1 stuk

ref. koekjes : 101095288
Verpakt per 4,4 kg (370 stuks)

ref. koekjes : 101095286
Verpakt per 4,7 kg (400 stuks)

DANTE DE OLIFANT HIPPO HET NIJLPAARD

ref. CKO7 Dante de olifant ref. CKO8 Hippo het nijlpaard
Volume 85 ml
Afmetingen 75 x 65 mm
Verpakt per 1 stuk

Volume 85 ml
Afmetingen 75 x 65 mm
Verpakt per 1 stuk

ref. koekjes : 101095285
Verpakt per 5,8 kg (480 stuks)

ref. koekjes : 101095284
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TEMPURA EN AIRBAG -
ZEER KROKANTE EN GEMAKKELIJKE TOEPASSINGEN v m
AIRBAG

Er zijn in totaal 5 verschillende soorten airbags (dit zijn krokanten die door te frituren een aangename textuur geven aan uw eindproduct). Ze bestaan in
korrels of in poeder (bloem) versie. En ook de basis kan verschillen (varken, tarwe of aardappel).

AIR BAG VARKEN, KORRELS
Toepassing : puur frituren en daarna gebruiken
ref. $558400002 Verp.: 1 x 750 gr

AIR BAG VARKEN,
BLOEM

Toepassing : neem
scampi’s en dompel
deze in eiwit, dan
airbag, dan frituren)
ref. $558400000

Verp.: 1x600 gr

AIR BAG TARWE KORRELS AIR BAG AARDAPPEL BLOEM AIR BAG AARDAPPEL KORRELS
Toepassing : puur frituren en daarna Toepassing : neem de kwartelboutjes van Toepassing : puur frituren en gebruiken
gebruiken Cascajares (ref. ¢€J9004) en dompel dit in eiwit, ref. $S58400006 - Verp.: 1 x 750 gr

daarna in de air bag om tenslotte te frituren.
ref. $§58400005 - Verp.: 1 x 650 gr

¥ I

ref. $§58400004 - Verp.: 1 x 750 gr

> .

N
-
-

TEMPURA

Er zijn 3 verschillende tempura producten : van tarwe, oriéntaalse tempura en protempura (dit is een mengeling van tarwe tempura en protempura om
meer krokantheid te verkrijgen).

TEMPURA TARWE ORIENTAL TEMPURA PROTEMPURA
Met gluten. Toepassing : courgettes Neem 35 gr tempura + 50 gr koud Voor meer krokantheid
ref. $S00050800 Verp. : 1 x 500 gr water en dompel hier wortelstaafjes in ref. $S00050804 Verp. : 1 x 300 gr

ref. $500050802 Verp. : 1 x 500 gr

™
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PACOJET IDEE (A
CREME VAN GEKONFIJTE LOOK GEGAARD OP LAGE TEMPERATUUR IN DE OLIJFOLIE 3 E T

Pacojet 2 loopt als een trein.
Meer en meer restaurateurs zien de voordelen van het pacojetsysteem in :

« U hebt altijd uw vooraf klaargemaakt recept / product bij de hand
- de emulsie is onevenaarbaar (een ongelooflijke fijne structuur)

- de kracht van de pacojet maakt alles fijn
- economisch aspekt : u maakt zelf uw mise en place en werkt met de op dat moment goedkoopste ingrediénten

- alleen al om ijs en sorbets te maken is de pacojet binnen enkele maanden terugverdiend

GEBAKKEN CHAMPIGNONS MET WIJNGAARDSLAKKEN EN ZALVIGE CREME VAN GEKONFIJTE
LOOK

- doe in uw sousvide zak een hoeveelheid vers gepelde look samen met olijfolie
- trek alles sousvide met de sousvide machine
- leg de sousvide zak 45 min. te garen in een warmwaterbad van Polyscience aan 85°C (*)

- giet de gekonfijte look in een pacojet beker
- vries deze beker in a—20°C

- draai deze beker af in de pacojet 2
- pacosseer en u krijgt een gekonfijte lookcreme om te gebruiken als garnituur

(*) door het gebruik van de sousvide Polyscience zal u de bitterheid van de look helemaal neutraliseren

Y



HAND CRAFTED DOUBLE - FLAVOURED MACARONS ROSE NO
SUBLIEME MACARONS MET TELKENS 2 SMAKEN, SPECIALITEIT VAN LA ROSE NOIRE

Gérard Dubois, eigenaar en productontwikkelaar
van het prestigieuze merk La Rose Noire presenteert
een nieuw gamma macarons.

Na de standaard macarons en de mini macarons
zijn er nu de macarons met dubbele smaken.

Ze worden diepvries geleverd in een mixdoos
(48 stuks per tray, 2 trays per doos).

Elke macaron weegt 15 a 17 gr, de diameter is
4cm.

In elke macaron zit middenin een schijfje ‘pate
de fruits'als verrassingseffekt en om de smaak te
releveren.

In totaal zijn er 8 diverse macarons per doos.

De smaken zijn als volgt :

ﬁ’]'. ; -', \E':%--
8 s
i o

Tiramisu en koffie Pistache en Mango en Limoen en Vanille en kersen Hazelnoot en Kaneel en groene  Chocolade en
chocolade kokosnoot framboos caramel appél banaan

ledere macaron bestaat uit 2 verschillende macaronhelften.
Alles wordt met de hand gevuld en met de hand afgewerkt.
Op de ene macaron komt er een stip die verwijst naar de smaak pate de fruits die zich in de macaron bevindt.

ref. MACDF096
Aantal: 2 x48 stuks

Niets uit deze uitgave mag worden verveelvoudigd of gekopiéerd zonder de uitdrukkelijke goedkeuring van N.V. CNUDDE

x/
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