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Dit magazine heeft opnieuw boeiende onderwerpen.  We zijn heel verheugd producten te kunnen voorstellen die u ontzettend zullen 

verbazen qua originaliteit en kwaliteit. 

Er zijn eerst en vooral de siliconevormen voor chocolade, ijs en suikerwerk. Ongeloofl ijk hoe deze vormen gemaakt zijn met oog voor 

detail. Daarnaast is er de CARA bladerdeeg, een uniek product dat door de producent met een patent is beschermd.  

Verder presenteren we de tarte fl ambée mignardises voor al uw recepties. 

La Rose Noire is er andermaal met nieuwigheden: het gamma 'graham crackers' en de 'slim' taartbodems met zo weinig mogelijk deeg.

Er zijn de sauzen van SOSA, met het gamma 'culinary journey'.  We hebben geweldige innovatieve krokanten voor ijs en chocolaterie. 

U maakt kennis met de chocolat magique en de fruitpurees zonder toegevoegde suikers van Sicoly.

Maar het meest in het oog springend product is zonder twijfel de ‘poudre de pétales’ om chips te maken met uw eigen naam op.

Benieuwd?  Ontdek alles in dit nieuwe magazine n° 35.

n°35



DE PARELS VAN SPHERY+
MOOIE GROTE PARELS VOOR GEBRUIK IN GERECHTEN, DRANKEN OF ALS GARNITUUR

De alginaatparels van Sphery+ zijn uniek op de markt.  We sommen even de voordelen op:
   
   •  het zijn de enige parels met een diameter van 10 mm
   •  ze zijn diepvriesbestendig maar ook hittebestendig (tot 170°C)
   •  in tegenstelling met deze die u misschien zelf zou maken, zijn ze altijd constant qua grootte
   •  het is de enige fi rma op de markt die parels maakt met alcohol interieur, ideaal voor bartenders
   •  de houdbaarheid ongeopend is meerdere maanden en 4 weken geopend in de koeling
   •  de doosjes bevatten 200 gr product, ongeveer 250 parels

De soorten worden continu verder uitgebreid!

Balsamico azijn van modena
ref. SPH 8049

verpakt : 1 x 200 gr

Sambuca
ref. SPH 8087

verpakt : 1 x 200 gr

Likeur amandel
ref. SPH 8100

verpakt : 1 x 200 gr

Aardbei
ref. SPH 8018

verpakt : 1 x 200 gr

Mango
ref. SPH 8001

verpakt : 1 x 200 gr

Sinaas
ref. SPH 8025

verpakt : 1 x 200 gr

Citroen
ref. SPH 8032

verpakt : 1 x 200 gr

Yuzu
ref. SPH 8148

verpakt : 1 x 200 gr

Sjalot azijn
ref. SPH 8186

verpakt : 1 x 200 gr

Bitter sinaas
ref. SPH 8094

verpakt : 1 x 200 gr

Likeur wijnperzik
ref. SPH 8124

verpakt : 1 x 200 gr

Frambozen azijn
ref. SPH 8056

verpakt : 1 x 200 gr

Bruine rhum
ref. SPH 8070

verpakt : 1 x 200 gr

Likeur papaya
ref. SPH 8117

verpakt : 1 x 200 gr

Soja saus
ref. SPH 8063

verpakt : 1 x 200 gr

Likeur aardbei
ref. SPH 8131

verpakt : 1 x 200 gr

GASTRONOMIE

FRUIT

ALCOHOL
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EXCLUSIEVE ARTISANALE GANZENLEVER EN AANVERWANTE PRODUCTEN
KWALITEITSPRODUCTEN, MET DE HAND GEMAAKT

De creaties van dit bedrijf zijn diepgevroren en worden met de hand gemaakt, dus alsof u ze zelf zou maken. Het zijn allemaal producen die u gemakkelijk 
op uw kaart kunt zetten of voorstellen in een menu. Doordat ze diepgevroren zijn hebt u ze altijd in voorraad zonder kwaliteitsverlies.

Dit is een topper in het assortiment.  De vijgen worden 
gedroogd om daaarna gevuld te worden met een 
ganzenlever mi-cuit 100% Franse origine.
U kunt dit serveren als entree of bij het aperitief, 
gesneden in kwarten of als bijvoegsel bij een salade of 
een schijf gerookte eendenborst.

Schitterend product om mee uit te pakken!  
De combinatie van de hoge bellota kwaliteit met de 
ganzenlever is uniek. Dit product is ook diepgevroren.  
Ideaal te gebruiken als voorgerecht of op een receptie.

ref. MMC 04 

vepakt per 4 x 30 stuks per doos

gewicht : 35 à 45 gr

ref. MMC 01

verpakt per : 4 x 30 stuks, diepvries

gewicht per stuk : tussen de 45 à 50 gr

ref. MMC 02

verpakt in rolletjes luchtledig diepgevroren tussen 130 en 150 gr 

(6 à 7 per kg), 20 stuks per doos van 2,5 kg. 

U kunt uit 1 rol ongeveer 12 à 14 schijfjes snijden.

Een mengeling van kleuren van diverse pepers (gele, 
oranje en rode) gevuld met een farçe van gevogelte die 
perfect is op smaak gebracht.
Ideaal om te grillen op de barbecue of klaar te maken 
in de oven (200°C) gedurende een 15tal minuten .... uw 
bord verandert in een kunstwerk.
ref. MMC 05

verpakt per ong. 1,2 kg

gewicht : 40 à 70 gr per stuk

Gelijkaardig product zoals de tortillade met eendenborst 
maar in dit geval dus met lomo bellota.

ref. MMC 06

verpakt in rolletjes luchtledig diepgevroren tussen 130 en 150 gr 

(6 à 7 per kg), 20 stuks per doos van 2,5 kg.

 U kunt uit 1 rol ongeveer 12 à 14 schijfjes snijden.

Prachtig idee om als hapje te serveren of als voorgerecht 
bij een lekkere meloen.
De magret wordt opgerold met ertussen 35% 
ganzenlever mi-cuit.  

Een nieuw culinair avontuur, dat is deze tournedos van 
allemaal ‘slierten’ magere eendenborst samengebonden 
met rondom een koord. In de kern zit een genereus stuk 
volle ganzenlever.
U kunt deze tournedos bakken in de pan of in de oven 
of nog op de barbecue, 5 min. langs beide zijden om 
een mooie ‘rosé’ cuisson te verkrijgen.
ref. MMC 03

verpakt per 30 stuks per doos

gewicht : 180 à 200 gr per stuk

VIJGEN MET 
GANZENLEVER

TORTILLADE VAN 
GEROOKTE EENDENBORST 
MET GANZENLEVER

BONBONS VAN LOMO 
BELLOTA MET 
GANZENLEVER

MINI PEPERS GEVULD MET 
GEVOGELTE

TORTILLADE VAN LOMO 
IBERICO BELLOTA MET 
GANZENLEVER

 ‘TOURNEDOS’ - ROSACE 
VAN AIGUILLETTES MET 
KERN VAN GANZENLEVER

CNUDDE MAGAZINE 35 3



GRAHAM CRACKERS
TARTELETTES OP BASIS VAN ZEMELEN VAN TARWE 

De GRAHAM CRACKERS zijn uitgevonden in 1829 door de nutritionist Sylvester Graham. 
Ze worden gemaakt met een tarwebloem verrijkt met zemelen. Daardoor krijgen ze de smaak en textuur van granen.
Het belangrijkste gebruik van de biscuits GRAHAM in de patisserie is bij het maken van de bekende Amerikaanse cheesecakes.  

LA ROSE NOIRE, altijd heel creatief in het zoeken van nieuwe en gezonde lekkere trends, heeft het recept van de GRAHAM CRACKERS gebruikt voor het 
maken van taartbodems. Hierdoor krijgen deze taartbodems een heel lekkere granensmaak, alsook is er een lichte invloed van speculooskruiden. 
De taartbodems worden gecoat met melkchocolade en dit wordt allemaal met de hand gedaan.
U kunt de GRAHAM CRACKERS bodems perfect gebruiken om te vullen met garnituren op basis van cream cheese of mascarpone....

Er zijn in totaal 3 diameters: de mini round, de medium round en de large round.

Onze chefs maakten een recept met de fameuze QUESCREM 
CREAM CHEESE.    
Het recept bestaat uit :
   •  Graham Crackers tartelette 
   •  half gekonfi jt fruit marmelade van bosbes
   •  mousse van Cream Cheese

ref. QUES 01

verpakking : 1 x 2 kg

ref. GCMR210

afm. : ø 35 mm x h. 17 mm
210 stuks per doos

ref. GCMR100

afm. : ø 55 mm x h. 17 mm
100 stuks per doos

ref. GCLR45

afm. : ø 80 mm x h. 17 mm
45 stuks per doos

MINI ROUND COATED

RECEPTEN

MEDIUM ROUND COATED LARGE ROUND COATED

ACTIE REF. CNU 213

BIJ BESTELLING VAN :
3 x 2 kg cream cheese
3 x 45 individuele graham crackers taartbodems

GRATIS :
1 x 210 mini ronde graham crackers taartbodems 

ref. QUES 01

ref. GCLR45

ref. GCMR210
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DECOSIL
DE MOOISTE CHOCOLADE - EN IJSVORMEN VOOR DE BESTE VAKMANNEN

ENKELE VORMEN ...

ALFABET
ref. DS5027

Per stuk

4,1 x 1,2 cm 

h. 4,3 cm

HEREN
HEMD
ref. DS7104

Per stuk

10,5 x 2,2 cm 

h. 10,5 cm

SCHOEN 
MET 
STUDS
ref. DS7110

Per stuk

13 x 5,7 cm

h. 12,6 cm

RAM
ref. DS12254

Per stuk

6,6 x 4,5 cm 

h. 4,7 cm

(3 stuks)

EGEL
ref. DS12216

Per stuk

13 x 11,3 cm 

h. 6,8 cm

WALVIS
ref. DS12240

Per stuk

9 x 5,6 cm 

h. 5,2 cm

ZEESTER
ref. DS12241

Per stuk

6 x 3 cm 

h. 5 cm

3,7 x 1,5 cm 

h. 3,4 cm

(2 stuks)

MEDAILLE
ref. DS1023

Per stuk

ø 13 cm 

h. 1 cm

HEREN
DAS
ref. DS7105

Per stuk

11,5 x 1,4 cm 

h. 4,5 cm

TAS MET 
STUDS
ref. DS7112

Per stuk

10,5 x 6 cm 

h. 11,5 cm

KITTENS
ref. DS12253

Per stuk

5,5 x 4 cm 

h. 5 cm

(3 stuks)

KOE
ref. DS12215

Per stuk

13 x 8,8 cm 

h. 8,6 cm

KREEFT
ref. DS12238

Per stuk

8 x 4,6 cm 

h. 3,8 cm

KASTEEL
ref. DS12309

Per stuk

ø 13,5 cm 

h. 22,3 cm

SPORT-
SCHOEN
ref. DS7109

Per stuk

14,8 x 5 cm 

h. 6,5 cm

HEREN
RIEM
ref. DS7113

Per stuk

10,5 x 6 cm

TAS
ref. DS7116

Per stuk

10,3 x 5,7 cm 

h. 11,5 cm

HOBBEL-
PAARD
ref. DS5010

Per stuk

9 x 4,7 cm 

h. 9,6 cm

PANDA
ref. DS12227

Per stuk

11,5 x 10 cm 

h. 11 cm

INKTVIS
ref. DS12244

Per stuk

ø 6,5 cm 

h. 7 cm

LUCHT-
BALLON
ref. DS12516

Per stuk

11,5 x 12 cm 

h. 17,3 cm

HEREN-
SCHOEN
ref. DS7115

Per stuk

14,2 x 6,5 cm 

h. 5,5 cm

SCHOEN
VROUW
ref. DS7114

Per stuk

11 x 5,7 cm 

h. 10,4 cm

VANITY
TAS
ref. DS7106

Per stuk

10 x 3,5 cm 

h. 12,5 cm

KIKKER
ref. DS12205

Per stuk

10,3 x 9,3 cm 

h. 8,5 cm

LEEUW
ref. DS12224

Per stuk

11,8 x 8,3 cm 

h. 9,5 cm

HEREN
TAS
ref. DS7111

Per stuk

11 x 4 cm 

h. 9 cm

VANITY
SCHOEN
ref. DS7107

Per stuk

10 x 3,8 cm 

h. 9,5 cm

SCHAAP
ref. DS4021

Per stuk

3,8 x 3 cm 

h. 3,2 cm

LIEVE-
HEERS-
BEESTJE
ref. DS12226

Per stuk

ø 12,3 cm 

h. 6,3 cm

OLIFANT
ref. DS12228

Per stuk

11 x 13,5 cm 

h. 11,2 cm

Decosil is een bedrijf uit Italië dat siliconevormen maakt voor ijsbereiders en chocolatiers. De vormen, gemaakt in 3D, zijn werkelijk 
uniek. Vooral chocolatiers kunnen zich onderscheiden door maandelijks nieuwe stukjes te maken (al of niet opgevuld met 
bonbons). Door de originaliteit en de luxe uitstraling zal een klant eerder geneigd zijn om als geschenk een chocoladestukje te 
geven dan bijvoorbeeld een ruiker bloemen (en dit voor hetzelfde budget...)! Maar ook ijsbereiders hebben keuze uit enorm veel 
mooie thema’s. De soort silicone die gebruikt is voor het maken van deze vormen is enorm soepel en daardoor perfect om te 
werken met ijs. Sommige vormen worden ondersteund door een gethermoformeerde buitenvorm en kunnen apart worden 
bijbesteld.

We hebben ook de verpakkingen om de stukken mooi te emballeren.
In deze reportage stellen we wegens plaatsgebrek slechts enkele vormen voor. Deze geven maar een beeld van de mogelijkheden die Decosil 
biedt. Onze vertegenwoordigers komen graag bij u langs om de complete catalogus voor te stellen.

Gepersonaliseerde vormen :
Hebt u in uw buurt een speciaal monument (bvb de leeuw van Waterloo) of een speciale bezienswaardigheid, dan kunnen we ook 
gepersonaliseerde siliconevormen maken zonder dat de kosten heel hoog worden. 
We bieden graag onze diensten aan om iets speciaals voor u te verwezenlijken.

CNUDDE MAGAZINE 35 5



PANOTEL
BROOD ORIGINE TERROIR AVEYRONNAIS 

In het Franse Centraal Massief zijn een molenaar met liefde voor de beste bloem en een broodbakker, die uitzonderlijke producten maakt, in contact 
gekomen met elkaar. Het resultaat mag gezien worden: le PAIN AVEYRONNAIS door Franck Cazottes.

Het brood is een assemblage van tarwe, rogge, getoaste maïs en een zuurdesem van rogge. Een trage kneding met een grote toevoeging van vocht, 
geassocieerd met een gisting van 24 uren,  zorgt voor een uitzonderlijk brood. De krokantheid is onevenaarbaar, de kleur van de kern van het brood is grijs 
en uniek van smaak.
Dit brood is klaar om krokant te worden door het vlug af te bakken (enkele minuten volstaan voor de kleine broodjes). 
De bewaring is 6 à 8 dagen gekoeld (6°C). De beste Franse chefs verkiezen dit brood!

Hamburger

ref. PA HS2
gewicht : 70 gr
aantal per doos : 70 stuks

Vierkanten Aveyronnais

ref. PA 001
gewicht : 45 gr
aantal per doos : 160 stuks
(ontdooien, verwarmen in 
voorverwarmde oven à 180°C 
gedurende  6 min. en 5 min. 
laten rusten vooraleer te degusteren)

Mini lingot Aveyronnais

ref. PA 002
gewicht : 45 gr

lengte : 15 cm
aantal per doos : 180 stuks
(ontdooien, verwarmen in voorverwarmde oven à 180°C gedurende 
6 min. en 5 min. laten rusten vooraleer te degusteren)

Bûche Aveyronnais (Stokbrood)

ref. PA 004
gewicht : 250 gr
aantal per doos : 36 stuks 
(ontdooien, oven voorverwarmen tot 180°C, daarna afbakken 
gedurende ongeveer 12 min.  en 15 min. laten rusten vooraleer te 
degusteren)

Brood Aveyronnais XL

ref. PA 005
gewicht : 2,8 kg
aantal per doos : 3 stuks
(ontdooien, oven voorverwarmen tot 180°C, 
daarna afbakken gedurende 30 à 40 min. en 25 
min. wachten alvorens te degusteren) Dit is de 
trend van de top gastronomie / bistronomie in 
Frankrijk :  grote broden versnijden in de zaal voor 
de klanten.

Brood Aveyronnais

ref. PA 003
gewicht : 700 gr
aantal per doos : 12 stuks
(ontdooien, oven voorverwarmen tot 180°C, 
daarna afbakken gedurende 15 à 20 min. en 25 
min. laten rusten vooraleer te degusteren)

DE HAMBURGER 70 gr :
   •  Het doreren: een beetje sesam zaad wordt op de dorure gestrooid.
   •  De vorm: de hamburger is in een ronde vorm gemaakt en gemodelleerd onderaan om een mooie diameter en 
                         hoogte te verkrijgen. De bedoeling is om een mooie volle hamburger te maken hetgeen zeer trendy
                         is in de wereld van de bistronomie.
   •  De kruim: deze hamburger verschilt van andere door de ongesuikerde kruim, die heel smaakvol is en zacht.

DE STOKBRODEN GENAAMD BÛCHE AVEYRONNAIS (250 gr) :
De lengte van 40 cm is perfect om 2 broodjes (sandwiches) te maken.  
De ‘bûches’ worden niet uitgestoken hetgeen het kauwen vergemakkelijkt.  
Ook de bûches worden gehydrateerd tot 78% wat de industrie niet kan want anders is hun deeg te vloeibaar.

HET BROOD AVEYRONNAIS 700 gr en XL (2,8 kg) :
   •  De korst: heeft een mooie caramel kleur met een kleine smaak van hazelnoot. Een ‘croustillant’ en niet een ‘croquant’ zijn aangenaam bij het kauwen.
   •  De kruim: deze is licht met gaatjes (honingstructuur), met een smakelijke ‘stro’ kleur, ideaal om mooie sneden van te snijden en te beleggen. 
   •  De zuurte: het brood ‘aveyronnais’ is niet zuur en dit door de oude gisting, zeer trendy van smaak. 
   •  De smaak: door de mengeling van de bloemsoorten en de getoaste rogge gist, krijgt het brood een unieke smaak, dat zeer in is.
   •  De hydratatie: het brood wordt tot 78% gehydrateerd voor het bakken zodat de bewaartijd veel langer is. Deze hoge hydratatie bezorgt het brood een grote weerstand     
                                  tijdens het ontdooien en het terug afbakken.
   •  De gisting: na het trage kneden wordt het brood 24 uren lang gegist vooraleer verder te worden bewerkt volgens artisanale procedures.

We selecteerden 5 broodproducten en 1 hamburger.  
Hierbij enige uitleg :

ONZE SELECTIE
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MARSHMALLOWS MAKEN ZONDER EIWIT
MET DE THERMOMIX EN DE GECONCENTREERDE PASTA’S VAN SOSA

Wist u dat u ook marshmallows kunt maken zonder toevoeging van eiwitten?
Bovendien kunt u de massa van het recept naar keuze op smaak brengen en vullen in de nieuwe siliconevormen van Decosil (zie pag. 5).

ref. SS45300000

ref. SS45300008

ref. SS45300006

ref. SS45300016

ref. SS45300020

ref. SS45300028

ref. SS45300032

ref. SS45300040

ref. SS44600012

ref. SS44600049

Verp. : 1 x 1,25 kg

ref. SS45300036

ref. SS45300044

ref. SS45300046

ref. SS45300022

ref. SS45320000

ref. SS45320001

ref. SS45320008

ref. SS45450013

ref. SS45300012

ref. SS45320004

Verp. : 1 x 1,3 kg

ref. SS00405018

Verp. : 1 x 1,45 kg

ref. SS52000000

ref. SS52000004

ref. SS52000010

ref. SS52000020

ref. SS00153013

ref. SS52000026

ref. SS41600000

ref. SS44600019

ref. SS44600020

ref. SS44600022

ref. SS44600014

ref. SS44600056

ref. SS44600024

ref. SS44600030

ref. SS44600053

ref. SS44600039

ref. SS44600047

ref.SS44600010

ref. SS44600029

ref. SS44600048

ref. SS44600042

ref. SS44600045

ref. SS44600050

ref. SS44600001

ref. SS44600003

ref. SS44600004

ref. SS44600013

ref. SS44600006

ref. SS44600009

ref. SS44600057

ref. SS44600005

ref. SS44600031

ref. SS44600026

ref. SS44600036

ref. SS44200903

ref. SS44200905

ref. SS00405000

ref. SS00405050

ref. SS00405004

ref. SS00405008

ref. SS00405012

ref. SS00405014

ref. SS00405016

ref. SS45300034

ref. SS45320006

ref. SS00405002

ref. SS00405010

Verp. : 1 x 1,5 kg

ref. SS45300024

Verp. : 1 x 2,25 kg

ref. SS52000015

Verp. : 1 x 2,5 kg

ref. SS45300052

Verp. : 1 x 4,2 kg

Rauwe amandel (zonder suiker)

Geroosterde amandel

Bittere amandel

Geroosterde hazelnoot

Hazelnoot (zonder suiker)

Walnoot

Pecan noten

Pistache (zonder suiker)

Amarena

Kokosnoot

Macadamia noten

Pijnboompitten (zonder suiker)

Chinese pijnboompitten

Pinda (zonder suiker)

Zonnebloempitten

Pompoenpitten

Zwart sesamzaad

Kastanje

Geroosterd ongepelde amandel

Sesamzaad

Bloody Mary

Caramel

Toff ee

Tiramisu

Pannetone

Dulche de leche

Speculoos

Violet

Citroen

Pompelmoes

Mandarijn

Sinaas

Limoen

Yuzu

Banaan

Vijg

Meloen

Abrikoos

Kersen

Watermeloen

Peer

Groene appel

Perzik

Dadel

Aardbei

Bosaardbei

Rode vruchten

Bosbes

Braambes

Framboos

Wilde framboos

Cassis

Passievrucht

Kiwi

Ananas

Sinaasappelschil

Citroenschil

Malaga

Malaga Variegato

Mojito

Gin Tonic

Pina Colada

Whisky

Marc de Champagne

Gecarameliseerde Pecan noten

Geroosterd sesamzaad

Rhum-rozijnen

Caipirina

Pinda met stukjes

Cookies

Hazelnoot met 

stukjes

Voorbeelden van marshmallows gegoten in siliconevormen Decosil :

RAM
ref. DS12254

HOBBELPAARDJE 
ref. DS5010

KREEFT
ref. DS12238

U kunt ook rondjes marshmallow maken door de 
massa in ronde siliconevormen te gieten 
(ref SF 180).  

Doe 8 gelatine blaadjes 
van 2 gr (goud) in koud 
water.

Zet de beker 5 min. in 
koud water om de massa 
af te koelen.

Doe er de 
geconcentreerde pasta 
Sosa bij (bvb rhubarber) 
30 à 35 gr.

Klop de massa opnieuw 
op gedurende 12 min 
aan snelheid 3,5.
Giet in een siliconevorm.

Zet ondertussen de 
vlinder op het mes van 
de Thermomix.

Doe de uitgeperste 
gelatine bij de warme 
massa en stel in : 5 min. / 
snelheid 3,5.

De suiker, trimoline en het water in de beker doen : 7 min. / 90°C / snelheid 2.

HOE GAAN WE TEWERK ? VOORBEELDEN

WELKE NOTEN EN GECONCENTREERDE PASTA’S HEBBEN WE VAN SOSA?
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FACONNABLE
NIEUWE VORMEN

De collectie ‘façonnable’ of ‘grote frozen shells’ wordt uitgebreid met 2 nieuwe vormen: 
de coupelle cylinder in donkere chocolade en de coupelle petite sphère in donkere chocolade.
Frozen shell vormen zijn gemaakt uit heel dunne chocolade. De diepgevroren matrijs wordt in getempereerde chocolade gedompeld en dan machinaal 
uitgestampt. Het voordeel van deze vormen is dat, juist omdat ze heel dun zijn, hierdoor niet te veel chocolade brengen in een dessert bvb de ‘petite sphère’ 
bestaat slechts uit 5 gr chocolade.

   Voordelen :
   •  verpakking: de frozen shell vormen kunnen gemakkelijk machinaal worden gevuld omdat ze mooi geschikt in de verpakking zitten
   •  smaak: de chocolade die wordt gebruikt is een chocolade met 72% cacao
   •  gebruik: u kunt ze vullen met verschillende zachte texturen, sauzen, mousses, coulis, gelei,..... zoet of hartig.

ref. CAO 23133

ø 30 mm, h. 100 mm
23 gr / stuk
54 stuks per doos

ref. CAO 23225

ø 50 mm
5 gr / stuk
48 stuks per doos

Hierbij een overzicht van de andere grote frozen shell vormen die we standaard in ons assortiment hebben:

COUPELLE CYLINDER COUPELLE PETITE SPHÈRE

OVERIGE ÉÉNPERSOONS FROZEN SHELLS

ref. CAO 1052
Croissant donker
Afm. : ø 4,5, h. 5 cm
Verp. : 1 x 40 st.

ref. CAO 1097
Halve bol wit
Afm. : ø 7 cm
Verp. : 1 x 30 st.

ref. CAO 1051
Croissant wit
Afm. : ø 4,5, h. 5 cm
Verp. : 1 x 40 st.

ref. CAO 1098
Halve bol donker
Afm. : ø 7 cm
Verp. : 1 x 30 st.

ref. CAO 1061
Kubus donker
Afm. : 4,1 x 4,1 x 4,1 cm
Verp. : 1 x 40 st.

ref. CAO 1057
Druppel wit
Afm. : 7,5 x 4,5, h. 3,5 cm
Verp. : 1 x 32 st.

ref. CAO 1055
Druppel donker
Afm. : 7,5 x 4,5, h. 3,5 cm
Verp. : 1 x 32 st.

ref. CAO 1056
Druppel melk
Afm. : 7,5 x 4,5, h. 3,5 cm
Verp. : 1 x 32 st.

ref. CAO 1046
Komma donker
Afm. : 10 x 5, h. 3,5 cm
Verp. : 1 x 32 st.

ref. CAO 1047
Komma melk
Afm. : 10 x 5, h. 3,5 cm
Verp. : 1 x 32 st.

ref. CAO 1048
Driehoek melk
Afm. : l. 6,8, h. 4 cm
Verp. : 1 x 40 st.

ref. CAO 1090
Driehoek wit
Afm. : l. 6,8, h. 4 cm
Verp. : 1 x 40 st.

ref. CAO 1087
Rechthoek melk
Afm. : 12 x 2,5 cm, h. 3 cm
Verp. : 1 x 42 st.

ref. CAO 1088
Rechthoek donker
Afm. : 12 x 2,5 cm, h. 3 cm
Verp. : 1 x 42 st.

ref. CAO 1062
Kegel donker
Afm. : ø 4,5, h. 6,5 cm
Verp. : 1 x 24 st.

ref. CAO 1050
Eclips donker
Afm. : ø  4,5, h. 6,5 cm
Verp. : 1 x 20 st.

ref. CAO 1054
Eclips wit
Afm. : ø 4,5, h. 6,5 cm
Verp. : 1 x 20 st.

ref. CAO 1053
Eclips melk
Afm. : ø  4,5, h. 6,5 cm
Verp. : 1 x 20 st.

ref. CAO 1093
Rond melk
Afm. : ø 6 cm, h. 3,5 cm
Verp. : 1 x 42 st.

ref. CAO 1094
Rond donker
Afm. : ø 6 cm, h. 3,5 cm
Verp. : 1 x 42 st.

ref. J235 
Kubus hoog , donker
Afm. : 4,6 x 4,6cm, h. 4,5 cm
Verp. : 1 x 48 stuks

ref. J202
Laag vierkant, donker
Afm. : 4,7 x 4,7cm, h. 0,8 cm
Verp. : 1 x 120 stuks

ref. CAO 1099
Rechthoek kort, donker
Afm. : 60 x 20 x 25mm - 9 gr./stuk
Verp. : 1 x 135 stuks

ref. J226
Laag vierkant, melk
Afm. : 4,7 x 4,7cm, h. 0,8 cm
Verp. : 1 x 120 stuks
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CARA BLADERDEEG
EXCLUSIEF PROCÉDÉ

De CARA bladerdeeg is een procédé waarbij getoureerde deeg op een bepaalde manier wordt gesuikerd, wat resulteert in een unieke smaak. De 
caramelisatie garandeert een luchtige textuur en een krokantheid voor meer dan 12 uren. Dit procédé werd door de fabrikant beschermd met een octrooi.

Deze topproducten hebben ons enorm verbaasd want nog nooit hadden we dit soort kwaliteit van bladerdeeg geproefd. We selecteerden voor u alle 
items (9) die volgens het CARA procédé worden gemaakt. Bepaalde producten zijn bestemd voor de betere banketbakkers en andere voor de gastronomie.

Alle ingrediënten zijn afkomstig uit Bretagne.
Geen enkel product bevat bewaarmiddelen of additieven.

CARA craquante bladerdeegplakken 

ref. FON 600G00  (285 x 370)

nog af te bakken en te verwerken 

gewicht: 600 gr 

aantal stuks per doos : 6 x 600 gr

CARA craquante abrikoos

ref. TAR45G10

viennoiserie, nog af te bakken 

gewicht: 45 gr, afm. : 7,5 x 6,5 x 2 cm 

aantal stuks per doos: 100 x 45 gr 

bereidingswijze: 7 min. à 210°C dan 5 min. à 185°C 

Laten afkoelen op een grille.

CARA craquante chocolade

ref. TAR42G80

viennoiserie, nog af te bakken 

gewicht: 42 gr, afm. : 7,5 x 6,5 x 2 cm 

aantal stuks per doos: 100 x 42 gr 

bereidingswijze: 7 min. à 210°C dan 5 min. à 185°C 

Laten afkoelen op een grille.

CARA craquante appel vanille 

ref. TAR40G40 

viennoiserie, nog af te bakken 

gewicht: 42 gr, afm. : 7,5 x 6,5 x 2 cm 

aantal stuks per doos: 100 x 42 gr 

bereidingswijze : 7 min. à 210°C, dan 5 min. à 185°C 

Laten afkoelen op een grille.

CARA craquante mini palmier

ref. PAL20G00

viennoiserie, nog af te bakken 

gewicht: 20 gr, afm. : 9 x 4 x 2 cm 

aantal stuks per doos: 200 x 20 gr 

bereidingswijze: ontdooid, 14 min. à 185°C, open 

sleutel.

CARA craquante appeltaartbanden

ref. BP920G40  (8 porties)

nog af te bakken 

Neem dit product in uw assortiment, u zult er 

zeker en vast klanten mee aan uw zaak binden!

gewicht: 920 gr, afmetingen 54 x 12,5 cm 

aantal stuks per doos: 4 x 920 gr

bereidingswijze: laat 15 min. ontdooien à 4°C, laat 

30 min. rusten alvorens af te bakken. Afbaktijd 

tussen de 25 en 35 min. naargelang oven (à 

220°C), bij geventileerde oven oven starten à 

230°C en laten dalen tot 185°C. 

Op een grille laten afkoelen, en napperen.

CARA craquante appel, 1 persoon

ref. TAR140G40

nog af te bakken 

gewicht: 140 gr, afmetingen 11 x 13 cm 

aantal stuks per doos : 24 x 140 gr 

bereidingswijze : 20 min. à 185°C

Laten afkoelen op een grille.

CARA craquante luxe tarte fi ne aux pommes 

ref. FON150G40

éénpersoonsdessert, nog af te bakken 

gewicht: 170 gr, ø 14 cm 

aantal stuks per doos: 20 x 170 gr 

bereidingswijze: 25 min. à 185°C, open sleutel 

Laten afkoelen op een grille.

CARA craquante luxe tarte fi ne poire 

cannelle

ref. FON170G30

éénpersoonsdessert, nog af te bakken 

gewicht: 170 gr, ø 14 cm 

aantal stuks per doos: 25 x 170 gr 

bereidingswijze: 22 min. à 185°C, open sleutel 

Laten afkoelen op een grille.

ENGAGEMENTEN VAN DE PRODUCENT

SELECTIE VOOR BANKETBAKKERS EN GASTRONOMIE

SELECTIE VOOR GASTRONOMIE
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AOP SLIM TARTELETTES
MET DE HAND GEMAAKTE TARTELETTES MET MINDER DEEG

La Rose Noire heeft een uitbreiding op het zeer succesvolle assortiment AOP TARTELETTES!  
AOP slim tartelettes zijn gemaakt met de pure Franse boter uit de Charentes Poitou streek (appélation origine protégé). Deze boter is gekenmerkt door zijn 
rijkdom aan lactose en zijn dikke roomstructuur. Ook de beste geroosterde amandelen uit Californië worden gebruikt in de zoete soorten.
SLIM tartelettes zijn specifi ek gemaakt met veel minder deeg. Hierdoor kunnen uw creaties nog meer in de verf worden gezet wat resulteert in nog meer 
smaak in uw eindproduct. Alle slim tartelettes zijn handgemaakt, hebben rechte boorden en zijn gecoat.
Er zijn 3 hartige soorten en 5 zoete soorten beschikbaar!

ref. AOPSTMRSW210 
petits fours, mini rond, gecoat 

ø 35 mm x 10 mm hoogte 
verpakt per 210 stuks (5 trays x 42 stuks)

ref. AOPSTMSSW210 
petits fours, mini vierkant, gecoat
33 x 33 x 10 mm hoogte
verpakt per 210 stuks (5 trays x 42 stuks)

ref. AOPSTMRSW250 
petits fours, mini rechthoek, gecoat
45 x 22 x 10 mm hoogte
verpakt per 250 stuks (5 trays x 50 st.)

ref. AOPSTMRSW100 
lunch, medium rond, gecoat 

ø 55 mm x 10 mm hoogte 
verpakt per 100 stuks (5 trays x 20 stuks)

ref. AOPSTLRSW055 
individueel, rond, gecoat 

ø 80 mm x 10 mm hoogte 
verpakt per 55 stuks (5 trays x 11 stuks)

ref. AOPSTMRSA210 
mini rond gecoat

ø 35 mm x 10 mm hoogte
verpakt per 210 stuks (5 trays x 42 stuks)

ref. AOPSTMRTO210 
mini rond tomaat, gecoat 

ø 35 mm x 10 mm hoogte 
verpakt per 210 stuks (5 trays x 42 stuks)

ref. AOPSTMRBA210 
mini rond basilicum, gecoat 

ø 35 mm x 10 mm hoogte 
verpakt per 210 stuks (5 trays x 42 stuks)

HARTIGE SLIM SOORTEN

ZOETE SLIM SOORTEN
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DESSERTS  ZONDER SUIKERTOEVOEGING MAAR MET ZELFDE SMAAKSENSATIE
FRUITPUREES SICOLY ZONDER SUIKERTOEVOEGING EN ZÙSTO

Volgens de Wereld Gezondheidsorganisatie (WHO) leidt gemiddeld 57,4 % van de volwassenen in Europa aan overgewicht of zwaarlijvigheid. Daarom zet de 
WHO het stoppen van de stijging van diabetes en obesitas, wereldwijd als één van haar centrale doelstellingen.

SICOLY, onze producent van fruitpurees uit de streek van Lyon, wil met de voorstelling van 32 soorten vruchtenpurees ZONDER SUIKERTOEVOEGING, 
inspelen op deze markt om zo mensen met diabetes of problemen met suiker, toch desserts te kunnen laten consumeren.

Bovendien hebben wij door het partnership met het Belgische product ZÙSTO een ideale combinatie gevonden om tal van recepten te maken zonder 
suikertoevoeging maar ook ZONDER dat er een SMAAKVERSCHIL optreedt.

Alle banketbakkers, restaurateurs en cateraars hebben hierdoor dus de mogelijkheid om de klanten die problemen hebben met suiker of die gewoonweg 
zoveel mogelijk suiker willen vermijden, toch schitterende desserts voor te stellen!

Zùsto bevat een combinatie van specifi eke voedingsvezels die speciaal gekozen 
worden omwille van hun gezondheidswaarde en hun uitstekende kwaliteiten als 
suikervervanger in allerlei toepassingen. Zùsto vervangt alle toegevoegde suikers in 
een verhouding van 1 op 1 zodat u bestaande recepten niet hoeft aan te passen.
U kunt Zùsto dus gebruiken om te carameliseren, om ijs en sorbets te maken (vraag 
naar onze Pacojetrecepten!!) om koekjes, biscuits, méringues, crumbles te maken 
zonder smaakverschil. Ook bevat Zùsto 75% minder calorieën dan suiker.

Onze chefs maakten verschillende recepten waarbij men totaal niet kan merken dat er geen suiker is toegevoegd.

ZÙSTO IN EEN MOUSSE MET CRUMBLE ZÙSTO IN EEN KROKANT ZÙSTO IN EEN SORBET

ZÙSTO IN EEN CARAMEL

ref. ZUS 01       verp. : 10 x 1 kg

ref. ZUS 02       verp. : 1 x 25 kg

ref. P10 S01  ananas   6 x 1 kg

ref. P10 S02  banaan   6 x 1 kg

ref. P10 S03  bergamote   6 x 1 kg

ref. P10 S04  rode biet   6 x 1 kg

ref. P10 S05  citroen   6 x 1 kg

ref. P10 S06  limoen   6 x 1 kg

ref. P10 S07  kweepeer   6 x 1 kg

ref. P10 S08  cranberry   6 x 1 kg

ref. P10 S09  eglantine   6 x 1 kg

ref. P10 S10  aardbei senga sengana   6 x 1 kg 

ref. P10 S11  framboos williamette   6 x 1 kg

ref. P10 S12  granaatappel   6 x 1 kg

ref. P10 S13  kalamansi   6 x 1 kg

ref. P10 S14  kiwi   6 x 1 kg

ref. P10 S15  mandarijn   6 x 1 kg

ref. P10 S16  mango   6 x 1 kg

ref. P10 S17  kokosmelk   6 x 1 kg

ref. P10 S18  sinaasappel   6 x 1 kg

ref. P10 S19  bloedsinaasappel   6 x 1 kg

ref. P10 S20  passievruchten   6 x 1 kg

ref. P10 S21  roze pompelmoes (grapefruit)   6 x 1 kg 

ref. P10 S22  gele paprika   6 x 1 kg 

ref. P10 S23  rode paprika   6 x 1 kg 

ref. P10 S24  appel ariane   6 x 1 kg 

ref. P10 S25  pompoen   6 x 1 kg 

ref. P10 S26  tomaat   1 x 22 kg 

ref. P10 S27  yuzu extra   6 x 1 kg 

ref. P10 S28  abrikoos bio   1 x 22 kg 

ref. P10 S29  cassis bio   6 x 1 kg 

ref. P10 S30  citroen bio   1 x 22 kg 

ref. P10 S31  aardbei bio   1 x 22 kg 

ref. P10 S32  framboos bio   6 x 1 kg

DE FRUITPUREES ZONDER SUIKERTOEVOEGING VAN SICOLY 

ZÙSTO
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FLAMMEKUCHEN MIGNARDISES - DIEPVRIES
UNIEK PRODUCT IN MINI FORMAAT

TARTE FLAMBÉE of FLAMMEKUCHEN is een product dat overbekend is in de Franse Elzas, maar ook in Duitsland. We presenteerden u reeds lang geleden, in 
Cnudde Magazine nr. 21, een ronde fl ammekuchen met gevlochten rand, gevuld en ongevuld. Deze producten zijn nog steeds verkrijgbaar. Flammekuchen 
hebben een ultra dunne deeg die heel krokant wordt als hij heel warm wordt gebakken.
Nu stellen we u een topgamma voor dat uniek is op de Benelux markt nl. de fl ammekuchen gesneden in mignardises (mini afmeting van 7 x 9,5 cm). 
Deze producten zijn niet duur en doen het prima op recepties of als gevarieerde hapjes bij een glaasje wijn of een cremant d’Alsace of een lekker biertje. 
We hebben 6 soorten gevulde hartige mignardises en 2 soorten zoete mignardises. Voor klanten die zelf liever hun eigen smaken creëren zijn er de 
onbelegde mignardises waar enkel de crème op ligt (zoet of hartig).
De mignardise fl ammekuchen zijn verpakt per 16 gesneden porties (buitenmaat is 28 x 38 cm).

Flammekuchen moeten heel warm worden afgebakken en liefst op steen. U kunt in uw oven een steen leggen of u kan ook bij ons een speciale ‘pizza’ oven 
met steen verkrijgen. Deze oven bestaat uit 2 verdiepingen (zie onder).

Deze oven transformeert uw lokaal in 
een pizzeria maar neemt slechts een heel 
kleine plaatsruimte in!  
Ideaal voor het bakken van uw 
fl ammekuchen (ideale temperatuur à 
250°C, met steen onderaan). Deze oven is 
helemaal uitgevoerd in roestvrij staal en 
bestaat uit 2 verdiepingen.

ref. FLAK 101

gewicht : 46 kg

max. temp. : 450°C

laag verbruik 

afmetingen : breedte 63 cm, diepte 45 + 10 cm, 

hoogte 49 cm

220 V mono 16 A

SOORTEN HARTIG

SOORTEN ZOET DE FLAMMEKUCHEN 
OVEN

MIGNARDISE HARTIG 
NATUUR 
ref. ALS 02

verpakt per : 10 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE HARTIG 
GEGRATINEERD
ref. ALS 14

verpakt per : 5 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE HARTIG 
ESCARGOT BOTER  
ref. ALS 10

verpakt per : 5 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE HARTIG BRIE / 
REBLOCHON / RACLETTE / PREI 
ref. ALS 15

verpakt per : 5 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE HARTIG 
WILDE ZALM
ref. ALS 11

verpakt per : 5 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE ZOET 
NATUUR
ref. ALS 01

verpakt per : 10 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE HARTIG 
GEITENKAAS ABRIKOOS
ref. ALS 12

verpakt per : 5 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE ZOET 
FRAMBOOS MET SPECULOOS
ref. ALS 20

verpakt per : 5 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE HARTIG 
FORESTIÈRE HESP / FORÊT NOIR
ref. ALS 13

verpakt per : 5 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm

MIGNARDISE ZOET 
APPEL
ref. ALS 21

verpakt per : 5 platen

aantal stuks per plaat : 16 stuks

afmeting per plaat : 28 x 38 cm
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ÉÉNPERSOONS OM TE VULLEN
3 TOFFE BRASSERIE IDEEËN

Op deze pagina stellen we u 3 originele ideeën voor om uw gerechten op een trendy manier te presenteren.  
Het zijn 3 voorstellingen die uw brasserie kaart een mooie surplus kunnen bezorgen.

Dit is een gebreveteerd idee uit Italië. De naam van de pasta is CACCAVELLA en het 
wordt geproduceerd in Napels. U kunt honderden recepten klaarmaken in deze pasta.  
Kook uw pasta enkele minuten al dente, vul dan met uw recept en werk af in de oven 
alvorens te serveren.

ref. GG597

afm.: ø 9 cm
gewicht: 53 gr
aantal per doos: 36 stuks
houdbaarheid: meer dan 1 jaar

Dit uitgehold individueel broodje wordt met de hand gemaakt en is speciaal 
ontworpen om warme of koude gerechten in te serveren. U kunt er stoofpotjes in 
serveren van vis of vlees, risotto, pasta, soep, salades of kaasgerechten. U mag gerust 
zijn dat de broodjes niet zullen breken zelfs met warme soep.
Maak ze vochtig met een beetje water of olijfolie als u de Italiaanse klassieker bij 
uitstek wil serveren: mozzarella met tomaat en pesto van basilicum.

ref. CRS 01
met 10% extra virgin olive oil 

afm.: ø 10 cm 
gewicht: 75 gr 
aantal per doos: 21 x 1 stuk
houdbaarheid: 6 maanden of meer

Dit product is gemaakt van fi jn geraspte aardappelstaa� es en wordt diepgevroren 
aangeleverd.
Steek de mandjes in een voorverwarmde oven (nog diepgevroren) à 150°C gedurende 
7 minuten. Laat alles afkoelen en vul met de gewenste ingrediënten.

ref. CCJ 9036

afm.: ø 7cm x h. 4cm
gewicht: 35 gr
aantal per doos: 6 x 4 stuks
houdbaarheid: meerdere maanden

ÉÉNPERSOONSPASTA

ÉÉNPERSOONS BROOD ‘BOWLS’

ÉÉNPERSOONS AARDAPPELMANDJE
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ARTISANALE PRALINEVORMEN :  ‘IMPERfECT PERfECTION’
GEMAAKT GEMOULEERD MAAR NET ALS ARTISANAAL GESNEDEN EN DOORGEHAALD

Deze ‘artisanale pralinevormen’ zijn een originele innovatie in de chocolade wereld. We bieden u een volledig artisanaal gamma vormen aan om pralines te 
maken die net huisgemaakt zijn dwz. gesneden met de guitaar of gegoten in zetmeel, doorgehaald in een couverture en afgewerkt met de hand. 
Maar niets is minder waar! Alles wordt gemaakt in polycarbonaatvormen met al zijn voordelen: vlug te maken, mooi resultaat en zachte soft vulling.

De polycarbonaat mallen worden aangeboden in 4 verschillende vormen : rond, rechthoek, vierkant en ovaal.  
De afgewerkte pralines wegen allemaal ongeveer 10 gr.

DE RONDE VORMEN

DE VIERKANTE VORMEN

DE RECHTHOEKIGE VORMEN

DE OVALE VORMEN

afm. vorm : 275 x 135 mm

21 stuks per vorm

afm. praline : ø 28 mm, h. 14 mm

gewicht ongeveer 10 gr 

afm. vorm : 275 x 135 mm

21 stuks per vorm

afm. praline : 26 x 26 mm, h. 13 mm

gewicht ongeveer 10 gr 

afm. vorm : 275 x 135 mm

21 stuks per vorm

afm. praline : 37 x 16 mm, h. 14 mm

gewicht ongeveer 10 gr

afm. vorm : 275 x 135 mm

21 stuks per vorm

afm. praline : 37 x 21 mm, h. 14 mm

gewicht ongeveer 10 gr

ref. PPC100

LINEA

ref. PPC103

FANTASY
ref. PPC109

LINEA

ref. PPC106

LINEA

ref. PPC101

FORK

ref. PPC104

POINT
ref. PPC110

ROAR

ref. PPC107

FORK

ref. PPC102

WAVE

ref. PPC105

LINEA
ref. PPC111

NODE

ref. PPC108

POINT

ref. PPC113

SMOOTH

ref. PPC112

SMOOTH
ref. PPC115

SMOOTH

ref. PPC114

SMOOTH
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CULINARy jOURNEy
NIEUW GAMMA SAUZEN VAN SOSA

CULINARY JOURNEY is een collectie van hoog kwaliteitsvolle condimenten en sauzen, die gemaakt zijn volgens traditionele lokale recepten van over gans de 
wereld. We presenteren u de belangrijkste maar weet dat er nog veel meer zijn die u allemaal kunt bestellen via onze vertegenwoordigers.

Andalusië
ref. SS19020206 Gefruite uien  1 x 1,3 kg 

ref. SS19020218 Ajoblanco  1 x 1 kg 

ref. SS19020230 Marinade voor pincho moruno  1 x 1,4 kg 

Canarische Eilanden :

ref. SS19020222 Groene mojo 1 x 1,1 kg 

ref. SS19020220  Picon mojo 1 x 1,1 kg 

Baskenland :
ref. SS19010228 Piperada 1 x 1,3 kg

ref. SS19020226 Groene baskische saus 1 x 1,3 kg 

ref. SS19020232 Donostiarra saus 1 x 1,3 kg 

Galicië :
ref. SS19020224 Allada galega 1 x 1 kg 

ref. SS19020234 Pedro ximenez saus 1 x 1,2 kg 

Portugal :
ref. SS19020236 Oporto saus 1 x 1,1 kg

ref. SS03000002 Kippenfond 1 x 1,5 kg

ref. SS03000004 Varkensfond 1 x 1,5 kg

ref. SS03000000 Rundsfond 1 x 1,5 kg

ref. SS03000016 Zeevruchtenfond 1 x 1,5 kg

ref. SS03000014 Eendfond 1 x 1,5 kg

ref. SS03000010 Uienfond 1 x 1,5 kg

ref. SS03000006 Visfond 1 x 1,5 kg

ref. SS03000008 Groentenfond 1 x 1,5 kg

ref. SS19020503 Hoisin saus 1 x 1,4 kg

ref. SS19020603 Teriyaki saus 1 x 1,2 kg

ref. SS19020609 Tentsuyu saus 1 x 1,15 kg

ref. SS19020605 Tonkatsu saus 1 x 1,2 kg

ref. SS19020607 Ponzu saus 1 x 1,15 kg

ref. SS19020613 Soja saus 1 x 1,15 kg

ref. SS19020611 Sumiso saus 1 x 1,5 kg

ref. SS19020701 Curry Madras saus  1 x 1 kg 

ref. SS19020713 Raita saus  1 x 1,1 kg

ref. SS19020711 Tikka marinade  1 x 1,25 kg

ref. SS19020709 Garam Massala pasta  1 x 1,3 kg

ref. SS19020707 Mughlai curry pasta  1 x 1,3 kg

ref. SS44200610 Rode peper chutney  1 x 1,5 kg

ref. SS44200614 Groenten chutney  1 x 1,5 kg

ref. SS44200600 Mango chutney 1 x 1,5 kg

ref. SS44200606 Wortel chutney  1 x 1,5 kg

ref. SS19020705 Vindaloo saus  1 x 1 kg

ref. SS19020703 Korma saus  1 x 1,3 kg

ref. SS19020715 Tandoori Garam Massala saus  1 x 1 kg

ref. SS19020303 Chili & Ananas saus 1 x 1,3 kg

ref. SS19020309 Thaise groene curry pasta 1 x 1,3 kg 

ref. SS19020307 Thaise rode curry pasta 1 x 1,3kg

Indonesië :
ref. SS19020315 Satay saus 1 x 1 kg 

ref. SS19020317 Kokosnoot creme 1 x 1 kg 

ref. SS19020311 Thaise groene curry saus 1 x 1 kg

ref. SS19020313 Thaise rode curry saus 1 x 1 kg

ref. SS19021203 Groene mexicaanse saus  1 x 1,1 kg

ref. SS19021209 Diabla saus  1 x 1 kg

ref. SS19021207 Mole Poblano  1 x 1,3 kg

ref. SS19021211 3 chilipeppers saus  1 x 1 kg

ref. SS02170038 Dulche de leche dessert  1 x 170 gr

ref. SS19021102 Chimichurri  1 x 1,3 kgref. SS19021301 Leche de Tigre  1 x 1,1 kg

ref. SS19022201 Tahine  1 x 1,25 kg

ref. SS19022203 Tzatziki  1 x 1,25 kg

Engeland :
ref. SS19021803 Lemon Curd  1 x 1,5 kg

ref. SS19021801 Mint saus  1 x 1,3 kg

Amerika :
ref. SS19021501 Pindakaas  1 x 1,3 kg

Marokko :
ref. SS19020901 Harissa  1 x 1,3 kg

Libanon :
ref. SS19020907 Za’atar  1 x 1,2 kg

ref. SS19020903 Tahine (geroosterde sesam)  1 x 1,3 kg

Maghreb :
ref. SS19020905 Ras Al Hanout saus  1 x 1,1 kg

ref. SS19020909 Zout citroen  1 x 1,2 kg

Zwitserland :
ref. SS19021905 Café de Paris saus  1 x 1 kg

Rusland :
ref. SS19021903 Jrin  1 x 1,4 kg

Duitsland :
ref. SS19021901 Horseradisch  1 x 1,3 kg

ref. SS19021711 Roman Garum (vissaus)  1 x 1,1 kg 

ref. SS19021713 Zwart romeinse olijf  1 x 1,25 kg

ref. SS19021715 Groen romeinse olijf  1 x 1,25 kg

ref. SS19021703 Pesto genovese  1 x 1,2 kg

ref. SS19021705 Pesto met ansjovis  1 x 1,25 kg

ref. SS19021707 Pesto Arugula  1 x 1,25 kg

ref. SS19021709 Siciliaanse pesto  1 x 1,25 kg

ref. SS19021701 Tomaten concentraat  1 x 1,5 kg

ref. SS44201402 Rode ui zoetzuur  1 x 1,5 kg

ref. SS19020104 Almadroc 1 x 1,3 kg

ref. SS19020137 Medieval arugula saus 1 x 1,4 kg 

ref. SS19020107 Blanc manger saus  1 x 1,25 kg 

ref. SS19020141 Catalan picada saus 1 x 1,2 kg 

ref. SS19020127 Pickling brine saus 1 x 1,18 kg 

ref. SS19020139 Jurvert saus 1 x 1,3 kg 

Valencia :
ref. SS19020133 Gefrituurde pepers en uien 1 x 1,3 kg 

ref. SS19020111 Appetizer sauce 1 x 1 kg 

ref. SS19020123 Choricero peper pulp 1 x 1,3 kg

Provençal :
ref. SS19020122 Nyora 1 x 1,5 kg 

ref. SS19020129 Marinade saus 1 x 1,3 kg

ref. SS19020143 Rouille saus 1 x 1,3 kg

ref. SS19020135 Romesco 1 x 1,25 kg

IBERISCHE KEUKEN

CATALAANSE EN 
PROVENCAALSE KEUKEN

ARABISCHE KEUKEN

FRANSE KEUKEN

JAPANSE KEUKEN

INDISCHE KEUKEN

THAISE KEUKEN

MExICAANSE KEUKEN

ZUID-AMERIKAANSE KEUKEN
PERUVIAANSE KEUKEN

OTTOMAANSE EN 
PERZISCHE KEUKEN

CENTRAAL-EUROPA EN 
SLAVISCHE KEUKEN

ANGLOSAKSISCHE KEUKEN

ITALIAANSE KEUKEN

CHINESE KEUKEN
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MINI SANDWICH EN MINI PANINI
ORIGINELE FINGERFOOD

Dit nieuwe gamma mini producten is een mooie aanvulling op de mini hamburgers die reeds in onze vorige magazine aan bod kwamen.
De mini sandwiches en mini panini worden verpakt per 24 stuks per plateau en er zijn telkens 4 verschillende smaken beschikbaar.  Een houten stokje maakt 
het makkelijk om de hapjes vast te nemen. Bovendien staat er de naam op met de inhoud. Het resultaat is prachtig en super lekker!

ref. MP 01

geitenkaas met gerookte hesp, crème met peterselie

gewicht : 20 gr per stuk

verpakking : 1 x 24 stuks per plateau, 4 plateaus per karton

ref. MP 03

bacon, cheddar, crème van tomatenpesto

gewicht : 20 gr per stuk

verpakking : 1 x 24 stuks per plateau, 4 plateaus per karton

ref. MP 02

mozzarella, gekookte hesp, crème met gefrituurde ui

gewicht : 20 gr per stuk

verpakking : 1 x 24 stuks per plateau, 4 plateaus per karton

ref. MP 04

gemarineerde kip met camembert

gewicht : 20 gr per stuk

verpakking : 1 x 24 stuks per plateau, 4 plateaus per karton

ref. MS 01

gerookte hesp met halfgezouten boter

gewicht : 20 gr per stuk

verpakking : 1 x 24 stuks per plateau, 4 plateaus per karton

ref. MS 03

gekookte hesp met emmenthal en crème van 

tomatenpesto

gewicht : 20 gr per stuk

verpakking : 1 x 24 stuks per plateau, 4 plateaus per karton

ref. MS 02

gekookte hesp met halfgezouten boter

gewicht : 20 gr per stuk

verpakking : 1 x 24 stuks per plateau, 4 plateaus per karton

ref. MS 04

kip met feta, pesto crème met basilicum

gewicht : 20 gr per stuk

verpakking : 1 x 24 stuks per plateau, 4 plateaus per karton

MINI SANDWICHES

MINI PANINI
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GEPERSONALISEERDE CHIPS VAN AARDAPPEL
EINDELIJK DE MOGELIJKHEID OM OOK HARTIGE PRODUCTEN TE PERSONALISEREN

De innovatie van ons nieuw magazine is het ‘chipspoeder’ of ‘poudre de pétales’.
Het is een product op basis van aardappel, waarbij u door het bevochtigen (300 gr bouillon of groentensap of kruidensap of enz... met 60 gr chipspoeder) een massa 
krijgt die u kunt frituren of afbakken. U kunt deze massa uitstrijken via chablonen of gewoon heel strak op gepersonaliseerde transferts of polythyleenvellen al 
of niet met reliëf strijken, zodat u via de transfert uw naam of reliëf krijgt op uw chips.  Voor het drogen kunt u nog gedroogde kruiden opstrooien of zaadjes.

1. Voeg bouillon bij het   
    chipspoeder.

2. Giet de bekomen massa 
    op vellen.

3. Strijk de massa uit. 4. Neem de chablon  
    langzaam af.

5. Leg 2 à 3 uren in een 
    warmtekast (30°C) en 
    ontvorm dan.

6. Bak af of frituur. 

ref. ST30 

reliëfvellen structuur lijnen 

afm. : 39 x 15 cm 

Verp. per 27 vellen 

ref. ST31 

reliëfvellen arabesques  

afm. : 39 x 15 cm 

Verp. per 27 vellen

ref. ST32 

reliëfvellen fl oral 

afm. : 39 x 15 cm 

Verp. per 27 vellen

ref. ST33

reliëfvellen plume 

afm. : 39 x 15 cm 

Verp. per 27 vellen

ref. M75 chipspoeder 1 x 330 gr

Deze gepersonaliseerde chips kunt u aanwenden voor het maken van 
gepersonaliseerde aperitiefhapjes of als decor bij warme gerechten. Het zal niet alleen 
volume geven aan uw gerechten maar ook nog eens een persoonlijke touch.

ref. van chablonen vraag de diverse modellen via uw vertegenwoordiger

ref. DF31 polythyleen vellen zonder bedrukking maat 39 x 15 cm, per 125

REFERENTIES

WERKWIJZE
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DE COCTURACHEf
LAGE TEMPERATUUR OVEN OM TE BAKKEN OF OP TEMPERATUUR TE HOUDEN, HEEL BEPERKT VERBRUIK

Met een verbruik van slechts 1 KW is de Cocturachef speciaal gemaakt om uw vlees / vis / groenten / desserts..... perfect warm te houden zonder dat uw 
producten doorgaren. Met zijn statische verwarming kunt u uw gerechten die bvb. worden gegrild op de barbecue, ideaal warm houden zonder uitdroging.
Maar door de precieze controle van de temperatuur kan de Cocturachef ook koken op lage temperatuur (slow cooking) tussen 20 à 120°C. De Cocturachef 
heeft dus zowel een kook- als warmhouder functie. 
De Cocturachef is een luxe in uw keuken als complement, of om mee te nemen op locatie.

ref. COC 02 
Cocturachef groot 
afm. 410 x 655 x 365 mm

gewicht : 24 kg 

ref. COC 01 

Cocturachef klein 
afm. 400 x 530 x 340 mm

WARM HOUDEN VAN GEkONfIjTE TOMATEN kLAAR MAkEN VAN CRèME bRûLÉE PERfECT WARM HOUDEN VAN GEbAkkEN 
GANZENLEVER ZONDER UITDROGING ! 

We hebben verschillende tableaus beschikbaar om grote stukken vlees, kleine stukken vlees, vlees in saus, gepocheerde vis, desserts klaar te maken in de Cocturachef.
Kleur uw vlees op traditionele wijze alvorens het in de cocturachef te plaatsen. De temperatuur moet ongeveer 20°C hoger zijn dan de gewenste kerntemperatuur.

Uw producen die u hebt aangefruit kunt u perfect warm houden zonder dat ze in gewicht zullen verliezen en zullen uitdrogen. Voor bepaalde gerechten werkt u best met open 
sleutel (zoals grosse pièces of petites pièces), voor andere gerechten zoals vis is het beter gesloten.  
Bovendien verbruikt u slechts 1 KW (normale oven is tussen de 15 en 20 KW)!

GEBRUIK OM PRODUCTEN WARM TE HOUDEN

GEBRUIK OM TE BAKKEN

ENKELE IDEEËN
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PINk LADy APPEL IQf
IN BLOKJES EN SLIERTEN

De Pink Lady is een appelsoort die voor het eerst werd gekweekt in Australië door John Cripps. Daarom wordt deze appelsoort in o.a. Duitsland ook Cripps 
Pink genoemd. Het is eigenlijk een kruising tussen Lady Williams en Golden Delicious.
Wij bieden u deze lekkere, vaste appel aan in diepvries (Individual Quick Frozen). Het is een ideale appel om het beste drooggebak te maken. 
De 2 producten zijn het ganse jaar beschikbaar.

Dit is een soort bretoense appeltaart met een crème (frangipane) van amandelen. De 
taart wordt gebakken in onze befaamde houten ringen met bakpapier
bestaat in 2 groottes :  ref. PLN B01 : éénpersoons ø 100 h. 25 mm (verpakt per 250 stuks)

                                              ref. PLN B02 : 4 personen ø 160 h. 30 mm (vepakt per 100 stuks)

Werkwijze :
   •  leg de bretoense zanddeeg in de houten vorm 
   •  meng de amandelmassa met de ontdooide appelsliertjes Pink Lady 
      (500 gr massa met 1 kg appeltjes) 
   •  leg dit op de bretoense deeg 
   •  leg nog eens 200 gr appelsliertjes Pink Lady in het midden van de taart

Onze banketbakkers maakten 2 heerlijke recepten, die we combineerden met een mooie actie.

Dit is een normandisch appeltaartje gebakken in de vierkanten 
zanddeegtaartjes van La Rose Noire ref. LSSW045, 71 x 71 mm - h. 18 mm

Werkwijze : 
   •  doe de normandische massa (boter, eieren, suiker) in de bodem 
   •  leg er een grote hoeveelheid Pink Lady blokjes op 
   •  strooi er hazelnoten op
   •  bak af in de oven

ref. VOG 01

Pink Lady IQF in blokjes van 10 x 10 mm

verpakking : 1 x 10 kg

ref. VOG 02

Pink Lady IQF in slierten

verpakking : 1 x 10 kg

IN BLOKJES

ACTIE LA ROSE NOIRE / PINK LADY ACTIE HOUTEN RINGEN / PINK LADY

IN SLIERTEN

ACTIE REf. CNU 214

bIj AANkOOP VAN :
2 x 10 kg appelblokjes Pink Lady diepvries 

kORTING : 
 - 50 % op 1 x 45 stuks groot vierkanten zanddeegbakjes LRN 

ACTIE REf. CNU 215

bIj AANkOOP VAN :
2 x 10 kg appelslierten Pink Lady diepvries 
1 x 12,5 kg odenbake plus 

GRATIS : 
1 x 100 houten ringen met bakpapier

OF 

1 x 50 houten ringen met bakpapier

ref. VOG 01  ref. VOG 02  

ref. OD1277 

ref. LSSW045

ref. PLN B01A

ref. PLN B02A
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GOLDENbERRIES
KLEINE NUGGETS MET NUTRINITIONELE GOUDWAARDE

GOLDENBERRIES beter bekend als physalis, zijn de nieuwe hype en kunnen zeker bestempeld worden als superfood!  De gedroogde goldenberries hebben 
een enorme nutrinitionele waarde tegenover bijvoorbeeld rozijnen, sultanas, bosbessen, dadels, abrikozen, enz...  De hoeveelheid aanwezige vezels is dubbel 
zo groot.
De goldenberries komen uit het Andes gebergte, het hooggebergte van Zuid Amerika en worden volledig natuurlijk gekweekt. Lokaal worden de 
goldenberries het mirakelfruit genoemd omdat het zoveel gezondheidsvoordelen heeft.

GOLDENBERRIES hebben een ongelooflijke smaaksensatie: dit start met een zoete 
voorsmaak en eindigt met een zeer fijne en delicate zuurte.
Er zitten 35% minder suikers in dan gedroogde cranberries. GOLDENBERRIES zitten vol 
van vitamine C, ijzer, magnesium en fosfor.

In GOLDENBERRIES zitten niks van toevoegingen, noch van bewaarmiddelen, aroma’s 
of kleurstoffen. Geen genetisch gemanipuleerd materiaal is gebruikt.

ref. GB01

verpakt per 2 kg

IN SALADES
‘goldenberry avocado salade’

IN GERECHTEN MET GEVOGELTE
‘in combinatie met paprika, gember bij kippenborstfilet’

CONfITUUR
‘schitterend als confituur om te serveren bij 
ganzenleverterrine of kippenborstfilet’

bIj bROOD
‘goldenberries bij boerenbrood en kaas’

ALS APPETIZER
‘als afwerking bij hartige koekjes met pistache’

IN Of bIj bROWNIES
‘ideale combinatie met donkere chocolade’

IN THEE
‘als variatie in dranken’

bIj fRUITDESSERTS
‘compote van ananas, mango en goldenberries’

DE SMAAK

GEEN TOEVOEGINGEN

TOEPASSINGEN
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kROkANT CITROEN MET MERINGUE
NIEUWE UITBREIDING KROKANTEN, OOK IDEAAL VOOR BONBONVULLINGEN

Alweer presenteren we u een nieuw krokant : ‘croquant citron meringue’.  Dit krokant op basis van witte chocolade couverture, citroen en stukjes krokante 
méringue kunt u gebruiken als krokant op een laagje biscuit of als garnituur op een koekje. Ook is het heerlijk fris als vulling in een bonbon.

De ‘croquant citron méringue’ is een uitbreiding op het bestaande zeer succesvolle gamma :
   •  krokant caramel fl eur de sel
   •  krokant witte chocolade
   •  krokant pistache
   •  krokant speculoos
   •  krokant praliné 
   •  krokant rood fruit

ref. MAR 247   verpakt per : 1 x 4 kg
ref. MAR 244   verpakt per : 1 x 4 kg
ref. MAR 239   verpakt per : 1 x 4 kg
ref. MAR 246   verpakt per : 1 x 4 kg
ref. CAO 2009 verpakt per : 1 x 6 kg
ref. MAR 248   verpakt per : 1 x 4 kg

Onze chefs maakten voor u 3 heel mooie recepten met akties :

MELOCAKE MET KROKANTE CITROEN, 
MARSHMALLOW MET YUZU ExTRA EN EEN 
GEKLEURDE SPIEGEL 

GIANDUIA MOUSSE MET AMANDELMELK 
MOUSSE, KROKANTE CITROEN EN 
CHOCOLADE BISCUIT 

DESSERTBORD MET CITROENCRÈMEUx, 
CITROENSORBET, MÉRINGUE MET GEMBER 
EN TUILE VAN WITTE CHOCOLADE EN 
CITROEN 

ACTIE REf. CNU 218

bIj bESTELLING VAN :
1 x 4 kg krokante citroen met méringue
6 x 1 kg puree citroen Sicoly
1 x 500 gr ovoneve Sosa

GRATIS :
1 x 500 gr gelcrema hot
1 x recept

ACTIE REf. CNU 217

bIj bESTELLING VAN :
1 x 4 kg krokante citroen met méringue
2 x 3 kg gianduia Domori

GRATIS :
1 x spuitbus velours bruin
1 x recept

ACTIE REf. CNU 216

bIj bESTELLING VAN :
1 x 4 kg krokante citroen met méringue
6 x 1 kg puree yuzu extra

GRATIS :
1 x siliconemat rondjes
1 x recept

ref. MAR 258ref. MAR 258

ref. MAR 258

ref. P10 28A

ref. SS202A

ref. CAO 05024

ref. P10 502

ref. SS238

ref. DC255

ref. FR024

ref. MAR 258

Krokant citroen méringue

verpakt per : 1 x 4 kg
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SAMENGESTELDE PLATEAUS
VOOR BUFFETTEN OF RECEPTIES

De cocktail presentaties die we hier voorstellen zijn zeer populair!
Hierdoor kunnen cateraars gemakkelijk nog ‘last minute’ orders van klanten aannemen of bedrijven nog vlug van enkele hapjes voorzien bij een evenement.
De heel fi jne hapjes liggen op een elegante plexi plaat en bij de plateau Everest zelfs op een chique houten plaat.
Alle hapjes worden met een vloeibare stikstof ingevroren om zodoende alle smaken, kleuren en texturen optimaal te behouden.
Er is keuze tussen 3 verschillende plateaus :

ref. SCR150503

40 hapjes per plateau met 8 verschillende soorten

5 x 1 plateau per doos

Deze plateau bestaat uit :
   •  noix van pétoncle op een muffi  n met prei
   •  maki van gember met garnaal
   •  verse geitenkaas met dille en gerookte zalm op een brochette
   •  profi terole met citroen, verse kaas met gekonfi jte citroen en 
      gerookte zalm
   •  opera en ganzenlever
   •  briseerdeeg met parmesan, verse kaas met pesto en gekonfi jte 
      tomaat
   •  choux met kaas met groenten
   •  duxelles van champignons op blinis

ref. SCR150502

40 hapjes per plateau met 8 verschillende soorten

5 x 1 plateau per doos

Deze plateau bestaat uit :
   •  noix van pétoncle, biscuit met inktvisinkt, verse kaas  
      met curry
   •  kaas met coppa
   •  choux met ganzenlever en cointreau
   •  gambas tandoori en gegrilde mango
   •  maki met gember, pepers en verse kaas met 
      mierikswortel
   •  tortilla met kip tikka
   •  peperkoek met gecarameliseerde appel, ganzenlever
   •  wrap van zalm met combava

ref. SCR150501

40 hapjes per plateau met 8 verschillende soorten

5 x 1 plateau per doos

Deze plateau bestaat uit :
   •  bruin brood met geitenkaas schijfj e met 
      sesame en gekonfi jte tomaat
   •  biscuit moelleux van groenten, vijg met 
      olijf en kwartelei
   •  sablé koekje met parmesan, schijfj e van 
      verse kaas , tartaar van tomaat
   •  ganzenlever met kumquat op peperkoek
   •  bruin brood met tête de moine kaas
   •  bretoense galet met krab, hazelnoot
   •  blinis met verse kaas met mierikswortel 
      en gerookte zalm, wasabi
   •  muffi  n van algen, verse kaas met 
      gekonfi jte citroen en garnaal

PLATEAU MONT BLANC

PLATEAU K2

PLATEAU EVEREST

CNUDDE MAGAZINE 3522



TAkE AWAy VERPAkkINGEN
VOOR ALLROUND GEBRUIK

De fi rma Cnudde volgt de hedendaagse trend op gebied van voeding. Vandaag wil een consument 
gezonde voeding in aangepaste mee te nemen verpakkingen, die bovendien recycleerbaar zijn. En daar 
hebben wij voor gezorgd.

We presenteren u 4 verschillende categorieën verpakkingen :
   •  het gamma Tackipack : een reeks van elegante en design plasticverpakkingen
   •  het gamma Freshipack : een nieuw reeks pyramidale verpakkingen met aanhangend sluitdeksel
   •  het gamma Olipack : een reeks ronde verpakkingen met aanhangend sluitdeksel
   •  het gamma Tusipack : ronde verpakkingen voor warme of koude bereidingen

Dit zijn verpakkingen voor verse producten (salades, fruit, patisserie, .... of andere 
bereidingen). Ze zien er luxueus uit en zijn zeer stevig.  
Ideaal om te gebruiken voor producten die een mooie uitstraling nodig hebben.

ref. CARPP151N, voor taartpunten zoet of hartig 
afmetingen : 161 x 125 x 37 mm  -  verpakt per 720 stuks
ref. CAR0161N, voor ronde patisserie of quiches met diam 100 mm 
afmetingen : 119 x 119 x 35 mm  -  verpakt per 720 stuks
ref. CAR701PN, voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant zwart / bovenkant cristal 
afmetingen : 180 x 180 x 30 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CAR701C, voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant cristal / bovenkant cristal 
afmetingen : 180 x 180 x 30 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CAR901PN, voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant zwart / bovenkant cristal 
afmetingen : 231 x 177 x 30 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CAR901C, voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant cristal / bovenkant cristal 
afmetingen : 231 x 177 x 30 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CAR1201PN, voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant zwart / bovenkant cristal 
afmetingen : 231 x 171 x 45 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CAR1201C, voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant cristal / bovenkant cristal 
afmetingen : 231 x 171 x 45 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CARPOT371PN, mooie bakjes voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant zwart / bovenkant cristal 
afmetingen : 114 x 114 x 55 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CARPOT371C, mooie bakjes voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant cristal / bovenkant cristal 
afmetingen : 114 x 114 x 55 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CARPOT501PN, mooie bakjes voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant zwart / bovenkant cristal 
afmetingen : 124 x 124 x 60 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CARPOT501C, mooie bakjes voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant cristal / bovenkant cristal 
afmetingen : 124 x 124 x 60 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CARPOT751PN, mooie bakjes voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant zwart / bovenkant cristal 
afmetingen : 135 x 135 x 80 mm  -  verpakt per 360 stuks
ref. CARPOT751C, mooie bakjes voor verse producten, basis en deksel worden samen geleverd 
onderkant cristal / bovenkant cristal 
afmetingen : 135 x 135 x 80 mm  -  verpakt per 360 stuks

Dit is een nieuwe lijn pyramidale vepakkingen, met een aanhangend deksel (perfect 
sluitbaar), en goed stapelbaar. De materie is ATEP.

ref. FR370, mooie pyramide bakjes met aanhangend deksel 
afmetingen : 118 x 118 x 79 mm  -  vol. 370 ml  -  verpakt per 450 stuks
ref. FR500, mooie pyramide bakjes met aanhangend deksel 
afmetingen : 128 x 128 x 87 mm  -  vol. 500 ml  -  verpakt per 450 stuks
ref. FR750, mooie pyramide bakjes met aanhangend deksel 
afmetingen : 144 x 144 x 100mm  -  vol. 750 ml  -  verpakt per 180 stuks

Ronde verpakkingen met aanhangend deksel, ideaal om patisserie, fruit, noten, 
kruiden, mousses, geleien, sauzen, ... in te serveren. Het deksel sluit perfect af.

ref. OLI 50, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen :  ø 70, h. 26 mm  -  verpakt per 450 stuks
ref. OLI 80, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 70, h. 38 mm  -  verpakt per 450 stuks
ref. OLI 100, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 70, h. 47 mm  -  verpakt per 405 stuks
ref. OLI 125, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 70, h. 59 mm  -  verpakt per 405 stuks
ref. OLI 131, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel , past perfekt om in ref. OLI 250P 

te hangen (ideaal voor een gerechtje dat niet in aanraking mag komen met het gerecht onderaan) 
afmetingen : ø 120, h. 28 mm  -  verpakt per 480 stuks
ref. OLI 251, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 120, h. 47 mm  -  verpakt per 480 stuks
ref. OLI 250P, ronde verpakking 
afmetingen : ø 118, h. 44 mm  -  verpakt per 480 stuks
ref. OLI 401, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 120, h. 67 mm  -  verpakt per 480 stuks
ref. OLI 501, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 120, h. 80 mm  -  verpakt per 480 stuks
ref. OLI 751, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 150, h. 65 mm  -  verpakt per 200 stuks
ref. OLI 1000, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø134, h. 120 mm  -  verpakt per 180 stuks
ref. OLI 1400, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 220, h. 55 mm  -  verpakt per 180 stuks
ref. OLI 1400C, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel, met 4 compartimenten 
afmetingen :  ø 220, h. 55 mm  -  verpakt per 150 stuks
ref. OLI 2500, ronde verpakking met afsluitbaar aanhangend deksel 
afmetingen : ø 260, h. 45 mm  -  verpakt per 70 stuks

Ronde bekers, ideaal voor pasta’s, sauzen, desserts, ...

VOOR KOUDE BEREIDINGEN (- 40°C / + 60°C), PET MATERIAAL, HEEL MOOIE 
UITSTRALING (CRISTALZUIVER).

ref. 8113PETC  -  afmetingen : ø 115, h. 42 mm  -  vol. 250 ml 
ref. 8114PETC  -  afmetingen : ø  115, h. 49 mm  -  vol. 300 ml  
ref. 8115PETC  -  afmetingen : ø 115, h. 56 mm  -  vol. 350 ml 
ref. 8116PETC  -  afmetingen : ø 115, h. 65 mm  -  vol. 400 ml  
ref. 8117PETC  -  afmetingen : ø 115, h. 72 mm  -  vol. 450 ml  
ref. 8118PETC  -  afmetingen : ø 115, h. 80 mm  -  vol. 500 ml  
ref. 8119PETC  -  afmetingen : ø  115, h. 114 mm  -  vol. 750 ml  
ref. 8120PETC  -  afmetingen : ø 115, h. 153 mm  -  vol. 1000 ml 
verpakt per 500 stuks
ref. W2/015PETC deksel, stapelbaar
afmetingen : ø 121, h. 8 mm  -  verpakt per 500 stuks

 VOOR WARME BEREIDINGEN (- 20°C / + 120°C), PP MATERIAAL, GESCHIKT VOOR 
MICROGOLFOVEN (SOEPEN, WARME BEREIDINGEN, ENZ..)

ref. 8113C  -  afmetingen : ø 115, h. 42 mm  -  vol. 250 ml 
ref. 8114C  -  afmetingen : ø 115, h. 49 mm  -  vol. 300 ml
ref. 8115C  -  afmetingen : ø 115, h. 56 mm  -  vol. 350 ml
ref. 8116C  -  afmetingen : ø  115, h. 65 mm  -  vol. 400 ml  
ref. 8117C  -  afmetingen : ø 115, h. 72 mm  -  vol. 450 ml  
ref. 8118C  -  afmetingen : ø 115, h. 80 mm  -  vol. 500 ml  
ref. 8119C  -  afmetingen : ø 115, h. 114 mm  -  vol. 750 ml 
ref. 8120C  -  afmetingen : ø 115, h. 153 mm  -  vol. 1000 ml  
verpakt per 500 stuks
ref. W2/017C stapelbaar deksel, translucide 
afmetingen : ø 121, h. 8 mm  -  vepakt per 500 stuks

TACKIPACK

FRESHIPACK

OLIPACK

TUSIPACK
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MISE EN bOUCHE
NIEUWE VERPAKKINGEN

ref. PS34503  -  vol. 60ml  -  ø 52mm, h. 50mm  -  kleur: zwart  

ref. PS34505  -  vol. 60ml  -  ø 52mm, h. 50mm  -  kleur: metal  

ref. PS34500  -  vol. 60ml  -  ø 52mm, h. 50mm  -  kleur: cristal  

ref. PS34513  -  vol. 110ml  -  ø 61mm, h. 60mm  -  kleur: zwart  

ref. PS34515  -  vol. 110ml  -  ø 61mm, h. 60mm  -  kleur: metal 

ref. PS34510  -  vol. 110ml  -  ø 61mm, h. 60mm  -  kleur: cristal 

per 200 stuks

ref.PS34523  -  vol. 220ml  -  ø 74mm, h. 72mm  -  kleur: zwart

ref. PS34525  -  vol. 220ml  -  ø 74mm, h. 72mm  -  kleur: metal 

ref. PS34520  -  vol. 220ml  -  ø 74mm, h. 72mm  -  kleur: cristal

per 100 stuks

ref. PLS 052402Z (zwart)

ref. PLS 052402W (wit)

afm. ø 68, h. 84 mm - vol. : 8 cl

verp. : per 400 stuks

ref. PLS 052403Z (zwart)

ref. PLS 052403W (wit)

afm. ø 85, h. 117 mm - vol. : 18 cl

verp. : per 200 stuks

ref. PLS 052447 Mini Tin

afm. 113x62, h. 42 mm - vol. : 18 cl

verp. : per 120 stuks

kleur : grijs

ref. PLS 052448 Maxi Tin

afm. 215x215, h. 22 mm - vol. : 39 cl

verp. : per 60 stuks

kleur : grijs

ref. PLS 052464

afm. ø 90, h. 29 mm

volume : 12 cl

verp. : per 144 stuks

kleur : zwart

ref. PLS 052310Z  (rond zwart)

ref. PLS 052310F  (rond framboos)

afm. ø 45, h. 20 mm

verp. : per 600 stuks

ref. PLS 052311Z  (vierkant zwart)

ref. PLS 052311F  (vierkant framboos)

afm. 41x41, h. 20 mm

verp. : per 600 stuks

ref. PLS 052452 Mini ei

afm. ø 35, h. 44 mm

volume : 3,5 cl

verp. : per 200 stuks

kleur : ivoor

ref. PLS 052451C  Maxi ei chocolade

ref. PLS 052451I  Maxi ei ivoor

afm. ø 42, h. 52 mm

volume : 6 cl

verp. : per 100 stuks

ref. PLS 050101

afm. ø 57, h. 70 mm

volume : 13 cl

verp. : per 150 stuks

kleur : cristal

ref. PLS 052477

afm. ø 55, h. 60 mm

volume : 5 cl

verp. : per 200 stuks

kleur : cristal

ref. PLS 052480

afm. 48x48, h. 54 mm

volume : 6 cl

verp. : per 400 stuks

kleur : cristal

ref. PLS 052485

afm. 63x63, h. 62 mm

volume : 13 cl

verp. : per 200 stuks

kleur : cristal

ref. PLS 052415Z (zwart)

ref. PLS 052415W (wit)

ref. PLS 052415C (cristal)

afm. 100x40, h. 45 mm

verp. : per 300 stuks

ref. PLS 052449 coupole

afm. ø 88, h. 88 mm

kleur : cristal

verp. : per 300 stuks

ref. PLS 052450 support coupole

afm. ø 95/83, h. 5 mm

kleur : zwart

verp. : per 300 stuks

ref. BOK17C

volume : 17,5 cl  -  kleur : cristal  -  verp. : per 100 stuks

ref. BOK25C

volume : 25 cl  -  kleur : cristal  -  verp. : per 100 stuks

ref. BOK17N

volume : 17,5 cl  -  kleur : zwart  -  verp. : per 100 stuks

ref. BOK25N

volume : 25 cl  -  kleur : zwart  -  verp. : per 100 stuks

ref. PLS 052490

afm. 129x129, h. 67 mm

volume : 26 cl

verp. : per 160 stuks

kleur : cristal

ref. PLS 052577Z (zwart)

ref. PLS 052577W (wit)

ref. PLS 052577C (cristal)

afm. ø 43, h. 45 mm - vol. : 6 cl

verp. : per  300 stuks

ref. PLS 052578Z (zwart)

ref. PLS 052578W (wit)

ref. PLS 052578C (cristal) 

afm. ø 75, h. 65 mm - vol. : 15 cl

verp. : per  200 stuks

ref. PLS 052471  Mini confi ote

afm. ø 46, h. 56 mm

volume : 5 cl

verp. : per  400 stuks

kleur : cristal

ref. PLS 052472Z  (deksel zwart)

ref. PLS 052472W  (deksel wit)

ref. PLS 052472G  (deksel goud)

ref. PLS 052472C  (deksel chocolade)

ref. PLS 052472I  (deksel ivoor)

ref. PLS 052472F  (deksel fushia)

ref. PLS 052472M  (deksel mojito groen) 

ref. PLS 052472T  (deksel turquoise)

ref. PLS 052472A  (deksel aubergine)

afm. ø 46  -  verp. : per  400 stuks

ref. PLS 052436Z (zwart)

ref. PLS 052436C (cristal)

ref. PLS 052436ZW (zwart-wit)

ref. PLS 052436GW (grijs-wit)

ref. PLS 052436FW (fushia-wit)

ref. PLS 052436FZ (fushia-zwart)

ref. PLS 052436TZ (turquoise-zwart)

afm. ø 55, h. 30 mm

volume : 3,5 cl

verp. : per  400 stuks

IN kARTON 

PERSONALISEERbAAR

ref. EC15000

afm. 220x90 mm - per 400 stuks

ref. EC15001

afm. 300x180 mm - per 400 stuks

ref. EC15003

afm. 300x90 mm - per 400 stuks

ref. EC15002

afm. 400x250 mm - per 240 stuks

PERSO VANAF MIN. 10 000 STUKS

ref. PLS 052446Z (zwart)

ref. PLS 052446W (wit)

ref. PLS 052446G (grijs)

afm. 51x105, h. 23 mm

volume : 6 cl

verp. : per 200 stuks

CLICK CLAC / 
PLASTIC

TIN BOx /
PLASTIC

PLAT À OEUF

PALET 
GOURMAND

COLOMBUS EI

PEER ROCKIN’CHAIR

P’TI SUISSE YA’OURT

PAPILLONCOUPOLE

BOKO CLIP CONSERVE BLIKJES IN PLASTIC

FLEUR /
PLASTIC

CABOSSE

CONFIOTE / PLASTIC

MINI LOTUS / PLASTIC

BISTRO PLANK

S BOx / 
PLASTIC
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INNOVATIEVE kROkANTEN
VOOR IJS, PATISSERIE, CHOCOLATERIE, GASTRONOMIE...

Door de jaren heen kon u in ons Cnudde Magazine kennis maken met telkens interessante krokanten om te gebruiken in patisserie, ijs en chocolade.
We herinneren u aan bvb de cantonese noten, de wet proof gecoate gevriesdroogde producten, de toff ee krokant, de knetterparels, enz...
Krokanten zijn één van onze lievelingsproducten omdat u zich hiermee op een originele manier kunt onderscheiden door textuur te geven aan uw creaties.
Ditmaal presenteren we u 10 nieuwe items die bijna allemaal gecoat zijn, dat wil zeggen dat ze niet zacht worden in ijs of patisserie. Het vocht zal niet door 
het product dringen. 
De fi rma die deze nieuwe krokanten maakt, volgen we al meerdere jaren omdat ze UNIEKE PRODUCTEN produceren. We vertegenwoordigen hen dan ook 
exclusief voor de Benelux!

Méringue granulés gecoat 

met witte chocolade 

ref. KR30331 B 

verpakking : 2 kg

Méringue drops gecoat 

met lecithine

ref. KR30257

verpakking : 2 kg

Boter fudge blokjes 7 mm

bakstabiel

ref. KR80320A

verpakking : 2 kg

Cereal malt 
ballen met melkchocolade gecoat, brons (malt ballen zijn gemaakt 

met een kern van mout - ontkiemd en gedroogd graan - gepoft) 

ref. KR31616 

verpakking : 2 kg

Cereal malt

ballen met witte chocolade gecoat, zilver (malt ballen zijn gemaakt 

met een kern van mout - ontkiemd en gedroogd graan - gepoft) 

ref. KR92317A 

verpakking : 2 kg

Digestieve biscuit 

crumble, gecoat

ref. KR92051A  

verpakking : 2 kg

Toff ee britlle, gecoat

ref. KR70383A 
verpakking : 2 kg

Caramelblokjes 6 mm 

gecoat

ref. KR20361V

verpakking : 2 kg

Micro marshmallows wit 

en roze

ref. KRIN038

verpakking : 2 kg

Honeycomb 

mengeling 50/50 met melk - en zonder chocolade (maar wel gecoat) 

(honeycomb betekent gesouffl  eerde toff ee stukjes die gemaakt 

worden met soda, wat ze zeer luchtig en krokant maakt, beschikbaar 

op aanvraag in verschillende groottes) 
ref. KR70506A 

verpakking : 2 kg

DE 10 NIEUWE KROKANTEN:
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SILICONEVORMEN VOOR IjS EN PATISSERIE
NIEUWE mODEllEN

Dit nieuwe gamma siliconevormen zal een meerwaarde brengen in uw assortiment.  
Er zitten zowel lange staven in om heel creatief mee om te gaan, als hele kleine mini truffelvormen voor de afwerking van uw dessertbord.

ref. 22.860.87.0065 

hartvorm volume : 600 ml

afmetingen : 142 x 137 x h. 50 mm

verp. : per vorm

ref. 22.865.87.0065

volume : 1000 ml

afmetingen : 160  x 160 h. 53 mm

verp. : per vorm

ref. 36.172.87.0065 

volume : 20 ml

afmetingen : ø 32 mm x h. 28 mm

verp. : 15 vormen per mat

ref. 36.185.87.0065

volume : 108 ml

afmetingen : ø 75 x h. 37,5 mm

verp. : 6 vormen per mat

ref. 32.145.87.0065

volume : 2500 ml

afmetingen : 370 x 40 x h. 45 mm

verp. : 5 vormen per mat

ref. 32.146.87.0065 

volume : 2000 ml

afmetingen : 375 x 47 x h. 40 mm

verp. : 4 vormen per mat

ref. 36.186.87.0065

hartvorm volume : 96 ml

afmetingen : 63 x 63 x h.39 mm

verp. : 8 vormen per mat

ref. 22.801.87.0065 

volume :  60 ml

afmetingen : 190 x 73 x h. 60 mm

verp. : per vorm

ref. 27.207.87.0065 

volume : 1232 ml

afmetingen : ø 200 x h. 45 mm

verp. : per vorm

ref. 22.802.87.0065 

volume : 1039 ml

afmetingen : 217 x 94 x h. 70 mm

verp. : per vorm

AmORE

mATElAssE

mINI TRUfflEs PARfUm WAvE INfINITy

AmORINI

JR PIllOW

sATURN

mR PIllOW
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MACARONS GEPERSONALISEERD
OOK vOOR DE vERPAKKING HEBBEN WE GEZORGD

We bieden u een exclusief procédé aan van gepersonaliseerde macarons.
De macarons zijn te kiezen uit ons standaardassortiment (zie ons vorig magazine pag.14-15) maar met beperkte keuze (wegens de kleuren).  
De macarons worden diepgevroren geleverd. minimum hoeveelheid om te personaliseren is 10 dozen van 35 stuks. De leveringstijd is af te 
spreken.
De meerprijs is heel miniem!  vraag inlichtingen aan uw vertegenwoordiger.

IN HET ZOETE AssORTImENT :
abrikoos, caramel gezouten boter, cassis, crème citroen, sinaasappel, peer, orangjebloesem, aardbei, framboos, kersen, glaciale munt, nutella, zoethout, rozen litchi, vanille , violet.

IN HET HARTIGE AssORTImENT :
ganzenlever, ui-vijgen

Bedrukking met wit is niet mogelijk !  
Wenst u een aparte smaak en een specifi eke kleur van macarons met personalisatie, dan is de minimum te produceren hoeveelheid 60 dozen x 35 macarons.

PER 2 IN CELLO PLASTIC PER 2

KARTON, VOOR 2, 4, 6, 9 MACARONS

ref. EC26200, voor 2 macarons 
afmetingen :  l. 81 mm, diepte 47 mm, hoogte 47 mm 
verpakt per 250 stuks 

ref. EC26201, voor 4 macarons 
afmetingen : l. 159 mm, diepte 47 mm, hoogte 47 mm 
verpakt per 250 stuks 

ref. EC26202, voor 6 macarons 
afmetingen : l. 237 mm, diepte 47 mm, hoogte 47 mm 
verpakt per 250 stuks 

ref. EC26203 : voor 9 macarons 
afmetingen : l. 315 mm, diepte 47 mm, hoogte 47 mm 
verpakt per 250 stuks

CELLOPHANE DOOSJE CELLOPHANE DOOSJE MET 
ZWARTE INSERT

PYRAMIDE, VOOR 24, 40, 60, 84 EN 112 
MACARONS 

ref. BMAC20, pyramide voor 24 macarons 
verpakking : per 20 stuks 
afmetingen : 24 x 24 cm, h. 20 cm 

ref. BMAC21, pyramide voor  40 macarons 
verpakking : per 10 stuks 
afmetingen : 28 x 28 cm, h. 24 cm 

ref. BMAC22, pyramide voor 60 macarons 
verpakking : per 10 stuks 
afmetingen : 33 x 33 cm, h. 28,5 cm 

ref. BMAC23, pyramide voor 84 macarons 
verpakking : per 5 stuks 
afmetingen : 38 x 38 cm, h. 33 cm 

ref. BMAC24, pyramide voor 112 macarons 
verpakking : per 5 stuks 
afmetingen : 43,5 x 43,5 cm, h. 38 cm

PLUMIER ZWARTE HOUTEN MACARONS 
DOOS (PER 6, 8 OF 12 MACARONs)

ref. PP10110, houten macaron doos voor 6 
macarons met inlegger 
afmetingen : 190 x 65 x 55 mm 
verpakt per 25 stuks

ref. PP10120, houten macaron doos voor 8 
macarons met inlegger 
afmetingen : 250 x 65 x 55 mm 
verpakt per 25 stuks

ref. PP10130, houten macaron doos voor 12 
macarons met inlegger 
afmetingen : 365 x 65 x 55 mm 
verpakt per 25 stuks

PER 1 IN CEllO

WElKE mACARONs ZIJN mOGElIJK

vOORBEElDEN vAN BEDRUKKING

vERPAKKINGEN Om UW lUXE GEPERsONAlIsEERDE mACARONs OPTImAAl TE PREsENTEREN

ref. BMAC 100
afm. : 45 x 45 x h. 22 mm
verpakt per 100 stuks

Reglette voor 3 macarons
ref. BMAC 70
afm. : 45 x 45 x 85 mm
verpakt per 300 stuks
Reglette voor 6 macarons 
ref. BMAC 71
afm. : 45 x 45 x 155 mm
verpakt per 200 stuks
Reglette voor 9 macarons 
ref. BMAC 72
afm. : 45 x 45 x 235 mm
verpakt per 160 stuks

Reglette voor 4 macarons
ref. BMAC30
afm. : 60 x 50 x 145 mm
verpakt per 90 stuks
Reglette voor 8 macarons
ref. BMAC31
afm. : 60 x 50 x 260 mm
verpakt per 90 stuks
Reglette voor 18 macarons
ref. BMAC32
afm. : 60 x 50 x 500 mm
verpakt per 90 stuks

De inserts zijn ook beschikbaar in cristal :
ref. BMAC 64 - voor 4 macarons - per 1920 stuks
ref. BMAC65 - voor 8 macarons - per 710 stuks
ref. BMAC66 - voor 18 macarons - per 600 stuks

ref. BMAC 101
afm. : 45 x 90 x h. 22 mm
verpakt per 100 stuks

ref. 210MACINS2
afm. : 65 x 70 x h. 45 mm
verpakt per 5 x 50 stuks
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CULINAIRE INSPIRATIE
vOOR Al UW CATERINGEvENEmENTEN

lekker, mooi en authentiek.... dit zijn de bereidingen die we hier presenteren, gemaakt door een nieuw, jong en dynamisch bedrijf uit frankrijk.
Alles wordt bereid zoals u het zelf zou maken. Uitzonderlijk zijn de mooie strakke vormen waar alles is in gemaakt alsook de prachtige afwerkingen.
met deze producten, gecombineerd met uw eigen creaties, scoort u zeker en vast. Alles wordt diepvries aangeleverd.

mINI ÉCRAsÉ vAN AARDAPPEl 
mET vITElOTTE 
ref. VDS 20

Verp. 1 x 35 stuks

CRUmBlE vAN GROENTEN 
75 GR
ref. VDS 07

Verp. 1 x 24 stuks

worteltjes, prei en ui, bedekt met een 

crumble van parmesan

GOURmANDIsEs DE 
lÉGUmEs 70 GR
ref. VDS 01

Verp. 1 x 24 stuks

CRUmBlE vAN GEKONfIJTE 
TOmATEN 75 GR
ref. VDS 08

Verp. 1 x 24 stuks

tomaten en gedroogde gekonfi jte 

tomaten gebakken met sjalotten, 

olijfolie en basilicum, bedekt met een 

crumble van hazelnoot met parmegiano 

Reggiano AOP

DUXEllEs vAN 
CHAmPIGNONs - VORM 
KOUGLOFF 70 G
ref. VDS 03

Verp. 1 x 24 stuks

duxelle met 60 % champignons de 

Paris, met peterselie en opgewerkt met 

muskaatnoot, ideaal om te vullen met 

een sausje

CRUMBLE VAN 
ZOMERGROENTEN EN 
COULIS VAN TOMAAT 75 GR
ref. VDS 09

Verp. 1 x 24 stuks

ÉCRASÉ VAN AARDAPPEL 
MET VITELOTTE 70 GR
ref. VDS 04

Verp. 1 x 24 stuks

écrasé van aardappel met look en 

peterselie met een rosace van vitelotte 

aardappel

DUO VAN WORTEL 70 GR
ref. VDS 06

Verp. 1 x 24 stuks

fl an van wortel met sechuan peper, puree 

van wortel in rosace gespoten

MINI ÉCRASÉ VAN AARDAPPEL 
MET PATATE DOUCE
ref. VDS 21

Verp. 1 x 35 stuks

MINI ÉCRASÉ VAN AARDAPPEL 
MET WORTEL
ref. VDS 22

Verp. 1 x 35 stuks

DE MINI PRODUCTEN VAN 35 GR

DE PRODUCTEN VAN 70 GR OF 75 GR
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PATISSERIE CATERING RANGE
vOORGEsNEDEN

De vierkanten gesneden patisserie bestaat enerzijds uit drooggebak en anderzijds uit patisserie met 
crème (room). Deze patisserie kan gebruikt worden op conferenties, catering evenementen, healt care 
of bij verkoop als take away.

sTRAWBERRy EN RHUBARBER slICEs
lichte muffi  n deeg met aardbeien en stukjes rhubarber, 
met daarop een uitstekende botercrumble 

ref. PAT 8107851 
verpakt per 3 x 48 stuks 

LEMON EN LIME SLICES
Een heel luchtige en lekkere limoen en citroen vulling 
op een sponge cake basis.
De spiegel zorgt voor een attraktieve look.

ref. PAT 8106497

verpakt per 6 x 24 stuks

CHEESE SLICES MET CRUMBLE
Klassiek simpel! Een perfecte cheese 
cake met een sponge cake onderaan.  
Bovenaan afgewerkt met een crumble 
topping.

ref. PAT 8107853

verpakt per 3 x 48 stuks

GROOTMOEDERS APPLE SLICES
Lichte cake met verse appelstukjes 
‘Cripps Pink’, deze unieke smaak is 
afgewerkt met een vleugje kaneel, 
poedersuiker en amandelschij� es.

ref. PAT 8104841

verpakt per 3 x 48 stuks

RASPBERRY CHEESE CAKE SLICES
Cheese cake met frambozen op een 
krokante crumble zanddeeg 

ref. PAT 8104840 

verpakt per 3 x 48 stuks

Deze soorten diepgevroren patisserie zijn gesneden in 48 porties uit kaders van 28 x 38 cm : alle blokjes wegen ongeveer 50 g en hebben volgende afmetingen : 4,7 x 4,6 cm.

Deze soorten diepgevroren patisserie zijn gesneden in 24 porties uit kaders van 19,5 x 29 cm : alle blokjes wegen ongeveer 50 g en hebben volgende afmetingen 4,9 x 4,8 cm.

PLUM SLICES
Populaire klassieker! Zoete en zure pruimen helften 
met een gouden boter crumble en krokante zanddeeg 
onderaan. Gecoat met een fruitspiegel.

ref. PAT 8107850

verpakt per 3 x 48 stuks

RASPBERRY (FRAMBOOS) & QUARK SLICES
Een uitstekende kwark vulling met cream cheese op 
een sponge basis, de bovenlaag is een laag lekkere 
frambozen.

ref. PAT 8106499

verpakt per 6 x 24 stuks

APPLE SLICES MET BOTER CRUMBLE
Een populaire smaak!  Een sappige appelvulling met 
rozijnen op een krokante zanddeeg, afgewerkt met een 
gouden botercrumble 

ref. PAT 8107849 

verpakt per 3 x 48 stuks

MOUSSE AU CHOCOLAT SLICES
Onweerstaanbare combinatie van witte en donkere 
chocolade op een donkere sponge cake 

ref. PAT 8107351 

verpakt per 6 x 24 stuks

MANGO EN CRÈME FRAÎCHE SLICES
Trendy patisserie met stukjes mango en perzik met slagroom en een fi jne spiegel. 

ref. PAT 8107286 
verpakt per 6 x 24 stuks

STRAWBERRY (AARDBEI) & YOGHURT SLICES 
Aromatische aardbei helften gecombineerd met een frisse yoghurt room vulling op 
een sponge cake, afgewerkt met een fruitige spiegel.

ref. PAT 8107350

verpakt per 6 x 24 stuks

CATERING RANGE DROOGGEBAK

CATERING RANGE CREAM SLICES
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GECARAMELISEERDE fEUILLETÉ PLAkjES
DIEPVRIESBESTENDIG

De gecarameliseerde feuilleté plakjes zijn gemaakt van gebakken bladerdeeg PUUR BOTER, gecoat met een caramel laag. Deze plakjes worden diepgevroren 
geleverd en maken het mogelijk om gebak te maken die u gemakkelijk kunt invriezen zonder dat er sprake is van krokantheidsverlies (lees kwaliteitsverlies). 
Deze producten laten u toe om uit te pakken met klassiekers in patisserie!

We hebben 3 afmetingen in het assortiment:

ref. DTT 03

ronde feuilleté gecarameliseerde plakjes 

afmetingen : ø 80 mm, dikte 4 - 8 mm

gewicht : 12 - 15 gr 

verpakking : 1 x 72 stuks

ref. DTT 02

rechthoekige feuilleté gecarameliseerde plakjes 

afmetingen : 125 x 35 mm, dikte 4 - 8 mm

gewicht 14 - 17 gr 

verpakking : 4 x 15 stuks

ref. DTT 01

rechthoekige feuilleté gecarameliseerde plakjes 

afmetingen : 100 x 45 mm, dikte 4 - 8 mm

gewicht 13,5 - 16 gr 

verpakking : 4 x 15 stuks

Onze chefs maakten 3 recepten : één voor banketbakkers en twee voor gastronomie (restaurateurs) :

MOUSSELINE VAN VANILLE MET fRAMbOOS, MILLEfEUILLE RECHTHOEkIG

Past perfekt op onze kartonnen onderleggers   ref. VC10

ASSORTIMENT

RECEPTEN

MOUSSELINE VAN VANILLE, COMPOTÉE VAN ROOD 
fRUIT EN fEUILLETAGE CARAMÉLISÉ

PALET VAN CREMEUX GIANDUIA, CARAMEL 
GEZOUTEN bOTER, TUILE VAN NOUGATINE MET DE 
RONDE 
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PACOjET
RECEPTEN MET NATUURLIJKE IJSSTABILISATOR VAN AGRIMONTANA

In de ijsstabilisatoren van Agrimontana zitten geen E nummers. Agrimontana kiest ervoor om ijs te maken 
dat helemaal naturel is.
In deze reportage draaien we ijs met de Pacojet met de stabilisator BASIS300 EASY WEIGHT CREME   
Voor de smaken gebruiken we de natuurlijke pasta’s van Agrimontana :
   •  pasta nocciola IGP, hazelnoot piedmont tonda gentile de la langhe      ref. 00542   3 x 1 kg
   •  pasta pure pistache ‘Feudo San Biagio’ silk                                       ref. 00564   3 x 1 kg
   •  pasta mandorla, amandel Val Di Noto                                               ref. 00554   3 x 1 kg

Dessert bord ijs piedmont hazelnoot en amandel val di noto !
Maak een citroen spons, en serveer samen met de ijsquenelles

Wij hebben 5 nieuwe Toppings van Agrimontana in 
ons gamma.
In dit recept gebruikt men de Topping amarena.

   •  Warm het water tot 85°C en giet het op de afgewogen stabilisator vermengd met de suiker.
   •  Mix 1 minuut en voeg er de pasta aan toe.
   •  Mix opnieuw.
   •  Vul uw beker en zet in de vriezer.  
   •  Pacosseer à - 20°C.
   •  Vul de quenelle vorm ref. PX 073  en vries opnieuw in.

575 gr water
80 gr easy weight crème Agrimontana
80 gr suiker
95 gr pasta nocciola IGP Agrimontana 

575 gr water
80 gr easy weight crème Agrimontana
70 gr suiker
95 gr pasta pur mandorla Val Di Noto Agrimontana

ref. 043023

Topping caramel

Verp. : 3 x 1,1 kg

ref. 043003

Topping amarena

Verp. : 3 x 1,1 kg

ref. 043013

Topping citrus

Verp. : 3 x 1,1 kg

ref. 043043

Topping koffi  e Illy

Verp. : 3 x 1,1 kg

ref. 043033

Topping chocolade Domori

Verp. : 3 x 1,1 kg

575 gr water
80 gr easy weight crème Agrimontana
65 gr suiker
110 gr pasta pur pistache Bronte Agrimontana

PIEDMONT HAZELNOOT IJS 
MET PACOJET

WERKWIJZE

DESSERT OP BORD NIEUWE TOPPINGS

PISTACHE IJS BRONTE MET 
PACOJET

AMANDEL IJS VAL DI NOTO 
MET PACOJET

ref. 08206   6 x 2 kg
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CHOCOLADEVERRINES EN fLûTES
MAGISCHE CHOCOLADE

And last but nog least introduceren we hier een totaal nieuw concept van chocolade!  
Ontdek deze verrines en fl ûtes in chocolade om te vullen met likeur of alcohol of om te vullen met uw 
favoriet gerecht (zoet of hartig). De producten zijn gebreveteerd en de fi rma Cnudde presenteert ze u 
exclusief!
Serveer uw lievelingslikeur (rhum, baileys, Grand Marnier, enz..) in de fl ûtes en de cacaoboter die in de 
chocolade zit, neemt de smaak op van de likeur. De champagneverrines kunt u krijgen in fl ûte vorm of 
in coupe vorm.   
Een bekende Franse traiteur serveert er zelfs champagne in tijdens zijn recepties.
Daarnaast zijn er ook de verrines rond en vierkant, ideaal om uw favoriete ijsje in te presenteren of uw 
dessertenbuff et aan te vullen.

De produkten zijn zeer goed verpakt en riskeren geen breuk (zie foto’s)

ref. VN01 

Verrine rond

verpakt per 2 x 54 stuks 

afm. : ø 47, h. 65 mm

ref. CNM01

Coupe 

verpakt per 2 x 24 stuks

afmetingen : ø 85, h. 120 mm

ref. VN 02 

Verrine vierkant

verpakt per 2 x 54 stuks 

afm. : 55 x 55, h. 65mm

ref. FNM01

Flûte

verpakt per 2 x 24 stuks 

afmetingen : ø 50, h. 160mm

ENKELE IDEEËN MET DE MAGISCHE CHOCOLADE
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