Cnudde Magazine nummer 39 is klaar!

Een aantal producten zult u misschien al gezien hebben tijdens onze deelname aan de voorjaarsbeurzen van Amsterdam,
Marche, Kortrijk, Bredene, ... Maar er zijn ook heel wat uitzonderlijke concepten te ontdekken die we exclusief launchen

in dit magazine.

Top zijn de Kouignettes® van Georges Larnicol, een specialiteit uit Bretagne op basis van de lekkerste boter.

The control freak is de nieuwe generatie inductie plaat met sonde-controle. Demetrafood is ons nieuw paradepaardje op
gebied van groenten en sauzen om te verwerken in uw exceptionele bereidingen.

En hebt u al gehoord van Scrocciarella en Flatbread?

La Rose Noire is weer sterk present dankzij totaal nieuwe creaties van Gérard Dubois! Voor de bakkers is er een uniek tiramisu
zelf te maken concept, ongelooflijke smaken en makkelijk voor klanten om mee te nemen.

Casalba is de Spaanse fabrikant van topcharcuterie die smelt in de mond.

En verder is er nog zo veel meer zoals de Easydea snijmachine, nieuwe smaken fruit van Sicoly zonder suikertoevoeging, ...

Het is tijd om te genieten van onze innovatieve aanpak. Wij wensen jullie heel veel leesplezier!
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MAISON GEORGES LARNICOL
BRETOENSE DELICATESSEN

MAISON GEORGES LARNICOL
Meilleur Ouvrier de France

Maison Georges Larnicol werd in 1985 opgericht door Georges Larnicol, Meilleur Ouvrier de France.
Dit huis staat bekend voor hun bretoense delicatessen waaronder meer specifiek de Kouignette®.
Alle producten worden gemaakt met de beste ingrediénten: baratte boter, bio bloem, 100%
cacaoboter chocolade,... en allemaal afkomstig van regionale producenten.

Deze delicatessen kunnen zowel koud als opgewarmd (90°C)
worden geserveerd; bij een brunch of luxe ontbijt,
een echte aanrader!

PRESENTATIE EN
VERPAKKINGSMOGELIJKHEDEN

KOUIGNETTE®

VERSIE ‘LORIGINALE’

Natuur Caramel gezouten boter Framboos REGLETTE CRISTAL
ref. GLN 14149001 ref. GLN 14149301 ref. GLN 14149501 ref. BMAC72

Gewicht : 50-55 g/ stuk Gewicht : 50-55 g/ stuk Gewicht : 50-55 g/ stuk Verp.: 1x 150 stuks
Verp.: 1x 36 stuks Verp. : 1x 36 stuks Verp. : 1 x 36 stuks

HOUTEN BAKIJE

, ) MET DEKSEL

MINI VERSIE ‘EDITION ref. PTCM .
ref. GLN 14152300 . Afm : @ 150x h. 50 mm

Gewicht:20g/ stuk Verp. : 1 x 20 stuks

Verp.: 1x 96 stuks .
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CAKE ZAKJE MET

ONDERLEGGER

ref. BSAC 03

Afm : 87 x 210 x 160 mm

Verp.: 1 x 100 stuks

VERSIE 90G

ref. GLN 14165100
Gewicht: 90 g/ stuk
Verp.: 1x 16 stuks

HOUTEN PALET
ref. WB00203
. g Afm :80x60xh. 17 mm
'ﬂ:,;'l' 'f..:- Verp. : 1 x 180 stuks

E

MAISON LARNICOL maakt ook nog 2 andere specialiteiten: de Kouign Amann afgebakken en de gateau Breton (drooggebak).
Deze zitten in een aluminium verpakking. Om ze een luxueuzer uitzicht te geven, presenteren wij ze in een luxeversie houten ring.
Vraag naar de diverse beschikbare afmetingen bij uw vertegenwoordiger.

KOUIGN AMANN GATEAU BRETON HOUTEN RINGEN
ref. GLN 14150601 ref. GLN 14154501 Beschikbaar in verschillende formaten.
Gewicht:400g Gewicht: 480 g Vraag onze aparte prijslijst.

Verp.: 1x 12 stuks Verp.: 1x 16 stuks
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PARFAIT GLACE
NIEUWE STRUCTUURREGELAAR OM IJSPARFAITS TE MAKEN

Een ijsparfait is een ideaal dessert voor patissier, chocolatier en brasserie. U hebt enkel een klopper nodig, dus geen dure investeringen in ijsmachines.
Bovendien is het een dessert dat nooit op voorhand moet worden ontdooid. Dus is uw winst 100%, want u moet dit nooit weggooien omdat er te weinig
van werd verkocht. De structuurregelaar zorgt ervoor dat u de parfait perfect kunt serveren a -12°C.

De nieuwe structuurregelaar noemt officieel ‘Structurant parfait glacé Agrimontana’
ref, 08279
Verp.:6x2kg

U kunt werkelijk van alles een ijsparfait maken: van chocolade, noten, fruit, alcohol,... dus van alle smaken waarvan u denkt
dat het resultaat perfect zal zijn. We helpen graag om uw recept aan te passen aan deze nieuwe structuurregelaar.
Hierbij prensenteren we 3 heel leuke recepten:

- ééntje met praliné uit Alba

- ééntje met de nieuwe Konatsu puree van Sicoly

- ééntje met chocolade Morogoro 68% van Domori en gekonfijte blokjes sinaasappel en Grand Marnier.
De mogelijkheden zijn enorm qua smaken, krokanten, vormen, sprays, enz... die u kunt gebruiken uit ons
standaardassortiment.

VOORAF TE MAKEN

1/ EEN PATE A BOMBE 2/ EEN ITALIAANSE MERINGUE

200 g gepasteuriseerde eidooier 200 g gepasteuriseerd eiwit

400 g structuurregelaar parfait glacé Agrimontana 390 g structuurregelaar parfait glacé Agrimontana

Samen opkloppen in een klopper voorzien van een vlinder Samen opkloppen in een klopper voorzien van een vlinder

Alle recepten worden dan gecombineerd met oa opgeklopte slagroom, smaken en krokanten.

3 TOFFE RECEPTEN VAN ONZE CHEFS

PARFAIT GLACE PARFAIT GLACE ALBA HAZELNOOT

CHOOCOLADE MOROGORO 200 g Italiaanse méringue (zie recept)

68% MET GEKONFIJTE 190 g paté a bombe (zie recept)
SINAASAPPELKUBUSJES EN 470 g opgeklopte slagroom

GRAND MARNIER 200 g Alba hazelnoot pasta ref. 00540

340 g pate a bomb§ (zie recept) Deze massa wordt gevuld in een siliconemat bol ref.
190 g Morogoro 68% Domori PX4316, krokanten cantonese amandelen ref. 545151045
ref. CA0 00915 decor PCB ref. PcB037994 taartbodem La Rose Noire ref.
470 g opgeklopte room SRCH100 en spiegel caramel ref. CGB 182150

50 g sinaasappelkubusjes
Agrimontana ref. 02218
gemacereerd in Grand Marnier
likeur ref.GMmo16

Smelt de chocolade en voeg er
een gedeelte opgeklopte room
aan toe, daarna de pate a bombe
en de rest van de opgeklopte
slagroom. Voeg er de goed
uitgelekte sinaasappelkubusjes
aan toe. Vriesin, in een
siliconevorm ref. Px4353 werk af
met een decor PCB ref. PCB030146
en PCB037994

PARFAIT GLACE KONATSU

300 g Konatsu fruitpuree Sicoly
ref.P10516

370 g opgeklopte slagroom
330 g ltaliaanse méringue (zie
recept)

De massa wordt gevuld in een
siliconevorm

ref. 2934 met rechtopstaande
randen, ontvormd en gerold in
een méringue krokant massa

ref. BFF50 en afgewerkt met een
schijfje gekonfijte sinaas ref. 02225




THE CONTROL FREAK 7 PolyScience’
IT'SYOUR REGPE, IT'S YOUR KITCH EN, TAKE CONTROL Innevativa Culinary Technalogy

De CONTROL FREAK is's werelds eerste temperatuur controlerend inductie kooksysteem dat de
temperaturen kan meten, instellen en vastzetten van 30°C tot 250°C. Dit uniek systeem maakt ook
gebruik van een sensor (sonde) om de temperatuur, op de graad na, te meten, hetzij van vocht of
van olie. De functie ‘intens’ biedt een buitengewone controle van het opdrijven van de hitte tot het
bereikte resultaat wordt gewenst. De functie ‘aanmaken’zal de temperaturen die werden opgeslagen,
door een duw op een knop verwezenlijken.

Polyscience heeft zijn kennis gebruikt om aan de culinaire wereld

een ongeévenaarde precisie te bieden samen met een mooi design.

Na de Pacojet, Thermomix en Sous vide Polyscience hebben we een

must voor iedere keuken binnengehaald!

KENMERKEN EN PERFORMANTIES

ref. CTFOO1
- Schaal van performantie: 30°C tot 250°C KENMERKEN
- De sonde NTC met dubbele resolutie: 0°C tot 300°C
- Stabiliteit temperatuur: +1° - Uitvoering in roestvrij inox
- Vermogen: 100 - 1800 Watt + Controle van de thermische sterkte en intensiteit
- Vitrokeramische plaat
GEWICHT EN AFMETINGEN - USB poort voor het op punt zetten van de software
+ De temperatuur wordt zeer regelmatig gemeten, om de
-+ Afmetingen: 110 mm hoogte, 350 mm breedte, 470 mm diepte temperatuurschommelingen tot een minimum te herleiden
« Gewicht: 11,2 kg + De control freak werd gepatenteerd met een koelsysteem
zodanig dat de warmte nooit zal uitvallen zelfs niet een ganse
FUNCTIES nacht of omdat de temperaturen in de keuken exceptioneel hoog
zijn
- Instellen functies: tot 397 diverse temperaturen
(creéer, save en herhaal)
- Minuterie: 72 uren, plus de functies herhalen, verder gaan,
warm houden en stop koken Thomas Keller
PAN CONTROLE
De grote controle knop vooraan het apparaat werkt net als een ordinaire
keukenstoof. Draai er gewoon aan om de gewenste temperatuur te
bekomen. Eénmaal de juiste hitte wordt bereikt zal de CONTROL FREAK
de temperatuur van uw pan behouden. Naargelang de soort pan wordt
gebruikt, kan het zijn dat in het begin de temperatuur te ver omhoog schiet, VOORBEELD: in olie gegaarde vis met harttemperatuur van 54°C
geen paniek de temperatuur zal vanzelf afkoelen door het apparaat. (om het isoleren van de gluconolactaat van vis)

SENSOR CONTROLE p

Door de sensor behaalt u de juiste temperatuur die u

wenst van de inhoud in uw pan. Juist zoals sous-vide koken, het voedsel zal
de temperatuur bereiken dat u hebt ingesteld. Als u wenst te frituren, kies
dan voor Sensor controle Olie, want olie verhit anders dan water.

UsB Q.

De USB stick laat u toe om met andere chefs programma’s te delen.

MAAK ZELF UW PROGRAMMA AAN

Zelf programma’s maken is een fluitje van een cent. En u kunt er nadien altijd
op terugvallen. Bv. kook perfecte franse omeletten, zet de temperatuur aan
98°C, snelle intensie en een timer om te herhalen na 2 minuten. Uw ontbijt
zal nog nooit zo simpel en makkelijk geweest zijn.

TIMER

Recepten zijn complexe combinaties met wat er gebeurt voor en nadat
een specifieke temperatuur wordt bereikt. De Timer functie zal aangeven
wanneer u beslist dat de tijd start en wat er gebeurt nadat de timer stopt.
Stel u voor dat u een lamsschouder braiseert gedurende 8 uren a 80°C,
als de timer stopt zal de temperatuur verlagen tot de ingestelde 60°C,
temperatuur voor een perfecte service.

T~ y
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TERUG NAAR DE DAGELIJKSE PATISSERIE
DE FLAN

Door het gebruik van de CARA bladerdeeg met kwaliteitsvolle basisingrediénten, kunt u de flan terug
een plaats geven in uw specialiteiten patisserie pakket.
1. Neem een kleine roestvrij stalen vorm met gaten doorprikt om het bakproces te verbeteren.
2. Gebruik de CARA bladerdeeg, een gedeponeerd product van een fabrikant uit Bretagne.
Deze bladerdeeg wordt heel krokant dankzij de gecarameliseerde suiker tussen de laagjes deeg.
3. Gebruik de beste ingrediénten om de flan op smaak te brengen:
« Chocolade: neem een 100% cacao pate Domori afkomstig uit Ecuador  ref. CAO 00818

- Pistache: gebruik de pistache bronte pasta uit Sicilié ref. 00565
- Caramel: neem de toffee dor caramel als smaakmaker ref. GCH 50614
- Vanille: gebruik de vanille pasta van Agrimontana ref. 04200

4. Gebruik de beste cremepoeder om de binding van uw flan te verwezenlijken ref. MAR 10422

UITLEG / STAP VOOR STAP

FLAN MASSA
1/ Melk 2/ Suiker 3/ Créemepoeder 4/ Ei 5/ Stelin:
10 min./ 100°C/snelheid 2,5.

- - - g .
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DEEG OPMERKING :

CARA bladerdeeg is een uniek product. De bladerdeeg is gemaakt met Gebruik onze geperforeerde CROSTATE roestvrijstalen vormen. Deze zorgen
gecarameliseerde krokante stukjes suiker in het deeg verwerkt. ervoor dat uw deeg veel krokanter wordt. We hebben tal van afmetingen
Bij het afbakken komt er een super krokante aparte smaak naar boven, op voorraad.

bovendien is het met pure boter. Probeer ook de lange roestvrijstalen (geperforeerde) vorm om banden te
ref. SFON0006 (Diepgevroren) bakken en dan éénpersoonsstaven te versnijden.

Afm. : 285 x 370 mm Verp.:6x600g

VOORBEELDEN

ACTIE REF. CNU 290

BlJ AANKOOP VAN :

3 x 1 kg pate pistache bronte ref. 00565

1x 1,4 kg paté vanille bourbon ref. 04200

6 x 600 gr. bladerdeeg CARA ref. 5SFON0009
1x 5 kg toffee dor caramel ref. GCH 50614
1x 5 kg chocolade uit Ecuador ref. CAO 00818
GRATIS :

1 x alle recepten
1 x5 kg creme poeder Marguerite  ref. MAR 10422
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COOKMATIC ECLAIR

De cookmatic (ref. COOKMATIC) is een standaard bakapparaat waarbij

met diverse mallen een heel groot arsenaal van tartelette mogelijkheden
kan klaargemaakt worden. U kunt er bladerdeeg, zanddeeg, quichedeeg,
brooddeeq, pizzadeeg, kruimeldeeg, bretoense deeg, sandwichdeeg,...
noem het maar op, in afbakken.

We presenteerden reeds deze cookmatic in CM 28. Kijk op deze QR code
om een reportage te zien van de Cookmatic.

Nu heeft de fabrikant 2 nieuwe matrijzen gemaakt nl de grote éclairvorm
(ref. PIASTRA 38) en de kleine éclairvorm (ref. PIASTRA 39).

ref. COOKMATIC

De lItaliaanse top patissier BACHOUR, maakte voor ons een aantal mooie presentaties met deze matrijzen.

=

ref. PIASTRA 38

. 6425 ref. PIASTRA 39

Gewoon fantastisch: een glutenvrije zanddeeg mengeling waar u enkel nog boter en water hoeft bij te voegen
(voor chocolade zanddeeg ook cacaopoeder) om een perfecte deeg te bakken in de COOKMATIC.

STAP VOOR STAP voorbeeld hoe met de cookmatic
te werken en éclairvorm te maken. HIMA, - b3

Nina mix gluten free

-e ref. MB 140015 e

Verp.:8x1,5kg




LES BIJOUX
NIEUWSTE CREATIE VAN LA ROSE NOIRE

LES BIJOUX zijn mini handgemaakte petits fours bestaande uit een handgemaakte chocoladeschelp van 69% cacao, single origin couverture uit het zuiden
van de Filipijnen. Deze zijn gevuld met een mousse en afgewerkt met wat crumble en een gechocolateerde mini macaron.

DE SMAKEN

De mixdoos bestaat uit :

FRAMBOOS VANILLE

ref. BIJ084

Verp.: 2 x 42 stuks

Gewicht: 18-20 g/ stuk

Afm.: @33 mmxh. 33 mm

Serveer instructies: laten ontdooien
in de koeling a 4°C gedurende 4 uren
in de originele verpakking.

PISTACHE CHOCOLADE

CARAMEL LIMOEN

MANGO

i




LALTRAPIZZA / FLATBREAD
NATUURLIJKE INGREDIENTEN, LANGE RIJSTIJDEN, HANDGEMAAKT, VLUGGE BEREIDING

LALTRAPIZZA is het resultaat van de food research van het bedrijf Officina Mediterranea. Het product is een perfecte mix van Italiaanse bloemsoorten en een
perfect rijsproces. De bodems zijn handgemaakte voorgebakken degen bestaande uit volkoren bloem, soyabloem, rijstbloem, water, zout en extra vierge
olijfolie! Het echte succes zit in het heel lange gistingsproces van meer dan 60 uren en een verschillend hydratatieproces van het deeg. Daardoor is het veel
lichter, veel verteerbaarder en veel smaakvoller dan de klassieke Italiaanse pizza. En juist daarom is het woord pizza niet helemaal op zijn plaats, het is meer
een flatbread! Geen 2 flatbreads’zijn identiek!

DIEPVRIES EN OP GAS VERPAKT

De producent Mediterranea zit met zijn productie in het zuiden van Italié (Calabria). Daarom zijn de producten allemaal diepgevroren als ze bij ons worden
geleverd, maar bovendien zitten ze allemaal verpakt in een gemodifieerd gas. Dit zorgt ervoor dat u ze makkelijk kan laten ontdooien en gedurende 1
maand bewaren zonder kwaliteitsverlies (in een gesloten verpakking natuurlijk).

SOORTEN & AFMETINGEN

Er zijn 3 afmetingen maar geen enkel product is identiek wegens handgemaakt!

+ Ovaal 220x 330 mm 250 g per stuk  ref. PIZZA 001 Verp. : 1x 28 stuks
- Rond @300 mm 250 g per stuk  ref. PIZZA 007/RO Verp. : 1x 28 stuks
+ Recthoekig 600 x400 mm 1,2 kg perstuk  ref. PIZZA 60x40/TEG  Verp.: 1 x 8 stuks
" - 5
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ref. PIZZA TARM6040
Afm. : 600 x 400 mm
Verp. : per stuk

ref. PIZZA 002
Afm. : 340 x 240 mm
Verp. : per stuk

ref. PIZZA TARM33
Afm.: @330 mm
Verp. : per stuk

Qua marketing is LALTRAPIZZA uniek, de bodems worden allemaal geserveerd

op een houten plank samen met een snijrol, dit om het delen mogelijk te maken van food!
Bovendien kunnen alle planken met uw logo worden geleverd / ingekerfd zonder N
meerprijs (naast het logo van LALTRAPIZZA). 5

SUPERCOMBINATIES MOGELIUK MET DEMETRAFOOD

DEMETRAFOOD is in Italié N'1 op gebied van garnituur in bereidingen, nl. verse producten die werden
klaargemaakt met verse ingrediénten. Ziehier enkele voorbeelden van combinaties:
- Creme van 4 kazen + mozzarella in julienne + gele tomaten + quenelles kabeljauw creme
- Creme tartufata + mozzarella in julienne + paddestoelen campesina
- Cubetti van tomaten (met zout en olijfolie) + paddestoelen fantasia + mozzarella fumé, afgewerkt met paletta
ham en verse rucola
- Creme pecorino + artisjokken + semigeconfijte tomaten geel en rood + chorizo in stukjes + olijven + Parmezaan
in schijfjes als decor
- Tomatenpulp aromatisé + geitenkaas schijfjes + anchovis + chorizo
- Pecorinocreme + mozzarella julienne + Italiaanse broccoli (fanes de navet) + merguez
- Mengeling van pestocreme met stracciatella (room en mozzarella) + mozzarella julienne en pecorinocreme

-
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DEMETRAFOOD
CHAMPIGNONS, ARTISJOKKEN, PAPRIKA, ENZ...

DEMETRAFOOQD is een bedrijf uit TALAMONA (regio LOMBARDIJE), gespecialiseerd in de beste ingrediénten voor de moderne

gastronomie.
Sinds dit jaar is de firma CNUDDE geselectioneerd om DEMETRAFOOD exclusief te verdelen in de Benelux.

Demetra heeft een heel ruime catalogus, daarom kiezen en tonen we in dit magazine maar een bepaald aantal producten.

Alles is top bij Demetra: champignons, artisjokken,tomaten....

Demetra werkt met seizoensgebonden producten die met heel veel zorg worden gereinigd en klaargemaakt zoals u ze
in uw keuken zou klaarmaken. Ziehier de QR code met een bedrijfsvideo waar u kunt zien hoe ze intensief tewerk gaan.

DEMETRAFOOD is uitgeroepen in Italié tot nummer 1 in zijn categorie.

IN OLIE GEBAKKEN CHAMPIGNONS

IN KRUIDENOLIE GEBAKKEN
CHAMPIGNONS IN SCHIJFJES
ref. DM 03101

Verp. :6x 7009 :luﬂm"mﬂ[m

=t

IN KRUIDENOLIE GEBAKKEN
EEKHOORNTJESBROOD

ref. DM 03157
Verp.:6x700g

ref. DM 03103
Verp.: 6x7009g

LA

ARTISJOKKEN

IN KRUIDENOLIE GEBAKKEN
ARTISJOKKEN ‘ALLA ROMANA’
ref. DM 02239

Verp.:6x780g

Rosbief met gebakken
artisjokken.

-

IN ZONNEBLOEMOLIE
GEBAKKEN ARTISJOKKEN
‘RUSTICI

ref. DM 02232 Verp.:6x770g

.. P

TOMATEN

GELE KERSTOMATEN IN
ZONNEBLOEMOLIE

ref. DM 01460
Verp.:6x 7509

ZONGEDROOGDE TOMATEN IN
ZONNEBLOEMOLIE

ref. DM 01089/0G
Verp.:6x800g

ref. DM 01171
Verp.:3x4050 g

IN BALSAMICOAZIJN IN ZONNEBLOEMOLIE IN ZONNEBLOEMOLIE GROENTEN‘ALLA
GEKOOKTE UIEN GEKOOKTE RAAPSTELEN  GEKOOKTE PAPRIKA ZINGARA'
ref. DM 01470 ref.DM 01731 REEPJES ref. DM 02515

Verp.:6 x850g Verp.: 6x580¢g ref. DM 03104 Verp.:6x700g Verp.:6 x 1700 g

L

Vraag onze totaalcatalogus aan van Demetra, alles is te verkrijgen al of niet op bestelling

IN KRUIDENOLIE GEBAKKEN GEMENGDE
CHAMPIGNONS ‘FANTASIA’

IN KRUIDENOLIE GEBAKKEN
ARTISJOKKEN IN REEPJES
ref. DM 03145

Verp.:6x 700 g

GEAROMATISEERDE PIZZA SAUS

IN KRUIDENOLIE GEBAKKEN

i

ref. DM 02506
Verp.: 6x1700g

GEPEKELDE ARTISJOKKEN IN
PARTJES ‘PIZZA’

ref. DM 02525

Verp.:6x 1500 g

LY

SPEKSAUS
ref. DM 03152
Verp.: 6x700g

Visfilet op bedje van groenten.
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SFOGLIATELLA NIEUWE SMAKEN
DOOR DE FIRMA CNUDDE ONTWORPEN VULLINGEN

VIVd
DOLCE

De sfogliatella is een ‘werelderfgoed product’bij wijze van spreken.
Het product wordt nog gemaakt volgens aloude tradities. Hieronder kunt u een gedeelte van de productie ontdekken stap voor stap en zult u zien wat wij

bedoelen!

Het sfogliatella gamma presenteerden we reeds in vorige magazines. We lanceerden de producten bij vele klanten, maar helaas haakten velen af gezien het
enorm ltaliaans getint product; ricotta en gekonfijte sinaasappel zijn namelijk geen alledaagse smaken.

Daarom beslisten we om zelf, meer Benelux getinte smaken te ontwikkelen in samenspraak met de producent uit Napels, de firma Viva Dolce.

Onze chef reisde enkele dagen naar het zuiden van Italié om zich te gaan verdiepen in de materie. Dit was eigenlijk niet zo simpel omdat de vulling ricotta
moeilijk te vervangen is. Maar na vele testen en vele productdegustaties kwamen we toch tot een zeer mooi resultaat.

HOE KLAARMAKEN?

Sfogliatella is heel eenvoudig klaar te maken. U legt de gevulde rauwe producten op een met silicone voorziene bakplaat en u steekt ze in een
voorverwarmde oven. U hoeft ze niet te doreren met eigeel en ze bakken mooi af gedurende 25 min. a 200 °C.
Het resultaat is een perfect knapperig product.

ONZE NIEUWE SMAKEN!

[

ref. MSFRL2

Sfogliatella 25 g

Verp.: per 7 kg

Vulling ricota met citroen

-

ref. MSFBS2

Sfogliatella 25 g

Verp.: per7 kg

Vulling bechamel met zalm

.

ONZE BESTAANDE SMAKEN...

..die we in ons assortiment nog steeds aanbieden !

ref. MSF014 Sfogliatella 25 g Verp.
ref. ASFO13 Sfogliatella 110 g Verp. :
ref. MSFR13 Sfogliatella 25 g Verp.:
ref. MSFR12 Sfogliatella 40 g Verp.

:per7kg

per 150 stuks
per7kg

: per7kg

‘ -i' i e
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ref. MSFPC2
Sfogliatella 25 g

Verp.: per 7 kg
Vulling ricota met cacao / chocolade en peer

'al
-
L

ref. MSFPS2
Sfogliatella 25 g
Verp.: per7 kg
Vulling met pancetta

Vulling ricotta en sinaas
Vulling ricotta en sinaas
Vulling ricotta en vlees
Vulling ricotta en viees

HOE WORDEN SFOGLIATELLA'S GEPRODUCEERD?
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ref. MSFCA2

Sfogliatella 25 g

Verp.: per7 kg

Vulling ricota met amarena

ref. MSFFU2
Sfogliatella 25 g
Verp.: per 7 kg

Vulling met geitenkaas en rozijnen




SHELLS 69% SINGLE ORIGIN - FAIR TRADE LAR& WE‘E

De chocolade shells van La Rose Noire verschillen met wat nu op de markt te vinden is door het volgende:
- Het is een single origin chocolade afkomstig uit het zuiden van de Filipijnen.
« Decacaois fair trade.
« De cacao heeft een enorme lange fermentatie periode (6 dagen bedekt met bananenbladeren).
« De hoeken van de chocolade zijin met rechte randen en de chocolade is super dun gemouleerd.
« Deverpakking is uniek: iedere verpakking is voorzien van een blister om heel eenvoudig gevuld te worden zonder dat de randen worden aangeraakt.
« Bijiedere verpakking zit een blister om ze te ontvormen.

ref. CHPLEXS648 ref. CHPLEXR392 ref. CHPLSMR378 ref. CHPL168 ref. CHPLSMR450
Extra mini vierkant Extra mini rond Slim mini rond Mini rond Slim mini rechthoek
Afm. : 23x23x10 mm Afm. :29x13 mm Afm. :35x10 mm Afm. :33x19 mm Afm. : 44x21x10 mm
Verp. : 9x 72 stuks Verp.: 7 x 56 stuks Verp. : 9 x 42 stuks Verp. : 4 x 42 stuks Verp. : 9 x 50 stuks

ref. CHPLWV324 ref. CHPL0O80 ref. CHPLSMR180 ref. CHPL100 ref. CHPLMR270
Wave Small rond Slim medium rond Medium rond Medium rechthoek
Afm. : 62x24x10 mm Afm. : 48x19 mm Afm. : 55x10mm Afm.:57x16 mm Afm. : 89x21x10 mm
Verp. : 9 x 36 stuks Verp. : 4 x 20 stuks Verp. : 9x 20 stuks Verp. : 5 x 20 stuks Verp. : 9x 30 stuks

v @ ® @ &~

Hieronder de stap voor stap uitleg om de shells gemakkelijk te vullen zonder dat u veel tijd verliest en met als resultaat een perfect gevulde mooi afgewerkte
shell.

U kunt heel makkelijk uw eigen bonbons maken! Neem de krokante feuilletine en laat die smelten, rakel deze uit op de blister en laat in de koeling opstijven.
Verwijder de blister en werk af met een gepersonaliseerde chocolade.




SOUS-VIDE MACHINE
EASYVAC 25BX IN COMBINATIE MET SOUSVIDE PROFESSIONAL

Vele restaurateurs zijn op zoek naar een excellente ‘sous-vide / vacuiim’machine die niet te groot is, zeer goed van kwaliteit is en die ook vloeibare
bereidingen kan luchtledig trekken. Maar die ook vooral niet te duur is! En deze machine hebben we gevonden! '
Meerdere klanten bestelden reeds deze Easyvac 25 BX en zijn uiterst tevreden.

KARAKTERISTIEKEN

+ Kracht: 0,1 KW

- Vaculm pomp (bush): 4 mc/h

- Sealing bar: 260 mm

- Binnenruimte afmetingen: 270 x 350 x h. 75 mm

- Buitenafmetingen: 320 x 500 x h. 257 mm

- Gewicht:30 kg

- Alle mogelijke soorten zakken kunnen worden gebruikt

ref. SIR 001

BESCHIKBARE ZAKKEN &"ﬁ’.

« ref.SV 130x230 Afm.: 130x230 mm Verp. : 2 x 50 stuks e

» ref.SV 150x350 Afm.: 150 x 350 mm Verp.: 2 x 50 stuks -

 ref.SV 160x250 Afm. : 160 x 250 mm Verp. : 2 x 50 stuks ol ref. SIR 001
 ref. SV 200x300 Afm. : 200 x 300 mm Verp. : 2 x 50 stuks

+ ref. SV 250x350 Afm. : 250 x 350 mm Verp.: 2 x 50 stuks

« ref. SV 300x400 Afm. : 300 x 400 mm Verp. : 2x 50 stuks

SOUS-VIDE PROFESSIONAL

We brengen nogmaals onze ‘sous-vide professional’van het merk
Polyscience onder de aandacht.

Deze perfecte sousvide gaarmachine (lage temperatuur) is nog altijd één
van onze bestsellers. De aankoopcombinatie met de Easyvac 25 BX is zeker
aan te raden.

ref. Sous-Vide - VID 01A
ref. Bak + deksel - VID 02
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BLONDE CHOCOLADE
CHOCOLADE, EXTRA FIJNE DECORS EN FROZEN SHELLS

BLONDE chocolade is een exclusief recept van witte chocolade, heerlijk gecarameliseerd, wat resulteert in een unieke kleur en onevenaarbare smaak!

BULK BLONDE FROZEN SHELLS IN BLONDE CHOCOLADE

CHOCOLADE In deze blonde chocolade presenteren we u ook enkele Frozen Shells, dit zijn ultra dunne
chocoladebakjes om te vullen als bonbon, petits fours of friandise.

ref. CMO 001

V.G.:38%

Verp.:4x2kg ref. PCB040097 ref. PCB040098 ref. PCB040099

Jeer vioeibaar Afm.:@30xh. 12mm Afm.: @30xh. 18 mm Afm.:27x27 xh. 18 mm
Verp. : 1 x 350 stuks Verp.: 1x 280 stuks Verp. : 1 x 280 stuks

EXTRA FIJNE PLAKJES IN BLONDE CHOCOLADE

U zult ze zelf niet zo dun kunnen maken, deze extra fijne plakjes. We hebben ze zonder decor, maar

ook in triangel met een super motief erop.
We hebben nog andere extra fijne decorplakjes maar dan in andere soorten chocolade (vraag

onze lijstl).

ref. PCB030148 ref. PCB030152 ref. PCB036064 ref. PCB037995
Afm.: @50 mm Afm. :50x 50 mm Afm.:85x 75 mm Afm.:10x5mm
Verp. : 1 x 180 stuks Verp.: 1x 175 stuks Verp.: 1x 75 stuks Verp. : 1 x 450 stuks

)y

VERSNAPERING

ref. CAO 924622
Gedragefieerde versnapering, amandel met blonde chocolade

Verp.: 1x5kg

S

-
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TARTE FLAMBEE / FLAMMENKUCHEN
SPECIALITEIT UIT DE ELZAS

In een vorig magazine presenteerden we u de ronde flammenkuchen met of zonder vulling. Nu herhalen we deze producten en voegen we er ook de grote
ovalen versie aan toe.

Het specifieke aan Flammenkuchen is dat het deeg ultra fijn is en dat vergt aparte machines om dit in grote getale te maken. Onze leverancier in de Elzas
beschikt over een speciale pers die de degen flinterdun maakt.

VERSIE NOG TE GARNEREN

Hier kunt u zelf extreem creatief zijn. Net zoals met een pizzadeeg zijn de mogelijkheden zo breed, —

van top gastronomische ingrediénten, tot basic producten.

Zet dit op uw kaart, uw klant zal super tevreden zijn met het resultaat en bovendien is de winstmarge heel ‘ ‘g
groot.

Op pagina 9 en 25 kunt u de producten gebruiken van DEMETRAFOOD om de flammenkuchen te "
garneren. 7 .
Suggestie: maak een vegetarische flammenkuchen kaart.

Afbakken doet u best in een hete oven, liefst op een bakgrille zodat de hitte ook aan de onderkant kan.

ref. FLAK10  Rond met gevilochten boord
Afm.: @250 mm

Gewicht: 80 g/ stuk

Verp.: 1x 12 stuks

ref. FLAK G4096  Ovaal met effen boord
Afm. : 325 x 260 mm

Gewicht: 120 g/ stuk

Verp.: 7 x 8 stuks

VERSIE KANT EN KLAAR

Als u geen bijkomend werk wenst te hebben en toch een tarte flambée (flammenkuchen) op de kaart wilt zetten, dan koopt u het best deze variant.
De kant en klare versie bestaat uit een garnituur van zure room met spek en ui. Een echte aanrader!

ref. FLAKO1  Rond ———
Afm.: @250 mm e !

L i T "]
Gewicht: 260 g/ stuk I:' :a"'-".| L,
Verp.: 1x 10 stuks + =

™
ref. FLAK GO000  Ovaal
Afm. : 350x 260 mm 4 TR o
Gewicht :320 g /stuk Pl o -
Verp.: 10x 10 stuks T g " o
:]-r' o - ;‘b—

PLANKEN OM TE SERVEREN

Wilt u het helemaal af maken, dan presenteert u het
best beide versies op een houten plank.
De planken kunnen worden gepersonaliseerd met uw

naam of logo.

ref. PT 31 ref. ......
Plank rond Plank ovaal
Afm.: @ 35cm Afm. :

Verp.: 1x20stuks Verp. :

'ﬁ’_“:"_ I
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KAASSCHOTELS SPECIAL, NON FOOD
UNIEKE VERPAKKINGEN EN PRESENTATIES

Hier kunt u ons gamma zien dat we voorstellen aan kaas - of andere winkels. Vooral de cloches zijn uniek om ongestoord op een terras insectenvrij te
genieten van lekkere dingen. De houten verpakkingen kunt u laten bedrukken mits minimale afname (vraag naar onze voorwaarden).

HEDENDAAGS
1/ ref. PS52505 Bord leisteen structuur Afm.:@ 283, h. 17mm Verp.: 1x60 stuks
2/ ref.PS40811 Transparante coupole Afm.: @260 x h. 190 mm Verp. : 1x60 stuks
3/ ref.PS36100 Mini leisteen plank plast. Afm.:100x55x3 mm Verp.: 1x300 stuks
4/ ref.PL20383 Bord zwart Afm. : 98x 85 mm Verp.: 1x200 stuks
5/ ref.GP20002 Cabernet onbreekbaar glas /olume : 400 m| Verp.: 1x6stuks
6/  ref.PS34500 Transparant conserveblik Afm.:J 52, h. 50 mm Verp.: 1x200 stuks
7/ ref.GC19210 Dubbel wand glas Volume : 140 ml Verp.: 1x200 stuks
8/  ref.CX21000 Mes Origyn Buffet Afm.:276 x22x 15 mm Verp.: 1x 24 stuks
9/  ref.GVSTIN Mini lepel baroque Afm.: @ 110mm Verp.: 1x400 stuks
10/ ref. PIK8ON Zwart diamant prikker  Afm.: @ 80 mm Verp. : 1x2000 stuks
1/ ref.PS40811 Transparante coupole Afm.: @260 x h. 190 mm Verp. : 1x60 stuks
2/ ref.WB00300  Rond kaasbord Afm.:@ 280 mm Verp.: 1x 12 stuks
3/ ref.WB00202 Houten palet Afm. :300x 200 x 43 mm Verp.: 1x10stuks
4/ ref. WB00212 Bescherming palet Afm. :300 mm Verp.: 1x 100 stuks
5/ ref.WwB00213 Bescherming mini palet  Afm.:800 mm Verp.: 1x 100 stuks
6/  ref. WB00203 Mini houten palet Afm.:80x60x 17 mm Verp.: 1x 180 stuks
7/ ref.vO12951 Bamboe plank Afm.: 270 x 190 mm Verp.: 1x60 stuks
8/ ref.v012950  Bamboe plank Afm. : 300x 70 mm Verp.: 1x 120 stuks
9/  ref.WA00043 Houten bakje Afm.: 120x 95 x 35 mm Verp.: 1x400 stuks
10/ ref. wA00011 Vierkant houten bakje  Afm.:50x 50 x40 mm Verp.: 1x300 stuks
11/ ref.WA00013 Vierkant houten bakje Afm.:70x70x 55 mm Verp.: 1x300 stuks
12/ ref. GP20000 Glas onbreekbaar Volume : 450 ml Verp. : 1 x84 stuks
13/ ref.CB14600 Mini lepel bambou Afm. : 100 mm Verp.: 1x 50 stuks
14/ ref.CB19104 Klein houten lepel Afm.: 110mm Verp.: 1x2500 stuks
1/ ref.vo11601 Bamboe stokje plat Afm.: 150 mm Verp.: 1x200 stuks
2/ ref.vO11600 Brochette golf Afm.:90 mm Verp.: 1x200 stuks
3/ ref.V0O12930 Bamboe plank Afm. : 250 x 200 mm Verp.: 1x 10stuks
4/ ref. 18033 Support tee bamboe Afm.:300x250x 13 mm Verp.: 1x20 stuks
5/ ref. 18034 Tee bamboe Afm.:@40x h. 100 mm Verp.: 1x24 stuks
6/  ref. VF05083 Palmboom schaal Afm.: 70 x 70 mm Verp. : 1x600 stuks
7/ ref.EC15001 Bistroplank karton Afm. :300x 180 mm Verp.: 1x400 stuks
8/  ref EC15003 Bistroplank karton Afm. :300x 90 mm Verp. : 1x400 stuks
9/  ref. WB00002 Bistroplank Afm. : 180 x 300 mm Verp.: 1x 100 stuks
10/ ref. wB00003 Bistroplank Afm. : 90 x 300 mm Verp.: 1x 100 stuks
11/ ref.vo11213 Drietanden prikje Afm.:130mm Verp.: 1x 100 stuks
12/ ref.EC15011 Plastic voor bistroplank  Afm.:300x 180 mm Verp.: 1x 100 stuks
13/ ref.EC15010 Plastic voor bistroplank  Afm. : 300 x 90 mm Verp.: 1x 100 stuks
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TIRAMISU SPECIAAL
HEEL MOOI UITGEWERKT TAKE AWAY CONCEPT

Het TIRAMISU concept wat wij hier brengen is er ééntje uit de duizend.

VOORDELEN

- Fluweelzachte mousses op basis van mascarpone
- Zeer gemakkelijke bereiding, enkel een klopper is nodig om alles te produceren
(verse room opkloppen met grandessert mascarpone poeder Anselli en daarbij de eidooiercreme)
- Interessant qua marges.
- Gemakkelijke voorstelling van diverse smaken: klassiek, chocolade, frambozen en pistache
- Zeer leuke verpakking met lepeltje bijgeleverd om te kunnen consumeren ‘On the go’
- Gemakkelijk omzetbaar naar een dessert op bord of klassieke voorstelling

WELKE PRODUCTEN HEEFT U NODIG?

DE BASIS PRODUCTEN

1/ Grandessert ref. ANS 1041
Verp.: 1x3kg

2/ Ei creme pasta ref. ANS 710
Verp.: 1x3kg

3/ Buon biscotto rechthoekige biscuit (ong. 180 stuks) ref. ANS 144
Verp.: 1x3kg

4/ vanille siroop ref. ANS518
Verp.: 1x2kg

DE SMAKEN

5/ chocolade cream ref. ANS 725
Verp.: 1x6kg

6/ pistachio cream ref. ANS 120
Verp.: 1x3kg

7/ creme coffee ref. ANS 758
Verp.: 1x3kg

8/ frambozen op siroop ref. ANS 1550
Verp.: 1x 1,25 fles

9/ chocoladepoeder om af te werken (die niet smelt) ref. CAO 0165
Verp.: 10x 1 kg

DE VERPAKKINGEN

10/ de cardboard cup tiramisu ref. ANS 1502
Verp. : 1x 100 stuks

11/ de box tiramisu take away ref. ANS 1501
Verp.: 1x 100 stuks

12/ de cardboard cup tiramisu Big ref. ANS 1507
Verp.: 1x 100 stuks

13/ de box tiramisu take away Big ref. ANS 1508
Verp. : 1x 100 stuks

14/ de lepeltjes die in de verpakking schuiven ref. ANS 447
Verp. : 1 x 250 stuks

15/ Andere lepeltjes ref. CT30203

Verp. : 20 x 50 stuks

WERKWIJZE

1. Klop de verse room op met grandessert gedurende 4/5 minuten.

. Wanneer die helemaal stevig is, doe er de ei creme pasta bij en
mix gedurende 30 sec. De mascarponeroom is klaar.

. Spuit een laagje in de tiramisu cup cardboard.

. Leg er de biscuit in.

. Puncheer met siroop.

N

3
4
i 5
r ‘ " 6. Spuit er de smaak creme op.
1 7. Werk af met de mascarponeroom.
8. Werk af met de cacaopoeder (die niet smelt).
9. Steek het cardboard doosje in de take away box, steek er het lepeltje op en vries in.
4 - 10. Smakelijk!
¥ N | '
i Dit recept kunt u natuurlijk ook verwerken als brasseriedessert of als patisserie éénpersoons
q, = 4 dessert.
¢ ] h -
ey
] ( i
= A o7 x




LES SECRETS DE FLAMBAGE
NIEUWE COOKAL GEL OM TE KOKEN EN TE FLAMBEREN

Het effect is exceptioneel, een mooie blauwe vlam die uitdooft na 60 seconden maar die noch rook, noch smaak, noch enig
overschot van alcohol geeft, met een koude flambage als gevolg. Ideaal om een créeme brilée te carameliseren maar ook een
stuk vis of vlees en dit aan tafel!

Deze natuurlijke Cookal gel van alcohol is op basis van mais, biet en rijst en wordt gestookt tot 96°C en op smaak gebracht
door een maceratie.

SMAKEN
THYM PEPER CARAMEL GRAND MARNIER ROOK
ref. FLAMBCG512 ref. FLAM BCG525 ref. FLAM BCGOO1 ref. FLAM BCG038 ref. FLAM BCG026
Verp.: 1x200ml Verp.: 1x200ml Verp.: 1x500ml Verp.: 1x500m/ Verp.: 1x500ml
THYM PIMENT ROZEMARIJN RUM NEGRITA
ref. FLAM BCGO12 ref. FLAM BCG ref. FLAM BCG029 ref. FLAM BCGO035
Verp.: 1x500ml Verp.: 1x200ml Verp.: 1x500ml Verp.: 1x500m/

\/OORBEELDEN Caramelstukjes met .
gezouten boter

1/ Op een gegrild stuk vlees ,geflambeerd aan tafel. ref. FLAM 302
2/ Op een brochette van vis, met de Cookgreen ref. FLAM CGR Verp.:18x3759
3/ Op creme brulee, met de nieuwe caramel stukjes met gezouten boter ref. FLAM 302.

4/ Op crépes, hartig of zoet.

l _'."'_"C 2 Gezouten pannenkoek
rechthoekig




CASALBA
FIJNE CHARCUTERIE IBERICO BELLOTA

Casalba is een Spaans familiebedrijf. Hun fijne charcuterie assortiment respecteert de ware oorsprong van de producten en de ambachtelijke
productietechniek. De hammen worden gedroogd en gerijpt in natuurlijke drogers in het hart van hun dorp (min. 48 maanden). De erfenis van traditie,
de liefde voor vakmanschap en hun inzet voor productievereisten zijn hun vaste waarden.

ONGESNEDEN CHARCUTERIE

ref. CAS010017 Sobrasada Iberico Bellota
Smeerbaar, worst
Verp.:ong. 1kg/stuk- 6 a8 stuks/doos

ref. CAS 010002 Jambon Iberico Bellota Gran Reserva
In 4 stukken, ontbeend
Verp.:ong. 5 kg /stuk- 1 stuk/doos

ref. CAS 010006 Jambon Paleta Iberico Bellota
Ontbeend, ongesneden
Verp.:ong. 5 kg /stuk - 2 stuks / doos

ref. CAS 010007 Cana de Lomo Iberico Bellota extra
In 10 stukken
Verp.:ong. 700 g/ stuk - 10 stuks / doos

ref. CAS 010008 Lomito Iberico Bellota
Verp.:ong. 600 g/ stuk - 7 stuks / doos

ref. CAS 010024 Coppa lberico Bellota curada

Verp.:ong. 600 g/ stuk - 10 stuks / doos
ref. CAS010010 Chorizo Iberico Bellota cular 50-50

Verp.:ong. 800 g/ stuk - 8 stuks / doos
ref. CAS010014 Salchichon Iberico Bellota cular

Verp.:ong. 700 g/ stuk - 8 stuks / doos
ref. CAS 150005 Morcilla cular Iberico Bellota

Verp.:ong. 1000 g/ stuk - 8 stuks / doos
ref. CAS010016 Morcilla Fuet Iberico

Verp.:ong. 350 g/ stuk - 12 stuks / doos
ref. CAS 010018 Pancetta Iberico Bellota

In 4 stukken

Verp.:ong. 9 kg / stuk - 4 stuks / doos

ref. CAS 020002 Serrano
In 4 stukken, ontbeend
Verp.:ong. 7 kg / stuk - 4 stuks / doos

ref. CAS 030001 Jambon de Buey
Rund, op zijn geheel
Verp.:ong. 11 kg /stuk - 1 stuk/ doos

ref. CAS 030003 Jambon de Buey
Rund, in 3 stukken
Verp.:ong. 7,5 kg / stuk - 3 stuks / doos

SNIJMACHINE

Snij eenvoudig uw charcuterie met behulp van deze ' automatische snijmachine. Deze snijdt niet alleen maar weegt, telt
af, schikt direct op bord en biedt alsook verschillende | extra toebehoren. Kies voor deze eenvoudige en veillige snijmachine

om zelf uw delicatessen assortiment te verzorgen.

ref. EASYDEA




CASALBA

FIJNE CHARCUTERIE IBERICO BELLOTA

VOORGESNEDEN CHARCUTERIE

BROODSTENGELS

ref. CAS 011001

ref. CAS 011003

ref. CAS 011004

ref. CAS 011005

Deze zijn artisanaal met de hand gemaakt, ideaal om te

combineren met de Casalba charcuterie.

ref. CAS 150025 Picos
Zakjes
Verp.: 16 x 1 (ong. 130g)

Pancetta op broodstengels

Jambon Iberico Bellota Gran Reserva
Hand gesneden
Verp.:40x 100 g

Paleta Iberico Bellota
Voorschouder

Verp. :40x100g

Lomo Iberico Bellota extra
Verp. :30x100g

Lomito de cerdo Iberico Bellota
Verp.:30x 100 g

BOKALEN

ref. CAS 011006

ref. CAS 011007

ref. CAS 031001

ref. CAS011105

ref. CAS 011009

Klaargemaakte bereidingen op

basis van chorizo en morcillia.

ref. CAS 100016

ref. CAS 100033

Chorizo Iberico Bellota cular
Verp. :30x100g

Salchichon Iberico Bellota cular
Verp. :30x100g

Cecina - Jambon de Buey
Rund
Verp.:40x 100 g

Pancetta Iberica Bellota Loncheada
Verp. : 1 x 30 stuks / doos

Coppa lberica bellota Loncheada
Verp. : 1x 30 stuks / doos

Pochas con Ibericos

Witte bonen, chorizo,
bloedworst, staart en pancetta

Verp.: 12 x 1 (ong. 600 g)

Alubias con Ibericos

Rode bonen, chorizo,
bloedworst, staart en pancetta

Verp.: 12 x 1 (ong. 600 g)
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QUALITY FRY QUALITYFRY
INNOVATIEVE FRITUUR TAPAZ MACHINE, GEEN ROOK NOCH GEUR! . Attt Cisne

TAPAZ blijven een hot item in de horeca. Vele mensen kiezen ervoor om gezellig te tafelen door ref. FCE-UCE
diverse tapaz gerechtjes te bestellen in combinatie met een lekker glas wijn of een fris speciaal biertje.
Met deze super frituur machine wordt het serveren van tapaz een makkie...

VOORDELEN

1/ AUTOMATISCHE FRITUUR MET EEN GECERTIFIEERD EN VERNIEUWEND FILTER SYSTEEM
Geen rook noch frituurgeur. De Quality fry kan verschillende producten frituren
tegelijkertijd, zowel vers of diepgevroren zonder enige rook of geur en zonder dat de smaken
van de gefrituurde items door elkaar worden gehaald. U kunt 2 verschillende groottes van
porties frituren, grote porties of single porties. Geen damkap nodig!

2/ COMFORTABEL
U kunt de Qualityfry overal zetten, enkel een stopcontact is nodig.
Eén persoon kan het ganse proces controleren.

3/ VEELZIIDIG
8 programma’s zitten erin die u toelaten alle mogelijke combinaties te frituren, diepvries, vers, hartig of zoet, alles na elkaar.

4/ GEZOND, VEILIG EN DUURZAAM FRITUREN: 24 % ENERGIE BESPAREND
De Qualityfry zorgt, door een intern ecofruy technologie systeem, er voor dat de frituurtijd tot 27% korter is en olie consumptie wordt gereduceerd
tot 37%. Dit zorgt niet alleen voor een beter product maar ook het vetgehalte dat wordt geabsorbeerd is veel lager, dus is er een veel gezonder en
kwaliteitsvoller resultaat. Deze energie efficiénte technologie geeft ook tot 24% elektrische besparing vergeleken met het traditioneel frituren.

5/ RISICO VRUJ
De kamer in de Qualityfry isoleert de hoge temperaturen en beschermt de persoon die frituurt. Er zit een anti vuur systeem in met dubbele sensor en
controle software.

6/ SUPERMAKKELIJKTE ONDERHOUDEN
Het frituur proces bezorgt geen vuile en vieze werktafels, het spatten van het vet blijft in de machine.

7/ EUROPEES GELAUWERD
Qualityfry heeft van de Europese unie een ‘seal of excellence’bekomen voor het ontwerpen van deze innovatieve natuurlijke werkwijze en voor de
investeringen gemaakt in het ontwikkelen van deze machine.

LEUKE TOEPASSINGEN

Maak een tapaz menu kaart, die kan worden beheerd door één persoon (ongeschoold)!

Hierbij enkele ideeén (naast de gekende klassiekers):
- Verse asperges, gefrituurd, afgewerkt met home made saus
- Verse pepers, gefrituurd, afgewerkt met grof zout
- Gepaneerde vleessoorten of gepaneerde sushi
- Enz..

Op de volgende pagina kunt u ons aanbod vinden dat we geselecteerd hebben om te frituren.

Plaats uw Qualityfry op uw terras of midden uw zaak (naast de koffiemachine), zie foto’s.
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TAPAZ
OM TE FRITUREN

Ontdek op deze pagina ons assortiment te frituren lekkernijen.

» ‘ GYOZA KWARTEL BECHAMEL KWARTELBOUT
\ ref. LXT 1000 ref. CCJ 9004
Kip Gewicht:15g Gewicht:10g
ref. JC170001 Ve‘rp.: 1x 50 stuks Verp. : 2 x 60 stuks

Gewicht:20g 1 ‘

Verp.: 1x 50 stuks

Groenten
ref.JC170002
Gewicht:20g
Verp. : 1 x50 stuks

Garnalen
ref.JC170003
Gewicht:20g
Verp. : 1x50 stuks

AARDAPPELMANDJE KWARTEL ABRIKOOS YAKITORI KIP YAKI KAMO EEND
ref. CCJ 9036 ref. CCJ 11051 ref. LXT 1002 ref. JC100048 ref. JC100053
Gewicht:35g Gewicht:12g Gewicht.:10g Gewicht:40g Gewicht:40g
Verp.: 6 x4 stuks Verp. : 1x 90 stuks Verp. : 1 x50 stuks Verp. : 1 x40 stuks Verp. : 1 x40 stuks

%..

-

FOIE GRASKORFJE CIGARRITOS CIGARRILLOS
Natuur Ui & vij horizo loedwors
ref.tMMC 10 ref. MI{IIyC 11 fef. ccJi1015 fef. CCJ110t14 EXTRA LA N G

Verp.: 2 x 25 stuks Verp.: 2 x 25 stuks

Verp. : 1 x 60 stuks Verp. : 1 x 60 stuks

Chorizo
ref.LXT 1582
Verp. : 1 x40 stuks

Morcilla
ref.LXT 1581
Verp. : 1 x40 stuks

Champignons & truffel
ref.LXT 1580
Verp. : 1 x40 stuks

SYMPHONIE (BRICK- - GNOCCHI
DEEG MET VULLING) - _
- ref. TL100 gnocchi tomaat
Ham & manchego ref. TL101 gnocchi ganzelever
ref. LXT 1745 ref. TL102 gnocchi nutella

ref. TL103 gnocchi speculoos

ref. TL104 gnocchi dulce de leche
ref. TL105 gnocchi pesto

Verp.: 1x3kg

Gewicht.:10g - Verp. : 1 x40 stuks

Chorizo
ref. LXT 1746
Gewicht.: 12 g - Verp.: 1 x40 stuks

Ham & bonen
ref. LXT 1747

Gewicht.:10g - Verp. : 1 x40 stuks
Aardappelgnocchi met vulling.

Maak uw speciale gnocchikaart.
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Morcilla
ref. LXT 1749
Gewicht.: 12 g - Verp. : 1 x40 stuks




BXausTE WIBERG
EXQUISITE GAMMA VAN KRUIDENMENGELINGEN

Het bedrijf WIBERG in Qostenrijk is een enorme verrijking en toevoeging aan ons gamma. Hier presenteren we een deel van het EXQUISITE gamma en enkele
leuke ideeén. Probeer ze uit, u zult versteld staan van de smaken en resultaten. En nergens zitten smaakstoffen of onnatuurlijke additieven bij, CLEAN LABEL
100%.

AZTEKEN GOLD

Mengeling bestaat uit centraal Amerikaanse kruiden met goudblad, cacao
en vanille.

Smaak: intens aroma van gebrande cacaonibs, peper en noties van lichte
vanille en cardamome.

Gebruikssuggesties:
- Om bonbons af te werken, gekruide snacks, of
typische Centraal-Amerikaanse bereidingen.

ref. WB 216963 Verp.:3x250g

MASALA APHRODITE

Preparatie van aphrodisiac kruiden bestaande uit fruit, bloemen en kruiden
Smaak: fris fruitig met een zuurtje en een pikante toets van gember.

Gebruikssuggesties:
- Gevogelte, konijn, vis, salade, kaas, fruit, desserten

en chocolade.

ref. WB 233929 Verp.:3x140g

CUBA NUEVA

Mengeling van temperamentvolle kruiden met Turquino koffie en aroma
van tabak en limoenen.

Deze mengeling bestaat uit smaken van Cubaanse origine: koffie, rhum,
limoen, aroma van tabak, kandijsuiker, Habanero piment, kortom het beste
van wat de Antillen te bieden heeft. Een smaakrevolutie, leve de Cuba
NUEVA!

Gebruikssuggesties:
« Meng een dipsaus met ananas, mango, arachideolie en water en
ebruik om grillades op smaak te brengen.
- Voeg bij een bouillon van rund.
« Meng avocado, zure room, arachide olie en Cuba
NUEVA, dit wordt de ideale dipsaus.

ref. WB 233364 Verp.:3x210g

Maak bladerdeegstengels als specialiteit bij een gerecht en doe beroep op
Mengeling van Barbacoa kruiden, bevat ‘bois bandé’of letterlijk vertaald onze feuilletage inversée (ref. DTT 04) en Wibergkruiden.
potentiehout.
Smaak: peper en piment, met intense rook smaak et natuurlijk appelhout RED DHOFAR
Gebruikssuggesties: , Mengeling van Arabische kruiden, bevat saffraan en sumac bessen

+ Rund, varken, gevogelte, salsas en dipsauzen, zeer goed samengaand Smaak: zeer pittig gekruid, fijn zurig en fruitig met citroenaroma’s en
met aubergine. .

sumacbessen, intense saffraan.

ref. WB 200364 Verp.:3x340g Gebruikssuaaesties:
- Bijrijst, granen, gevogelte, vis, schaaldieren, vegetarische gerechten en
veganistische, chocolades.
NORDIC FLAIR

ref. WB 200363

Mengeling van Scandinavische kruiden met wilde kraaiheibessen en zeewier ~ Verp.:3x210g
Smaak: brengt de noordelijke origines naar boven, samen met de pepers
Voattsiperifery en Cubes.

Gebruikssuggesties:
- Vis en schaaldieren, wild en gevogeltewild, rund, kalf,
ideaal met ganzenlever, vegetarische creaties en

bereidingen met eieren.

ref. WB 206903 Verp.:3x300g




NTENS ENVEELZUDG WIBERG

Wiberg is een TOP Oostenrijks bedrijf, een mooie aanwinst in onze portefeuille van exclusiviteiten. Ze zijn enorm sterk in kruiden en bereidingen voor de
horeca en patisserie. Hier presenteren we hun 4 gebonden azijnproducten.

U kunt ze gebruiken in alle gerechten als decor of als smaakmaker in pikante en zoete gerechten. Er worden enkel natuurlijke kleurstoffen gebruikt zoals
curcumine, riboflavine, karmijn of kleurende plantenextracten, daardoor behouden ze hun intense kleuren. Aroma’s worden volledig verbannen.

De basis van de WIBERG Crema di Aceto is de echte druivenmost, die met de Aceto Balsamico di Modena BGA of anders gezegd Italiaanse witte wijnazijn
verfijnd wordt.

SOORTEN

CREMA DI ACETO HIBISCUS - CHILI U
ref. WB 164407 ¥ .
Verp.: 3x051

Azijnproduct met Italiaanse witte wijnazijn
Smaak: fruitig - bloemige hibiscus smaak, mild pittig
Ideaal bij rood vlees en desserts met chocolade

=

-

CREMA DI ACETO LIMOEN - GROENE THEE
ref. WB 220757
Verp.:3x0,51

Azijnproduct met Italiaanse witte wijnazijn

Smaak: verfrissende fruitige smaak van limoen, met een
vleugje groene thee

Ideaal bij vis, wit vlees, desserts met kwark en fruit

CREMA DI ACETO KLASSIEK
ref. WB 155372
Verp.:3x0,51

Azijnproduct met ‘aceto Balsamico di modena BGA'
Smaak: fruitige smaak van druivensap, mild zuur

Ideaal voor het decoreren en proeven pikante en zoete
gerechten

CREMA DI ACETO SAFFRAAN
ref. WB 164406
Verp.:3x0,51

Azijnproduct met Italiaanse witte wijnazijn

Smaak: edel vleugje saffraan

Ideaal voor het decoreren en op smaak brengen van
visgerechten, schaaldieren en groentengerechten

Ossenstaart en zijn krokantje met hibiscus creme.




SCROCCHIARELLA
DE BESTE PIZZADEEG UIT ROME

In Italié heeft iedere streek zijn specialiteit pizza. In ROME is dat de SCROCCHIARELLA, omwille van de dikte van het deeg en de luchtigheid ervan.
Er zijn weinig bedrijven die het deeg maken, wegens de omslachtigheid. Wij vonden een leverancier die de degen diepvries levert.

Het product is grandioos, de korst is uniek gebakken en zeer luchtig.

Onze chefs maakten recepten door het deeg doormidden te snijden en te garneren met een Demetra vulling.

SOORTEN DIEPGEVROREN DEGEN

ref. IT 086087 ref. IT 086089 " - d # ref. IT 086088
Afm.: @250 mm - Afm.:300x400mm b . Afm.:550x250mm
Verp.:22x210g - Verp.: 12x4209 ' =] "\ Verp.:8x5209
- e f - " - ¥
= 4 - - y B o 4
<. -
y L . - _.J‘F
T T R S—— o
; =
e T
-;" o =

ref. IT 086091
Afm.: &480 mm
Verp.:6x740g

VOORBEELDEN RECEPTEN
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DEMETRAFOOD
CREMES OF CAPRICCI

OEMETRA

et

Deze lijn bestaat uit 60 verschillende cremes bestaande uit groenten, vis, champignons, truffels, kazen en tomaten. Ze worden gemaakt met verse
ingrediénten om in een breed gamma aan gerechten te kunnen gebruiken, als garnituur op (pizza)degen, of op bruschettas enz...

ONZE SELECTIE

CREME VAN ASPERGES MET
GROTE STUKKEN ASPERGES

CREME VAN KABELJAUW CREME VAN ARTISJOK

ref. DM 01690
Verp.:6x580ml

ref. DM 01752
ref. DM 01753 Verp.: 6 x 580 ml

Verp.: 6 x 580 ml

CREME VAN FONDUE A LA
VALDOSTANA

CREME VAN 5 KAZEN CREME VAN PECORINO

ref. DM 01749
Verp.: 6 x 580 ml

ref. DM 01757/P
ref. DM 01757/A0 Verp.:6x 580 ml
Verp.:6x 580 ml — —

CREME VAN ZWARTE
OLDVEN

CREME VAN GROENE
OLIJVEN

CREME VAN PAPRIKA

ref. DM 01764
ref. DM 01756 Verp.: 6 x 580 ml
Verp.: 6 x 580 ml - - .

ref. DM 01755
Verp.: 6 x 580 ml

CREME VAN POMPOEN  CREME VAN
COURGETTES
ref. DM 01766
Verp.: 6 x 580 ml

ref.DM 01761
Verp.: 6 x 580 ml

CREME VAN HUMMUS  PESTO VAN WILDE
VENKEL

ref. DM 03159
Verp.:6x 700 ml

il JEHITEE]]

ref. DM 01691
Verp. : 6 x 580 ml

RODE PESTO CREME VAN GEHAKTE

CHAMPIGNONS MET
ref. DM 01701 TRUFFEL EN ZWARTE
Verp.: 6 x 580 ml

OLIJVEN -

ref. DM 01760
Verp.: 6 x 580 ml

CREME VAN KIKKERERWTEN

ref. DM 01692
Verp.:6x 580 ml

CREME VAN PARMEZAAN

ref. DM 01697
Verp.: 6 x 580 ml

Ik
=
n

\

CREME VAN GEDROOGDE
TOMATEN

ref.DM 01763
Verp.: 6 x 580 ml

CREME VAN 4 KAZEN
ref. DM 01695
Verp.:6x 580 ml

CREME VAN
EEKHOORNTIESBROOD

ref. DM 01751
Verp.:6x580ml

CREME VAN TONIN

ref. DM 01758
Verp.:6x580ml

Op lage temperatuur gegaarde kip met groenten en nacho’s op een créme van asperges.
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EENPERSOONSDESSERTS
KANT EN KLAAR

Het volgende gamma desserts heeft een consistente textuur met een zeer uitgesproken rijke smaak.

DE PALETS - EENVOUDIGE DESSERTS

In ieder doosje zitten PALET FRAMBOOS PALET CHOCOLADE

er 2 colis van 6 stuks Mousse van rode vruchten op Mousse van chocolade op biscuit
monosmaken. Porbovenspiarl enoediut T chocoldescus s
Scheur de buiten blister en crumble.

leg de vorm op het bord, ref. PI0036 Verp.:12x90g ref. PI0037 Verp.:12x80g
degustatie a 4°C.

Deze desserts zijn heel
gemakkelijk te stockeren.

CHOCOLADE KOFFIE PALET CITROEN CHEESECAKE CARAMEL
Mousse van tiramisu op biscuit Mousse van citroen op biscuit crumble Cheesecake op biscuit crumble Style,
crumble Style, afgewerkt met Style, afgewerkt met citroen spiegel en afgewerkt met caramel spiegel en
cacaopoeder. stukjes meringue. stukjes caramel.

ref. P10028 Verp.:12x80g ref. PI0038 Verp.:12x70g ref. PI0034 Verp.:12x70g

—

DE EENPERSOONS
GESOFISTIKEERDE DESSERTS

CHOCOLADE KOFFIE

Chocolade streuzel,
crémeux van chocolade, ’
hazelnoot biscuit, créme
van caramel-koffie, pistolet ."
chocolade. j
ref. ARD 40 CHEESECAKE n

FRAMBOOS

Verp.:12x80g
Sablé breton, cheesecake, confit

4 i framboos, roze spiegel.
’ ref. ARD 41
Verp.:12x90 g

PEER CHOCO CARAMEL

Breton van chocolade,
chocolade-caramel mousse,
mousse van peer, peer stukjes,
amandel biscuit.

ref. ARD 42
Verp.:12x70g ECRIN CITROEN

Amandel biscuit, krokant van
L citroen, creme van citroen,
I 4 citroen spiegel, vanille-citroen
créme.
ref. ARD 43
Verp.:12x70g

CHOCO HAZELNOOT

Hazelnoot biscuit, krokant,
ganache chocolade, mousse
melkchocolade, chocolade
spiegel.

ref. ARD 44
Verp.:12x80g




SICOLY
NIEUWE SMAKEN FRUITPUREES

Eris een duidelijke trend naar gezonde voeding. Sicoly werkt daar aan mee
door purees voor te stellen ZONDER TOEGEVOEGDE SUIKERS. Dit is een
vooruitgang voor de gezondheid maar bezorgt vele chefs ook ideeén om
andere toepassingen te geven aan de producten.

De kokosroom bio kan bvb. gebruikt worden in soepen of in hartige
espuma’s. De banaan ongesuikerd kan in sauzen gebruikt worden en de
mango puree bio in exotische gerechten.

Het ongezoete sap van konatsu Sicoly wordt geperst als LB
het fruit zijn maximum rijpheid heeft bekomen. KONATSU -
is een citrusfruit afkomstig uit Japan. Een totaal andere smaak dan het yuzu sap!

ref.P10516 Verp.:6x1kg

PASSIEVRUCHTEN SAP ONGESUIKERD ZEH

Het passievruchtensap Sicoly wordt vervaardigd van passievruchten uit
Peru. Alles wordt gecontroleerd door Sicoly zelf in hun eigen ateliers.
Het sap is BIO gelabeld. Uitstekend in smoothies !

ijs / sorbet.

ref.P10514 Verp. :6x 1kg
ref.P10515 Verp.:6x 1kg
ref. P10 52E (vrac) Verp.:1x22 kg

SAP VAN
DUINDOORNBES ZIEd

Het sap van duindoornbes is afkomstig van deze
uitzonderlijke vrucht.

De bessen worden rijp geplukt en verwerkt tot
sap in de ateliers van Sicoly.

Er wordt geen suiker toegevoegd, het fruit is bio

gekweekt. &

L
de

BANAANPUREE 5‘%
ONGESUIKERD

De bananen zijn afkomstig van Madagascar , ze
worden geplet en gezeefd. In de productie hallen
van Sicoly wordt het thermisch ontlucht met een
ultra snelle verwarming om alle kwaliteiten van
de vrucht te behouden (smaak, kleur, textuur)
Top product met heel veel smaak!

ref.P10512 ref.P10517

Verp. :6x1kg

Verp. : 1x10kg

FRAMBOOS PUREE SELECTION

Deze fruitpuree werd speciaal door Sicoly samengesteld met framboos
Williamette variéteit / Polka Polana Sicoly. De smaak is subliem en
uitgekozen tot de betere frambozen purees om te gebruiken in patisserie en

KOKOSROOM
ONGESUIKERD

Deze ongezoete puree/creme van kokos komt
uit de Filipijnen en Indonesié. De creme is rijk aan
vetstof en thermisch via een bepaalde techniek
verwerkt.

Exceptioneel product met heel veel smaak en
aroma. Bovendien is het bio

ref.P10511 Verp.:6x 1kg
Recept: Espuma van creme van kokosnoot
120 g Satay saus Sosa
350 g kokosroom Sicoly
30 g melk
35 g proespuma Sosa
3 gzout
MANGOPUREE

ONGESUIKERD ZEd

De mango's komen uit Indié en zijn van een
bio plantage. Het fruit wordt geplet, gezeefd
en thermisch verwerkt, om nadien te worden
verpakt en diepgevroren.

Zeer lekker product ook om cocktails mee te
maken.

ref.P10513

Recept: Sorbet van mango
1 kg puree bio mango sicoly
80 g fibragold
540 g water

330g suiker

50 g glucose atomisé

Verp.:6x1kg
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HOORNTIJES SOSA
WAAR HET ALLEMAAL IS BEGONNEN

De firma SOSA is voor velen bekend in de gastronomie voor zijn texturen, noten, crispies, enz...
Maar de vader van de huidige directeur Francesco, begon met het maken van artisanale hoorntjes
/ cones voor de ijsbranche.

Vandaag is dit gamma sterk uitgebreid en is SOSA marktleider in Spanje met deze hoorntjes.

Op vraag van tal van klanten hebben we besloten om dit gamma ook in de Benelux te lanceren.

HOME MADE CONES

ref. $5520200004 Hoorntje S-4

Afm. : @60 x 240 mm Verp.: 1x 99 stuks
ref. $5520200006 Hoorntje S-6

Afm. : @80 x400 mm Verp.: 1x 27 stuks
ref. $520200000 Hoorntje S-0

Afm.: @24 x 75 mm Verp. : 1 x 360 stuks
ref. $520150002 Basket

Afm.:90x 50 mm Verp.: 1 x 80 stuks

L
-
':‘ CYLINDERS BISCUITS GECOATED Z
- ref. $520150010 Mini cylinders cane - 0 | N C H OCO LA D E 1
. Afm.:@50x30mm  Verp.:1x 208 stuks EN AMANDELEN
; ref. $520150012 Medium cylinders cane - 1
Afm.:@100x30mm  Verp.:1x 104 stuks ref. $524000001. Chocolade amandel cornet S-1
- ref. 5520150014 Large cylinders cane - 2 Afm.:@45x 170 mm Verp. : 1 x 40 stuks
Afm.:@105x40mm  Verp.:1x 60 stuks
MACHINAAL GEMAAKTE HOORNTIJES -
s
ref. $520250001. Hoorntje Afm. : @45 x 190 mm Verp.: 1x 351 stuks i
ref. $5520250002. Hoorntje Afm. : @ 50 x 200 mm Verp.: 1x 252 stuks i
ref. $5520250003. Hoorntje Afm.: @ 55x210mm Verp.: 1x 210 stuks
ref. $520250004. Hoorntje Afm.: @60 x 240 mm Verp.: 1x 162 stuks
ref. $5520250005. Hoorntje Afm.: @70 x 280 mm Verp.: 1x 120 stuks
BISCUITS GECOAT IN CHOCOLADE
ref. $5522150100. Chocolade gecoate tulpen
Afm.: @ 110x 65 x50 mm Verp.: 1x 64 stuks
ref. $522150120. Mini chocolade gecoate tulpen
Afm.: @ 60x 35 mm Verp.: 1x 30 stuks
ref. $522150000. Chocolade gecoate mini cornet S-0
Afm.: @24 x 75 mm Verp.: 1x 200 stuks
ref. $5522150002 Chocolade gecoate cornet S-2
Afm.:@50x 190 mm Verp.: 1 x 48 stuks
ref. $522150300 Mini chocolade cylinder
Afm.: @50 x 30 mm Verp.: 1x 120 stuks
ref. $522150302 Large chocolade cylinder
Afm.: @ 105 x40 mm Verp. : 1x 45 stuks

Ll ‘v



FROMACOEUR
VERNIEUWENDE FIRMA GESPECIALISEERD IN GEITENKAAS EN MINI RACLETTE

Dit bedrijf is gebaseerd in de Charente streek en specialist in het maken van producten voor cateraars op basis van kaas. Reeds 15 jaar is deze firma actief in
de wereld van de ingrediénten met een uitgebreid diepvries gamma voor de traiteur.
Ook zijn er artikelen die geschikt zijn voor grote industriélen om te gebruiken in salades of als tapaz hapjes.

GEFOUREERDE BILLES VAN GEITENKAAS, DIEPGEVROREN IQF

GEITENKAASJES MET EEN GEITENKAASJES MET EEN GEITENKAASJES MET EEN GEITENKAASJES MET EEN GEITENKAASJES MET EEN

VULLING VAN HONING VULLING VAN GROENE VULLING VAN GEKONFIJTE VULLING VAN VIJGEN EN VULLING VAN GEROOKTE
Gebruik in salades of in tapaz ~ TAPENADE TOMAAT VIOLET ZALM
Gebruik in quinoa salades of Gebruik als garnituur in koude — Gebruik in salades of in tapaz ~ Gebruik als afwerking op een
bulgur pasta’s bruschetta met gerookte zalm
ref. FAM 2543 ref. FAM 2550 ref. FAM 2567 ref. FAM 2574 ref. FAM 2581
Gewicht:ong.5g Gewicht:ong.5g Gewicht:ong.5g Gewicht:ong.5g Gewicht:ong.5g
Verp. : per 4 zakken van 1 kg, Verp. : per 4 zakken van 1 kg, Verp. : per 4 zakken van 1 kg, Verp. : per 4 zakken van 1 kg, Verp. : per 4 zakken van 1 kg,
200 billes per zak 200 billes per zak 200 billes per zak 200 billes per zak 200 billes per zak

DIEPVRIESSPECIALITEITEN IQF

CYLINDERTJES (BOUCHONS) VAN CYLINDERTJES (BOUCHONS) VAN KUBUSJES VAN SCHAPENKAAS NATUUR
GEITENKAAS MET TRUFFELSTUKJES GEITENKAAS NATUUR Gebruik in brochettes of in salades

Gebruik op brochettes of kaastapaz Gebruik op brochettes of kaastapaz
ref. FAM 8001
ref. FAM 0168 ref. FAM 7043 Gewicht:ong.5 g
Gewicht:ong.5¢ Gewicht:ong.5g Verp. : per 4 zakken van 1 kg,
Verp. : per 4 zakken van 1 kg, Verp. : per 4 zakken van 1 kg, 200 kubusjes per zak
200 bouchons per zak 200 bouchons per zak

ANTIPASTI DIEPVRIES IQF

MINI INVOLTINI GEITENKAAS MET SPEK PICCOLI INVOLTINI KAAS SPEK
Gebruik als garnituur op een tapaz Gebruik als bestanddeel van een salade
ref. FAM 1355 ref. FAM 0830
Afm.:24cm Afm.:1,2cm
Verp. : per 4 zakken van 1 kg, Verp. : per 4 zakken van 1 kg,

200 involtinis per zak 400 piccolinis per zak
ref. FAM 1393 GEVULDE PEPER MET GEINTENKAAS
Afm.: 2,4 cm Gebruik als tapaz

Verp. : per zak van 10 kg,

2000 involtinis per zak
ref. FAM 9559

Gewicht:ong. 16 g
Verp. : per 4 zakken van 1 kg,
62 pepers per zak

MINI RACLETTE EN TARTIFLETTE DIEPVRIES I1QF

MINI ROULE RACLETTE ROULE RACLETTE
Gebruik in salades of tapaz, warm Gebruik als plankje \
bij het aperitief
ref. FAM 8002 ref. FAM 8004
Gewicht:ong.5 g Gewicht:ong. 22 g
Verp. : per 4 zakken van 1 kg, Verp. : per 4 zakken van 1 kg,
200 roulés per zak 45 roulés per zak

MINI ROULE TARTIFLETTE
Gebruik warm als tapaz

ref. FAM 8003

Gewicht:ong.5 g

Verp. : per 4 zakken van 1 kg,
200 roulés per zak
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HARTIGE ORIGINELE HAPJES
UITBREIDING GAMMA

Altijd kunt bij ons terecht voor exclusieve hapjes. We checken uitgebreid of ze niet elders in de Benelux markt te vinden zijn zodat u ze kan verkopen als

home made.

STJACOBSSCHELPEN GEVULD, WARM TE SERVEREN MINIHOT DOGS
De St Jacoliosscheilpen zijn uniek en rijkelijk gevuld met een mgusseline of kruidenbpter. . WARM TE SERVEREN
gicisejvchlqukselfve mise en bouche om te serveren op een receptie of om te verkopen in uw trateurwinkel Dit is een nieuwe versie "-

mini hot dogs, zeer
gewild door groot en
klein!

Het houten prikkertje
houdt alles mooi samen
en is zeer gemakkelijk om

MINI COQUILLE DE LA MER, MET
ZALM, MOSSELEN, GARNALEN
MET TRUFFELMOUSSELINE
ref. ESC 65152

Gewicht:300g

Verp. : 14 x 12 stuks

ref. 1590.17

de hotdog op te dienen. Gewicht:20g
Verp. : 4x 24 stuks

MINI COQUILLE DE LA MER, MET
ref. ESC65153
Gewicht:300g

ZALM, MOSSELEN, GARNALEN I 3.

MET MOUSSELINE VAN LOOK, & l-\"‘,i# =
-

Verp.: 14 x 12 stuks

MINI COQUILLE ST JACQUES MET

PETERSELIE EN FIUNE KRUIDEN
LOOKBOTER EN FIJNE KRUIDEN :
ref. ESC6514 4 s
Gewicht:150g
Verp.: 12 x 12 stuks
o

CROUSTILLES GEVULD, WARM TE SERVEREN

De croustilles zijn unieke escargot (wijngaardslakken) schelpen maar in koekjesdeeg (dus eetbaar en
krokant) die gevuld werden met escargots en heerlijke op smaak gebrachte boters. Om de croustilles
gemakkelijk te presenteren, hebben we mini caissettes in papier die u kunt personaliseren met uw
logo (het bandje errond!). De croustilles zitten mooi vast in het papier zodat u ze eenvoudig samen in
de oven kunt verwarmen. De gesmolten boter loopt er zo niet uit.

CROUSTILLES GEVULD MET WIJNGAARDSLAKKEN CROUSTILLES GEVULD MET WIJNGAARDSLAKKEN A
A LA BOURGUIGNONNE, LABEL ROUGE, HELIX LA BOURGUIGNONNE, HELIX POMATIA, MET EXTRA
POMATIA, MET LOOKBOTER FIJNE BOTER EN CHABLIS
ref. ESC 113469 ref. ESC 113470 T
Verp. : 8x 36 stuks Verp.: 12 x 12 stuks P‘_I.,:T"J
. f
CROUSTILLES GEVULD MET WIJNGAARDSLAKKEN A CROUSTILLES GEVULD MET WIJNGAARDSLAKKEN A
LA BOURGUIGNONNE, HELIX POMATIA, MET EXTRA LA BOURGUIGNONNE, HELIX POMATIA, MET EXTRA
FIJNE BOTER EN CREMANT FIJNE BOTER EN GANZENLEVER MET VIJGEN

ref. ESC 113472
Verp. : 12 x 12 stuks

ref.ESC 113471
Verp.: 12 x 12 stuks

BOUCHEES EN CANAPES MOSSELEN GEVULD

WARM TE SERVEREN WARM TE SERVEREN
Dit zijn grote klassiekers die het nog altijd De gevulde mosselen zijn rijkelijk gegarneerd
uitstekend doen op een evenement of om te met lookboter. ref. ESC 115418
verkopen in een slagerij of traiteurzaak. Verp. : 8 x 48 stuks

BOUCHEEMET ~ BOUCHEEMET ~ BOUCHEE MET
GARNALEN MET  MOSSELEN PETONCLES
CURRY OPZIN (COQUILLES) MET
ref.ESC117684 PROVENCAALS ~ LOOKBOTER
Verp.: 16 x 16 stuks  ref. ESC 119984  ref. ESCO1

Verp.: 16 x 16 stuks  Verp.:6x 35 st -

BOUCHEE MET e CANAPE MET

ESCARGOTS MET ESCARGOTS MET
LOOKBOTER LOOKBOTER
ref. 114784 ref. ESC 04

Verp.: 16 x 16 stuks Verp.: 6 x 24 st.
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LE PETIT FRENCHIE p AL Hun
VERRASSEND LEKKER w

‘Le Petit Frenchie'is een verhaal van 4 generaties patissiers in het Noorden van Frankrijk. Het product werd in 1965
ontwikkeld door Paul Sicart, en vroeger genaamd ‘Le Petit Loossois’ Bernard Sicart, samen met zijn zoon Edouard,
heeft het verder geproduceerd en gecommercialiseerd onder de nieuwe naam ‘Le Petit Frenchie'.

“Vandaag zou ik willen dat onze familiale kennis en dit origineel idee, met stempel MADE IN FRANCE, gekend
zou geraken in Frankrijk en over de grenzen heen’ aldus Bernard Sicart.

Wat is nu'LE PETIT FRENCHIE'?
Het is een fijne patisserie van hoog niveau , geproduceerd op een artisanale manier.
- het is‘épatant, nl heel mooi: het heeft de vorm en het aspect van een camembert kaas.
- Hetis'surprenant; nl verrassend: het wordt verkocht in een houten doos zoals een camembert en daardoor
misleidend, omdat het uiteindelijk patisserie is.
- Hetis'gourmand, nl zeer smakelijk: het is een patisserie samengesteld uit een krokante en smeltende méringue
(schuim), gecombineerd met een zachte roomboter die in verschillende smaken wordt aangemaakt (praliné,
chocolade, caramel gezouten boter, speculoos).

‘LE PETIT FRENCHIE kreeg de titel ‘Saveur en or’!

Opgelet:'LE PETIT FRENCHIE'moet altijd gekoeld worden geconsumeerd.

4-6 PERSONEN, IN HOUTEN DOOS EENPERSOONS, IN SPECIALE KOFFER
Deze versie wordt vers gemaakt en vers verkocht (gekoeld). Deze versie wordt vers gemaakt en vers verkocht (gekoeld).
Houdbaarheid is max 2 maanden. Houdbaarheid is max. 2 maanden.

Doelgroep: fijne voedingswinkel, kaaswinkel, slagerij, tax free shop, Doelgroep: fijne voedingswinkel, kaaswinkel, slagerij, tax free shop,
delicatessen, gifts, ... delicatessen, gifts, ...

ref. PFR 001 le petit Frenchie praliné, original ref. PFR010

ref. PFR 002 le petit Frenchie caramel gezouten boter

ref. PFR 003 le petit Frenchie chocolade Gewicht: 60 g, @69 mm x h.40 mm

Verp.: 1 x4 stuks (gemengd nl. praliné, caramel,
chocolade en speculoos)

ref. PFR 004 le petit Frenchie speculoos

Gewicht: 2209, @ 125 mm x h. 38 mm
Verp.: 1x4 stuks (mono smaak)

EENPERSOONS

Deze versie wordt diepgevroren verkocht.
Houdbaarheid is 12 maanden.
Doelgroep: restaurant, catering, brasserie, patisserie.

ref. PFR 020 le petit Frenchie praliné, original

ref. PFR 021 le petit Frenchie caramel gezouten boter
ref. PFR 022 le petit Frenchie chocolade

ref. PFR023 e petit Frenchie speculoos

Gewicht: 609, @69 mm x h.40 mm
Verp. : 1 x 12 stuks (mono smaak)

MINIVERSIE

Deze versie wordt diepgevroren verkocht.
Houdbaarheid is 12 maanden.
Doelgroep: brasserie, catering, evenementen.

ref. PFR 030 le mini Frenchie praliné, original A

ref.PFR031  le mini Frenchie caramel gezouten boter I
ref. PFR 032 le mini Frenchie chocolade 5

ref. PFR 033  le mini Frenchie speculoos U

Gewicht: 159, @40 mm x h. 20mm

Verp. : 1x40 stuks (mono smaak) \ '
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GLAASJES VOOR PATISSERIE EN GASTRONOMIE
UITBREIDING ASSORTIMENT

Wij verkopen al heel veel leuke glas verpakkingen om patisserie of gerechten in te serveren en zo te verkopen. Onze klanten zijn hier heel tevreden over

omdat de prijs / kwaliteit zo goed is.

Ons nieuw gamma trendy glazen zal opnieuw een grote meerwaarde bieden aan uw assortiment. Belangrijk is te weten dat u andere verpakkingen zoals
diverse onderzetters in karton niet meer nodig hebt om uw patisserie bvb. op te serveren. Bovendien is de eindklant heel gelukkig met deze glazen omdat

ze ze achteraf nog kunnen gebruiken om iets anders in te serveren of voor allerlei andere doeleinden.

SOORTEN

ref. BG120 Vanille crémeux
Afm.: @ 120x h. 22 mm
Verp. : 1x 100 stuks

ref. GL115B ref.BG115

Afm.:@80x h. 85 mm Afm.: @ 80x h. 48 mm

Verp.: 1x 60 stuks Verp.: 1x 100 stuks
Ossenstaart parmentier Coupelle rode vruchten

¥
T
o T
.

ref. BG130 ref. BG135
Afm.:@60xh 10 mm Afm.:@100xh 15mm
Verp. : 1x 288 stuks Verp.: 1x 100 stuks
ref. BG140

Afm.:@80xh 10 mm
Verp. : 1 x 240 stuks

f
k |
ref. BG145 ref. BG150
Afm.: @ 145xh 18 mm Afm.:@200xh 22 mm
Verp.: 1 x 100 stuks Verp. : 1x 20 stuks
Duo chocolade framboos ref. BG125 - Bolero

Afm.: @105 x h. 30 mm
Verp. : 1x 100 stuks

ref. GV016
Afm.: @ 54 x h. 80 mm
Verp. : 1 x 48 stuks

Mousse blonde chocolade
en mango chutney

Niets uit deze uitgave mag worden verveelvoudigd of gekopiéerd zonder de uitdrukkelijke goedkeuring van N.V. CNUDDE



