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Dit magazine is grotendeels toegewijd aan de vele producten van LA ROSE NOIRE: chocolade rozen, chocolate en cream mini
desserts, individuele tartes passions, chocolade shavings in diverse kleuren, brown butter tarts, chocolade disks, chocolade kegels
en de groot formaat taartbodems zullen u zeker bekoren.

Dit bedrijf innoveert zo sterk dat het een plezier is om dit allemaal aan jullie voor te stellen.

Daarnaast zijn er de interessante kaaspallets voor kaaswinkels of bakkerijen om koud of warm te
verkopen. Voor de liefhebbers van bbq zijn er de arrosticini’s, dit zijn lange dunne vleessticks om te
grillen. Pavoni zorgt voor prachtige nieuwe vormen in silicone die te combineren zijn met een inox
vorm voor gebakken deeg. En de nieuwe kraft verpakking is ,r" E een schot in de roos voor mensen die

milieubewust met verpakkingen omgaan.

Veel leesplezieren /©

hopelijk interessantef I
feedback ! L
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KAASPALLETS DIEPGEVROREN SCHIJVEN
GECOMBINEERD MET LRN TARTELETTES EN DEMETRA GROENTEN

Kaaswinkels, traiteurs, slagerijen, horeca...... Allen kunnen bijzondere quiches maken met de combinaties van deze 3 firma's : kaaspallets, La Rose Noire en
Demetral

WAT ZIJN KAASPALLETS?

Dit zijn diepgevroren kaasschijven van ongeveer 60 g per stuk met een diameter van 80/85 mm die bestaan uit 50% kaas, room, ui, enz..
Ze zijn klaar voor gebruik en kunnen op allerlei wijzen worden verwerkt:

- Ineen burger

« In een panini

« Ineen wrap

- In een sandwich, koud of wam

- Opeenpizza

« Ofin een croque... aan uom de beste & lekkerste combinatie te maken!

U kunt ze ook paneren en frituren of bakken op een geoliede plancha.

DIEPVRIES KAASPALLETS: 3 SMAKEN

CAMEMBERT BLEU DE BRESSE GEITENKAAS
met aardappel, bacon, ui, room en peper met aardappel, bacon, ui, room, walnoot en met zongedroogde tomaten, bacon, ui, room,
peper g = walnoot, look en basilicum

gi=a=—

ref. CAMEMBERT
Gewicht:+60g
Verp.:2x2,5kg

ref. BLEUBRESSE
Gewicht:+60g
Verp.:2x2,5kg

ref. CHEVRE
Gewicht:+60g
Verp.:2x2,5kg

LEKKER MET DEMETRA GROENTEN EN LA ROSE NOIRE MILLEFEUILLE TAARTBODEMS

De millefeuille taartbodems van La Rose Noire zijn perfect voor de combinatie. Niet enkel de diameter van 10 cm (de pallets passen daar feilloos in), maar
vooral de crunchy boterdeeg geven het geheel een unieke smaak, zowel koud als warm.
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Gebruik als basisde @ 10cm  Bedek de bodérﬁ met een Leg een kaasschijfie overde  Kruid af met een lekkere Bak af en geniet van een

mille-feuille tartelette van laagje groenten, hier de groenten, hier de bleu mix van Wiberg, hier de Red ~ smaakvolle quiche.
LRN (ref. EXLMFT040). ‘Alla Zingara' groenten van (ref. BLEUBRESSE). Dhofar (ref. wB 200363).

Demetra (ref. DM 02515).

VOORBEELDEN VAN COMBINATIES

Camembert & tomaat Bleu de Bresse & ‘Alla Zingara’ Geitenkaas & artisjok
”




TARTES PASSIONS
NU OOK IN GROTE VERSIE

Tartes Passions zullen het goed doen in uw zaak om door te verkopen. De smaken zijn per soort bestelbaar.
Deze uitzonderlijke patisserie is gemaakt met een chocolade gecoate lage taartbodem en blijft heel krokant zelfs na enkele uren. De smaken zijn uiterst
origineel en puur. Net zoals de mini versie die we al enkele jaren in ons assortiment hebben.

SMAKEN

CARAMEL & AMANDEL CITROEN PEER & CHOCOLADE APPEL CONFIT
ref. TPCA027 ref. TPLEO27 ref. TPPC027 ref. TPAC027
Gewicht:68g Gewicht:70g Gewicht:70g Gewicht: 70-80g
Verp.: 1x27 stuks Verp.: 1x27 stuks Verp.: 1x27 stuks Verp.: 1x27 stuks

KLEIN FORMAAT
NOG STEEDS BESCHIKBAAR

CARAMEL - AMANDEL

ref. TPCA072
12-139/@37 mm, h. 16 mm
2 x 36 stuks per doos

APPEL - VANILLE

ref. TPAV072
17-199/@ 37 mm, h.22 mm
2 x 36 stuks per doos

CITROEN

ref. TPLEO72
12-149/@37mm, h. 12 mm
2 x 36 stuks per doos

ABRIKOOS - AMANDEL

ref. TPAA072
13-159/@37 mm, h.22 mm
2 x 36 stuks per doos

CHOCOLADE - PRALINE

ref. TPCP072
12-149/@37 mm, h.20 mm
2 x 36 stuks per doos

MIXDOOS

ref. TP072
12-199/@37 mm
2x(6x6)stuks per doos




CHOCOLATE AND CREAM

Deze heel originele diepgevroren patisserie is perfect te gebruiken als koffiegarnituur.
De structuur van de cremes is heel zalvig en heel puur. Ze zijn gevuld in een uiterst dunne chocolade schelp en wegen per stuk enkel 11 g. Dus ideaal om
te serveren bij de koffie of op te dienen ipv een bonbon.

ref. ACC120
Gewicht: 11 g/ stuk
erp. : 120 stuks

MELKCHOCOLADE DONKERE CHOCOLADE ~ CHOCOLADE
& CARAMEL

CHOCOLADE CHOCOLADE CHOCOLADE
&HAZELNOOT & KANEEL & PISTACHE




SAUZEN / FRUIT / CONFITUREN
SUPER PRODUCTEN VAN CANBECH

Het begon voor Canbech allemaal met de befaamde vijgen op siroop, de specialiteit van dit bedrijf uit Barcelona.

De firma ontstond uit een restaurant waar men deze vijgen gaf als dessert. ledereen vond deze zo geweldig dat er vraag kwam om ze ook te kunnen
bestellen voor thuis. En zo begon Canbech als firma met het maken van eerst de vijgen, dan de sauzen, de confituren voor pairinig met kaas

(zie magazine 40), en de confituren voor pairing met vlees, vis (zie magazine 41), €nz...

Hier stellen we alle producten voor die we volgen. Vele items kunt u gebruiken in een saus om te serveren bij de vleesconfits van Gbech, de zusterfirma van
Canbech (zie magazine 40).

Probeer alvast dit recept uit, het past perfect bij elke confit!
- Neem een voldoende hoeveelheid kalfsfond (ref. 4GFD00120).

- Voeg er chutney van uien (ref. CBCH00110) + chutney van vijgen (ref. CBCH00210) + het sap van de vijgen op siroop (ref. CBFA00110).
« Laat alles inkoken in de Thermomix gedurende een half uur.
- Serveer.

VIJGEN OP SIROOP

ref. CBFA00110
Verp.:6x243 g

ref. CBFA00120
Grote verpakking
Verp.:4x2,11kg

CONFITUREN VAN CANBECH

CONFITUUR VAN BITTERE SINAASAPPEL CONFITUUR VAN VIUGEN MARMELADE VAN TOMAAT
ref. CBMM01810 ref. CBMM02020 ref. CBMM02120 |

Verp.:6x295g Verp.:6x 1,10 kg Verp.:6x 1,07 kg
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CHUTNEY VAN VIJGEN CHUTNEY VAN MANGO CHUTNEY VAN UI CHUTNEY VAN APPEL
ref. CBCH00210 ref. CBCH00310 ref. CBCH00120 ref. CBCH00510
Verp.:6x2659g Verp.:6x246 g Verp.:6x1,10kg Verp.:6x2509

CHUTNEY VAN PRUIMEN CHUTNEY VAN UI CHUTNEY VAN PEER EN GEMBER
ref. CBCH00710 ref. CBCH00110 ref. CBCH00410
Verp.:6x275g Verp.:6x290g Verp.:6x250g

DE SAUZEN

De xato saus is perfect in een gerecht met salade, ansjovies, rauwe gezouten
kabeljauw, broodkruimels en cherrytomaten.
De bravasaus kent iedereen, maar meng met mayonaise!

LOOKSAUS BRAVASAUS XATOSAUS OLIJVENSAUS
ref. CBSL00110 ref. CBSL00210 ref. CBSL00410 ref. CBSL00610
Verp.:6x135g Verp.:6x135g Verp.:6x 1359 Verp.:6x135g




MINI ZOETIGHEDEN

DROOGGEBAK & GEVULDE KOUIGN AMANN

MINI DROOGGEBAK

Dat we specialist zijn in originele gastronomie producten, willen we meer en meer tot uiting brengen in ons gammal!

Met deze miniatures drooggebak kunt u originele handgemaakte producten serveren.

Ze worden diepgevroren geleverd in trays van 55 stuks, er zitten 3 trays in een doos. De houdbaarheid is meerdere maanden.

MINI CHOCOLADE FONDANT MET KARAMEL

ref. DYS 850
Gewicht: 18¢g
Verp.:3x 55 stuks

GEVULDE KOUIGN AMANN

MINI AMANDEL RHUM

ref. DYS 146
Gewicht: 12g
Verp. : 3 x 55 stuks R i

MINI BRETOENS GEBAK MET AMANDELEN

ref. DYS 276
Gewicht : 159
Verp. : 3 x 55 stuks i

MINI KOUING AMANN

ref. DYS 290
Gewicht: 10g
Verp.: 3 x 55 stuks

Deze zijn met de hand gemaakt. Ze zijn krokant en gekarameliseerd van buiten, ideaal om lichtjes te verwarmen in de oven.

INDIVIDUEEL MET FRAMBOZEN

ref. DYS 016
Gewicht: 70g
Verp.: 1 x 48 stuks

INDIVIDUEEL MET CHOCOLADE

ref. DYS 764
Gewicht: 70g
Verp.: 1 x 48 stuks

INDIVIDUEEL MET KARAMEL

ref. DYS 801
Gewicht: 709
Verp. : 1 x 48 stuks




‘“TRADITIONELE'STREET FOOD
DE'ARROSTICINI"UIT ABRUZZE

Deze fingerfood zijn van oorsprong gemaakt met schapenvlees. Het zijn sticks met vlees dat er op een
trendy manier is op aangebracht.

Het schapenvlees is uitgebreid tot rund, varken, kip, kalf, en lever met ui. Voor ieder wat wils!

U kunt deze sticks van 25 a 30 a 40 g op de grill bakken, of in de oven, in de pan, of zelfs in de frituur.
Het vlees is 100% natuurlijk en niet gemarineerd. Het wordt geleverd in diepgevroren toestand IQF

(individueel quick frozen), heel gemakkelijk zodat u ze één voor één kunt gebruiken zonder alles te moeten

ontdooien.
De smaak is uniek, er hoeven geen kruiden te worden toegevoegd, gewoon puur genieten !

ARROSTICINI'VAN SCHAAP ARROSTICINIVAN

ref. ARR Q471P BLACK ANGUS
Spiesjes van 30 g ref. ARR Q360P
Verp. : 1 x 76 stuks per doos van 2,3 kg IQF Spiesies van 40

Verp. : 1 x 57 stuks per doos van 2,4 kg IQF

ARROSTICINIVAN KIP ARROSTICINI'VAN LEVER

ref. ARR Q572P M ET U |
ip/eﬂf va7n6 Z5i . oo ref. ARR Q371P
erp.: 1 X 76 Stuks per aoos van 2 kg Spiesjes van 30 g

Verp.: 1x57 stuks per doos van 1,8 kg IQF

ARROSTICINI'VAN KALF

ref. ARRQ671P

Spiesjes van 30 g
Verp. : 1 x 76 stuks per doos van 2,3 kg IQF

ARROSTICINI'VAN VARKEN

ref. ARR Q871P
Spiesjes van 30 g
Verp. : 1 x 76 stuks per doos van 2,3 kg IQF

ARROSTICINIVAN LAM

ref. ARR Q970P
Spiesjes van 30 g
Verp. : 1 x 76 stuks per doos van 2,3 kg IQF




CHOCOLATE CURLS

De chocolade schaafsels zijn veelzijdig te gebruiken in de gastronomie of patisserie wereld.

Ze zijn gemaakt in velerlei kleuren en daardoor inzetbaar als dekor op een dessertbord of op een entremet.
Onze chef maakte een mooi'Zwarte woud'dessert met roze curls.

DONKERE CHOCOLADE
ref. SHD04
Verp.:4x300g

GROEN
ref. SHG04
Verp.:4x300g

MELKCHOCOLADE
ref. SHM04
Verp.:4x300g

ROZE
ref. SHP04
Verp.:4x300g

-
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WITTE CHOCOLADE
ref. SHW04
Verp.:4x300g

ORANJE
ref. SHO04
Verp.:4x300g




SEALING CONCEPT MET KRAFT (KARTON) VERPAKKING
MANUEEL SEALEN OP NIEUWE KARTONNEN MILIEUVRIENDELIJKE VERPAKKINGEN (ouD & wARM)

Onrecycleerbare plastic wordt gemeden in de voedingssector. Meeste cateraars zijn op zoek naar milieuvriendelijke verpakkingen voor het dagelijks
inpakken van hun producten. Op de beurs in Lyon vonden we de oplossing! Voedselgoedgekeurde kraft (kartonnen) verpakkingen voor koude en warme
toepassingen, microgolfbestendig en bovendien sealbaar.

MANUEEL SEALAPPARAAT MET MATRIJS

— Dit sealapparaat is 100% efficiént, kompakt, 100% in roestvrijstaal met

: N een automatische temperatuur regelaar.
L ¥ \.\ Het wordt gevoed met 230V, het verbruik is 0,5 KW.
Y
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ref. MP150
MATRIJS FILM
Deze matrijs heeft een afmeting van Deze sealing film heeft een dikte van
192 x 137 mm en is geschikt voor het - 40 micron en is beschikbaar op een rol van
sealen van de kraftverpakkingen in Tl 500 meter, breedte 150 mm.
dezelfde maat maar met 3 verschillende i De materie bestaat uit PET/PE-PP en is dus
hoogtes. 100 recycleerbaar.
ref. EMPCLTP192 ref. OPRL40PP150-500

KRAFT (KARTONNEN) VERPAKKINGEN

Deze verpakkingen zijn uniek en gemaakt uit natuurlijk kraftkarton. Dus 100% recycleerbaar!!
We hebben 1 afmeting (192 x 137 mm) met 3 verschillende dieptes :

« volume 500 ml, diepte 27 mm ref. CLS10CARO22P - Verp. : 1 x 585 stuks

- volume 750 ml, diepte 41 mm ref. CL750CAR022P - Verp. : 1 x 585 stuks

- volume 1000 ml, diepte 57 mm ref. CL1000CARO22P - Verp. : 1 x 585 stuks

Deze milieuvriendelijke verpakkingen kunnen ook worden gepersonaliseerd met een minimum afname reeds vanaf 5000 stuks.
Ziehier enkele voorbeelden van gepersonaliseerde verpakkingen met diverse kleuren!

Er hoeft geen aparte cliché betaald te worden voor gepersonaliseerde kraftverpakkingen.

De levertermijn is 8 a 10 weken na het tekenen en goedkeuren van de BAT.




BROWN BUTTER TARTS
UNIEK IN HET ASSORTIMENT VAN LA ROSE NOIRE

Deze keer zult u een product kunnen gebruiken dat nog nooit eerder werd gepresenteerd op de markt.
Het is een unieke taartbodem waar er reeds een soort ‘boterfrangipane met suiker’werd ingebakken.
Opgelet!! Als u deze taartbodem gebruikt, laat deze dan nooit vooraf ontdooien maar verwerk deze in diepgevroren toestand. Dit om te verhinderen dat de

krokant verdwijnt.
U kunt deze taartbodem gebruiken met alle soorten combinaties: praliné, fruit, creme au beurre, créme patissiére, creme suisse, alle soorten chocolade

recepturen, enz..

SOORTEN

MICRO ROUND MEDIUM ROUND LARGE ROUND
ref. MRBB210 ref. MRBB100 ref. LRBB045
Afm.:@35x 17 mm Afm.: @ 55x 17 mm Afm.:@80x 17 mm

Verp. : 5 x 42 stuks Verp. : 5 x 20 stuks Verp.: 5 x 9 stuks




ZANDDEEG OF HARDE WENER DEEG
MET VERSE PURE BOTER

Vele van onze klanten kennen reeds het Cara procedé. De bladerdeeg is zo bijzonder dat hij
een enorme heerlijke smaak achterlaat en een perfecte lange knapperige bite teweegbrengt.

Van dezelfde leverancier lanceren wij nu de CARA ZANDDEEG OF HARDE WENER DEEG.
Het is een deeg met kleine afmetingen (39 x 29 cm) en is reeds uitgerold op 8 mm dikte.
In een doos zitten 3 diepgevroren plakken van 1080 g ieder.

ref. 5SAB0006
Verp.:3x1080 g

WAT KUNT U ALLEMAAL DOEN MET DEZE CARA ZANDDEEG

- Ofwel legt u uitgestoken stukken op een siliconemat om te bakken als koekje, hou er rekening mee dat, door de hoge boter inhoud, het deeg zal uitlopen
in diameter.

- Ofwel legt u de uitgestoken stukken in een vorm, als basis van een dessert, zodat het deeg de gewenste diameter behoudt.

ref.SF143/N Verp. : per mat van 18 mini wafles @40 mm

VOORBEELDEN

‘Frambozen taartje met chocoladeband op een cara zanddeeg’ ‘Mini wafel koekje als afwerking
op een kleine petit four
in chocolade’

’

‘Fruitcompositie op een cara zanddeeg




WISMER
MANUELE SNIJMACHINE

NV Cnudde wil zich profileren in het aanbieden van originele concepten, uitgewerkt met originele materialen en vooral met hoogwaardige
grondstoffen afkomstig van topleveranciers. In het charcuterieconcept presenteren we u een klassieke manuele snijmachine in combinatie
met de producten van Bedogni uit Italié (zie volgende bladziide) en Casalba uit Spanje (zie ons magazine 39).

DE ORIGINELE AUTHENTIEKE MANUELE CHARCUTERIE = SNIUMACHINE

Niets is smakelijker dan extrafijn gesneden charcuterie! Daarom lanceren we de
in robuste metalen manuele snijmachine van Wismer, perfect voor interne en
externe animaties.

MODEL WM300
« kan fijn snijden tot 0,2 mm
- wordt geleverd met een voet van 650 cm hoog
+ gewicht samen is 120,5 kg
« capaciteit om te versnijden is 230 x 190 cm

RENDEMENT:

Een charcuteriebord weegt max 70 a 100 g, door de super dunne snedes is het
volume heel groot. Onze charcuterie van Casalba en Bedogni kost tussen de
10 en 45 euro per kg (gemiddeld ongeveer 30 euro per kg, wat neerkomt op 3 euro per bord).
Verkoopprijs in een horecazaak is min. 12 euro, tot 16 euro. Als men per dag

6 porties verkoopt, gerekend op 25 dagen a 12 euro heeft men op

2,5 maanden de machine terugverdiend.

HUURVOORWAARDEN:

U kunt, na goedkeuring van uw dossier door de firma Cnudde, ook een
huurovereenkomst afsluiten voor het apparaat min. voor 2 jaar, met
verplichte exclusieve minimale maand afname van de charcuterie
producten bij nv Cnudde.

« 200 euro per maand
« min. aankoop charcuterie producten van 200 euro per maand excl btw.

Gelieve het heel ruime assortiment te raadplegen.
Er wordt één lokaal product toegelaten dat extern kan gekocht worden.

ref. WM300

ANDERE PRODUCTEN DIE ZEER INTERESSANT ZIUN IN DIT CHARCUTERIECONCEPT
- De producten van Demetra (gegrilde uien, gekonfijte tomaten, pesto’s, cremes , enz..)
- De broodstengels van casalba

- Enz..

Er zijn ook de nonfood producten zoals de speciale houten planken van Leone, originele bamboeprikkers, enz...




BEDOGNI EGIDIO
ITALIAANSE CHARCUTERIE

e BEOOGNT.
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BEDOGNI bevindt zich in Langhirano (regio Parma). Hun parma ham is verkozen tot één van de beste kwaliteiten en dit door het
microclimaat van de Parmavallei. De weersomstandigheden zorgen voor een unieke rijping.
Naast deze ham selecteerden zij de grote klassiekers uit de Italiaanse charcuterie.

Het zijn zeldzame regionale specialiteiten die maken dat u het beste krijgt aangeboden wat er op de markt te vinden is.

PROSCIUTTO AOP

Parma ontbeend, peervorm
ref. PR002 018

Rijping: 16 maand

Gewicht:+7a9kg

Verp.: 2 x 1 stuk/ karton

CULATTA

Met zwoerd, klaar om te versnijden, sous-vide
ref. CUL 09

Rijping: 11 maand

Gewicht: £3,5a5kg

Verp.: 3 x 1 stuk/ karton

COPPA DI PARMA IGP

Nekvlees, in 2 gesneden, sous-vide
ref. COP 02

Rijping: 3 maand

Gewicht: +09a 1,2 kg

Verp. : 12 x 1 stuk/ karton

PANCETTA

Met zwarte peper, in 2 gesneden, sous-vide
ref. PAN 04

Rijping : 2 maand

Gewicht:+2,5a3kg

Verp.: 4 x 1 stuk/karton

CARPACCIO BRESAOLA

In 2 gesneden, sous-vide
ref. CAR 03

Rijping: 5 dagen

Gewicht: £ 5,5a7kg

Verp.: 4 x 1 stuk/karton

SALAMI EMILIANA

ref. SAL 20

Rijping: 2 maanden
Gewicht:+1,3a1,5kg
Verp.: 24 x 1 stuk / karton

;'&|$
SPECK

Gerookt met beukenhout, in 2, sous-vide
ref. SPE 02

Rijping: 6 maand

Gewicht: +4a5kg

Verp.:6x 1 stuk/karton

KIP

Ontbeend, met spinazie en Parmezaan
ref. POL 01

Gewicht : +2,5kg

Verp.: 1x 1 stuk/ karton

GUANCIALE DI GOLA

Keelspeck, in 2 gesneden, sous-vide
ref. GUA 02

Rijping: 3 maand

Gewicht: +1,5a2,5kg

Verp.: 12 x 1 stuk/karton
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PANCETTA COTTA AL VAPORE

Gestoomd & oven gebakken, in 2 gesneden
ref. PAN 09

Gewicht: +3,5a4,5kg

Verp. :2x 1 stuk/karton

SALAMI FRINLANA

Hongaarse stijl
ref. SAL 18
Gewicht:+35a4kg
Verp..:2 x 1 stuk/ karton

CICCIOLOTTI FRAGRANTI

Krokante kaantjes
ref. CICO1

Gewicht : +180g

Verp.: 10x 1 stuk/ karton




CAKE CONCEPT MET NOTEN, FRUIT EN PITTEN MENGELING
LANG HOUDBAAR, LEKKERE RECEPTEN, ORIGINELE VORM

Het cake concept mag er zijn: 2 heel lekkere smeuiige recepten die gebakken worden in
een roestvrijstalen vorm van 29,5 x 5 x h. 4,5 cm (ref. cRUZ 100660).

De cakes worden gemaakt met 2 verschillende inclusies van fruit, notenmengelingen en
pitten.

Het geheel kan worden gepresenteerd in een pvc verpakking van 31,5x 6 x h. 7 cm

(ref. CRUZ 100661).

N * I
2 VERSCHILLENDE MENGELINGEN
MENGELING ‘ MILANO’ MENGELING ‘TORINO’
Bestaat uit: kubusjes van gekonfijte cedrat (italiaanse citrusvrucht), Bestaat uit: gecarameliseerde pecannoten, sinaasappelblokjes
amandelen gecarameliseerd en pompoenpitten gekonfijt, zonnebloempitten
ref. CRUZ 100866 ref. CRUZ 100867
Verp.:4x1,5kg 1 Verp.: 4x1,5kg

&

RECEPTEN

RECEPT MET MENGELING ‘MILANO’ RECEPT MET MENGELING ‘TORINO’

Benodigdheden voor 3 vormen : Benodigdheden voor 3 vormen:
boter, poedersuiker, bloem T45 (ref. T45), bakpoeder, eieren, eidooiers, boter, bloem T45 (ref. T45), zetmeel, bakpoeder, mengeling ‘Torino’
mengeling ‘Milano’ (ref. cRUZ 100866), geraspte kokosnoot, (ref. CRUZ 100867), rOOM, poedersuiker, zout, eieren, pecannootpasta
nougatbrisures Chabert & Guillot fijn (ref. To2601), witte chocolade Sosa (ref.ss322), melkchocolade perlines Domori (ref. A0 00614),
bianco Domori (ref. cA0 00954), CaCAObOTET (ref. CAO 0460). gehakte gecarameliseerde pecannoten (ref. s45152155).

Bij bestelling van de ingrediénten, bezorgen we u graag de recepturen.



UITERST ORIGINELE TAARTBODEMS
ALLEMAAL MET DE HAND GEMAAKT

Wenst u heel origineel uit de hoek te komen, dan hebben we voor u de perfecte taartbodems: de ronde en vierkante savarins, in kleine en grote versie!
Ze zijn gecoat zodat ze heel lang gevuld kunnen verkocht worden, zonder dat ze nat worden en niet meer krokant zouden zijn.

Eris ook de grote ronde versie van diameter 16 cm in dezelfde kwaliteit als de zo succesrijke ronde taartbodem van diam 8,1 cm.

Met de éclairversie hebt u een specialiteit aan te bieden in uw assortiment.

SOORTEN

LARGE ROUND EXTRA LARGE ROUND SAVARIN LARGE SAVARIN
ref. LRSW045 ref. LRSWO010 ref. TNSW054 ref. TNSW015
Afm.: @81 x19mm Afm.: @160 x 25 mm Afm.:@80x 14 mm Afm.:@150x 22 mm
Verp. : 5 x 9 stuks Verp.: 2 x 5 stuks Verp. : 6 x 9 stuks Verp. : 3 x 5 stuks

SQUARE SAVARIN
ref. TSSW072

Afm.: 68 x 68 x 14 mm
Verp.:6x 12 stuks

LARGE SQUARE SAVARIN
ref. TSSW020

Afm. 132 x132x22 mm

Verp. : 5 x 4 stuks

MINI ECLAIR -

ref. ECSW288
Afm.:55x25x0,7 mm
Verp. : 8 x 36 stuks

ECLAIR

ref. ECSW072
Afm.:125x37x 15mm
Verp.:6x 12 stuks




CHOCOLADE CORNET

Deze chocolade kegels zijn ongelooflijk origineel en perfect om uw dessert af te werken. Ze worden handgemaakt in donkere single origine chocolade van
69%. U kunt ze op een gevulde taartbodem plaatsen of gebruiken als garnituur in een dessertbord.
De diameter is 48 mm en de punt is 100 mm hoog.

MIXDOOS
ref. CHCO032
Afm. : 48 x 100 mm

Verp. : 1 x 32 stuks




FRENCH CONVENIENCE MEAT
NIEUW BIJ CNUDDE

De firma PUIGRENIER, 100% privé bedrijf, uit Montlucon-Auvergne is één van de grootste spelers in Frankrijk op gebied van kwaliteits
rundsvlees. Hun R&D afdeling zorgt voor spectaculaire mooie convenience producten helemaal aangepast aan deze tijd.

Eén van hun grootste specialiteiten is de ‘tartare coupé au couteau;, het is een haast vetvrije tartaar met minder dan 3% vet (ideaal zelfs voor de
weight watchers club Il). De verpakking is ideaal om vlug te ontdooien nl. 2 x 90 g, dus bij onverwacht grote aanvraag, kan men direct kleine
hoeveelheden extra ontdooien.

De carpaccio’s zijn uniek en perfect verpakt. U kunt deze op smaak brengen met de speciale olién en kruiden van Wiberg!

Probeer beslist ook de ‘beef & chips’ en natuurlijk het zeer innovatieve gamma ‘bouchées’, maki stijl en rotolini stijl!

BOUCHEES BEEF & CHIPS
BOUCHEE RUND ‘MAKI’ BOUCHEE RUND CARPACCIO‘ROTOLINI’  BEEF & CHIPS
ref. PUG 3726 ref. PUG 3727 ref. PUG 3735
Gewicht:10g Gewicht:10g Gewicht:40g
Verp. : 3 x40 stuks Verp. : 3 x40 stuks Verp. : 8x 9 stuks

BROCHETTES
YAKITORI RUND ‘PESTO ROSSO’ YAKITORI VARKEN ‘TIJM & ROZEMARIJN’  YAKITORI RUND ‘KAAS’
ref. PUG 3646 ref. PUG 3645 ref. PUG 3632
Gewicht:30g Gewicht:30g Gewicht:50g
Verp.: 3 x 8 stuks Verp. : 3 x 8 stuks Verp.:3x 6 stuks

TARTARE'S (< 3% vet) CARPACCIO’S
AUX COUTEAUX CHAROLAIS AUX COUTEAUX LIMOUSIN MARINE CHAROLAIS GOURMET COPPA
ref. PUG 8467 ref. PUG 8466 ref. PUG 3290 ref. PUG 3282 ref. PUG 3288
Gewicht:90g Gewicht:90g Gewicht:70g Gewicht:70g Gewicht:70g

Verp. : 8x 2 stuks Verp. :8x 2 stuks Verp. : 2 x 20 stuks Verp. : 2 x 20 stuks Verp. : 2 x 20 stuks




CHOCOLATE DISKS

De chocolade van La Rose Noire is een donkere single origin chocolade uit het Zuiden van de Filipijnen met 69% cacao.

Het concheren of walsen duurt 48 uren om de aroma’s helemaal te ontwikkelen. De snelheid, tijd en temperatuur van het walsen zal de uiteindelijke smaak
bepalen.

Het gewicht van deze cirkels is 2 a 3 g en is uiterst geschikt om op allerlei manieren te gebruiken.

Op de bijgevoegde foto's kunt u enkele ideeén zien.

MIXDOOS

ref. ACHDC432
Afm.: @44 mm
Gewicht:2-3 g/ stuk
Verp. : 12 x 36 stuks




MIGNARDISES
HARTIG & ZOET

HARTIGE KOUDE HAPJES

N

Duxelle & Pholiote Déme paprika Saint-Jacques Roulé Comté Opera foie gras
ref. SV004C ref. SCR181606 ref. SCR180906 ref. SV051 ref. SV055
Gewicht:8g Gewicht:9g Gewicht:10g Gewicht:7g Gewicht:7g
Verp. : 1 x40 stuks Verp. : 1 x40 stuks Verp. : 1 x40 stuks Verp.: 1x 75 stuks Verp.: 1x77 stuks
5 l | .
2% . " v
iy
Kip Tikka Geitenkaas met nougat Foie gras & morilles Parmezaan & paprika
ref. SV092C ref. SCR181611 ref. SCR180704
Gewicht:11g Gewicht:11g Gewicht:8g

Verp.: 1 x40 stuks

Verp. : 1 x40 stuks

L

Geitenkaas & peer
ref. SCR190501
Gewicht:8g

Verp. : 1 x40 stuks

Verp. : 1 x40 stuks

Tonijn & paprika
ref. SCR190202
Gewicht:9g

Verp. : 1 x40 stuks

(e

Kip, soja & sesam Foie gras & mendiant
ref. SCR180001 ref. SCR180420
Gewicht:9g Gewicht:8g
Verp. : 1 x40 stuks Verp. : 1 x40 stuks
Nori zeewier
SN ref. CCJ 11056
I Verp. : 1 x 192 stuks
Mini Cheese Burger Mini Hot Dog KIP Panini Allumette
ref. SV023C ref. SV026E ref. SV029
Gewicht: 16,59 Gewicht:18g Gewicht:15g
Verp. : 1 x45 stuks Verp. : 1 x40 stuks Verp. : 1 x 48 stuks

Mini Kebab LUNCH Cheese Burger LUNCH Hot Dog KIP
ref. SV027C ref. SV101C ref. SV102C
Gewicht:18g Gewicht:50g Gewicht:50g

Verp. : 1 x 35 stuks Verp. : 1 x 20 stuks Verp.: 1x 20 stuks

ZOETE HAPJES

Mini Taartpunt Mini CupCake
ref. SCR250544 ref. SCR250545
Gewicht:10g Gewicht: 149

I

Verp.: 2 x 15 stuks Verp. : 2 x 30 stuks




PROGETTO CROSTATE & pavonl.

ITALIA

‘Progetto Crostate’van Pavoni is een gamma producten die als hulpmiddel dienen
om nog meer creativiteit te ontwikkelen.

Deze 8 verschillende monoportie taarten die u hier onder kunt ontdekken zijn een
samenstelling van een Pavoflex silicone vorm en de bijpassende geperforeerde
inox bakring. Door ook gebruik te maken van de Forosil mat en de grille is het
werken zo eenvoudig.

ref. PX3206 ref. XF14 ref. PX3200 ref. XF7020 ref. PX3201 ref. XF11
65x60xh.21 mm 74x62xh20mm @60xh.20mm @70xh.20mm 86 x41xh.22mm 98,5x53xh.20mm
46ml 48ml — 43ml
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ref. PX3202 ref. XF12 ref. PX3203 ref. XF13 ref. PX3204 ref. XF15
81 x41xh.19mm 92x54xh20mm 81 x41xh.20mm 88x46xh.20mm 115x24xh. 20 mm 125x30xh. 20 mm

42ml 50ml 38ml
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Niets uit deze uitgave mag worden verveelvoudigd of gekopiéerd zonder de uitdrukkelijke goedkeuring van N.V. CNUDDE

ref, PX3205 ref. XF16 ref. PX3207 ref. XFO656520
66 x60x h. 28 mm 73xh20mm 55x55xh. 23 mm 65x65xh.20mm

46 ml i s4ml {A'_;_,_‘.:
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