
Cnudde Magazine #45 is er!
Met veel enthousiasme presenteren we u dit nieuwe nummer, samengesteld in een periode waarin zowel de wereld als onze 

kwaliteitsvoedingsmarkt razendsnel evolueren. Elke dag staan we voor nieuwe uitdagingen, en telkens opnieuw zoeken we naar inspirerende 
antwoorden. Onze focus blijft breed: gastronomie, patisserie, ijsbereiding en chocolaterie. Vandaag vertaalt zich dat in topsmaken, originele 

presentaties, onvergetelijke belevingen, verrassende texturen én steeds meer aandacht voor gezondheid en betaalbaarheid.

In dit magazine ontdekt u alles wat leeft in onze sector: van de innovatieve QBO5-machine tot gepersonaliseerde siliconenmallen, 
van innovatieve eivervangers tot bloemsoorten voor top-viennoiserie, van verrassende decortrends tot milieubewuste verpakkingen.
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Frxsh®

‘Dance the taste’

     Cnudde presenteert FRXSH®

Een frisse wind in de wereld van professionele keukenapparatuur. FRXSH® is 
geen gewoon toestel, het is een revolutionaire innovatie, ontworpen voor grens-
verleggende chefs. Speciaal ontwikkeld om bevroren ingrediënten om te toveren 
tot texturen en smaken die het niveau van échte gastronomie weerspiegelen. 
Voor wie geen genoegen neemt met standaard, maar streeft naar subliem.

FRXSH® 
Starter Kit
FRXSH 100100
1 x 1 stuk

Inhoud: 2x Inox bekers met deksel - 1x Zilveren standaard 
‘Dancer’ mes - 1x Splashguard - 1x Inox schutbeker - 
1x Spoelring - 1x Reinigingsborstel

       Alle onderdelen, accessoires en 
toebehoren hebben wij op stock en zijn steeds 
apart bij ons verkrijgbaar.

       Herstellingen en onderhoud voeren wij, ook 
voor sommige andere food processors, zelf uit. 
Meer info: frxshcnudde.com/contact-en-onderhoud.

2-bladige cutter
FRXSH 100082
1 x 1 stuk

     De FRXSH Starter Kit:

     Extra opties

4-bladige cutter
FRXSH 100459
1 x 1 stuk

Opklopschijf
FRXSH 100089
1 x 1 stuk

Synthetische bekers + deksel
FRXSH 100092
1 x 12 stuks

Ontvang 500,00 € korting op de Starter Kit!
Bij aankoop van 1 FRXSH® Starter Kit én in ruil van een soortgelijke 
foodprocessor, ontvangt u een korting van €500,00 excl. btw.
 
Actievoorwaarden: Deze actie is geldig t.e.m. 31/10/2025 en enkel voor 
klanten die hun foodprocessor bij Cnudde hebben aangekocht (bewijs via 
aankoopfactuur vereist).

     Ontdek al onze recepten:

Amandelmelk Bloemkool pannenkoek Cannelé ijs Mosterd ijs Groententartaar

Recepten

Schutbeker (synthetische)
FRXSH 100093
1 x 1 stuk

Inox bekers + deksel
FRXSH 100091
1 x 4 stuks
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Decotatoo®

Keep your life creative! 

Het bedrijf is nieuw in Europa, maar de drijvende kracht erachter is niemand minder dan Paul Occhipinti, 
Meilleur Ouvrier de France chocolatier 2018 en vice-wereldkampioen. Als initiatiefnemer én artistiek 
directeur weet hij vakmanschap en creativiteit perfect te combineren. Het concept is eenvoudig: 
toonaangevende patissiers van over de hele wereld worden uitgenodigd om hun signature dessert te 
creëren, waarna Decotatoo® er een 3D-siliconenvorm van maakt. Die gaat telkens vergezeld van 
bijpassende, op maat 3D geprinte uitstekers. 
De siliconenvormen zijn bestand tegen warme temperaturen tot 250°C en koude tot -40°C.

Tahaa vanilla
150 x 38 x 36 mm, 68 ml
SL-VNL
6 stuks

Pain au chocolat
64 x 67 x 57 mm, 135 ml
SL-CCR
6 stuks

Signature
69 x 69 x 47 mm, 125 ml
SL-SGN
6 stuks

Panettone
70 x 73 x 60 mm, 178 ml
SL-PNTR
6 stuks

Millefeuille
84 x 84 x 28 mm, 102 ml
SL-MLFL
8 stuks

Charlotte ancienne
66 x 66 x 48 mm, 125 ml
SL-CHAN
6 stuks

Apple pie
114 x 79 x 23 mm, 125 ml
SL-APP
6 stuks

Palmier
79 x 107 x 21 mm, 125 ml
SL-PMR
6 stuks

Wood black forest
70 x 70 x 40 mm, 132 ml
SL-TRC
6 stuks

Macaron
65 x 65 x 40 mm, 115 ml
SL-MCR
6 stuks

De volledige collectie

Ons totaal assortiment van Deco-
tatoo bestaat uit 71 verschillende 
vormen.

Scan de QR-code en 
ontdek de complete 
collectie!

Bestel ze via webshop.cnudde.com

Coffee Bag
56 x 64 x 63 mm, 134 ml

SL-CFBG
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Roboqbo® QBO5
Een gamechanger voor professionals: de simpliciteit maakt het revolutionair

Alle functies die een professionele keuken nodig heeft, in één unieke 
keukenrobot. 
 
     Wat kan deze QB05®-robot? 
 
Koken op lage temperatuur, onder vacuüm (om voedselveranderingen te 
voorkomen) - Afkoelen, snel en gecontroleerd (voor onmiddellijke stop van 
het kookproces) - Concentreren, onder de 100°C en onder vacuüm - Kneden 
(warm en koud) - Hakken - Blenden - Opkloppen - Emulgeren - Pasteuriseren- 
Smelten - Konfijten - Zalvig maken - Homogeniseren. 
 
Het bekervolume bedraagt 5,5 liter 
Maximale temperatuur: 115°C 
Netto gewicht: 75 kg 
Aansluiting: driefasig vermogen 
 
De QB05 wordt standaard geleverd met het gekartelde mes (voor mixen en 
snijden), waarmee 95% van de recepten kan worden uitgevoerd. 
 
     Optionele tools zijn: Mes om te mixen zonder te snijden- Basket voor het 
konfijten- Opklopmes (voor mayo of ganache montée)- Emulgeertool 
 
     Belangrijke voordelen: 
 
De combinatie van vacuümtechnologie en mixen zorgt voor unieke resultaten. 
Bijvoorbeeld: confituur kan worden bereid zonder pectines. 
 
De bereidingstijd van recepten wordt in de meeste gevallen gereduceerd tot 
een derde. Bijvoorbeeld: banketbakkersroom is klaar in 10 minuten, inclusief 
afkoelen. 
 
Dankzij de all-in-one technologie blijven de oorspronkelijke ingrediënten hun 
frisse kleur en pure smaak behouden. 
 
Geschikt voor zowel zoete als hartige bereidingen.

Amandelmelk Pâte de fruits Marshmallows zonder ei Glaçage

Nectar sap Ganache (montée) Demi-glace Spinazie béchamel

6’25’5’14’

15’12’8’3’

Roboqbo® QBO5
697 x 590 x 714 mm
70 kg
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Thermoform scheurvormen
Makkelijk, overzichtelijk en economisch

De scheurvormen verkopen we al jarenlang, oorspronkelijk voor bûches, nu in tal van vormen en afmetingen. Onze plastic vormen 
bestaan tot 80% uit gerecycled materiaal, zijn volledig recyclebaar en plakken niet bij negatieve temperaturen, wat zorgt voor vlotte 
ontvorming en perfecte sneden. Ze zijn voordelig, hygiënisch (geen afwas nodig) en ideaal voor flexibele, efficiënte productie.

Ontdek 
hier het

complete 
gamma!

Coffola®

Nieuw: Coffola® Cubes

In CM44 introduceerden we Coffola®: een tempereerbare 
koffie-couverture. Het gamma omvat labo- en retailproducten. 
Nieuw in het gamma zijn de Coffola® Cubes – elegante blokjes 
couverture, perfect in cookies, meringues, mousses, ijs...

Bûche vormen

Entremet vormen Kaders

Coffola Cubes 0,8 g (donker)
CO 10.1030
10 x 1 kg

Coffola Cubes 0,8 g (melk)
CO 15.1030
10 x 1 kg

       Bij de aankoop van: Coffola® Pistoles 
donker (10 kg) CO 10.1012 + melk (10 kg) CO 15.1012 
+ Panna 35% (1 x 12 L) CAM1666R-VO01  
       Ontvangt u GRATIS: 42x melamine 
coupelle LN T8181.Z + exclusief recept

Promo: Coffola® Coupelle

       Bij de aankoop van: 60 kg Coffola® 
laboproducten (bulk) naar keuze + 2 x (6 x 1 kg) 
passievrucht puree PF 700026
       Ontvangt u GRATIS: 150x Cocoon bûche 
scheurvorm 94250031 + exclusief recept

Promo: Passion Bûche

DS2210H100

LX2210RNB

Complete
gamma



     Les Milles-Feuilles U-Nique
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La Rose Noire®

Groots in innovaties 

Telkens weer stellen we u een La Rose Noire® lijn voor van novelties. Dus opnieuw kunt u hier kennismaken met dit prachtige 
diepgevroren gamma, zoals altijd met zorg verpakt in gebruiksvriendelijke, beschermende en milieubewuste verpakkingen die 
perfect zijn afgestemd op de noden van professionals.

Referentie Benaming Gew./St. St./Doos

UNMF064 Les Milles-Feuilles U-Nique,
95 x 36 x H 27 mm 13 - 15 g 64

UNMF240 Les Milles-Feuilles U-Nique Mini,
47 x 20 x H 16 mm 3 - 4 g 240

     Sablé Breton

Referentie Benaming Gew./St. St./Doos

AOPSBSW210 Sablé Breton with Edge 
Mini Round, H 9 x Ø 35 mm 4 - 5 g 210

AOPSBSWSQ210 Sablé Breton with Edge 
Mini Square, 33 x 33 x H 9 mm 5 - 6 g 210

AOPSBSW055 Sablé Breton Large round,
H 9 x Ø 78 mm 30 - 32 g 55

     Zero

Referentie Benaming Gew./St. St./Doos

ZEROMR210 Zero Mini round,
H 15 x Ø 31 mm 3,5 - 5 g 210

ZEROMR100 Zero Medium round,
H 15 x Ø 50 mm 8 - 9,5 g 100

ZEROLR045 Zero Large round,
H 15 x Ø 74 mm 18 - 20 g 45

ULZEROMR300 Ultra Zero Medium round,
H 8 x Ø 37 mm 1,5 - 2,5 g 300

Plantaardig

Suikervrij

Zonder ei

Zonder noten

Glutenvrij

Zuivelvrij

Kleurstofvrij

Neutrale smaak

Wordt vervolgd op 
pagina 36
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Mise en bouches
Zoet en hartig 

Eén van onze troeven is het snel inspelen op vernieuwende concepten en producten. 
Op deze pagina’s ontdekt u een selectie unieke producten die een meerwaarde bieden aan uw kaart, en dit ongeacht of u een 
horecazaak, patisserie, chocolaterie, ijsatelier, kaas- of delicatessenzaak uitbaat. U mag erop vertrouwen dat deze producten niet 
verkrijgbaar zijn in de supermarkt binnen de Benelux. Want dat is precies ons doel: een exclusief gamma aanbieden dat 
uw aanbod onderscheidt.

Simpelweg verwarmen en 
serveren! Of afwerken naar zin.

Crunchy choux afgewerkt met 
broodkruim voor extra crisp. 

Ricotta | basilicum | gemarineerde 
tomaatjes | pesto met hazelnoot

Vegan ‘Garden Party’
TIP004
36 stuks (11 g / st.)

Mini tomaat taartje - polenta 
curry - munt-erwt muffin - walnoot 
cracker - wortel taartje - courgette 
shortbread

Polenta sticks (10 g)
VER001
20 x 400 g

Mini ‘Pop Eclairs’ mix
TIP003
24 stuks (15 g / st.)

Crème brûlee | citroen | framboos-
cassis | chocolade-sinaasappel

Babyinktvis in zijn inkt
RO64052
4 x 650 g (12-15 stuks)

Mini pijlinktvis in zwarte inktsaus, in 
blik, het beste uit Galicië.

‘Mini Finesse’ assortiment

Hoogwaardige, diepgevroren 
‘high end petit-fours’, 
verfijnd tot in detail
met keuze tussen
exclusieve 
zoete en hartige 
lekkernijen.

Mini broodjes met brie
TIP001
Mini broodjes met gruyère
TIP002
6 x 32 stuks (13 g / st.)

Toppers! Perfect bij soep, salade of 
als snack – met nieuwe 
injectietechniek voor een echte 
kaasmoelleux-beleving.

Kaas wafel sticks
TIP017
6 x 60 stuks

Mozzarella-truffel choux
TIP015
6 x 32 stuks (13 g / st.)

Focaccia triangles
TIP016
6 x 32 stuks (11 g / st.)

       Gebruik de kroketten in hun 
geheel tussen een broodje en 
presenteer als ‘Pumpkin Burger’.

       Snij de kroketten in vier 
en presenteer ze 
als amuse.

Pompoen kroket
KAR KR001
20 x 600 g (60 g / st.)

Super om te serveren bij een wild 
gerecht of gewoon uit het vuistje. 
Heeft een rijke pompoencrème-
vulling en krokante panko-coating.

1

2

210/0100

190/2030	
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Mise en bouches
Zoet en hartig 

Mini spizzico gerookt
MUR 1941
6 x 150 g

Enkel ontdooien, als snacking en multifunctioneel gebruik.

Mini burrata
MUR 1902
10 x (5 x 50 g) (2,5 kg)

Romanaccia prosciutto-
mozzarella FAR0084 
Romanaccia aubergine-
gerookte provola
FAR0094
4 x 740 g

Deze gevulde pinsa’s zijn ideaal om als ‘to 
share’ te serveren. Bereid in de fryer of oven 
krijgen ze een heerlijk krokante bite, met een 
rijke en smaakvolle vulling.

Fassona IQF bal
BOVVR087
4,16 kg (15 g / st.)
Afz. verpakt per 500 g

Turijnse specialiteit, rauw en 
eenvoudig. Perfect om zelf 
te personaliseren. 

Gerookte 
scamorza sticks
MUR 1935
2 x 1 kg (28,50 g / st.)

Diepgevroren scamorza, 
perfect te combineren met 
spek en chimichurri.

Mini varken 
chips/taco’s
CAN 04693
2,16 kg (6 g / st.)

Deze plakjes ontbeend 
varkensvlees zijn perfect om 
te bakken en te vullen.

Witte truffel-ei 
pasta in tube
TL02AP001
12 stuks (27 g / st.)

Heerlijke Italiaanse pasta’s / spreads in een handige tube. Ideaal om te presenteren bij een 
originele tapasplank. Onze chef beveelt aan om deze te combineren met onze Polenta sticks! 

Ansjovis-truffel 
boterpasta in tube
TL02AP002
12 stuks (27 g / st.)

Truffel-pesto 
pasta in tube
TL02AP003
12 stuks (27 g / st.)

Kabeljauw fritters
CRO RAF 
5 x 1 kg (20-30 g / st.)

Zachte kabeljauw crème 
om te frituren.

Kabeljauw kroketten
CRO CROQ  
6 x 28 stuks (20 g / st.)

Gepaneerde kroket met 
IJslandse kabeljauw farce.

280/1203



Gyoza’s gevuld met wagyu rundvlees
JC 170008B
10 x 600 g (20 g / st.)

Cheese fries
GFP 001
12 x 185 g (10-15 g / st.)

Halloumi in frietformaat 
om te frituren.

Panko garnalen
PSH001
15 x 300 g

Heel krokant, subliem in 
combinatie met appel.

Wortel creatie
SCR182501
40 stuks (9,95 g / st.)

Zanddeeg met tagliatella 
van wortel.          

Mise en bouches
Zoet en hartig 
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Mini lookbroodjes
MB 101304
240 stuks (16 g / st.)
Rijkelijk gevulde broodjes met Franse lookboter.

Mini pasticciotto vanille
PST 300582
50 stuks (25 g / st.)

Mini pasticciotto chocolade
PST 300571
50 stuks (25 g / st.)

Mini pasticciotto, rauw in alucup, diepgevroren 
af te bakken voor 8 min. op 210°C. Heerlijk 
zanddeeg met romige vulling. Keuze tussen de 
smaken vanille en chocolade.

Zalmbites tomaatsalsa
AMFI 001 

Noorse pure zalm met farce vanbinnen om te frituren. Hierin zit geen béchamel of roux!

Zalmbites kaas-look
AMFI 002 

Zalmbites spinazie
AMFI 003 
1 x 2,5 kg (25 g / st.)

Chouquettes
AUG 502 002
420 stuks

Chouxdeeg met parelsuiker, rauw 
geleverd en klaar om af te bakken. 

Kabeljauw tartaar 
met toast
SCR182325
40 stuks (10,5 g / st.)

Baba doordrenkt met 
Jack Daniels
FRD 50015510
24 stuks (32 g / st.)

Met whisky, siroop en crème.

Sushi tempura surimi-avocado
SUS 17530 
3 x 2 x 215 g
Sushi zalm crispy breaded 
SUS 17531  
3 x 2 x 235 g Kan perfect dienen als mini hapje.

CNP 001



Yumgo®

Let’s reinvent the egg

Yumgo® is dé baanbrekende innovatie op de Benelux-markt waarbij eieren volledig 
worden vervangen door een plantaardig alternatief in álle recepten, zonder in te 
boeten op kwaliteit of veelzijdigheid. Vloeibare of poedervormige opties, Yumgo 
biedt plantaardige alternatieven voor heel ei, eiwit en eigeel, met dezelfde voedings-
waarde, minder calorieën, en een langere houdbaarheid.

QimiQ® Vegan
Dé revolutie in uw keuken 

De opklopbare QimiQ Vegan® is geschikt voor het snel bereiden 
van dipsauzen, spreads, espuma‘s, crèmes en mousses. Het 
biedt dezelfde unieke voordelen als onze QimiQ®-producten.

     Bereiding

       Klop QimiQ® Vegan glad met een 
garde, mixer of keukenrobot.

       Voeg de gewenste ingrediënten 
toe en blijf roeren of kloppen.

QimiQ® Vegan
QIMIQ 06

12 x 1 kg

Yumgo® eigeel poeder
YJ1KG 
5 x 1 kg

Yumgo® eiwit poeder
YB1KG
5 x 1 kg

Yumgo® heel ei poeder
YE1KG 
5 x 1 kg

Yumgo® quiche mix
YUMQ1KG 
5 x 1 kg

Yumgo® mayonaise
YUMAYO5L
1 x 5 l

Yumgo® vezels
YUMF1KG 
5 x 1 kg

Yumgo® cookies 
chocolade
YCOOCC80G
50 stuks

Yumgo® cookies 
hazelnoot
YCOONC80G
50 stuks

Yumgo® saus mix
YUMMS 300G
24 x 300 g
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     Kant-en-klaar (diepvries)

Vegan quiches

Citroen-meringue taartje

Babka

Vegan chocolademousse

1

2

Citroen-look dip

Pistache crème vulling

Scan voor
recept
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Fruit crèmes
À la minute klaarmaken, vlug serveerbaar, pure smaken 

De Oostenrijkse firma DARBO®, bekend om haar kwaliteitsvolle fruitproducten, 
lanceert nu fruit crèmes: romige crèmes met hoog fruitgehalte en een vleugje gelatine, 
zonder kunstmatige toevoegingen. Ze zijn ideaal in combinatie met yoghurt, room, 
mascarpone of lactosevrije alternatieven.

     Standaardrecept voor fruitmousse
 
500 g fruit crème 
500 g half opgeklopte room 
Klop de room licht op en spatel de fruit crème erdoor. 
Giet het mengsel in een vorm en laat opstijven in de koelkast of diepvries.

Maison Georges Larnicol®

Bretoense specialiteiten 

Fruit crème aardbei 
DARBO 035166
4,5 kg

Fruit crème bosbes 
DARBO 035180
4,5 kg

Fruit crème framboos 
DARBO 035173
4,5 kg

Kouign Amann 
in plakken
600 x 400 mm
GLN 14153100
2 plakken van 1,2 kg

Kouignette® 
‘Le Duo’
220 g
GLN 1415290105
27 stuks

De ambachtelijke specialiteiten van Maison Georges Larnicol® blijven in de smaak vallen in de Benelux. Deze Meilleur Ouvrier de 
France brengt de rijke Bretoense patisserie tot leven met pure ingrediënten, vakmanschap en onweerstaanbare smaken. 
De nieuwe Kouign Amann plakken en de verfijnde Kouignette® ‘Le Duo’ zijn niet alleen heerlijk om zo te serveren bij koffie, thee 
of als tussendoortje, maar vormen ook de perfecte basis voor creatieve desserts. 
 
Ideaal voor bakkers, patissiers, restaurants, hotels, koffiebars, traiteurs en delicatessenzaken die 
klanten willen verrassen met authentieke Franse ambacht én eindeloze culinaire mogelijkheden.

Scan voor
recept

Scan voor
recept
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Unieke aardappelproducten
Altijd succesvol in de Benelux

Fruit pearls
Speciaal voor chocolatiers

Deze fruitparels zijn gekonfijt (vergelijkbaar met pâte de fruits, maar in ronde vorm) en omhuld met suiker. U kunt ze coaten met 
chocolade in onze Confi Kit 50/0003 (beschikbaar voor zowel KitchenAid als Kenwood). Elke parel weegt 3 g, ideaal voor verkoop 
als ‘snack’. Daarnaast zijn ze ook perfect als ingrediënt in cake of als decoratieve garnituur.

We hebben twee zeer interessante aardappelproducten in ons assortiment: Pomme Anna (ook wel aardappel millefeuille 
genoemd) en aardappel ‘Swiss style’.

Pomme Anna is een klassiek gerecht van dunne, gelaagde 
aardappelschijfjes, langzaam gegaard in een royale hoeveelheid 
gesmolten boter. Zelf maken is meestal arbeidsintensief en 
tijdrovend, hoewel het met bijvoorbeeld onze Japanse 
mandoline CLAN 01A wel kan. Onze firma biedt echter een 
uitstekend alternatief: kant-en-klare diepvriesplakken, direct 
gebruiksklaar en gemakkelijk te verwerken.

Belangrijk: snijd de plakken in diepgevroren toestand in de 
gewenste stukken en frituur ze direct zonder te ontdooien.
Geschikt als hapje, voorgerecht of bijgerecht. 

De Aardappel ‘Swiss Style’ bestaat uit een mengsel van 
aardappelen (93%), gepeld en geraspt, gecombineerd met 
ui, prei, pastinaak, kruiden en zonnebloemolie. Het product is 
lactosevrij, eivrij, veganistisch en glutenvrij. Uniek is de 
bewaarmethode: de fabrikant verpakt het in een aluminium 
bag-in-box, waardoor het ongeopend niet gekoeld hoeft te 
worden, mits bewaard onder 28°C.

Bereiding: bak in de oven zonder toevoegingen tot krokant en 
goudbruin. 

*Onze chefs creëerden originele presentaties, bv. in ‘Gourmet 
bakvorm’ BB24951 (na sous-vide garen voor perfecte 
pasvorm). Invriezen kan in elke vorm om later af te bakken. 

Pomme Anna
200 x 260 x 40 mm
MHPT2000
2 x 2 kg

Aardappel ‘Swiss Style’
KA 02040
4 x 2,5 kg
Lange houdbaarheid

Aardbei 
CDF 9107841  
2 kg
Levering: ongekoeld

Peer 
CDF 9107842    
2 kg
Levering: ongekoeld

Framboos 
CDF 9107856    
2 kg
Levering: ongekoeld

Confi Kit 
50/0003    
1 x 1 stuk
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Nieuwe bloemsoorten, naast de bestaande
Uit Frankrijk en Italië

Wenst u zich als bakker te verdiepen in de nieuwste trends rond viennoiserie of zuurdesembrood? 
Wij organiseren een 2-daagse demo in uw eigen zaak met een consultant van Moulins Viron. Vraag ons team naar meer info!

Petra 0106HP
PH0106
10 kg

Petra 6388
PH6388
10 kg

Petra 5037
PH5037
12,5 kg

Petra 0102HP
PH0102
12,5 kg

Petra 3
PH3
12,5 kg

Petra 3400
PH3400
10 kg

Petra 5063
PH5063
12,5 kg

Petra 8610HP
PH8610
12,5 kg

Petra 1
PH1
12,5 kg

Petra 7250
PH7250
5 kg

Petra 6384
PH6384
12,5 kg

Petra 5078
PH5078
12,5 kg

Petra 0103HP
PH0103
10 kg

Meer info & details

     Moulins Viron®, Chartres

Ons nieuw gamma Franse bloemsoorten is het resultaat van vakman-
schap, traditie en een focus op kwaliteit. Alle bloemsoorten zijn afkomstig 
van 100% Franse tarwe, voornamelijk geteeld in vruchtbare regio’s.

     Molino Quaglia Petra®, Santa Caterina d’Este

Petra is de toonaangevende producent van 100% natuurlijke Italiaanse tarwebloem, bekend om zijn hoge hydratatie en 
uitzonderlijke bakkwaliteit. Dankzij een uniek, gepatenteerd kiemproces biedt Petra’s bloem meer volume, smaak en 
verteerbaarheid, mét kostenbesparend effect. Petra-bloem is ideaal voor vloeibare Italiaanse deegsoorten en kneedt perfect 
met onze Bernardi kneedmachines, beschikbaar in diverse modellen.

Franse traditie T55
FTF
25 kg

Baguettes, wit brood, choux...

4 granen (zonnebloem, 
soja, gierst en lijnzaad)
FGC4G
25 kg

Roggebloem T130
FSC130
25 kg

Roggebrood, peperkoek...

Gruau T55
FGR55A
25 kg

Croissant, brioche, toast

Hastings
FHAS5
25 kg

Moutig brood met zaden

Stoneground T150
FT150
25 kg

Volkorenbrood met zuurdesem

Stoneground T80
FT80
25 kg

Rustieke baguettes, wit lichtbruin kruim, zuurdesem
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Mastro Borsci®

Patisseriegrondstoffen, crèmes, licht gealcoholiseerd 

Deze nieuwe professionele lijn van Mastro Borsci® is ideaal om bonbons op smaak te 
brengen, panettone of beignets te vullen, of toe te voegen aan uw ijsparfait of ijsbasis.

Scan de QR-code hiernaast en ontdek 3 toprecepten van onze chefs. 
Heel eenvoudig te maken en tegelijk super origineel!

     Onze 4 smaken:

Geometrics en Easydecor®

Eetbare decors

De geometrische koekjesdecors, in cirkel-, driehoek- en 
vierkantvorm, kunnen gebruikt worden om recepten subtiel en 
stijlvol tot uiting te laten komen.

Geometrics ‘Cirkel’
CERCHI 
40 g (28 stuks)
Mixdoos verschillende kleuren en afmetingen 
ronde gebakken decors - koekjesdeeg.

S. Marzano Borsci
crème 5,0°
BSMCR001
2 x 3,5 kg

Crème van San Marzano 
elixir.

Vecchio Amaro del 
Capo crème 5,0°
CR001
2 x 3,5 kg

Crème van 
kruidenbitter.

Clementino Della 
Piana crème 4,8°
065CR001
2 x 3,5 kg

Crème van clementines uit 
Calabria.

Cafcaffè ‘Due 
Volte’ crème 4,7°
BSMCR002
2 x 3,5 kg

crème.

Geometrics ‘Driehoek’
TRIANGOLI  
40 g (28 stuks)
Mixdoos verschillende kleuren en afmetingen 
driehoekige gebakken decors - koekjesdeeg.

Geometrics ‘Vierkant’
QUADRATI 
40 g (28 stuks)
Mixdoos verschillende kleuren en afmetingen 
vierkante gebakken decors - koekjesdeeg.

Easy Decor® is een poedermengeling waarbij elk soort vocht 
(zoet of hartig, zonder luchtbellen) kan worden toegevoegd. 
Meng met het gewenste ingrediënt, strijk uit in een siliconenmat 
met gegraveerde decors en bak af. 

Easy Decor®

EASYDECOR01  
4 x 500 g

Verhouding: 100 g Easy Decor + 75 vloeistof,
verwarm +/- 45 sec. op 1800W.

Wilt u uw logo op 
een siliconenmat? 

Vraag onze verkopers 
om meer info. 

Semifreddo ‘S. 
Marzano Borsci’

Semifreddo ‘Clementino 
Della Piana
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